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ACIKLAMALAR

KOD 622B00249
ALAN Tarim Teknolgjileri
DAL/MESLEK Endustriyel Sebze ve Meyve Yetistiriciligi
MODUL UN ADI Pathcangil Sebzeleri Yetistiriciligi 1
B Sebze yetistiriciligi icinde yer alan patlicangil sebzelerinin
MODULUN TR .
aretimi ileilgili konularin verilerek uygulama becerisinin
TANIMI > .
kazandirildigir 6grenme materyaldir.
SURE 40/24
ON KOSUL On kosulu yoktur.
YETERLIK Patlicangil Sebzelerini Y etistirmek
Genedl Amag
Gerekli ortam, aet ve malzeme saglandiginda teknigine
MODULUN AMAC] | Weun olarak patlicangil sebzelerini yetistirebileceksiniz.

Amaclar
1. Teknigine uygun olarak domates yetistirebileceksiniz.
2. Teknigine uygun olarak biber yetistirebileceksiniz.

EGITiM OGRETIM
ORTAMLARI VE

Ortam: Acik arazi
Donamim: Cesit katalogu, internet, traktor, krizma pullugu,
pulluk, kazayagi, bel, kirek, kazma, ip, fide, glbre, budama

DONANIMLARI makasi, ilag, ilag pompasi, kova, kasa, ambal g
malzemeleri, depo, tohum, sulama sistemleri, bicak
Modul icinde yer aan her grenme faaliyetinden sonraverilen
olcme araclari ile kendinizi degerlendireceksiniz.

OLCME VE o ; ” .

DECERL ENDIRME Ogretmen modul sonunda 6lgcme araci (coktan segcmeli test,

dogru-yanlis testi, bogluk doldurma, eslestirme vb.) kullanarak
modul uygulamalari ile kazandiginiz bilgi ve becerileri 6lgerek
sizi degerlendirecektir.







GIRIS

Sevgili Ogrenci,

Insanoglu var oldugundan beri, yasamim devam ettirebilmek icin beslenme ihtiyacim
karsilamak istemis, dolayisiyla da tarim insan hayatinda vazgegilmez bir unsur olmustur.
Hizla artan diinya niifusu ile birlikte tarimin 6nemi de artmaktadir. Bu nedenle birim alan
basina Uretim miktarim artirmak biyik 6nem kazanmaktadir.

Tarimsal Uretimde sebzeler oldukca dnemli bir yer tutar. Clnkl sebzelerin yerlerine
kullamlabilecek baska Urtnler bulunmamaktadir. Ayrica son yillarda ¢zellikle beslenme
uzmanlarinin diyet programlarinda da sebzeler sikga yer almaktadir.

Gunimizde disa bagimli olmanin en kéti ve en zor telafi edilir sekli gida
maddel erinde disa bagiml1 olmaktir. Ulkemizin tarimsal potansiyeli tim halkinzi rahatlikla
besleyebilecek durumdadir. Ancak tilkemizde sebzelerin ¢esit seciminin uygun yapilmamast,
hatal1 tarimsal uygulamalar, pazarlama guclikleri, belli bir standardizasyonun olmamast,
Ureticilerin birlikte hareket etmemesi vb. sebeplerle sebzecilik Oretimi gin gectikce
gerilemektedir.

Bu modilde 6grendikleriniz sayesinde sebze Uretiminin azalmasina sebep olan en
onemli etkenlerden hatali tarimsal uygulamalar azaltacak, Ulkemizdeki sebze Uretiminin
artmasina katkida bulunacaksiniz.






OGRENME FAALIYETIi-1

AMAC

Gerekli ortam, alet ve malzeme saglandiginda tekni gine uygun olarak domates
yetistirebileceksiniz.

ARASTIRMA

Bdlgenizde domates Uretimi yapan isletmeleri geziniz.
Domatesin bitkisel 6zelliklerini inceleyiniz.

Hangi cesitlerin yetistirildigini arastirimz.

Domatesin bakim islemlerinin nasil yapildigin arastirinz.

Domatesin hasat ve muhafazaiglemlerinin nasil yapildigin aragtirimz.

V V.V V VYV V

Elde ettiginiz bilgileri arkadaglarimzla paylasinmz.

1. DOMATES YETISTIRICILIGI

1.1. Botanik Ozdllikleri
1.1.1. Onemi

Domates Solanaceae familyasimin Lycopersicon cinsine dahildir. Yillik bir
kiltar bitkisi olan domates, tropik bolgelerde cok yilliktir. Domatesin bilimsel ad:
L ycoper sicon esculentum’ dur.

Domatesin anavatam Glney Amerika da Peru ve civaridir. Orta Cagda Avrupaya
getirilen domatese, 0 zamanlar pek az kimse ragbet etmis, meyvesini zehirli bir bitki sanarak
bahcelerde ancak siis icin yetistirmeye baslamislardir. Daha sonralart bunun ¢ok faydal
oldugunu anlayarak ziraatini genisletmislerdir. Bilhassa 1. Dilnya Savasi’ndan sonra
domateslerin insan sagligim koruyan vitaminlerce ¢ok zengin bir sebze oldugu tespit
edilmistir.

Domates Ulkemizde en ¢ok Uretilen ve tiketilen sebzedir. Dinyada taze olarak,
yemeklerde diger sebzelerle pisirilerek, dondurularak, kurutularak degerlendirildigi gibi
dayanikli domates suyu, konsantre domates suyu, tursu, konserve, sal¢a, ketcap, sos, pulp ve
pure yapiminda kullamlmaktadhr.

Domates en ucuz ve en bol vitamin kaynagidir. Domateste A, B1, B2, C ve K
vitaminleri bulunmaktadir. Domateste seker, glikoz ve fruktoz h@linde bulunur. Kuru madde
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oranm % 4-7, su orant % 93-96' dir. Domateste asit olarak limon ve elma asidi bulunur. Taze
olgun domateslerde ortalama % 0,3 oraninda asit vardr.

100 gram domateste 0,8 gram protein, 0,3 gram yag, 93 gram su, 4 gram karbonhidrat,
0,6 gram sellloz bulunmaktadir. Domatesin kalori degeri 21'dir. Salgalik domateslerde kuru
madde miktarinin fazla olmast istenir. 100 kg domatesten 16-22 kg sal¢a elde edilebilir. Ham
domateslerde solanin denen zehirli bir madde bulunmaktadir. Bu zehirli madde bas agrisi ve
hafif sersemlik yapar. Bu sebeple olgunlasmamis domatesleri yememek gerekir. Tipta en son
yapilan arastirmalara gére domates suyu bagirsaklarin hareketine, safra kesesine faydali
etkiler yapmakta ve aym zamanda mide suyunu cogalttigi gibi kan basincim da
azaltmaktadir.

1.1.2. Morfolojik Ozellikleri
1.1.2.1. Gend GOoruniust (Habitus)

Domates uygun kosullarda oldukca fazla dallanan ve dik biylyemeyen bir sebzedir.
Sera yetistiriciliginde “sirik domatesi”, tarla ve bahge yetistiriciliginde ise “yer domates”
seklinde yetistirilir.

11.2.2. Kok

Domates bitkisi gok kuvvetli bir kok yapisina sahiptir. Kokler dallanmis kazik kokler
ve bunlardan c¢ikan sacak kokler seklinde gelisir. Ana kazik kok sasirtma nedeniyle
koparilmazsa 125-140 cm derinlige kadar uzayabilir. Kazik kokiun bu kadar derinlere
gidebilmesi 6zellikle bitkinin kurakliklar: kolayca atlatabilmesini saglar. Ancak kazik kokun
derinlere gidebilmesi icin toprakta olusan pulluk tablamn kirilmas: gerekir. Bu nedenle de
domates yetistiriciliginde pulluk tablamn kirilmasi biytk 6nem tasir.

Kokleri su icinde uzun siire (4-5 saat) kaldiginda bitki bogulur, porsir, gelismes
durur ve bitki bir daha kendisini toparlayamaz. Kok bogazi topraktaki bazi hastaliklara karst
¢ok duyarlidir. Kok bogazindaki soymuk demetler cogu zaman kolayca zarar gorebilir.

Resm 1.1: Kok



Domates govdesi toprakla temas ettigi yerden sagak kok meydana getirme
Ozelligine sahiptir. Bu nedenle bitkinin topraktan daha ¢ok yararlanmas: igin govde toprak
icine yatinlarak veya kok bogazi nemli topraklarla doldurularak yeni kok gelismesi saglanir.
Bitki koklerinin %70-75 gibi bir kismu topragin 0-25 cm derinliginde yer airlar. Geriye
kalan kokler de bu derinlikten daha asagilarda yer alir. Eger domates yetistirilecek tarlaarda
pulluk taban kirilmanus ise koklerin tamam bu bdlgenin Ustiinde olusur ve uzun siireli fazla
su verilmesi durumunda bitkiler bogulur.

1.1.2.3. Govde

Otsu olan gévde fide devresinde yuvarlak ve tlyli, yaslandikga odunsu ve koseli
yapidadir. Gévdenin otsu yapida olmasi, kok bogazinin zayif olmasi, olusan fazla sayidaki
meyvenin agirligim govdenin tastyamamasi, kok sisteminin toprak Ustiindeki yike karst
tutunma gorevini yapacak durumda olmamasi nedeni ile govde dik blytyemez.

Domates ¢ok dallamir. Gévde belirgin olmayan bogum ve bogum aralarindan olusur.
Bogumlarda yapraklar, gbvde ve yapraklar arasinda ise pratikte koltuk adi verilen sirgiinler
meydana gelir. Bir gicek salkimu tzerindeki yaprak koltugundan tekrar yan siirgiin meydana
gelir. Bu nedenle sink domateslerde ve serada domates yetistiriciliginde bu koltuklarin
ainmasi gerekir.

Domates boyu geside ve yetisme kosullarina gore degisir. Cesitlerin sirik ve yer gesidi
olmasina bagli olarak boylanma 50-200 cm arasinda olur. Bununla birlikte bazi uygun
yetistirme kosullarinda sirik domateslerin 2 m’ nin tizerinde boylandigi da gorulmektedir.

Resim 1.3: Sirik domates
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1.1.2.4. Yaprak

Domates yaprag: bilesik yapraktir. Yapragin tst ylzeyi yesilin degisik tonlarinda, alt
ylzeyi ise mavimsi kil rengindedir. Kotiledon yapraklar diiz, ince oval sekilli, kenarlart
dissiz tzeri cok ince tiyli ve morumsu yesil renktedir. Bilesik yapragi meydana getiren
loplarin ve rozet yapraklarin sekil, biyukltk, dilimlilik ve dislilik durumlar: gesitlere gore
farklidir.

Domated er yaprak karakterlerine gore su sekilde simiflandirmaktadir:

Adi yaprakli domatesler
Patates yapragina benzeyen yaprakli domateser
Burusuk yaprakli1 domatesler

Dar dilimli yaprakli domatesl er

YVVVY

» i el &

Resim 1.4: Degisik domates yapraklari
1.1.2.5. Cicek

Domateslerde cicekler salkim seklinde olur. Salkimlar basit veya cift dallanma
gosterir. Cicek salkimlart gbvde ve yan dallar lizerinde ana yapraklarinda, cesit karakterine
gore her 2-4 yaprakta bir ve yine buyUk bir ¢ogunlukla Ustteki yapraga yakin bir yerde
meydana gelir. Domateste ilk ¢igek salkim tomurcugunun olusum yeri gesitlere gore farklilik
gosterir. Bazi ¢gesitlerde 6-7. bogumdan sonra bazilarinda ise 2-3. bogumdan sonra goral Ur.
Her iki hdlde de daha sonraki cicek tomurcuklar ilk cigek salkimindan sonraki 2-4.
bogumlarda meydana gelir.



iy ° .
Resim 1.5: Domates Gicegi
1.1.2.6. Meyve

Domates meyvesi botanik bakimdan tztmstdir. Meyvenin rengi geside gore degisir.
Baslangicta yesil olan meyve zehirli bir alkoloid olan solanin igerir.

Meyve olgunlastikca sari, pembe, mor, acik veya koyu kirmiz: gibi degisik renkli olur.
Domatesin rengi meyve kabugu ile et renginden meydana gelir.

Meyve genellikle iki karpelden (b6lim) meydana gelir. Bu tip meyveler dizgin
ylzeylidir. Karpel yapraklar bir veya birden fazla bélinmis ise ortaya sekli bozulmus bir
meyve ¢ikar. Karpel sayisi 2'den 9'a kadar degisebilir. Bu durum disicik tepesine bakilarak
kolayca anlasilabilir. Eger disicik tepes diiz ve ince yapili iseiki karpel, yani diizgiin meyve;
basik ve dizgin olmayan bir yapida ise cok karpelli, yani dilimli meyve meydana gelir.
Meyvelerin biyukligu ve agirhg da cok degisiktir. Yabani formlar da dikkate alindiginda
agirlik 1-1000 g arasinda degismektedir.




Resim 1.6: Degisik tipte domates meyveleri

1.1.2.7. Tohum

Domates tohumlari cekirdek evleri icerisinde degisik sekillerde siralanmig veya
kimelenmis sekilde bulunur. Bir meyvenin tohum sayisi ile karpel sayisi arasinda dogru
orantili bir iliski vardir. Karpel sayisi arttikga tohum sayist da artar. Etli meyveli
domateslerde tohum sayisi azdir. Tohumlar olum devrelerinde meyve icinde gimlenmelerini
engelleyen bir maddeile sarilidir.

Tohumlar basik bébrek veya ince meme basi seklindedir. Beyazimtirak-kil renginde
olup hafif thyluddr. Bu tuylulik 6zelliginden dolayr kolaylikla biber tohumlarindan ayirt
edilebilir. Tohumlar 2-4 mm genisliginde ve 0.1 mm kalinligindadir. Tohumlarin ¢cimlenme
gucu ortalama % 90-93, temizligi % 98-99 dur. Temizligin %100 olmas: istenir. En dusik
¢cimlenme guicli % 75-80 olmalidir. En disik ¢imlenme sicakligi 8-10°C, en yilksek ise 30-
32°C'dir. Tohumlarin ¢cimlenme giicti 5-6 yildir. 1 g tohumluk 300-350 adettir. Bin dane
agirhig 2.7-3.3 g'dr.



Resim 1.7: Domates meyves igerisinde tohum

1.1.3. Ddllenme Biyolojisi

Domates cicekleri erselik (erdisi, hermafrodit)tir. Domates ¢igeklerinde normal olarak
5 tag, 5 canak yaprak, 5 erkek ve 1 disi organ bulunur. Domateslerde kendi kendine
dollenme hékim olmasina ragmen, erkek ve disi orgamin ¢igek tzerindeki durumlarindan
kaynaklanan bazi problemler nedeni ile % 1-5 oraminda yabanci déllenme ol abilir.

Domates cigeklerinde tozlanma genellikle tag yapraklar henliz agilmaya basladig:
zaman meydana gelir. Polenin ¢cimlenmesi ve dollenmenin meydana gelebilmesi igin en
uygun sicaklik 18-21 °C'dir. 10 °C'nin atinda ve 38 °C'nin Uzerinde polenin
cimlenememesi dolayisiyla dollenmenin gergeklestirilmesi guigtir. Normal kosullarda polen
cimlendikten 24-28 saat sonra dollenme meydana gelir.

Cigek salkiminda bulunan ¢gigek ve dolayisiyla meyve sayisi bir ¢esit 6zelligi olmakla
birlikte, genellikle 5-7 arasinda degisir. Domates ¢icek salkiminda ciceklenme ve meyve
baglama normal olarak salkim sapina yakin yerden baslayarak uca dogru meydana gelir.
Cigeklenme ve meyve baglamanin meydana gelmesinde ¢esit 6zelliklerinin yam sira ortam
sicakligi ve toprak nemi de 6nemlidir.

Domates cigekleri erselik bir yapiya sahip olmalari nedeni ile dogal kosullarda kendi
kendini dolleyen bir bitki olmasina karsin serada, cigeklerin bu 6zelliklerini kismen de olsa
yitirmis olduklart goriltr. Cinkd domates seralarinda olmasi istenen % 60-70 civarindaki
oransal nem ve yetersiz hava hareketi cicek tozlarimin topaklasarak dagilamamalarina neden
olur. Bu nedenle seralardaki domates bitkilerini her giin veya haftada bir kag kez, saat 10.00-
15.00 arasinda sallamak veya seralara ar1 (bambus arist) yerlestirmek gereklidir.



Resim 1.8: Bambus aris
1.1.4. Cegsitleri

Bu giin dinyada 1600’ (i agkin domates ¢esidi bulunmaktadir. Son yillarda 6zellikle
elde edilen hibrit gesitlerle bu rakam daha da artrmistir. Domates ¢esitleri yetisme yerlerine
gore acikta yetistirilen gesitler ve Ortl altinda yetistirilen gesitler olmak tizere ikiye ayrilir.

Acikta yetistirilen cesitler de morfolojik (gelisme durumlari) 6zelliklerine gore;

Y er (bodur) domatedler,
Y arim sirik (orta boylu) domatesler,
Sirik (uzun boylu ) domatesler olmak Uizere simiflandirilir.

YV V

Resim 1.9: Sirik (uzun boylu) domatesi Resim 1.10: Yer (bodur) domatesi

Aragtirnicilar domates meyvelerini degisik kriterleri esas alarak cok degisik sekillerde
siniflandirmustir. Bunlar:
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Sekil verengine gére domateder:

> Y uvarlak ve dilimsiz meyveli domatesler
o Kirmizi meyveliler
o Sar1 meyveliler
o Tuylt meyveliler
> Meyveleri dilimli olan domateser
> Meyveleri kiraz seklinde olan domated er
> Meyveleri armut seklinde olan domatesler

Sekillerine gbre domatesler:

Y uvarlak domatesler

Y uvarlaga yakin hafif basik sekilli domatesler

Basik domatesler

Cok basik domatesler

Konik sekilli domatesler

Ortalar hafif bogumlu olmakla birlikte silindire yakin sekilli domated er
Kiraz seklinde domatesl er

Erik seklinde domatesler

Armut seklinde domatesler

Y Urek seklinde domateder

VVVVVVYVYYVYYVY

iriliklerine gore domateder :

> Cok kucik meyveli domatesler

> Kucuk, ortairilikte domatesler

> Iri domatesler (yerli cesitlerimiz gibi)
»  Cokiri domatesler (6kuz kalbi gibi)

Renklerine gore domateder:

> Degisik tonda kirmuzi domatesl er
> Siklamen renginde domatedler
> Beyaz domatesler

1.2. Ekolojik Istekleri
1.2.1. iklim istekleri

Domates 11k ve sicak iklim sebzesidir. Soguklardan cok etkilenir. Acikta yapilan

yetistiricilikte ve sera kosullarinda bitkilerin gelismeleri, Urline yatmalari ve UrUnlerini
olgunlastirabilmeleri icin her devrede uygun sicaklik kosullarina ihtiyaglar: vardir. Fidelerin
tarlaya dikiminde don tehlikesinin tamamen ortadan kalkmis olmasi gerekir. Karli bir
yetistiricilik yapabilmek icin yetistiricilik yapilan yerde 5-6 ay uygun bir periyoda ihtiyag
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Domateslerde normal bir gelismenin olmasi icin hava sicakliginin en az 15-19
°C’lerde olmasi gereklidir. Domateslerde genellikle gece ve giindiiz arasinda 6 °C ile 8 °C'lik
bir farkin bulunmasi istenir. Sicaklik 13 °C’ den asag: diustiglinde olgunlasma geciktigi gibi
meyve baglama garantili olmamakta ve Urin miktar1 da azaltmaktadir. 40 °C' nin tizerinde ise
cicek tozlar: 6lUr ve meyve tesekkll i olmaz.

Domates tohumlarinin ¢imlenmesi icin minimum 10 °C, optimum 20-29 °C,
maksimum 36 °C toprak sicakligi olmalidir.

Domateslerde verimlilik Gizerine toprak ve hava sicaklig birlikte etki etmektedir. Bu
iki sicakligin uygun nispetlerde birlikte artmasi ile verimlilik artmaktadir. Bununla birlikte
gereginden fazla yuksek sicaklikla birlikte yiksek oranda nispi nemin bulundugu yetistirme
kosullarinda ise yapraklarda genis olclide hastalik meydana gelmektedir. Sicak ve kuru
rizgérlar ise fazla miktarda cigek dokimine sebep olarak Urlnin azalmasina neden
ol abilmektedir.

Isitk yogunlugunun artmasi; meyvelerdeki askorbik asit (C vitamini) ve karotin
miktarint artirirken aksi durumda azaltmaktadir.

Acikta yapilan yetistiriciliklerde 6zellikle yazlar1 kurak ve sicak gecen bdlgelerde,
uygun bir gelisme ile verimlilik elde edebilmek icin bitkide su dizeninin iyi kurulmasi
gerekmektedir. Bu nedenle bolgenin iklim 6zellikleri goz dniinde tutularak uygun araliklarla
ve yeteri miktarda sulama yapilmalidir.

Bazi yorelerde hi¢c sulama yapilmadan ya da c¢ok zaruri durumlarda 1-2 sulama
yaparak domates yetistirilirse de bu, sulama yapilarak gerceklestirilen yetistiricilik kadar
verimli olmamaktadhr.

1.2.2. Toprak istekleri

Domates toprak bakimindan pek fazla secici degildir. En iyi netice tinli topraklarda
ainir. Erkencilik icin kumlu-tinli topraklar, sanayi cesitlerinin yetistiriciligi icin ise tinli,
killi-tinli ya da milli-tinl1 topraklar uygundur. Toprakta gereginden fazla nem bulunmasi
fayda yerine zarar verdiginden bilhassa fazla su aan bolgelerde topragin drengjina énem
verilmesi gerekmektedir.

Domateder cok fazla olmamakla birlikte, toprak asiditesine kars1 dayaniklidir. En
uygun toprak reaksiyonu pH 6.5-7 civarindadir. Toprak reaksiyonunun pH 5'in atina
distigl adanlarda mutlaka kirecleme yapilarak bunun istenen dizeye cikartiimast
gerekmektedir. Domateder fazla olmamakla birlikte tuzlu topraklarda da gelisip Uriin
verebilmektedir.
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1.3. Yetistirilmesi
1.3.1. Yetistirme Sekli

Domates yetistiriciligi baslica t¢ sekilde yapilmaktadir. Bunlar;
> Dogrudan tohum ile yetistiricilik,

»  Fideileyetistiricilik,

»  Agiiledomates yetistiriciligidir.

1.3.1.1. Dogrudan Tohum ile Yetistiricilik

Domates tohumlarinin dogrudan dogruya yetistirme yerlerine ekilmesi ile yapilan
yetistiricilik seklidir. Ozellikle sanayi domates erinin yetistirilmesinde tercih edilebilir.

Bu vyetistiricilik seklinde tohumun dogrudan tarlaya ekilmesini sinirlayan en 6nemli
etmen toprak sicakligidir. Tohum ekiminin baslayabilmesi icin sicakligimin en az 14 °C
olmast gerekmektedir. Erken yapilan ekimlerde tohumlarin c¢imlenmesi oldukca
yavaslamaktadr.

Tarlaya dogrudan tohum ekiminde yabanct ot micadeles ¢ok 6nemlidir. Bu nedenle
tohum ekimlerinin yapildigi sira Uzerinde ilaglama yapilmasi, sira ardarinin da traktorle
surulerek islenmesi gerekir.

Bu yontem ile yapilan yetistiricilikte topragin kaymak tabakasi baglanmamasi da
istenir. Cunkl domates tohumlar: oldukca kiclktir ve boyle topraklarda cimlendikleri halde
sirip toprak ylzine cikamazlar. Bu nedenle dogrudan tohum ekimi ile domates
yetistiriciligi yapmlacaginda hafif karakterli topraklarin tercih edilmesi gerekmektedir.

Tarlaya tohum ekimi mibzerle yapilir. Domates tohumlari ¢ok kiglk ve tuylu
oldugundan birkag tohumun bir arada bulunma olasiligi fazladir. Bu nedenle kaplannus
tohumlarin kullamimi daha avantgjli olmaktadir. Ayrica pndmatik mibzer yardim ile istenen
sira Uzeri ve sira arast mesafelerde tohum ekimi saglanmakta, tohumlarin hepsi aymn
derinlikte ekilebilmektedir. Kaplama esnasinda kaplama maddesine, zararlilar ve
hastaliklarla miicadele icin degisik ilaclar katilabileceginden tohum ve fideler belli bir sire
zararli ve hastaliklardan korunabilmektedir. Ancak bu yontemle tohumlarin ¢imlenmesi
kaplanmanmus tohumlara gére 1-7 giin gecikme yapabilir.

Dogrudan tohum ekiminde dekara 50-100 g tohum ekilmeli, derinligi 1-2 cm
olmalidir. Fideler toprak yiizeyine ciktiktan sonra sira aralarinin traktorle islenmesi ve bunun
bir yetistirme doneminde 3-5 kez yapilmasi gerekir. Boylelikle toprak gevsek tutulur.
Topragin havalanmasi ve 1sinmast saglanir. Ayrica yabanc: otlarla da miicadele edilmis olur.

Dogrudan tohum ekiminde sira Uzerinde fidelerde seyreltme yapilmasi gerekir.
Seyreltme, fideler ikinci ve Ucglincli gercek yaprakli devrede iken yapilir. ikinci capalama
esnasinda sira tizerinde bitkilere verilecek mesafe gz ontinde tutularak seyreltme yapilir ki
buna “tekleme” adi verilir. Eger ekim kaplanmig tohum ile yapilmissa seyreltme yogun
degildir. Tarlaya dogrudan yapilan tohum ekiminde iklim kosullarina bagli olarak sulama
yapilmalidir. Sulama, yagmurlama sulama seklinde olmalidir. Karik sulama yapildig:
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takdirde tohumlar su ile siriklenecegi gibi toprak kaymak tabakasi baglayacak ve
tohumlarin ¢cimlenmesinde ve toprak yizine ¢ikmalarinda gicl Uk yaratacaktir.

1.3.1.2. Fideile Yetistiricilik

Domates, blyUk bir cogunlukla yastiklarda yetistirilen fidelerin zamani geldiginde
tarlasina dikilmesi usulii ile yetistirilmektedir.

Domates fides yetistirilmek Uzere tohumlar genellikle usuline uygun hazirlanms
fideliklere ekilmelidir. Domates tohumlarinin ekim zamam, fidelerde sasirtma yapilip
yapilmayacagina ve bdlgenin ekolojik sartlarina gore ayarlanir. Burada en dnemli faktor
ilkbahar son donlarinin bitis tarihidir.

Domates fidelerinin yetistiriimesinde dikkat edilmesi gereken baglica husudar
sunlardur:

> Domates tohumlarinin ekilecegi fideliklerde ekim zamam sicakligi 25-30 °C,
toprak sicakligr 12-15 °C olmalidir.
Tohum ekimi serpme usulll yapiliyor ise tohumlarin esit olarak dagitilmasina
dikkat edilmelidir.
Serpme ekime nazaran 8-10 cm araile agilan cizilere pek stk olmamak kaydiyla
tohum ekimi, fidelerin bakim iglemleri acisindan daha elverisli olmaktadir.
Fideliklere tohum ekiminde metrekareye 5 g tohum hesap edilmelidir.
Tohumlar ekildikten sonra Uzeri 1 cm kalinhiginda toprak ile kapatilmali ve
tokmakla hafif bastirilarak stizgecli kovalar ile su verilmelidir.
Ekim islemi bittikten sonra fideliklerin Uzeri kapatilmali, nemin daha uzun siire
korunabilmesi icin mimkinse Uzeri hasirlarla ortilmeli ve fiddikler 2-3 giin
sureile kendi héline birakilmalidir.
Fiddikler tohumlarin ¢cimlenmesine kadar sik stk kontrol edilmeli ve gerekli
oldugu zamanlarda stizgecli kovalar ile sulanmalidir.
Y abani otlar fidelere zarar vermeden dikkatle ayiklanmalidir.
Musait havalarda ve ihtiyag nispetinde fidelikler 6nce 5 dakika siireyle
baslayarak havalandirilmalidir.
Fidderin sulanmasi gerektiginde slzgecli kova ile fideler zedelemeden
sulanmal1 ve su diizenli olarak verilmelidir.
Soguk havalarda fideler zarar gbreceginden fidelikler acilmamalidir.
Cok soguk havalarda fideleri dondan korumak icin fideliklerin Gzeri birkag kat
hasir ile orttilmelidir.
Fiddiklerde yaygin olarak gorilen “cokerten” ve “danaburnu” gibi hastalik ve
zararlilarla zamamnda miicadele edilmelidir.

vV VYV VvV V¥V

vV VYV ¥V VYV V
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Resim 1.12: Tipli domates fidesi

Daha kuvvetli gelismis, saglikli ve dis hava kosullarina dayanikli fide elde etmek
amaci ile domates fideleri fideliklerden sokulerek 1lik yastiklara, plastik- toprak saksilara,
naylon torba veya toprak bloklara sasirtilir. Fideler iki yaprakli devreye geldiklerinde
sasirtma islemi yapilmali, bu islem esnasinda ciliz ve hastalikli fideler atilarak saglikli
olanlart dikilmelidir. 111k yastiklara yapilacak sasirtmalarda fideler 10x10 cm ardiklar ile
dikilmelidir.

Fideler nereye sasirtilmig olursa olsun bundan sonraki gelisme donemlerinde bakim
isleri hep aynidir. Yani otlarim muntazam ayiklamak, ihtiyag héllerinde sulamak, misait
havalarda havalandirmak ve hastalik ile zararlilara kars: gerekli tedbirleri almaktan ibarettir.

1.3.1.3. As1ile Yetistiricilik
Asil1 fideile Gretim yapmamn nedenleri:

Hastalik ve zararlilara kars: dayaniklilik saglamak
Erkenciligi ve verimi artirmak

Dusuk sicakliklara dayaniklilig: artirmak

Bir kokten farkl1 tlrde sebzeler elde etmek

YV VYV
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Asili fide elde etmede basariy1 yakalamak icin tGzerinde dnemle durulmas: gerekli
konular arasinda uygun anag-kalem segimi, bunlarin dogru yetistirilmesi, asilama ortaminin
klimasinin iyi dizenlenmesi, as1 zamanimin ve asi seklinin dogru saptanmasi, temizlik
kosullarina uyulmasi say1labilir.

Fidelerin yetistirildigi ortamin sicakligimn as1 6nces 18-22 °C'ler arasinda tutulmast,
asidan 15 gun once fidelerin piskinlesmelerini saglamak igin gece sicakliklarinin 2-3 °C
dustrdlmesi Onerilir. Asidan sonra ise ortam sicakliginin 20-25 °Cller arasinda tutulmasi
gerekir. Bu asamada ortam neminin % 75-80 olmasi istenir. Asilama isleminden 2-3 giin
Once fidelerin, as1 sirasinda meydana gelecek su kayiplarimin karsilanmasi ve as1 yerinin
kaynasmasinin hizlandirilmasi i¢in bolca sulanmalar: gerekir. Asili fidelerin Uzeri, ortamdan
nem kaybim dnlemek icgin ince bir polietilen (0.02 mm) 6rtl ile értilmeli veya asili fidelerin
her birine bir naylon torba gegirilmelidir.

Asida basari icin asit zamamnin iyi belirlenmes sarttir. Asi mutlaka, hicre
bolunmesinin ¢ok hizli oldugu geng dénemde yani fide déneminde yapilmalidir. Asilanacak
iki fidenin gévde kalinliklar: birbirine esit veya yakin olmalidir. Genelde asilama sirasinda
fidelerin govde kalinligimn bir kursun kalem kadar olmast istenir. As1 sirasinda her iki
fidenin de yaprakl1 olmasina 6zen gosterilir.

Asida basanimin bir baska kosulu da as1 seklini dogru belirlemektir. Yani Ingiliz
dilcikli kalem asist mi, yarma as1 mi, koltuk asist mi yapilacagi onceden belirlenmis
olmalidir. Ulkemizde yapilan bir calismada domates anag, patlican kalem olarak kullanilmis
ve her U¢ as1 da denenmis ve sonucta en yilksek basar1 % 83.3 ile yarma asidan alinmus, bunu
% 69.7 ile dilcikli ingiliz kalem asisi, % 43.7 ile koltuk asist izlemigtir.

As1 sirasinda, herhangi bir enfeksiyona neden olmamak icin her sey temiz olmal, eller
sabunlanmali ve kullanilacak aletler dezenfekte edilmelidir.

F

Resim 1.13: Asih ve asisiz fidelerin karsilastirilmas
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> Y arma as1

Yarma asida anacin tepe kismui kesilir. Bu kesilen kisimda, bir jiletle 1.5 cm kadar
derinlikte yarik acilir. Kalem st yapraklarimn at kismindan V seklinde kesilir. Bu V
seklindeki kalem ucu, anagtaki yariga oturtulur. Asi yeri bir pende tutturulur. Bu asilamada
anag 6-7, kalem ise 2-3 yaprakl1 olmalidir.

Resim 1.15: Yarma as1 yapilmas ve klips takilmis fideler

>  Dilcikli ingiliz asisi

Dilcikli Ingiliz asisi ile yarma as1 arasinda bilyik benzerlik vardir. Dilcikli ingiliz
asisinda anagta yukaridan asagiya, kalemde ise asagidan yukar: dogru olmak Uzere yandan
bir dilcik agilir. Dilciklerin hemen Kkotiledonlarin Uzerinden yapilmasina ve dilcik
derinliginin gdvdenin yarisim gegmemesine 0zen gosterilir. Dilcikler dikkatli bir sekilde
birbiri icine sokulduktan sonra isik geciren bir bantla sarilir. Asilamaisleminden sonra anag,
as1 yerinin Ustinden kesilir. Asinin tutmasindan sonra da kalem, asimin altindan kesilir. Ast
yerinde genelde 2-3 giin sonra kaynasmanin basladigi goruldr.
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Sekil 1.1: Dilcikli ingiliz asist

> Koltuk asia

Koltuk asisinda anacin tepesi 4. veya 5. yaprak tzerinden, kaleminki ise Ustten 2.
yapragin altindan kesilir. Kalemin ucuna kama sekli verilir. Bir as1 kamas: yardimiyla anacin
st yaprak koltugunda 0.7-1 cm derinliginde delik acilir. Acilan bu delige kalemin kama gibi
olan ucu yerlestirilir ve hemen bir pendle tutturulur.

Sekil 1.2: As1 kamasi ile as1icin anacta delik acilmas
1.3.2. Yetistirme Ortam Hazir ig

Domates derin koklu bir bitki oldugu igin topragin derin surulerek dikkatle
hazirlanmasi gerekir. Sonbaharda pullukla derince strilen tarla ilkbaharda ve uygun tavda
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pullukla tekrar sirdlir. Sonbahardaki sirimden 6nce dekara 2-4 ton yanmug ciftlik gibres
atmak yararli olur. Sonra tirmik, tapan veya diskaro cekilerek kesekler kirilir.

IIkbaharda karik hazirhgindan once taban giibresi verilmelidir. Fosforlu gubrenin
hepsi, digerlerinin Ugte biri taban gubres olarak verilir. Geri kalan gubreler bitkiler Uzerinde
meyveler gordlmeye baslaciginda verilmelidir.

Domates iklim uygun olan yerlerde ilkbahar ve sonbahar olmak Uzere yilda iki kez
yetistirildigi hdlde baz1 yerlerde ilkbahar don tehlikesi kalktiktan sonra dikim yapilarak yilda
bir kez yetistirilmektedir.

Fideler yaklasik 15-20 cm boylandiktan sonra dikime hazirdir. Govdeleri ortalama bir
kursun kalem kalinligindadir. Zayif, uzun, bodur ve hastalikli fideler sokiimde veya dikimde
atilmalidir.

| ". e i /fp“-
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Resim 1.16: Dikime hazir fide

Dikim ilkbahar don tehlikesinin kalktigi, toprak ve hava sicakliginin 12-15 °C'yi
buldugu zaman yapilir. Dikim zamam genellikle yastiklara tohum ekiminden yaklasik olarak
5-6 hafta sonradir. Dikim kosullarina bagli olarak bolgeler ve mikroklimalara gore farkli
zamanlarda yapulir.

Domates vyetistiriciliginde sira arasi ve sira Uzeri mesafeler cesidin sink veya yer
¢esidi olusuna, biylume ve yayilma kuvvetine, toprak kosullarina ve bakim islerinin elle ya
da makine ile yapilmasina bagli olarak degisir. Ulkemizde yer domatesleri icin 80-125 cm,
sink domatesler icin 75 cm'dir. Sira Uzeri araliklar ise yer cesitleri icin 60-80 cm, sirik
gesitlerde ise 30 - 50 cm'dir. Siralar arasinda birakilacak araliga ve masuralar Uzerinde tek
veya cift sirali dikim yapilacagina gore yukarida verilen mesafelere uygun genislikte
masuralar hazirlanir. Tek sirali dikim yapildiginda masuralar 60-90 cm genisliginde, arazinin
meyil durumu ile sulama olanaklarina uygun hazirlanr.

Dogu-bat1 yoninde hazirlanan masuralarda fideler giiney, kuzey-giney yoninde
hazirlanan masuralarda ise dogu taraflarina masuranin boyun noktalarina cok derin olmamak
sart1 ile dikilir. Dikimden sonra fidel ere mutlaka can suyu verilmelidir. Can suyu ile birlikte,
kok ve kok bogazi hastaliklarina kars: gereken ilaglamalar yapilmalidir. Dikim aksama dogru
yapilmali, fideler giines atinda bekletilmemelidir.
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Resim 1.17: Fidelerin dikilmesi

Sanayi tipi domates vyetistiriciliginde fidelerin yetistirilmesi tohumlarin kademeli
olarak ekimi yapilarak gerceklestirilir. Kademeli tohum ekimi ile fabrikanin kampanya
donemlerinin ayarlanmasi amaclanir. Yastiklarda ya da alc¢ak tinellerde fide yetistirilerek
bunlarin daha sonradan sasirtma islemi yapilmaksizin asil yerlerine dikilmesi saglanir.
Sanayi tipi domates yetistiriciliginde sira arast genislik genellikle 150 cm, sira Uzeri ise
¢esidin biyume ve gelisme kuvvetine gore 25-40 cm arasinda degisir. Bu durumda dekarda
bulunan fide say1s1 1800-2500 civarindadir.

Dikim genellikleiki sekilde yapilmaktadr:

Birinci dikim yonteminde; karik ortasina bir ¢izgi ¢ekilir ve buraya su salinir. Salinan
suigine toprak alti zararlilar: igin bir insektisit katilmas: da mimkundur. Dikim, kariklara su
verilir verilmez yapilir. Boylelikle fide kolayca topraga batirilir. iscilerden biri fideleri
topraga batirirken digeri de arkasindan onun batirdigi fidenin bogazinm kariktan gektigi kuru
toprakla hafifce doldurur. Fideler yaklasik 4-5 giin sonra topraga iyice tutunur ve bundan
sonra capaile tekrar bir bogaz doldurmayapilir.

fkinci dikim yonteminde ise derin bir karik acilarak su salinir. Su iyice gekildikten
sonra aym sekilde dikim yapilir. Normal olarak kariklara dikilen fideler bogaz doldurma
islemi ve ara islemler yapildikca bitkilere dogru yigilan toprak sayesinde bir toprak seridi
Uzerinde yukselir ve masuralar dogal olarak olusturulmus olur.
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1.4. Bakim Isleri
1.4.1. Sulama

Cok nemli, agir topraklarda bitkiler hastalanir. Toprak nem eksikliginin en duyarl
oldugu dénemler ¢cimlenme, cikis, Gigeklenme ve meyve olusumu donemleridir.

Domates yetistiriciliginde toprakta nemin iyi bir seviyede tutulmas: istenir. Su
noksanliginda Ust yapraklar kivrilir. Nemin azligi verimin azalmasina, fazlalig ise hasat
zamanimn gecikmesine, vegetatif gelismenin hizianmasina ve mantari hastaliklarin
artmasina neden olur. Sulamaya kok civarindaki toprak nemi kontrol edilmek sureti ile karar
verilir. Sulama, kariklar doluncaya kadar yavas yavas su verilerek yapilir. Bununicin sifonla
sulama en iyisidir. 1ki sulama arasindaki zaman topragin ozelligine, hava kosullaring,
yetistirme kosullar: ve ¢eside baglidir.

Damla sulamaya, su miktar1 az baslamir. Sonra bitki buydklugiine gore su miktar:
yavas yavas artirilir. Damla sulamada su ile birlikte gubrelerin de verilmes gereklidir.
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Resim 1.18: Domateste damla sulama Resim 1.19: Domateste salma sulama

Domates bhitkisinde ilk meyve gorilinceye kadar sulamadan kaginilmali ve su
ihtiyaci ¢apalama ile giderilmelidir. Sulama asil meyve bagladiktan sonra dnem kazanir.
Bitkide renk koyulasir, tuylUlik artar, koltuklarin kopmasi guclesir, sabahin erken
saatlerinde yapraklar donuk renk alirsa sulanmasi gerekir. ilk meyveler goriildikkten sonra
sicak havalarda ve hafif topraklarda her 2-3 glinde bir, agir topraklarda 3-7 giinde bir
sulanmaladhr.

1.4.2. Capalama

Fideler esas yerlerine dikildigi andan itibaren yaklasik olarak iki hafta sonra birinci
capa uygulanir. Capa ya isciler tarafindan ya da ¢apa makineleri ile yapilir. Birinci capadan
iki U¢ hafta sonraikinci ¢apa yapilir. Bu devrede bitkiler 30-35 cm kadar boy aldiklarindan
sirik gesitlerinde ikinci capa ile bitkilerde bogaz doldurma ad: verilen islem de yapilir. Daha
sonra bitkiler iyice gelisip dallar1 topragi Ortlinceye kadar, topragi havalandirmak, toprakta
nemin muhafazasimi saglamak ve yabani otlari ayiklamak amaci ile ihtiyag duyuldukca
capaya devam edilir.
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Resim 1.20: Yabanci ot zarari

Masuralarin boyun kisimlarina dikilen fidelerin gelisip dallanmast ile su yoluna dogru
gelismeleri durumunda, bitkilerin dallart kariklar Uzerine gekilerek bogaz doldurma islemi
yapilmalidir. Bu isleme yatirma denir. Yatirma islemi yapilmacigi takdirde su yoluna
yayillan dallar Uzerinde meydana gelen meyveler zaman zaman su ile temas ederek
Ozelliklerini kaybeder ve elden gikar.

1.4.3. Askiya Alma

Sink domates cesitleri  dikine blylyemeyen bitkiler olduklarindan  dik
biytyebilmeleri icin askiya alinmalar gerekir. ipe ama islemi gecikince fideler saga sola
yatar, kirlir ve ileri donemlerde verimden diser. Bu nedenle sirik domates yetistiriciliginde
Ustin kaliteli meyve elde etmek icin bitkilerin askiya alinmalar: gerekir.

Ipe almanin yararlar: soyle siralanabilir:

Is1g1 goren bitki ylzeyinin artmasim saglar.

Her turlG bakim isleri dahakolay olur.

Uriinde kaliteyi artirir.

Hastalik ve zararl1 kontrol i kolaylasir.

Birim alana dikilen bitki sayisi artacagindan verim artar.

VVYYVYYVY

Askiya alma degisik sekillerde yapilmaktadir. Bu sistem yetistiriciye herek, bag ve
baglama isciligi nedeni ile ek bir masraf yiklemektedir. Fakat elde edilen Grin daha kaliteli
ve gosterisli olmaktadir.

Sirik domates yetistiriciliginde bitkiler degisik sekillerde askiya alinir:
> Bitkileri cift sirali tellere baglama:

Fideler yerlerine dikildikten sonra sira tizeri boyuncayerden bir tel gekilir. Aski ipinin
bir ucu yerdeki ipe, diger ucu yukaridaki tele baglanmir ve bitki bu ipe sardirilir.
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Resim 1.21: Bitkileri cift sirah tellere baglama
> Bitkileri baglamaipleri ile tellere baglama:
Bitkinin dip kismindan ileride bitkiyi bogmayacak sekilde genisge olmak sartiyla bir
dugim atilir ve diger ucu 0zel aski gengeline veya tepedeki tele baglamir. Aski teline

baglamamn ileride bitki tel boyuna ulastiginda asagiya kaydirma veya tepede yer
degistirmede kolaylik saglama gibi avantajlar1 vardir.
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Resim 1.22: Bitkileri baglamaipleri ile tellere baglama
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> Bitkileri hereklere baglama:

Her bitkinin yamina 2-3 cm capinda 2-2,5 m boyunda kaziklar dikilir. Bitkiler bu
kaziklara her 30-35 cm’ de bir gbvdeyi zedelemeyecek sekilde bez baglarla baglanir.

Resim 1.23: Bitkileri hereklere baglama

Domatesler hangi sekilde askiya alinirsa alinsin bitkiler boylandik¢a 30-35 cm araile
hereklere ya datellere baglanmalar1 veya sardirilmalari gereklidir.

1.4.4. Budama

Askiya alinan sirk domateslerden kaliteli driin elde etmek icin koltuk (slirglin) alma,
yaprak alma, u¢ ama, salkimlarda u¢ almayapulir.

> Koltuk aima:

Domateslerde bitki govdes ile ana yapraklarin birlestigi yerde koltuk denilen
kisimlarda meydana gelen 4-5 cm boylanan siirgiinlerin alinmasina koltuk alma denir. ilk
koltuk alma islemi bitkiler askiya alindiginda yapilir ve her 10-15 giinde bir tekrarlanr.
Koltuk stirginleri korpeyken iki parmak arasinda kivrilarak kolayca koparilabilir.

Sirguniin kolay kirilmasi icin koltuk alma islemi sabah yapilmalidir. Koltuklar fazla
buyutilUrse koltuk amada blyik yaralar acilarak hastalik girisine ortam hazirlamr. Eger
stirgunler farkinda olmadan biyUtilmis veya unutulmus ise keskin bir bicak ile alinmalidir.
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Resim 1.25: Koltuk budamasi

> Yaprak alma:

Domates ortalama 120 cm biyudigtinde en yiksek oranda yaprak alamna ulasir. Bitki
boyu 120 cm'yi astiktan sonra alttaki yapraklar dizenli bir sekilde alinabilir. Hasach
tamamlanmis veya hasada gelmis meyveli ilk salkimin altindaki, birbirine gélge yapan ve

bitkinin havalanmasina engel olan yapraklar dinir. Hastalikli yapraklar, ilaglama yapilmadan
once koparilmalidir.

Yaprak ama sirasinda govdede fazla yara agmamak gerekir. Bu islemlerden sonra
bitkiler koruyucu ilaglarla ilaglanmalidir. Yapraklar alinirken hastaliklarn bulastirma
ihtimalinden dolay: bicak, makas vb. kesici aetler kullanilmamalidir. Bu is €elle rahatlikla

yapilabilir. Bunun igin yaprak sapit 6nce govdeye dogru yatirilir. Daha sonra ilk yatirilan
kismin aksine arkaya dogru yatirilarak govdeden koparilir.
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Resim 1.26: Yaprak alma (budamasi)
> Ucama:

Birakilmas: istenen son salkimuin iki yaprak Uzerinden bitkinin tepe slrginunin
koparilmasina u¢ alma denir. U¢ ama domates bitkisinde biyumeyi durdurmak icin yapilir.
Tepes ainan bitkilerde meyve irilesmesi ile gabuk olgunlasma saglanir. Ug ama bolgenin
iklim ozelliklerine bagli olarak hasada son verilmesi distindlen tarihten yaklasik 2 ay 6nce
(pratik olarak ilk don tarihinden yaklasik 2 ay 6nce) yapilabilir.

Tepe amak icin tespit edilen tarihte bitkinin en Ust salkimindan sonraki iki yaprak
birakilarak bitkinin biiylime noktas: €lin bas ve isaret parmaklarimn tirnaklar ile kesilerek
koreltilir.

»  Salkimlarda ug alma:

Mevsim icerisinde bakim sartlarinin iyi olmasi durumunda meyve salkimlarinin uclar
norma salkim gelisinden sonra tekrar uzamaya devam eder. Bu durumda uzayan kisimda
olusan meyveler kuguk ve kalitesiz olur. Bunun icin uzayan kismun kesici bir alet ile
kesilmesi gerekir.
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Resim 1.27: Uzamis meyve salkim
1.4.5. Glbreleme

Uzun bir vegetasyon devres isteyen ve uygun kosullarda Uzerinde say1 ve agirlik
yonunden fazla Uriin olabilen domates topraginin bitki besin maddeleri agisindan zengin
olmas: gerekir. Domates yetistiriciliginde guibrelemeye gereken dnem verilmediginde verim
oldukca distk olmaktadir. Domates bircok sebzede oldugu gibi uygulanan gubreyi ¢ok iyi
degerlendirebilen bir sebzedir.

Gubrelemede ilk ve en dnemli glibreleme ahir giibresi ile gibrelemedir. Ahir gibres
topraga ve Uzerindeki Urlnlere gerekli besin maddesini saglar ve topragi organik madde
yoniunden zenginlestirir. Organik madde topragin islenmesini kolaylastirir, havalanma ve su
tutma 6zelligini artirir. Topraktaki mikroorganizma faaliyetlerini artirir, besin maddelerinin
tutulmasin ve bitkiler tarafindan alinmasinm kolaylastirir, toprak tuzlanmasinin oniine gecer.
Domates yetistiriciliginde suni gubre disinda topraga dekara 3-4 ton ahir gubresinin
verilmesi 6nerilmektedir. Ancak ahir glbresi taze olmamalidir.

Suni gubrelerinin kullanilmasinda ise hangi cins gibrenin kullanilacagini, glbrelerin
verilme zamanim ve verilme seklini bilmek ¢ok 6nemlidir. Bilgisiz ve dengesiz giibreleme
yarardan ¢ok zarar verir. Bu nedenle suni gilbreleme toprak analizlerine gore yapilmalidir.
Gubrelemede glbre cesidinin seciminde, toprak analizleri, toprak kosullari, topragin
verimlilik durumu ve yetistiriciligin amact gibi faktorlere dikkat edilmelidir. Bununlabirlikte
uzun yillardan beri yapilan denemelere gore uygun toprak sartlarinda ahir glibresine ilaveten
dekara 25 kg fosfor (P,Os), 10 kg azot (N), 30 kg potasyum (K,O) verilmes tavsiye
edilebilir.

Ayrica verimde 6nemli artiglar saglayan magnezyumlu gubrelerin kullamlmasi, trin
verme déneminin sonlarina dogru sulama suyuna serbet katilmas: domatese buyik yararlar
saglamaktadir.

Domatederin gibrelenmesinde glbrenin verilme sekli ve zamam da onemlidir.
Atilmasi planlanan fosforlu gubrenin tamamu ile azotlu gubrenin /3'1Uk kismu ve
potasyumun 2/3'0 tabana verilmelidir. Geriye kalan azot 4-5 parcaya bdlUnerek bogaz
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doldurma, ilk meyve tutumu ve sulamalar esnasinda verilmelidir. Potasyumun kalan kismi
ise meyve gelisim donemlerinde 2-3 parga halinde verilmelidir.

Erken baslanacak gubrelemeler sonucu kokler tembellesir, bitki koklerinin toprak
icindeki dagilim alam kisitlanir ve bitkilerin mahsule yatmas: gecikir.

Fideler dikildikten sonra yapilan gibrelemelerde gubrenin koklere, gbvdeye ve
yapraklara degmemesine 6zen gosterilmelidir.

Suni gubreler tarlaya serpme ve serit seklinde, topraga karistirma yontemi ile sulama
suyunda eriterek ya da bitkilere puskirtme seklinde verilebilir.

1.4.6. Zirai Micadele

Genis aanda yetistirilen domateslerde problem olan cesitli hastalik ve zararlilara
karsi micadelenin ihmal edilmemesi gerekir. Aks takdirde blyik ekonomik kayiplara
ugranilmas: kaginilmazdir. Domateslerde mantari, viral, bakteriyel ve fizyolojik hastaliklarla
birgok zararlilarin etkileri gordlebilir. Bunlarla kiltirel ve ilaglhi micadele yapilmasi
gereklidir.

> Hagtahklar vefizyolojik bozukluklarla micadele

Domates Uretimi  sirasinda  karsilasilan  6nemli  hastaliklar  ve fizyolojik

bozukluklar sunlardir:
o Kok clrdkligi (cokerten)

Mildiyd
Kursuni kif
Kulleme
Erken yaprak yaniklig:
Bakteriyel benek
Bakteriyel leke
Bakteriyel kanser
Mozaik virisi
Domateste stolbur hastaligi
Cift cizgi virtsi
Meyve catlamas
Cicek burnu curtklugl
Gines yanikligi

> Zararhlarla micadee
Domates Uretimi sirasinda karsilasilan 6nemli zararlilar sunlardhr:

Bozkurt

Danaburnu

K6k ur nematodlari
Kirmizi 6rimeekler
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o Y aprak bitleri
o Beyazsinek
. Yesil kurt

1.5. Hasat ve Muhafazas

1.5.1. Hasat

Sofralik domatesler gonderilecek pazarin uzakhigina gore degisik olgunluk
devrelerinde ve farkli donemlerde hasat edilmektedir. Sanayi domates yetistiriciliginde ise
hasat gendllikle 2-3 defada tamamlanir. Dikimden hasat baglangicina kadar gecen slre
cesitlere gore 90-150 giin arasinda degismektedir.

Resim 1.28: Elle domates hasadi

Resim 1.29: M akine ile domates hasad:

Domatedler, tasinmaya ve elden gecirilmeye dayanacak ve ulastiklar yerlerde
tuketicinin isteklerini karsilayacak olgunlukta olmalidir.
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Resim 1.30: Plastik kasalarda (domatesicin uygun olmayan) tasima bicimi

Tasimanin sekline ve siiresine bagl1 olarak pazarlara génderilmek tizere hasat edilip
muayeneye sunulan domatesler, dort olgunluk safhasindan birinde olmalidir. Bunlar:

> Yesil olum
Sap etrafinda yildiz seklinde, beyaz veya sar1 bir renklenme ile ylzeyin %
10’ una kadar yayilan beyazimsi veya sarims: bir alani iceren meyvelerdir.

> Pembe olum
Y tizeyinin % 10 - % 30’ u sarimsi pembe renkteki meyvelerdir.

»  Turuncu olum
Y Uizeyinin % 30 - % 60'1 Uniform sekilde, koyu pembeden portakal kirmizisina
kadar degisen renkteki meyvelerdir.

> Kirmizi olum
Y lUzeyinin % 60 dan fazlasi Uniform sekilde kirmizimsidan parlak kirmiziya
kadar degisen renkteki meyvelerdir.

Uzak pazarlara gonderilecek sofralik domatesler; yolda gececek siire, olgun
domateslerin ambalgj kaplar1 igerisnde sarsinti esnasinda catlamalart ve ezilmeleri
distunilerek kirmizi olum devresine girmeden pembe veya yesil olum devresinde hasat
edilmelidir. Bu gibi domatesler yolda veya satilacag: yerde bir miuddet daha bekletildikten ve
tamamen kizartildiktan sonra satiga sunulur.

Domates hasadinda meyveler dadan gelisigizel koparilmamalidir. Sofralik
domateslerin saplar: ile birlikte koparilmasi, sanayide islenecek olanlarin ise sapsiz olmalari
istenir. Hasatta g6z 6niinde bulundurulmas: gereken hususlardan biri de toplama kaplarinin
icinin, hasat edilen meyveleri zararlanmadan korumak amaci ile bez veya slingerims
maddel erle kaplanmasidir.

Domateslerde verim, cesitle birlikte yetistirme ve bakim kosullarina baglidir. 1yi bir
¢esit ve uygun kosullarda kdk basina 2—12 kg Urln ainabilmektedir. Dekara verim ise 4-12
ton arasinda degismektedir.
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Resim 1.31: Domateste olum devreleri

1.5.2. Siniflandirma

Domatesler dilimlik durumlarina gére gruplara, sekillerine gore tiplere, morfolojik
Ozelliklerine ve blyume sekillerine gore cesitlere, kalite ozelliklerine gore siniflara ve
iriliklerine gbre boylara ayrilir.

Domatesler bitlin, saglam, taze gorintsl U ve temiz olmali; tiketimlerini engelleyecek
curikluk ve bozukluk, ¢iplak gozle gorilebilen yabanct madde, anormal dis rutubet, yabanct
koku ve tat, bocek ve bdcek zararlarindan ari olmalidir.

Salkim domateslerde sap yesil, saglikli, temiz olmali; tim yapraklarda ciplak gozle
gorUlebilen her tirl G yabanci maddeden ari olmalidhr.

> Gruplar
. Duz, dilimsiz
. Az dilimli (5'den az dilimli)
. Cok dilimli (5 ve dahafazladilimli)

»  Tipler
o Yuvarlak (yuvarlak, yiksek yuvarlak)
Y assi (yassi, az yassi)
Uzun (silindirik, armut)
Kalp
Kiraz (erik)

31



J o

Yuvariak Yiksek yuvanak

[_'—l

Silindiik Arennt Kalp Kiraz {Erik}

Sekil 1.3: Bashica domates sekilleri

> Cesitler
. Sink domatesler
. Y er domated eri
. Y ar1 bodur domateser

> Siniflar
. Ekstra:

Bu simifa Ustin kaliteli domatesler girer. Bunlar sekil, gorinis ve gelisme bakimindan
gesidin tipik 6zelligini gostermeli ve siki etli olmalidir. Renkleri olgunluk durumlarina bagl
olarak uygun olmalidir. Bu sinifa giren domateder, kusursuz olmali ve sap etrafinda yesil
sertlik bulunmamalicir. Uriiniin genel  goriiniisiini veya ambalaj igerisindeki durusunu
bozmayacak ¢ok hafif yiizeysel 6zirler bulunabilir.

Her ambalgjda bu simifin 6zelliklerine uymayan fakat Sinif I’ e giren domatederden %
5'e kadar bulunabilir.

. Sinif | ;

Bu sinifa iyi kaliteli domateder girer. Bunlar, cesidin tipik 6zelligini gbstermeli ve
yeteri kadar siki etli olmalidir. Bu sinifa giren domateslerde, goriilebilir yesil sertlik diginda
Urdiniin genel gorundsund, niteliklerini, muhafazasim veya piyasaya arzim etkilemeyecek
asagidaki hafif kusurlar bulunabilir. Bunlar:

Hafif sekil ve gelisme bozukluklar:

Hafif renk bozukluklar:

Hafif kabuk kusurlari

Makineli hasat veya boylamadan ileri gelen ¢cok hafif zararlar veya
hafif zedelenmeler

1 cm'’ den uzun olmayan kapanms yariklar

o] Meyve capinin  (cte ikisinden blydk olmamak kaydiyla
uzunlamasinaince ¢igek burnu yaras: veya muhir (dikis seklinde)
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Mantarlagsma olmamak kaydiyla kiigik gobek

Her ambalgjda bu simifin 6zelliklerine uymayan fakat sinif 11'ye giren domateslerden
% 10’ a kadar bulunabilir. Salkim domates erde, saptan ayrilmis domatesierden % 5’ e kadar

bulunabilir.

. Simif I1;

Bu sinifa, daha Ust siniflara giremeyen fakat genel 6zelliklerine uyan domateder girer.
Bunlar, yeterince siki etli olmali (Simif I'den daha az siki olabilir.) ve kapanmarmug yariklari
bulunmamalidir. Ozelliklerinin ve goriinislerinin esas Kkarakterlerini korumak sartiyla
asagidaki kusurlar bulunabilir:

0
0

0
0

(0]
0

Sekil, gelisme ve renk kusurlar

Meyveyi kotl sekilde etkilemeyen kabuk kusurlari ve makineli
hasat veya boylamadan ileri gelen hafif zararlar veya zedelenmeler

3 cm’ den daha uzun olmayan yariklar

Bicimsiz olmamak kaydiyla simf I'deki domatesler icin verilen
sekil bozuklugundan daha fazla deformasyon

Gobek

Uzunlamasinaince ¢icek burnu yarasi veya muhir (dikis seklinde)

Her ambalgjda bu simifin ozelliklerine uymayan fakat tiketime elverigli olan
domateslerden % 10'a kadar bulunabilir. Curlk, belirgin derecede zedelenmis ve
kapanmamus yariklari olan domatedere tolerans taminmaz. Salkim domateslerde, saptan
ayrilmis domateslerden % 10" a kadar bulunabilir.

> Boylar

30 mm (dahil) - 35 mm (haric)
35 mm (dahil) - 40 mm (haric)
40 mm (dahil) - 47 mm (haric)
47 mm (dahil) - 57 mm (haric)
57 mm (dahil) - 67 mm (haric)
67 mm (dahil) - 82 mm (haric)
82 mm (dahil) - 102 mm (haric)
102 mm ve Usti

Batun siniflar icin ambalgjlar Uzerinde belirtilen boylara uymayan fakat bir alt ve bir
Ust boy grubuna giren domateslere toplam % 10’ a kadar tolerans tamnabilir. Toleransta en
kiclik cap, yuvarlak ve dilimli domatesler icin 33 mm, uzun domatesler i¢in 28 mm' dir.
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Resim 1.32: Domateste simflandir manin yapilist

1.5.3. Ambalajlama

Ambalgjlar, kuictk tiketici ambalgj1 ve blylk dis ambalg seklinde olabilir. Kicik ve
bluylk ambalgjlar tasima, muhafaza ve pazarlama siiresince domatederi iyi bir sekilde
koruyacak ve sagliga zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz ahsap, mukavva
veya diger malzemeden hazirlanmig kasa, kutu, sepet sandik vb. olmalidir. Blyik dig
ambagjlar, adicimin farkli bir istegi bulunmadik¢ca 80 x 120 cm veya 100 x 120 cm
boyutlarindaki paletlere uygun olmalidir.

Ambalgjlarin yapiminda kullamlan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu
mukavva, delikli kagit ve benzeri malzeme yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, Urtine zarar
vermemeli, bunlarin Uzerine yazilacak yazilarda kullanilacak mirekkep ve boya ile
etiketlerin yapistirilmasinda kullanilacak zamk, toksik veya baska sekillerde insan sagligina
zararli olmamalidir. Basili k&git kullanildiginda, yazili yuzin disa gelmesine ve Urun ile
temas etmemesine dikkat edilmelidir.

Meyvelerin  Uzerine dogrudan dogruya etiket yapmstinlmamali veya damga
vurulmamali, ambalajlarin igerisinde yukarida belirtilenler disinda hichir yabanci madde
bulunmamalidir.
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Ekstra ve simif | domatesler, ambalajlar igerisine kat kat ve diyagonal (birbirlerini
ezmeyecek ve belli bir diizen icinde /salkim domatesler haric) istif edilir. Istif sirasinda,
ambalgjlarin alt ve yanlarinda oluklu mukavva kullanilmasi meyvelerin dahaiyi korunmasin
saglar. Ayricakatlar arasinada delikli kégit serilebilir.

Domates ambalgjlart Uzerine asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazilir, basilir veya bir etikete yazilip yapistirilir.

VVVVVVYYVYY

>

Firmanin ticari unvani, kisa adi, adresi veya varsatescilli markasi

Bu standardin isaret ve numaras: (TS 794 seklinde)

Parti, seri veya kod numaralarindan en az biri

Uriiniin adh (domates)

Grubu (istege bagl1)

Tipi (Kiraz domateslerde bu bilgi verilmez.)

Cesidi (istege bagli)

Sinifi

Boyu [En biytik ve en kicik cap (salkim domateslerde sadece kigik cap
verilir, kiraz domateslerde ise boyla ilgili bilgi verilmez. Ayrica boylama
yapilmarmisgsa bu belirtilmelidir.)]

Uretim bolgesi (istege bagl)

Gerektiginde bu bilgiler, Turkcenin yani sira yabanci dilde de yazilabilir. Bunlarin
disinda reklam olarak ambalgjin icindekilere aykir1 ve aliciyr yaniltici olmamak izere baska
yaz1 veresimler de konabilir.
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Resim 1.34: Domateste ambalajlama

1.5.4. Muhafaza

Yesil domatesler 13-18 °C sicakliklarda olgunlasmalarimn gecikmesinden dolay:
basaril1 olarak depolanamaz. 13 °C’ de 2 hafta ya da uzun sire tutulan ve 18-21 °C'’lerde hizl
bir sekilde olgunlastirilan domatesler bozulur. Yesil domatesleri yeme olumuna getirmek
icin 18-20 °C sicakliklar tercih edilir. 21°C'nin Uzerindeki sicakliklarda olgunlasma daha
hizli olmakla birlikte clriime miktar: artar. 27 °C'nin Uzerindeki sicakliklarda da yeme
olumuna gelemez. 13-15 °C ¢lrimeyi artirmaksizin yeme olumunu yavas yavas saglayan en
uygun sicakliklardir. Bu degerlerde hasat olumundaki meyve 7-14 ginde yeme olumuna
gelir.

10 °C’'nin atindaki depolama sicakliklar1 olgun-yesil domatesler icin zararlidir. Bu
sicakliklar meyvenin olgunlasmasi ile birlikte bazi mantarlardan dolay: ¢uriimesine de sebep
olur. Olgunlasma doneminde ¢urime O °C'de 6 gunde 4 °C'de 9 glinde meydana gelir.
Olgun-yesil domatesler bahcedeki dusuk sicakliklardan da zarar gorir. Hasattan bir hafta
once 1 °C'nin atinda agikta birakilan domatederde tavsiye edilen depo sicakliklarinda bile
curdkl Uk artar.

Dustk miktardaki O, (% 1) domatesin yeme olumuna gelmesini geciktirir. Olgun-yesil
domateste olgunlugun hizlandirlmasinda etilen gazi  kullamilabilir.  Olgunlasmans
domateslerde pembelesme baslamadan hemen 6nce veya sonra eklenen etilenin etkisi cok
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azdir ya da hi¢ yoktur. Domatesler yeme olumuna gelirken kendiliginden ve yeterince etilen
salgilar. Sert-olgun domatesler 7-10 °C’ de birkag giin, %50-75 civarinda renklenmis yuksek
kaliteli domateser 10 °C’'de 1 hafta muhafaza edilebilir. Daha uzun sireli muhafazada ise
pazar 6mirleri azalir. Ileri derecede olgunlasan domatesleri mimkiin oldugunca uzun siire
elde tutmak gerektiginde (deniz asir1 Ulkelere gondermek gibi ) 0-1.5 °C’ de 3 haftaya kadar
tutulur. Boyle domatesler satilabilir olmakla birlikte kaliteli degildir ve kasa émirleri
azalmstir. Serada yetistirilen acik kirmizi ve kirmizi domatesler igin tavsiye edilen depo
sicakliklart 10-13 °C’ dir. Bu sicaklikta depolamadan dnce daha az olgun domatesler 21°C’ de
olgunlastirilir.

Normal atmosferde (NA) sogukta muhafazanin yaninda olgun yesil domateseri 12 °C,
kismen olgun olanlar1 (kizarmaya baglamis ) 10-15 °C sicaklikta % 2-3 CO, : % 3-5 O, den
olusan kontroll i atmosfer (KA) kosullarinda depolamak mimkindir. Oksijen seviyesinin %
3-5 dizeylerine duslrilmesi yeme olumuna gelme siresini uzatir, solunum ve etilen
aktivitesini etkiler. Fakat O, seviyesinin % 2'den asagi distriulmesi, uygulama siiresine de
bagli olarak zararli olabilir. Bu zarar, meyvelerde yeme olumuna gelememe, lezzetsizlik ve
renk kaybi seklinde ortaya cikar. CO, seviyesinin % 2-3 dizeylerine cikarilmasi yeme
olumuna gelmeyi geciktirir. Olgun-yesil meyvelerde % 3, kismen olgun olanlar icin de % 5
civarinda O, seviyeleri; uygulama siiresi ve sicakliga da bagli olarak meyvelerde yeme
olumuna gelememe, yumusama ve renk bozulmas: gibi zararlanmal ara sebep ol maktadir.

Etilen yeme olumunu tesvik etmesine karsilik kontroll atmosferde depolama ile bu
etkiyi azaltmak mimkuindir. Dolayisiyla KA’ de depolama yukarida da belirtildigi gibi yeme
olumuna gelme siresini uzatir. % 3-5 arasindaki O, oranlar1 ile yapilan calismalardan olumlu
sonuclar ainmistir. Fakat bu olumlu etki % 7 O, seviyelerine dogru azalmis ve % 10'da
tamamen kaybolmustur.

Domateslerin bulundugu ve ambalgjlar1 isleme yerlerinde, depolarda ve tagitlarda kot
koku yayan maddeler, bécek 6ldurtct ilaglar ve diger zehirli maddeler bulundurulmamalidir.

Domatesler ve ambagjlar; yagis atinda, asirt sicak ve dondurucu soguklarda
birakilmamali, bu durumlarda yUklenip bosaltilmamalidir.
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UYGULAMA FAALIYETI

Teknigine uygun domates vyetistirmek icin asagida verilen islem
basamaklarim uygulayinz.

Islem Basamaklari Oneriler

» Seraveyatarlayetistiriciligine karar
veriniz.

» Domatesin botanik dzeliklerini » Sink veyabodur cesit yetistireceginize
belirleyiniz. karar veriniz.

» Cesit secimi yaparken bolgenize ve
pazara uygun gesitleri seginiz.

A\

Bdlgenin ilk ve son don tarihlerini tespit
ediniz.

Y etistirme ortaminin fazla nemli
olmasini 6nleyiniz.

» Domatesin iklim isteklerini belirleyiniz.

A\

Toprak tahlili yaptirimz.

Drengj sistemini yapinz.

Fidelerin saglikli olmasim saglayiniz.
Mumkuinse tapld fide kullanimz.

» Domatesin toprak isteklerini belirleyiniz.

» Fideyetistiriniz.

» Yetistirme ortamlarimn hazirligin
yapiniz.

Toprag: derin striiniz.

Masuralari diizgiin olusturunuz.

Dikim zamanin Uriin ¢ikarmak
istediginiz zamana goére ayarlayinmz.
Fidderin dikim araliklarin belirleyiniz.
Fideleri derin dikmeyiniz.

Fidelerin koklerini iyice sikigtirimz.
Can suyu veriniz.

Sulama sistemini iyi olusturunuz.
Sulamayi zamaninda yapiniz.

Ik sulamada acele etmeyiniz.

Sulamayi sabah ve aksam serinliginde
yapinz.

Ozellikle karik sulamada kok bogazina
su gelmemesine dikkat ediniz.
Capalamay1 zamaninda yapiniz.
Bitkilere zarar vermeyiniz.

Bogaz doldurmay iyi yapimz.

Aski icin en uygun sistemi tespit ediniz.
Askiya amay1 zamamnda yapinz.
Aski iplerini fazla siki yapmayinz.
Ellerinizin temiz olmasina 6zen
gosteriniz.

Budamay:1 zamamnda yapiniz.

» Fideleri yerlerine dikiniz.

» Sulamayapiniz.

V VVVVIVVVY V|VV|VV|IVVY

» Capalamayapiniz.

» Askiyaainmz.

» Budamayapiniz.

YV VIVVVYIVVY
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Budama artiklarim araziden
uzaklastirinz.

Bitki Uzerinde fazla yara agmayiniz.
Meyve tutumunu artirict islemler

yapiniz.

» Gubreleme yapiniz.
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Ciftlik glibresini sonbaharda bolca verip
hemen topraga karistiriniz.

Taze ciftlik glibresi kullanmayinmz.

Suni giibreleri zamaninda ve dengeli
kullanniz.

» Zira micadele yapinz.

Is givenligi kurallarina uyunuz.

Ilaglar dozunda ve zamaninda
kullanniz.

KultUrel micadeleye 6zen gosteriniz.
Mumkiin oldukga hormon kullammindan
kaginimiz.

Y abanci otlarla micadel e ediniz.

» Hasat yapimz.

vV VYV V|V VV VYV

Hasadh pazar isteklerine gére zamaninda
yapinz.

Hasat edilen meyveleri sapl1 olarak hasat
ediniz.

Hasadh guiniin sicak saatlerinde
yapmayinz.

» Siniflandirma yapiniz.

A\

v

Meyveleri standardina uygun olarak
stniflandirimz.

Meyvelerin temiz olmasina 6zen
gosteriniz.

» Ambalgjlamayapinz.

Ambalg] malzemelerinin temiz ve
saglam olmasina 6zen gosteriniz.
Pazarin istedigi tipte ambalg kullammz.
Meyveleri fazla sikistirmayinz.

> Muhafaza ediniz.

YV V|VV 'V

Muhafaza yerinin temiz ve dizenli
olmasina 6zen gosteriniz.

Muhafaza yerinde koku yayict
maddel erin bulunmasini engelleyiniz.
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KONTROL LISTESI

Bu faaliyet kapsaminda asagida listelenen davramslardan kazandigimz beceriler icin
Evet, kazanamadigimiz beceriler icin Hayrr kutucuguna (X) isareti koyarak kendinizi

degerlendiriniz.

Degerlendirme Olciitleri

Evet | Hayrr

1 | Bdlgenize ve pazara uygun gesitleri segtiniz mi?
2 | Bdlgeninilk ve son don tarihlerini tespit ettiniz mi?
3 | Toprak tahlili yaptirdimz mi?
4 | Sonbahardatoprag: derin sirdiniiz mi?
5 | Masuraart diizgin olusturdunuz mu?
6 | Fidderin koklerini iyice sikigtirdiniz mi?
7 | Sulamay1 sabah ve aksam serinliginde mi yaptimz?
8 | Bogaz doldurmayi iyi yaptimz mi?
9 | Budamay: zamamnda yaptinmz mi?
10 | Suni gubreleri zamaninda ve dengeli kullandiniz mi?
11 | ilaglar dozunda ve zamamnda kullandimz n?
12 | Meyveleri sapli olarak mi hasat ettiniz?
13 | Meyvelerin temiz olmasina 6zen gésterdiniz mi?
14 | Pazarnistedigi tipte ambalg kullandiniz mi?
Muhafaza yerinde koku yayict maddelerin bulunmasin
15 A
engellediniz mi?
DEGERLENDIRME

Degerlendirme sonunda “Hayir” seklindeki cevaplarimz
geciriniz.Kendinizi yeterli gormiyorsamz 6grenme faaliyetini

cevaplarimz “Evet” ise“ Olgme ve Degerlendirme’ye geginiz.
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OLCME VE DEGERLENDIRME

Asagidaki cimlelerde bos birakilan yerlere dogru sozcikleri yazimz.

1 Domates Uretiminde geceile giindiiz arasindaki sicaklik farki .......... °c

olmalidir.

2. Domates yetistiriciliginde sirdlar ..................... VEYa .....ooveennnn. yonunde
olmalidir.

3. Fideler sokildikten sonra bitkileri gesitli kok hastaliklarindan korumak amaciyla
............................................... yapiimalidir.

4, Sicakliklardaki ve toprak nemindeki degisimler................ccooovienne
............................................. nedeni olarak gosterilir.

5. Domateslerde meyve ylizeyinin % 60'tan fazlasi parlak kirmiziya dontisen
meyveler ... devresindedir.

Asagidaki sorular: dikkatlice okuyunuz ve dogru segenegi isar etleyiniz.

6. Domatesin yetisme devresinde sicakligin en az kag °C olmast gerekir?
A) 5°C B) 10°C C)30°C D) 15°C

7. Domates yetistiriciliginde en uygun toprak pH'1 kactir?
A)65-7 B)5-75 C)65-75 D)6-75
8. Asagidakilerden hangis damlama sulamamn avantgjlarindan degildir?
A) Bitkinin kdk bdlgesinde daima su bulunmast
B) Ayni zamanda gubrelemenin de yapil abilmesi
C) Su sarfiyatimn az olmasi
D) ilk tesis masrafinin fazla olmasi

0. Asagidakilerden hangisi hasat zamanini belirleyen faktorlerden degildir?
A) Y etistirme amaci
B) Pazarin uzak veyayakinlig
C) Cesidin dzellikleri
D) Sulama durumu

10. Yakin pazarlara gidecek veya mahallinde degerlendirilecek domatesler hangi olum
doneminde hasat edilir?
A) Tam olum devresinde veya buna ¢cok yakin bir devrede
B) Yesilken
C) Sar1iken
D) Hichiri
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DEGERLENDIRME

Cevaplarimzi cevap anahtariyla karsilastirimz. Yanlis cevap verdiginiz ya da
cevap verirken tereddit ettiginiz sorularla ilgili konular1 faaliyete geri donerek
tekrarlayimz. Cevaplarimzin tumu dogru ise bir sonraki 6grenme faaliyetine geginiz.
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OGRENME FAALIYETI-2

AMAC

Gerekli ortam, det ve malzeme saglandiginda teknigine uygun olarak biber
yetistirebileceksiniz.

ARASTIRMA

Bdlgenizde biber Uretimi yapan isletmeleri geziniz.
Biberin bitkisel 6zelliklerini inceleyiniz.

Hangi cesitlerin yetistirildigini arastirimz.

Biberin bakim iglemlerinin nasil yapildigim arastirimz.

Biberin hasat ve muhafazaislemlerinin nasil yapildiginm arastirinmz.

V V.V V VYV V

Elde ettiginiz bilgileri arkadaslarimzla paylasinz.

o W o

2. BIBER YETISTIRICILIGI
2.1. Botanik Ozellikleri

2.1.1. Onemi

Biberler Solanaceae familyasinin capsicum cinsine dahil olup 1lik iklimlerde yillik,
tropik iklimlerde ise birkag yillik kilttr sebzesidir. Bilimsel adi Capsicum annum’ dur.

Biber ilk defa 1494 yilinda Amerika dan Avrupa ya getirilmistir. Ulkemizde tazesi ve
kuru kirmizi toz biber imali icin biber yetistirilmesine 6nem verilmektedir.

Y apilan arastirmalara gore 100 g yesil tatl biberde 29 kalori, 1,1 g protein, 0,2 g
92,6 g su, 4,2 g karbonhidrat,1,4 g seltloz bulunmaktadir. Yesil tatli biberde A, B1, B
vitaminleri de bol bol bulunur.

yag,
2,C
2.1.2. Morfolojik Ozellikleri
2.1.1.1. Kok

Tohum c¢imlendikten sonra kazik bir kok, 3-5 cm biyldikten sonra kok bogazina

yakin bir yerden yan kokler meydana gelir. Bitkinin biylmesi ilerledikce kazik kok ile yan
kokler arasindaki fark kaybolur ve bitki bol kokld bir gorinim kazanmir. Kodkler oldukca
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narindir. Duzenli sulandiklari zaman, koklerin % 70-80'i 40-60-cm'’lik bir toprak
derinliginde gelisir.

gy
G

Resm 2.1: Kok

2.1.1.2. Govdeve Dallar

Govde dik olarak biylr. Baslangicta otsu yapida olan gbvde, zaman ilerledikce
odunsu bir yapi kazanir. Buna ragmen en ufak bir darbede kirilir. Gévde, bogum ve bogum
ardarindan olusur. Govde uUzeri parlak olup Uzerinde tlly olugsmaz. Govde boyu cesit
Ozelligine gore 0.50-1.80 m'dir. Bir bitkide dallanma ¢ok farklik gosterir. Ana gdvdede 4-6
yan dal gorilir. Bu say1 8-12'ye kadar yUkselir. Dallanma gévdenin toprak tsttinden itibaren
2 veya 3. bogumdan hemen sonra baglar. Bu yan dallar Uzerinde vegetasyona bagli olarak
her yaprak koltugunda yeni yan dalar olusur. Bazi bitkiler dik ve uzun bazilar1 yayvan
taclidhr.

Resim 2.2: Govde ve dallar
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2.1.1.3. Yaprak

Biberlerde yapraklarin sekil, renk ve irilikleri ceside gore farklilik gosterir. Bununla
birlikte yapraklar buydk bir gogunlukla uzuncadir. Uclar1 sivri veya oval, kenarlar1 genellikle
diizdir. iri dolmalik gesitlerde yapraklar, sivri biberlere gore daha genis ve daha biiyuktir.
Ayni zamanda dolmalik biberlerin yapraklari, sivri biberlere gore daha agik yesil renktedir.
Govde ucunda ilk cigek olusuncaya kadar 8-15 adet yaprak olusur. Govdedeki yaprak
say1sin gesit ve sicaklik etkiler.

1 SRR

Resim 2.3: Yaprak
2.1.1.4. Cicek

Cogunlukla beyaz renkli, az oranda menekse renklidir. Cicekleri er disi
(hermafrodit)dir. Bes adet yesil renkli canak, bes adet beyaz tag yaprak, bes adet erkek organ
ve 3-5 karpelli bir disi organ bulunur. Tag yapraklar bazi tirlerde menekse renklidir. Bes
adet erkek organ disi organ cevresinde yer almistir. Cigekler yaprak koltuklarinda olusur.
Her yaprak koltugunda gogu kez bir adet, nadiren 2-3 adet gicek gorulUr.

Resim 2.4: Cicek



2.1.1.5. Meyve

Meyve sekilleri oldukga farklidir. Bundan dolay: botanik simiflandirmada biberler 5-
10 gruba ayrilir. Genel olarak biberleri uzun tipli ve yuvarlak tipli meyveler olarak iki gruba
ayirmak mumkundur. Meyvelerin et kalinligi da farklidir. Bunun yaninda biberler aci, az act
ve tatl diye ¢ gruba ayrilir. Baslangigta meyve eti rengi yesil veya beyazimsi-saricir. Tam
olgun meyvede renk beyaz, sari, kirmizi, koyu kirmizi, mor ve morumsu siyahtir. Biber
meyvelerinin boylar1 ve caplar cesitlere gore blyuk farklilik gosterir. Uzun sivri biberlerde
meyve boyu 20-30 cm, ¢ap ise 1-3 cm arasinda degisir. Konik biberler 10-20 cm boya 2-4
cm ¢apa, dolmalik biberler ise 3-10 cm boya 3-8 cm arasinda degisen ¢apa sahiptir.
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Resim 2.5: Degisik tipte biber meyveleri

2.1.1.6. Tohum

Tohumlar: acik sar1 renkli ve oval sekillidir. Tohumun kenarlar kalkik orta kismi
basiktir. 3-4 mm uzunlukta 2-3 mm genislikte 0.5-1 mm kalinliktadir. Temizlik % 97
cimlenme kabiliyeti % 65'tir. 1 gr tohum 150 —180 adettir. 1 [J tohumun agirligr 480-500
gramdir. Bin dane agirhigi 5-6 gramdir. Tohumlar uygun kosullarda canliliklarim 4-5 yil
muhafaza eder. Act biberlerde bu siire daha kisadir.

Resim 2.6: M eyveicinde biber tohumu

2.1.3. Ddllenme Biyolojisi

Cicek tozlar1 cigekler agilmadan Once dollenme olgunlugundadir. Cigek agildiktan
sonra ¢ok kisa bir sire iginde yasamin yitirir ve dollenme 6zelligi kalmaz. Bazi biberlerde
bunun tersi de gorulebilir. Disi organ daha 6nce dollenme olgunluguna gelir. Erkek organ
keseleri ge¢ patlar. Kendine dollenme yamnda % 3-30 oramnda yabanct dollenmeye
rastlamr. Bunun nedeni de erkek ve disi organin farkli zamanlarda dollenme olgunluguna
gelmesidir.

Biberde meyve iriligi ve sekli icerdigi tohum sayisiyla dogru orantilicir. Serada
duizgiin meyve tutumu icin optimum gece ve guindiz sicaklig: gerekir. Kis sartlarinda ¢gigek
olusumu ceside bagli olarak azalir veya cogalir. Bu donemde sartlar uygun olmadiginda
cicekler dokulir veya partenokarp (ddllenme olmadan) olarak biyir. Partenokarp olarak
gelisen meyveler kalitesiz, kiicik ve sekli bozuk oldugundan bu meyvelerin pazar degeri
yoktur. Bu nedenle meyve tutumu icin gerekli cevresel kosullarin saglanmasina ¢aligilmals,
tozlanmaya yardim edilmelidir. Seralarda Bombus arilart bulundurulmali veya her sabah
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saat: 09.00-11.00 arasi 1 -2 saniye sireyle ya vibrator (pille calisan sarsici) veya cubukla ya
dadlle bitkiler veya aski telleri hafifce sarsilmalidir.

2.1.4. Ceyitleri

Ulkemizde en gok yetistirilen ve tiiketilen biber tir ve gesitleri sunlardhr:

>

Dolmalik biberler: Meyveleri iri, yuvarlaga yakin veya uzunca olup 3-4
bélmeli kiglk bir can seklindedir. Sari, yesil, kirmuzi, mor, turuncu renkli
olabilir. Lezzetleri tatli ve orta derecede acidir. Meyve ¢api ortalama 3-8 cm,
boyu ise 3-10 cm olup bitki tzerinde dik veya sarkik durumda bulunur.

Resim 2.7: Degisik tipte dolmalik biberler

Sivri biberler: Meyveler 5-30 cm uzunlukta, sap kismu 2-5 cm kalinlikta olup
uca dogru giderek incelen yapidadir. Caplar1 az olanlara kil biber veya kalem
biber denilmektedir. Renkleri sari, sarimsi yesil, yesil veya koyu yesil
olabilmektedir. Tat bakimindan aci ve tatlhi olmak Uzere ikiye ayrilir. Bazi
cesitleri ac1 veya tatli olarak ayirmak zordur. Sicaklik acilik Uzerine etkili
olmaktadir. Serin ortamlarda yetisenler tatli, cok sicak ortamlarda yetisenler ise
genellikle ac1 olmaktadir. Meyveler bitki Uzerinde ¢ogunlukla sarkik durumda
bulunur.
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Resim 2.8: Sivri biber
> Carliston biberleri: Meyveleri konik sekilli, etli, kalin kabuklu, agik sar1 veya
yesilimsi sar renklidir. Kizartma ve tursu yapiminda kullanilir.

. Gz, ’ -
& Tl N 7, . : G

Resim 2.9: Degisik tipte carliston biberler

» Sanayi tipi biberler: Meyvderi ilk gelisim devresinde yesildir. Olgunlasma
durumunda koyu kirmizi renk alir. Konik, yassi konik, domates gibi sekillidir.
Kalin etli ve kalin kabukludur. Salca, ketcap, toz biber, tursu, sos yapiminda ve
kurutmalik olarak kullanilir.
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Resim 2.10: Degisik tipte sanayi tipi biberler

2.2. Ekolojik Istekleri

2.2.1. iklim istekleri

Biber 1lik ve sicak iklim sebzesidir. Biberin en uygun sicaklik istegi 20- 30 °C'dir.
Bitkiler 5 °C'ye kadar hayati islevlierini devam ettirir. Ancak 8 °C sonra cigek
tomurcuklarinin olusumu durur. Bitkiler 0 °C bazen —2 °C olan ¢ok kisa slireli soguklar
nadiren donmadan atlatir. Sogugun uzun stre devam etmesi hdlinde, 0 °C atindaki
sicakliklarda 6lim meydana gelir. Bunun yam sira 35 °C Uzerindeki sicakliklarda bitki
gelismesi ve bllylmesi ¢ok yavaslar ve 45 °C lizerinde ise bilytime tiimiyle durur. Y Uksek
sicakliklarda acilasma basar.

Sicaklikla birlikte toprak nemini de sever. Bitkilerin iyi bir gelisme gostermesi iyi bir
sulamaya baglidir. Biberler gin uzunluguna Kkarst nétr durumdadir. Ancak 1s1k
yogunlugunun dismesi bitkilere bol yaprakli bir gérinim kazandirir. Cicek tomurcuklarinin
olusumu durur. Meyve verimi azalir. Buna karsilik 1g1k siddetinin artmasi meyve olusumunu
artirir.

Biberler kuru ortamda iyi gelismez. Hava neminin % 60-65 civarinda olmasin ister.
Toprakta devamlt % 60-70 nem bulundurulmalidir. Bu nedenle higbir zaman susuz
brrakilmamalidir. Sudan hoslanmast yaninda fazla suya kars: da kokler duyarlidir. Cabuk
curdr ve hastalamir. Suyun azalmasi ile meyveler kucuk kalir ve irilesmez. Cogu kez cigek
dokumleri gordl Or.

2.2.2. Toprak Istekleri

Genelde toprak istegi yoniinden fazla secici degildir. Biberlerde iyi bir gelisme ve
verimlilik icin oldukca derin, gecirgen, su tutma 6zelligi iyi, besin ve organik maddece
zengin bahge toprag: denilen tinl topraklarda iyi sonuc alinmaktadir. Agir killi ve fazla su
tutan topraklar ile tamamen kumlu topraklar biber tarimina uygun degildir. Erkencilik amaci
ile yapilan yetistirmelerde kum takviye edilmis topraklar ve 6zellikle kumlu-tinli topraklar
uygundur. Biberler tinli-kumlu, tinli-hafif killi, organik maddece zengin topraklar Gzerinde
eniyi gelismeyi ve verimi verir. Toprak pH’1nin 6.0-6.5 olmasin ister.
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2.3. Yetistirilmesi

2.3.1. Yetistirme Sekli

Biber tohumlar1 sicak yastiklara ekilir. EKim siraya yapilir. Siraya ekimde yastik
Uzerinde 8-10 cm araliklarda acilan ¢gizgilere tohumlar 1 cm araliklara ekilir.

Tohum ekim zaman: fidelerin yastikta kalma sireleri yani fidelerin aciktaki yerlerine
dikim zaman goz oniinde tutularak ayarlanir. Ulkemizde genellikle biber tohumlar: ocak-
mart aylarinda ekilmektedir. Yastiklara tohum ekildikten sonra Uzerleri 0,5-1 cm kadar
kalinlhkta harg ile ortulir. Harcli toprak hafifge bastirilir. Daha sonra stizgegli kova veya
stizgecli hortum ile sulanir. Uygun kosullarda 10-12 giin icerisinde tohumlar ¢imlenerek
toprak yuzune cikar. Sicak yastiklarda fidelere yapilacak bakim isleri; ot ama, zamannda
sulama, guibreleme ve hastaliklarla micadel edir.

Resim 2.11: Dikime hazir biber fides

Daha kuvvetli gelismis, saglikli ve dig hava kosullarina dayamkli fide elde etmek
amaci ile biber fideleri fideliklerden sokilerek 1lik yastiklara, plastik- toprak saksilara,
naylon torba veya toprak bloklara sasirtilir. Fideler iki yaprakli devreye geldiklerinde
sasirtma islemi yapmilmali, bu islem esnasinda ciliz ve hastalikli fideler atilarak saglikl
olanlart dikilmelidir. 111k yastiklara yapilacak sasirtmalarda fideler 10x10 cm ardiklar ile
dikilmelidir.

2.3.2. Yetistirme Ortam Hazir ig

Biber yetistirilecek arazi, sonbaharda organik gibre ile gtbrelenir. Derince sirilerek
topraga gomiil . Ilkbaharda toprak tekrar yiizeysel olarak islenir ve tirmiklanarak diizeltilir.
Yetistirme yerinde masuralar hazirlamr. Bunun icin tek veya cift sirali yetistirme
yapilacagina gore sira arasi mesafeler belirlenir. Tek sirali yetistirmelerde 25-30 cm
genisliginde, cift siral1 yetistirmede ise 40-60 cm genisliginde ve uygun uzunlukta masuralar
hazirlanir. Sira Uzeri aralik ise ¢eside ve bolge sartlarina gore 20-50 cm ol abilir.
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Don tehlikesi tamamen kalktiktan sonra ve sicaklik 15 °C civarinda oldugu zaman
dikime baslanir. Fideler toprakli veya topraksiz olarak dikilir. Eger erkenci biber Gretimi
amaclamyorsa dikilecek fidelerin toprakli olmasinda fayda vardir. Topraksiz olarak sicak
yastiklardan alinacak olan fidelerin koklerinin zedelenmemesi icin sicak yastiklar fideler
ainmadan dnce sulanir. Fideler sicak yastiktan alindiktan sonra hemen dikilir. Karik usuli
yapilan yetistiricilikte, fideler dikim kariklarimin istikametine gore dogu veya giney
sirtlarina ve kariklarin boyun noktasina dikilir. Toprakl: fidelerle kariklarin boyun noktasina
dikim yapilirken capa veya ¢epinle fidelerin dikilecegi cukurlar acilir. Bu cukurlara toprakl:
fideler dikkatli bir sekilde yerlestirilerek etrafinda bosluk kalmayacak sekilde iyice bastirlir.
Daha sonra fidelerin bilyime noktalart su altinda kalmayacak sekilde sulanir. Birinci ve
ikinci capada bitkiler kariklarin tepelerine cikarilacak sekilde capalanir.

2.4. Bakim Isleri

2.4.1. Sulama

Biber hava nemi yamnda suyu cok seven bir bitkidir. Sudan hoglanan bir bitki
olmasina karsin kokleri fazla suya hassastir. Topraktaki nemin % 80 civarinda, hava neminin
ise % 70-75 civarinda olmasin ister. Fazla su kokleri clritdr, hastalandirir ve yaprak
dokulmelerine neden olur. Suyun yetersiz oldugu durumlarda; bilyime yavaslar, gbvde
odunlasir, meyve tutumu azalir, kiictik meyve ve ¢igcek dokimu olur, meyveler kiicuk kalir
veirilesemez.

IIk meyveler gortltinceye kadar fazla sudan kaginilmalicir. Sulamaya kok civarindaki
toprak nemi kontrol edilmek sureti ile karar verilir. Sulama kariklar doluncaya kadar yavas
yavas su verilerek yapilir. Biberlerde bogaz kokleri su ile temas etmemelidir. Aksi takdirde
bogaz koklerinde bllylk zararlara yol acan kok bogazi curikltkleri gordlir. Bu nedenle
bitkiler airta ainmali, su kariklar icine, az miktarda, 2-3 gin ara ile duzenli olarak
verilmelidir. Tki sulama arasindaki zaman topragin Ozelligine, hava kosullarina, yetistirme
kosullar1 ve geside baglidir.

Y uksek verim ve iyi kaliteli driin icin damlama sulama tercih edilmelidir. Damlama
sulamaile kok bogazi hastaiklar1 da énlenmis olur.

Resim 2.12: Biberlerde damla sulama
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2.4.2. Capalama

Fideler esas yerlerine dikildigi andan itibaren yaklasik olarak iki hafta sonra birinci
capa uygulanir. Capa ya isciler tarafindan ya da ¢apa makineleri ile yapilir. Birinci capadan
iki Uc¢ hafta sonra ikinci gapa yapilir. Capa yapilirken ayni zamanda da bogaz doldurma
yapilir. Daha sonra bitkiler iyice gelisip dallari topragi ortinceye kadar, toprag:
havalandirmak, toprak neminin muhafazasini saglamak ve yabani otlar1 temizlemek amaci
ile gerek duyuldukca gapaya devam edilir.

2.4.3. Askiya Alma

Biberde bitki blylUmesine fazla midahale edilmez. Bu nedenle ¢ok yiksek boylara
ulasabilir, biyldiikce dallar meyvelerin agirligiyla yanlara dogru yatar. Ortii alti tariminda
budanmayan ana dallar ip ile baglanarak askiya alinmir. Boylece dallarin sarkmasi 6nlenmis
olur.

Yaygin blyiyen ve slrgiin ucu alinmadan blydtilen biber cesitleri genelde askiya
alinmaz. Ancak dallarin dagilmasinin dntine gegmek igin biber siralarimn basina ve sonuna
cakilan kaziklara gerilen teller veyaipler arasinda bitkilere destek verme yoluna gidilebilir.

Boylu cesitlerde askiya almaislemi iki sekilde yapilir.

Birinci yontemde fideler yerlerine dikildikten sonra sira Uzeri boyunca yerden bir ip
cekilir. Aski ipinin bir ucu yerdeki ipe, diger ucu yukaridaki tele baglanir ve bitki bu ipe
sarchrilir.

Ikinci bir yontemde ise gévdenin dip kismindan ileride bitkiyi bogmayacak sekilde
genisce olmak sartiyla bir digiim atilir ve diger ucu 6zel aski ¢engeline veya tepedeki tele
baglanir. Aski teline baglamanin, ileride bitki tel boyuna ulastiginda asagiya kaydirma veya
tepede yer degistirmede kolaylik saglama gibi avantajlar: vardir.

Resim 2.13: Biberde askiya alma
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Askiya alinan biber bitkilerinde 3-4 sirgin gelismesine izin verilir. Tim yan
stirgunlerin 1 veya 2. yapraktan sonra uclar1 alinir. Bu durumda sezon boyunca gévde, aski
iplerine 2 veya 3 haftada bir sardirilir. Aski iplerine sarma islemine gbvde ve dalar daha
gevsek yamda olacagindan 6gle saatlerine dogru baslanmalidir. Béylece dal kirilmalar: da
onlenmis olur.

2.4.4. Budama

Askiya alinan bitkilerde 3 veya 4 stirgiin disindaki stirglinlerle yan sirgiinlerin 1 ve 2.
yapraktan sonra uclar1 alinir. Y an siirgiin alinmasi haftada bir yapilmalicir. Budama kuvvetli
yapildiginda mahsule yatma sliresi uzayabilir.

Sera yetistiriciliginde hasat sonuna dogru veya sicakligin distigll zamanlarda gelisme
yavasladigindan 6zellikle bitkilerin gbvde ve ana dallarin alt tarafindaki yasli, sararmis ve
hastalikli yapraklar alinarak imha edilmeli, meyveleri ainng dallarin uglarn budanarak
yeniden siirgin gelisimi tesvik edilmelidir.

Dikimden sonra bitkiler zayif gelisiyorsa vegetatif gelismeyi hizlandirmak icin ve
meyve tutumu ile verim artisim saglamak amaciyla ilk ciceklerden, 1 ve 2. gigek
tomurcuklar: alinmalidir.

Asin yaprak budamasindan kagimlmalidir. Kesilen yizeyler az ve dizgin olmalidir.
Budamada mutlaka keskin bicak veya budama makast kullamimalidir. Budamada her
bitkiden sonra bicak veya makasin akole batirilmasi veya agizlarimin gamasir suyu
emdirilmig slingerle temizlenmesi hastaliklarin bulasmasim onler.

Budamalar sabah erken, ilagclamalar aym gin aksama dogru yapilmalidir. Her
budamadan sonra, 6zellikle soguk ve nemli ginlerde koruyucu ilaglama yapilmast
hastaliklar1 kontrol atina alir. Budamada, bitki artiklar1 plastik torbalara doldurulup sera
disindaimha edilmelidir.

2.4.5. Gubreleme

Gubrelemede domateste anlatilan bilgiler biber icin de gecerlidir. Meyve olgunlugunu
geciktirmeye neden oldugundan nispeten yiiksek bir azot seviyesindeki gubrelemelerden
kacinilmalidir. Genel bir gibreleme uygulamas: olarak yapilan denemelere gére uygun
toprak sartlarinda ahir glibresine ilaveten dekara 20 kg fosfor (P.Os), 11 kg Azot (N), 20 kg
potasyum (K O) verilmes tavsiye edilebilir. Biber yetistiriciliginde suni gibre disinda
topraga dekara 3-4 ton ahir guibresinin verilmesi dnerilmektedir.

Atilmasi planlanan fosforlu gibrenin tamamu ile azotlu gibrenin U/3'10k kismi ile
potasyumun 2/3'U tabana verilmelidir. Geriye kalan azot 4-5 parcaya bolunerek bogaz
doldurma, ilk meyve tutumu ve sulamalar esnasinda verilmelidir. Potasyumun kalan kismi
ise meyve gelisim donemlerinde 2-3 parca hdlinde verilmelidir.

Suni gubrelerinin kullanilmasinda ise hangi cins gubrenin kullanilacagini, gibrelerin
verilme zamanim ve verilme seklini bilmek ¢ok 6énemlidir. Bilgisiz ve dengesiz gibreleme
yarar saglamaktan ¢ok zarar verir. Bu nedenle suni giibreleme toprak anadizlerine gore
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yapiimalidir. Gulbrelemede giibre ¢esidinin segiminde, toprak anadizleri, toprak kosullari,
topragin verimlilik durumu ve yetistiriciligin amaci gibi faktérlere dikkat edilmelidir.

Erken baslanacak gubrelemeler sonucu kokler tembellesir, bitki koklerinin toprak
icindeki dagilim alam kisitlanir ve bitkilerin mahsule yatmas: gecikir.

Fideler dikildikten sonraki yapilan gibrelemelerde gibrenin koklere, govdeye ve
yapraklara degmemesine 6zen gosterilmelidir.

Suni gubreler tarlaya serpme ve serit seklinde, topraga karistirma yontemi ile,
sulama suyunda eriterek ya da bitkilere puskirtme seklinde verilebilir.

2.4.6. Zirai Mucadele

Biber yetistiriciliginde problem olan ¢esitli hastalik ve zararlilara karsit miicadelenin
ihmal edilmemesi gerekir. Aks takdirde biylk ekonomik kayiplara ugranilmasi
kacinilmazdir. Biberlerde mantari, viral, bakteriyel ve fizyolgjik hastaiklarla birgok
zararlilarin etkileri gordlebilir. Bunlarla kiltirel ve ilagli miicadele yapiimas: gereklidir.

> Hastahklar vefizyolojik bozukluklarla miicadele

Biber Uretimi sirasinda karsilasilan dnemli hastaliklar ve fizyolojik bozukluklar
sunlardur:

Kok clrdkltg (cokerten)
K6k bogaz1 yanmklig:
Mildiyo

Kursuni kuf

Kulleme

Erken yaprak yaniklig
Bakteriyel benek
Bakteriyel leke
Bakteriyel kanser

Mozaik virusu

Biberde stolbur hastalig
Cift cizgi virtsi

Cicek burnu cirtikl gl
Gines yaniklig

> Zararhlarla micadee
Biber Uretimi sirasinda karsilasilan énemli zararlilar sunlardir:

Bozkurt

Danaburnu

K6k ur nematodlari
Kirmizi 6rimeekler
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Y aprak bitleri
Beyazsinek
Yesil kurt
Biber gal sinegi

2.5. Hasat ve Muhafazas

2.5.1. Hasat

Biberlerde hasat elle yapilir. Hasat zamani ¢esit ve bdlge kosullarina gore degisir.
Iikbahar baslarinda dikim yapilan yerlerde hasada mayis ay: icinde baslandig: halde daha
soguk yerlerde hasat agustos-eylll aylarinda yapilir. Eger ikinci Oriin olarak haziran sonu
veya temmuz basinda fide dikilmisse hasat sonbahar donlarimin basladigi devreye kadar
yapilabilir. Bakim isleri ve 0zellikle sulamalar diizeli yapilmigsa kiltir bitkileri arasinda
mevcut kosulara gore en uzun hasat devres biberlerde gorilir. Hasat 5-6 ay kadar devam
eder.

Hasat meyve sapinin gbévdeye birlestigi yerdeki dogal kirik cizgiden yapilmalidir.

Onﬁ

Resim 2.14: Hasadin yapilisi

Hasat sabah erken saatlerde itina ile yapmimalidir. Biber meyveleri ezilmeye kars:
hassastir. Saplar ¢lrimus, meyvelerin yizeyi kirli ve 1slaksa toplanmamalidir. Hasatta makas
veya bicak kullanilarak sap diizgiin kesilmelidir.

Yesil renkli biberler normal iriliklerini aldiginda kirmizi renge dénismeden hasat
edilmelidir. Hasat gecikirse meyveler cabuk yumusar, meyve rengi kirmiziya doner.

Kirmizi renkli meyvelerin hasadi tamamen kirmizi olmadan yapilmalidir. Cinku yesil
meyvel ere gore daha ¢abuk olgunlasip yumusar.

Meyveler gines 1s1gina maruz birakildiginda sicak zararina benzer zararlanmalar
gorulebilir.
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Kirmiz1 toz biber Gretimi icin yetistirilen biberler tamamen kizarincaya kadar bitki
Uzerinde birakilir. Hasada elverisli hale geldiklerinde toplanarak bir yere serilir. Birkag gin
stireyle glnes altinda iyice kurutulur. Bundan sonra 6zel degirmenlerde 6gitilerek toz biber
elde edilir.

Biberlerde verim; cesidin verimliligine, irililigine, yetisme ve bakim kosullari ile
vejetasyon slresine gore degisir. Normal kosullarda sivri biberlerde kdk basina ortalama 15-
25 adet, dolmalik biberlerde 12-16 adet meyve aimr. Agirlik esasina gore, verim Sivri
biberlerde kok basina 0.300-1.200 kg, dolmalik biberlerde 0.350-2.100 kg, carliston
biberlerdeise 0.300-1.000 kg’ dir. Bir doniimden 1-4 ton biber alinir.

Resim 2.15: Hasadh yapilmus biberler

2.5.2. Siniflandirma

»  Tazebiberler;
o Bitiin olmalidir.
o Saglam olmal1 (gUrlyerek veya kotileserek tuketime uygunsuz héle
gelenler Uriind etkilememeli)dir.
Temiz olmal1 (g6zle gorilebilir yabanct madde bulunmamal)dir.
Taze gbruniml i olmal1, sararma ve solma belirtisi géstermemelidir.
Bocek ve bocek zarar: bulunmamalidir.
Iyi gelismis olmalichr.
Don zarar1 bulunmamalidir.
Iyilesmemis yaralar ve giines yaniklar: bulunmamalidr.
Meyve sapi ile birlikte olmalidir.
Bitin meyveler ceside 6zgil renkte ve sekilde olmalidir.
Y abanci tat ve koku bulunmamalidir.
Anormal dis nem (dis ylizeyde 19 aklik) olmamalidir.

> Cesit ozellikleri
. Sivri biberler

Uzun, narin yapili, genelde orta koyulukta yesil renkli, ince duvarli, genelde tatlidhr.
Bazen daha koyu yesil veya farkli renklerde, daha kalin duvarli, oldukca sert dokulu, daha
kisa veya uzun boylu, ac1 ve tath gesitleri deicerir.
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o Carliston biberler

Sivri biberlerden daha iri, daha kalin duvarl: ve etli dokuya sahiptir. Sar1 ve yesil
renkli cesitleri oldugu gibi lezzetleri de ac1 veyatatli olabilen biberlerdir.

. Dolmalik biberler

Yuvarlak iri biberler grubunu olusturan bu biberler sar1, kirmizi, turuncu, mor veya
muhtelif tonda yesil renklidir. Renk, irilik ve duvar kalinliklar: oldukca degisiklik gosteren
bir biber cesididir.

>  Sinif ozellikleri

. Sinif |

Bu sinifa giren biberler iyi nitelikte, siki yapili, olgunluk durumuna gore cesidin veya
ticari tipin normal renk ve seklinde, iyi gelismis olmalidir. Saplarda hafif hasar bulunabilir.
Y eterince sert ve meyve yizeyi lekesiz olmalidir.

Bu sinifin 6zelliklerine uymayan, fakat sinif 11'ye giren taze biberlerden, o sinifin
toleransina girenler haric, sayica veyakuitlece en cok % 10 oraminda tol erans taninir.

o Sinif 11
Bu sinifa; goriniislerini onemli sekilde etkilemeyen 1 cm?i gegmeyen giines yanig:
veya kuru, ylzeysel kiclk ve toplam uzunlugu 2 cm’yi gegcmeyen boylamasina yaralar
bulunan; toplam uzunluklar1 3 cm’yi gecmeyen kuiciik, kuru yizeysel catlaklar ve daha az

siki yapili fakat porsiimemis, sekil ve gelisme kusuru olan biberler girebilir. Saplarda hasar
bulunabilir.

Bu simifin 6zelliklerine uymamakla beraber (¢lruklik, bariz eziklik, kapanmamis
catlaklar bulunan biberler haric olmak Uzere) genel 6zeliklere uymayan fakat tiketime
elverisli olan biberlerden sayica veya kitlece en ¢cok % 10 oraninda tol erans taninir.

> Boy ozdllikleri
Boylama, taze biberin sapayakin kisminin (omuz) ¢apina (genisligine) gore yapilir.
Siniflara gore gaplar Cizelge 1'de gosterilmistir.
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Cap (genislik), en az (mm)
Sinif | Sinif |1

Uzun biberler

- Sivri 15 10

- Carliston 30 20

- Konik 40 30
Yuvarlak biberler

- Ince etli dolmalik 40 30

- Kalin etli dolmalik 60 50

- Domates (yassi) 70 55

Cizelge 2.1: Taze biberlerde siniflara goére caplar

Sinif I'de boylama zorunludur. Bu simifta, belirtilen caplarin 5 mm atinda veya
Usttinde olan biberlerden kiitlece veya sayica % 10 oramna tolerans tamnir. Ancak en kigiik
capin altindaki biberlerin orarm % 5'ten ¢cok olamaz.

En az boylara tabi olan sinif |l biberlerde boylama aranmaz. Bu sinifta boylama
yapilmigsa belirtilen ¢aplarin 5 mm altinda veya Ustinde olan biberlerden kitlece veya
sayica % 10 oraninatolerans taninir.

Boylara ayrilmis biberlerde ayri ambalgj icerisindeki caplar arasindaki fark 5 mm’yi
gecemez.

Batun simiflar icin her ambalgida, Uzerinde yazili olamn bir alt ve bir st boydan
karigma oranlar: toplam sayica en ¢ok % 10’ dur.

2.5.3. Ambalajlama

Ambalgjlar tasima sirasinda taze biberlerin korunmasinm saglayacak, insan sagligina
zarar vermeyecek sekilde ahsap, mukavva, plastik vb. malzemelerden yapilmig olmalidir.
Ambalg olarak kullanilacak malzeme; yeni, temiz, Grdndn harici ve dahilt zarar gérmesini
onleyecek dzellikte olmalidir. Taze biber dolu ambalgjlar Uriini tam olarak muhafaza edecek
sekilde tasarimlanmalidir.

Ambalgjlarin yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme ile i¢lerine konulacak kégit ve
benzeri madde insan saglhigina zararsiz, yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmalidir.
Ambalgjlamada kullanilan kagit, pul gibi malzemelerin baskisi, etiketlenmesi zehirli veya
insan saghigina zararli olmayan mirekkeple ve tutkalla yapilmalidir. Basili kgt
kullamldiginda yazil1 yiziin disa gelmesine ve Uriine degmemesine dikkat edilmelidir. Sebze
ylzeyine etiket yapistirilmissa etiket ¢ikarildiginda meyve yizeyinde iz, |eke ve kabuk zarar
olusturmamalidir.

Ambalgjlar her tirlt yabanct maddeden ari olmali, rutubet ve koku geken malzemeden
yapilmamalidir.

Biberler ambalgj icine siralar halinde dizilmelidir.
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Resim 2.16: Ambalajlanmis biberler

Taze biber ambalgjlar1 Gizerine en az asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek
ve bozulmayacak sekilde yazilir veya basilir. Ambaagin agzi acildiginda tekrar
kapatiimayacak veya tekrar kapatildiginda kapatildigi belli olacak sekilde yapilmalidir.
Ambalgjin tizerinde;

Firmanin ticari unvan: veya kisa adi, varsatescilli markasi,
Bu standardin isaret ve numarast (TS 1205 seklinde),
Malin adh (taze biber),

Cesidi,

Sinifi,

Boyu,

Uretim bolgesi veya yerel ismi (istege bagl),

Parti, seri veya kod numaralarindan en az biri,

Net kitlesi (en az, g veyakg),

Buyuk ambalajlardaki kuguk tiketici ambalgjlarin sayisi ve kiitlesi
yazilmalidir.

VVVVVVYVYVYYVYY

Gerektiginde bu bilgiler Turkcenin yam sira yabanc: dilde de yazilabilir. Bu bilgilerin
disinda reklam olarak ambalgjin icindekilere aykiri, yaniltici olmamak kaydiyla baska yaz,
resim ve etiketler sagliga zararsiz maddel erle yazilmal1 veya yapilmali, yapistirilmalichr.

2.5.4. Muhafaza

Tatl ya da dolmalik biberler 7 -10 °C ve % 90-95 nispi nemde depolanir. Biberlerde
7 °C'den dusuk sicakliklarda Ustme zararlar: gorilmekle birlikte gesitli mantari hastaliklara
da rastlanir. 10 °C civarindaki sicakliklar ise olgunlasma ve bakteriyel yumusak curtikl ik
gelisimini tesvik eder. En uygun kosullarda bile dolmalik biber 2-3 haftadan daha uzun bir
stire depolanamaz. Sivri biberler 4-5 °C sicaklikta 2 hafta depolanabilir. 0-1°C’ de birkag giin
tutulan biberlerde beneklenme gorilir. 4 °C  ve daha distk sicakliklarda meyvelerde
curdkl ik yaygindr.

Kontrolli atmosfer oranlari iginde % 2 CO, ve % 4 O, bilesimi, clriklerin
azalilmast bakimindan en uygun ortam olarak belirlenmistir. Cesitlere gore degismekle
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birlikte% 5 CO, %5 O, ve %10 CO,ve %5 O, basta olmak Uzere ¢esitli kontrolli
atmosfer bilesimlerinde dolmalik biberleri 5 haftaya kadar depolamak mumkunddr.

Kurutulmus toz biberler 50 kg'lik bez torbalara ambalgjlanip saklanabilir. Bu sekilde
10 °C'nin adtinda % 60-70 hava neminde 6-7 ay depolanabilir. Hava gecirmeyen
ambalgjlardaise 20 °C' de bir y1l saklamak mimkindar.

Genel itibariyle kontroll atmosferde faydal1 O, degeri % 2-4'tlr. % 2 O, degerinin
dtinda ise zararlanma meydana gelir. DusUk O, zararnn kotl lezzet ile beneklenme ve
yaslanmanin hizlanmasi seklindedir. Y Uksek CO, degerleri de tavsiye edilmez ve % 2'nin
Uzerinde zararlanma gorilebilir.

Ayrica biberler nem kaybini 6nlemek icin polietilenler ile paketlendiklerinde veya
ince bir tabaka halinde mumlandiklarinda bir hafta kadar daha uzun slre depolanir.
Mumlama ylzey yaglanmalari Onler, tasinma sirasindaki aginmalar ile  burusmayi
azalttigindan biberin kabuk dolayisiyla depo émriini de uzatir.

Taze biberler isleme yerlerinde, depolarda ve tasitlarda kétl koku yayan ve bunlar
kirleten maddelerle bir arada bulundurulmamal idir.

Icinde taze biber bulunan ambalgjlar golgede tutulmal: ¢ig, yagmur ve giines altinda
veya dondurucu soguklarda birakilmamal1 ve bu sartlarda yiklenip bosaltilmamalidir.
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UYGULAMA FAALIYETI

Teknigine uygun biber yetistirmek icin asagida verilen islem basamaklarinm

uygulayiniz.

Islem Basamaklari

Oneriler

Biberin botanik 6zeliklerini belirleyiniz.

Seraveyatarlayetistiriciligine karar
veriniz.

Cesit secimi yaparken boélgenize ve
pazara uygun cesitleri seciniz.

Biberiniklim isteklerini belirleyiniz.

A\

A\

Bdlgenin ilk ve son don tarihlerini tespit
ediniz.

Y etistirme ortaminin fazla nemli
olmasini 6nleyiniz.

Biberin toprak isteklerini belirleyiniz.

Toprak tahlili yaptirimz.
Dreng sistemini yapinz.

Fide yetistiriniz.

Fideerin saglikli olmasin saglayiniz.
Mumkunse tUpld fide kullaninmz.

Y etistirme ortamlarinin hazirligim
yapiniz.

Toprag: derin striiniiz.
Masuralari diizgiin olusturunuz.

Fideleri yerlerine dikiniz.

Dikim zamanini Uriin ¢ikarmak
istediginiz zamana gore ayarlayinz.
Fidelerin dikim araliklarin belirleyiniz.
Fideleri derin dikmeyiniz.

Fidderin kdklerini iyice sikistiriniz.
Can suyu veriniz.

Sulama yapinz.

YV VVVVIVVVY V|VV|VVIVY

Sulama sistemini iyi olusturunuz.
Sulamay1 zamaninda yapiniz.

Ik sulamada acele etmeyiniz.
Sulamayi sabah ve aksam serinliginde
yapinz.

Ozellikle karik sulamada kok bogazina
su gelmemesine dikkat ediniz.

Capalama yapiniz.

Capalamay1 zamaninda yapiniz.
Bitkilere zarar vermeyiniz.
Bogaz doldurmay iyi yapiniz.

Askiyaalinz.

Aski icin en uygun sistemi tespit ediniz.
Askiya amay1 zamamnda yapinz.
Aski iplerini fazla siki yapmayiniz.

Budama yapiniz.
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Ellerinizin temiz olmasina 6zen
gosteriniz.

Budamay1 zamamnda yapinz.
Budama artiklarin: araziden
uzaklastirinz.

Bitki Uzerinde fazla yara agmayiniz.
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Meyve tutumunu artiric islemler
yapiniz.

» Gubreleme yapiniz.
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Ciftlik glibresini sonbaharda bolca verip
hemen topraga karistiriniz.

Taze ciftlik glibresi kullanmayinmz.

Suni gubreleri zamaninda ve dengeli
kullanniz.

» Zira micadele yapinz.

Is guvenligi kurallarina uyunuz.

Ilaglar dozunda ve zamaninda
kullanniz.

KultUrel micadeleye 6zen gosteriniz.
MUmkiin oldukga hormon kullammindan
kacininiz.

Y abanci otlarla micadel e ediniz.

> Hasat ediniz.
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Hasadh pazar isteklerine gore zamaninda

yapiniz.
Meyveleri sapl1 olarak hasat ediniz.

Hasadi guniin sicak saatlerinde
yapmayiniz.

» Siniflandirma yapiniz.
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Meyveleri standardina uygun olarak
siniflandirimz.

Meyvelerin temiz olmasina 6zen
gosteriniz.

» Ambalgjlamayapinz.

Ambalg] malzemelerinin temiz ve
saglam olmasina 6zen gosteriniz.
Pazarin istedigi tipte ambalg kullammz.
Meyveleri fazla sikigtirmayinmz.

> Muhafaza ediniz.
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Muhafaza yerinin temiz ve diizenli
olmasina 6zen gosteriniz.

Muhafaza yerinde koku yayict
maddel erin bulunmasini engelleyiniz.
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KONTROL LISTESI

Bu faaliyet kapsaminda asagida listelenen davramslardan kazandigimz beceriler icin
Evet, kazanamadiginiz beceriler icin Hayrr kutucuguna (X) isareti koyarak kendinizi
degerlendiriniz.

Degerlendirme Olciitleri Evet | Hayir
Seraveyatarlayetistiriciligine karar verdiniz mi?
Y etistirme ortaminin nemli olmasini 6nleyici tedbirleri adiniz
mi?
Dreng sistemini yaptimz mi?
Masura ar1 diizgin olusturdunuz mu?
Dikim zamanini Uriin ¢cikarmak istediginiz zamana gére
ayarladimz mi?
Fidelerin dikim araliklarim belirlediniz mi?
Sulamada kok bogazina su gel memesine dikkat ettiniz mi?
Capalamay1 zamaninda yaptinz mi?
Askiya amay1 zamamnda yaptiniz mi?
Budamay: zamaninda yaptimz nmi?
Ciftlik gubresini sonbaharda bolca verip hemen topraga
karistirdimz mi?
Ilaglar dozunda ve zamaninda kullandimz nmi?
Meyveleri sapli olarak mi hasat ettiniz?
Meyveleri standardina uygun olarak siniflandirdiniz mi?
Pazarin istedigi tipte ambalg kullandimz mi?
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DEGERLENDIRME
Degerlendirme sonunda “Hayir”  seklindeki cevaplarimzi  bir daha g6zden

geciriniz.Kendinizi  yeterli gormiyorsamz Ogrenme faaliyetini tekrar ediniz.Batln
cevaplarimz “Evet” ise* Olgme ve Degerlendirme’ye geginiz.

64



OLCME VE DEGERLENDIRME

Asagidaki cimlelerde bos bir akilan yerlere dogru sozcikleri yazimz.

1 Biber seralarindahava oransal nemi .................. olmal1dr.
2. Karik sulamadakarik boylari.............. tutulmalichir.
3. Dikimsralart .......ccoooevennn. yoninde olmalidir.
4, _Biber kok bogaz1 yaniklig: kbk bogazinda....................co belirti
verir.
5. B(ielt')er meyveleri korpe olarak toplanirsa..........cocevvi i, meydana
gelir.

Asagidaki sorular: dikkatlice okuyunuz ve dogru secenegi isar etleyiniz.

6. Biber cicekleri hangi yapidadir?

A) Monoik B) Dioik C) Ersalik D) Cigeksizdir.
7. Biber yetistiriciliginde kumlu tinl1 topraklarin etkisi nedir?

A) Verimi dusUrdr. B) Uretimi geciktirir.

C) Erkencilik saglar. D) Cicekleri doker.
8. Y Uksek sicakliklar ac1 biberlerde nasil bir etki yapar?

A) Aciligr azaltir. B) Hichir etkisi yoktur.

C) Tatlandirir. D) Aciligi artirir.

0. Asagidakilerden hangisi biber icin uygun topraklarin 6zelliklerindendir?
A) Tamamen kumlu topraklar
B) Organik maddece zengin, ¢esitli besin maddelerini iceren tinl1, tinli-kumlu
topraklar
C) Agir killi topraklar
D) Fazla su tutan topraklar

10. Biberde nem yetersizliginde asagidakilerden hangisi gorilmez?

A) Cicek dokulmeleri B) Govde odunlasmasi
C) Meyve tutumunun azalmasi D) Verimin artmast
DEGERLENDIRME

Cevaplarimizi cevap anahtariyla karsilastirimz. Yanlis cevap verdiginiz ya da cevap
verirken tereddit ettiginiz sorularla ilgili konular1 faaliyete geri donerek tekrarlayinmz.
Cevaplarinizin tumi dogru ise “Modil Degerlendirme’ye geginiz.
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MODUL DEGERLENDIRME

Asagidaki cimlelerin basinda bos birakilan parantezlere, climlelerde verilen
bilgiler dogru ise D, yanhs ise Y yaziniz.
1.( ) Ham domateslerde solanin denen zehirli bir madde bulunmaktadir.
2.( ) Domateste govde oldukca belirgin bogum ve bogum aralarindan olusur.
3.( ) Domateslerde gicekler salkim seklinde olur.
4.( ) Domateslik ve soguk iklim sebzesidir.
5.( ) Domateste 151k yogunlugunun artmasi; meyvelerdeki C vitamini miktarin azaltir.
6.( ) Ast mutlaka, hiicre boltinmesinin ¢ok hizli oldugu geng donemde yapilmalidir.
7.( ) Biberde cigekler yan dallar tizerinde salkim seklinde olusur.

8.( ) Serin ortamlarda yetisen biberler tatli, cok sicak ortamlarda yetisenler ise genellikle
aci olmaktadir.

9.( ) Biberde fideler dikildikten sonraki yapilan guibrel emelerde giibrenin koklere, gévdeye
ve yapraklara degmemesine 6zen gosterilmelidir.

10.( ) Biberde hasatta meyve sap1 mutlaka koparilmalidir.

DEGERLENDIRME
Cevaplarinizi cevap anahtariyla karsilastirimiz. Yanlis cevap verdiginiz ya da cevap

verirken tereddit ettiginiz sorularla ilgili konular1 faaiyete geri donerek tekrarlayinmz.
Cevaplarinizin timi dogru ise bir sonraki modtile gegmek icin 6gretmeninize bagvurunuz.
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CEVAP ANAHTARLARI

OGRENME FAALIYETI-I'iIN CEVAP ANAHTARI

6-8
kuzey-giney, dogu-bati
kok ilaclamas
meyve catlamalarinin
tam olum
D
A
D
D
A
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OGRENME FAALIYETIi-2’ NiN CEVAP ANAHTARI

1 % 70-75

2 kisa

3 kuzey-giney

4 ylzik seklinde
slyahlasmaile

5 porsiimeyle birlikte
kalite kayiplari

6 C

7 C

8 D

9 B

10 D

MODUL DEGERLENDIRMENIN CEVAP ANAHTARI

Dogru
Y anhs
Dogru
Y anhs
Y anhs
Dogru
Y anhs
Dogru
Dogru
Yanls

Blo|o|Nlo|alsw Nk
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