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A¢l KLAMALAR

YiyecekK- ecek Hi zmet |l er i
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DAL Sernvis
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MOD! L! N AMA

Bireyel/ 2§ reajcligjeé ve g¢ven
uygun ik ortdamsesajlsaveaeind
- er - ev e s iusudlerde seovis wapatilme ilgili bilgi

ve becerilerk azandér makt ér .

1. Kk sajl ejé verini glagzak servib
ren

I [ [
kurall aréna uygun «kxekil.d
2. Kk sajléeje ve ge¢venl ijgi
(yakl e, protokol, -ocuk,
MOD,} L N yapabileceksiniz.
¥ JRENME 3. Kk sajleéeje ve ge¢venlifji
KAZANIMLARI kurall aréna uygun kKekil d
yapabileceksiniz.
4. Kk sajleje ve ge¢venligii
kurall aréna uygun kKekil d
yapabileceksiniz.
Ortam&er vi sstommtvébaly esi , r e
EJKTKM ¥JjRE| Do nanMasa, sandge, gueridon, kuvemistro masa,
ORTAMLARI VE bardaklar, tabal ar , tepsil egfre masa

DONANIMLARI tabaklar, mei | servis t &khgdkat abp
s¢sleri, r,e knoel naarj,. tnaakkéant! aarr
o —
vLome VE TRy Ty e
DEJERINDKRME |, ¢ y ! nr
’ dejerlendireceksiniz.
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Sevgjt emiz¥i

Turizmf aal i yetl erinsakasél ant nakbadar decGekien
an ihtiya-laré dojJjrultusunda b¢yek bir i
nt €l aréndan uzakl akmak v ®irizmd faaliyletigineme k
| makBuadreedenl e b¢gyék oranmaseksang mane]
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¢ exiytilyiecek v e i -ecek hi zmet i Kl et mel er i
sekt°r¢ndeki p-aikanuklaraf gaer nkil k€l est emeekn e k hiametlers u n ma k
ise - atlkyiyecek, i - emet &r i ni en pr atkonkklarase rkvoil sa yy akpenkai y
gerektirmektedir.

Bilindi J i sergd usdlleri, mut f akt a h a z & r koauRlaranservise me k | e
edi | mesi ndana lsistdmlealin éGersetiarak yyecek v e i -rie csenksl e
edilmesinde- e ki t | i milletlerin yemek k¢ltegrlerind
olanservis usullerik u | |1 a n é IS aukusubed Elasik Usullerde Servisa d biréysel
°Trenme mater Babii maelys el dejnresmmured amaitee yglbk n¢ m,
uygulanmakta olanmodern servis usulleri ile servisyapma bilgi ve becerisine sahip
ol acakséenéez.

Sektotigygarhduyduju kalif bwpeapteicnépenopdli ol abi
ol abil méncelikiaea bu metéwéd i ek eywapamlkd @&jeu niez al
teorikve pratik turizme § i t i miinlie btaaknaarnel amék ol manéz ger ek

Hazér | dnareybkel °JTrefAmeemmit er phdupdeuz kI ¢
servis usul | er iusve Aferikarasery @salleri)biK aragla dygulayabilrie
bilg i ve becerisi kazanmék ol acaksénéz. Byl e

hi zmet | er i tmelerde kdlifigenelemark dlaeak istihdam edilebilmei mk ©n &
bulabileceksiniz.



¥ JRENME FAAHKY

(¥IRENME KAZAI)

KKk sajléjé ve geé¢venliji tedbirlerini al ar a
yapabileceksiniz

(ARAKTIR)

1] ¢ evrenizde bulunarestorafardauygulanarntabak servis kuverleriniak t é r é n € z .

1] Tabak servisinin restoriaras aj | ad éj a&r & katyadrpdoraa kel ¢ zenl ey i
1] tevreni zde b lardam rea mz ikisimegitecck taenr ey aj vV e [

servisinin yapéléekénée g°zlemleyiniz.

1.TABAK SERVKSK

Tabak servismut f akta hazeérl anpaer oy elcienktlaldar & h € n ana
tabaklaray e r | eekgeivispelsanel t ar af éndan vealkoma&jamgemnl m
servis edilmesidir.

F ot o LT BEabak servisi

Tabak servisiAmerikan servisolarakda bilinmektedirBu ser vi s usul ¢nde
hazeéer | an,sewispeasbnetkd raanf eénmudtaf a k tkaonn uajl uénn asraajké n d a n
servisediimesv e t op | an mas €T aebsaaksl éanraé nd asyearnvéiimaugfak h a z € r |
personeli tarafeéenda&rmeyarmpdlrdédjecreddn vsee rdweinseiyn o
mut fakt an aal egngland ré albbaku k|l ara sunul ur.



Tabak servisi kolayb i r servis «keklidir. Koiyegek bi r S
i -eceket mal abal &k g sewigihi gercid etmekteditYas yecek i - ece
iK |l etimezledrl i kI ¢ i ° Jsleg vk eameed e o |f nkanykéanveya konuk
sayésénén fazl busevliduijkwe kdu mumlterdcd h et mekt edi

1.1. Tabak Servis Kuveri

Tabak servikuveriKu ver aAl-Inea bi r eysel Cbglirtlemesaslarmat er vy
dojrul tusurda m=K-ut/keskbinukedgelmederk uver de bul unmaseé
mal zemel erin tam ve eksiksiz olarak masada b

Meng¢neégn ©zelkluivijeir g earr ealkuiges &4 mraateryalide belirtilen
kurall ar dojyraulytews verkda rmdsnee !l i di r .

Kuverde bulm mas é& gereken mal zemel er :

a Mol t on, masa °rtg¢sg, kapak °rt ¢
a Menajv e tkghl as é
u ¢ekit |b é-baokyl gadara v e
U Kumak pe-ete
1] Ekmek tabajé ve tereyaj bé-ajé
u cexki tli boyl arda bardakl ar
s . T v )/' & -~
=
- ol

Fotollz:afKuver ©°rneji

¥rnbkr akkamemgme] i

1] Somontartar, hardald er e ot u sos ve bah-e sal atasé |

1] Bél dwwlkaovemtmor e | mantaré sosu il e
a Kér méyzeék ivigziemée mde sote bonfile, bi ber s
ile



u Siyah ve beoyuasze ,- iukiokl naet as ons
1] tay, kahve ve petits fours

12.TabakSer vi sinin ¥zelli kler:i

1] Tabak takeémabivliee nt oppel rasnmanyeél ol duju takd
beceri gerektirmez.
u Tabaklarén i- yé¢zeyine dudmaydi §@€rekl ere p

1] Dolu tabaklar yere paralel olarekk € n mal éd ér .

1] Yemek tab&k | ar éa,hreeée servi s sér a(dkesermis g°°r e
yapac#&pano&yemeini ni en son ekBenize al may

u Tabak servisinde ideal olarek eldeiki tabaktanf a z | as & stE@K € n ma ma

1] Genelolaraky y e c e kK sewisis adlesa@alf d a nedibrer vi s

1] Servissaat y°n¢gnde Yyhapekmdl edéd er ek

0] Ekmek ve salata tabaklr € k o soluridanssendsrediliK ol ay ve - abuk
servisk e k| idedenBe zamandan tasarruf sajl ail

1] Yiyecekl er mut f akt a, annpodiybnmmkarakpses weo ne |l i
garniikegeket gl amaml kropnug ulnonmaya hazért

mutfaktan -ékar.

1] Mut fakt a hazérl anman vieabdkkayaasn b®eyhme
yapél mBuadar .i -in mutfaktan sermwi s al
takénmaséna °zen g°sterilmelidir.

1] Sécak yemebkller, sseekjbukkr tysehi serkis edilir.b

1] Porsiyonl amada standart sajlaneér.

u Pahal & ve - okemesgaktiniez. ser vi s ma

1] Yiyeceklerinservisk e sa zamanda pDeeeeklisudtiijimdegr.
zaman di |l i mi kal maktader

1] Def or me ol muk, kenar é keéereéel mék vb. t aba

121.Kkmek, Yaj] ve Su Servi si

Ek me k, y agervisvgenel solarak alakar® j | e Ve akkam yeme
vazge-il meddrbi Al paanrasgemekl erde konuk sipar
i cekl er hazérl anmaktader. Yiyecek ve i-ecekl
s¢reye i hBusya-e warnrd&@&mdgakoserauskmglpeéel er .
ama é , mi deyi yeme] e ad pagelénr kadak o nbk s &tk € h mma k n
engellemektirEKk me k - ek i t Ik&rziaolapa@skeh U li kad le tservisitde ise Y aj
terey aj( baharatl!l &, ve/eehar 2 d ysteiznyapée) (bahbqyatl e,
sunul maktader . Ekmek ve yaj servisi yle yecek
temel,kamajun iktahéné a- makteéer.

Bazée yiyecek ie-kenteekk viek | vdmelker vi si yerin
(tadeéml ek) aknenkélki nyliey ehepezkdladd B anlear é n sunul uk
a-mam yaneénda ko fa@ kel lezee@erideneraet kil @i t sagijbiray ar ak

e-

bakl ang yapmakt er .



Suservisik onujun sipariKi aléngapea@rsonra kon
1.2.1.1Alakart Ter e yeajsié S

Alakart € r vi s yapéhadareéesteyahe servi si akafj
edilmektedir.

u Porsiyonk apl ar énda

Ter e Y@35@ramt er ey aj € al adoldukularak; dolaptsaop luatrual u r .
Sipari kK ngderei measkea i ry at klmdhl & @ad e hiemmkéakvis n
edilir.

u Porsiyonluk k © see d

K¢ - egaknveyaporsehk ©segpbak buz doglzdeuritinktea fdeaBatkz unl
Kekill esdirntdmekdeé)edyalj@ par -kK®aantelk Rjodtwur .
(dolley)yadak ©jp&t- et e konmuk kg¢-¢k bir tabak ¢zerin

U ¥zel servis kabénda

Ter ekiagy&, par -al é& ol an °zel servis kapl are
atlP Il mesine talak ¢bttziedpbadeadtsdklbak wirmax k,azrer i n

Kekill etetglaf 81 pvaxr-lad @y er i par - aeé ol aneyyaapaj é

r
€
|

dak ©jp@et- et e konmuk bir dessert tabajeé ¢zerinde

Fotoll3afKuver °rneji

En g°r kemldi ve m¢egetvige9r kak kil z enbldemes Eéna  r
gerektirdifazl a t erKcibh ne ?izlerhd mBudlar dgptikderdef i er i
s¢zeéleelrtek bl mede birikmekte Ve tereyajéneén

engellemektedir.

N

Her ¢- sdsndedei $ el alydarj iBolundarservis edilir
5



1.2.1.2ZiyafetlerdeTer eyaj &€ Ser vi si
a B¢y k IO deeservis

Ziyafet!| &anukgr bp hyaukkeanrae da anl at él dlejJ @&k keki l
gé-teéer. Cokgbkarkai maecepdhende@®@je€ekonomi kerci h e
Ziyafetlerdet er ey aj l@¢ ys¢ekr va & m, pkOselyampdadcklerd et a l
post¢y a yetecek kadar tal ak bwkz nyd asgeierdatey kkedk i | |
veya kajeéet pe-et eorkddnsnoujku kd eysi syeertctae tkd e g ¢ merzier)
salona getilir. Servis personelit a r a f (Rlasit &arvis UsulleriFr a®8sévi s Usul ¢
materyal l erimier bdaesésmdemte k - d tad ilefisbandemisy s pje !l er .
Tereyaplar§é&hEnr ek ohnelif vaya iki tane verilebilir.

U Paketlenmi Kk tereyajé servisi

Konukl arén gel mesinden hemen 13520gram B&z ér p
paketl er masal ara kg¢-¢k tabakli xr yia-bibrdlgdd -d anj &
teey ajJ] € maasjaé tag@laéri.ndégakbjakheénéns § umukamamack | er i
buz konabilir. Konuklaristerlerseortadaki tabaktan tey aj é né kenaklar @ kane k

al erl ar
1213.Zeyt i Bewigi] €

Alakart £ r vi s yapéhadaresteyaheée servi si gi bi
yapél makt adér . eZezyetyitniynayjag é€s eyravpidskianbdi bdaki s@r

balmr at | ar | a aleavisedime&tedié.l ar ak d

ZeytinyajJénén servisinde® zteelr esyearjvéins skearpvliasri

yoktur. Zeytinyajygumsebylyg k le dhséseer b a matvéséejrév i s
konuj un zeytsaya] krmd awnl amat ér mak i -in k¢- ¢k
ZeytinyajJé terekafdjamn fadkj] cuwmohk éd o k. ¢éenke
tereyajénda ol duju gibi be-ak kullanmak yer.i

1.2.1.4 Ekmek Setvisi

Ekmek servisi, ekmeklerin tost makinesinde s al amander kvoenyua] uénz g ar
masaya oturmaséndan hemen | 58 k heakkiEnalka npheg-kentaes
araseéndas odamujamn ekmek tabajénén biraz ileris

Ekmek sepemds asodoneiif akéel abi ledkine k gtiabbia]jkéonnau j s

personel.i taraféndan mpieaservicldd y d k . beddomeld A w 8 k
bittik-e ek servis yapéler.
Ekmeks er vi si , yé¢ksek kenarl @& ekmek sepetin

katl anméek pe-eddai lairrausyeghydmaée bsgeyr¢vki ls¢ Kat dedsert or d° v



tabajé ¢zerinde tkeatad  raansméerkd ak ugneaékk opkelbidaacadke r i
Kekil de servis edilir.
0 Suservisi

Su servi si g ¢ nbing z d ékstrai k-laccat lendker | aekr isnu Bw | ma kt a
nedenl e ik-oencugfkunsi pari Ki ni verdi kt en sonr a s
yer |l exktvier islui servise iylapéehiEkbei KsERrisSgyapeéel seé
konujun sajéndan, servis ve g°rg¢ kurallareée

F ot o4 Bkfnek servisi ve su servisi

1.2.1.5. Tabakfaremav&Eak®smaseeéin

Ké¢-¢é¢k restoranl arda tabakl ar genel de el de
isemut fakta tam ol atalaklarvheaooz-rall aarmr n8é kd od Idaurr ul mu K
k ©s e & bt | é ktépsiledé veyialservisa r a bnda éueédon ) takeénar ak ¢
getirilir. Ser v ant gadakenularkaéslassrénén yanéna getirilir.

Sécak yemeklerin sojumamasé i -getinlebilgzer i ne

(Takéma ve Bok ToplamanbibagkérEz?°]renme mater
l.2.1.6Tabaklarreve K®©s el eri n Servi si

Tepsi ile salona getirilen tabaklse k ©s sleevant a bérakél ér ve

birer vayénakalavsovagl®jra ¢ k verralelveabaki sardsmin
kur al | ar & n aervis gdjiniTra Ke&lmeak avleo pBloama bi r ey sne | °Jre
bakénez.

1217k e c e kSemisiven Topl anmasé

K-ecekler mutfak veya bagetdibRoanuUEapemdar ep
servisedi | ir . B o kbaal radna kil -ag cce y i ,mserviskeoghu@ g n k s ag eha
dojrultusnmadké maopdvan®Eok Topl amanbi bakéer€Ez]rr



Fotoll5:afTepsi takeéma
1.2.1.8Tabakve KOse Bokl arénén Topl anmaseé
Ekmekvesalatt aba k| ar méanghtmehdnana topl anér

Konujmasa é nda |lahakveln@ane it dxti enk o ptug uabji & tinr e

simgeleyen; at al v ®atd280i @9 €tné€r ikoyma & & n d ateo psloammigar . S
personeliy e me k t a lkk®ldbleamwe skeovmaupapéndanTamksaiha evé e Bo
Toplama materyalh de bel i rtil en sed®hb | ivred elguRigaagrev alnu rt

tepsileretoplar vedahas onr a b ul @knickghmam@emae ve bBuoeyselTopl am
°f7 r enme nnea tbea.kyéanl & z .

Fot ol afTabakl arén topl anmaseé



Otelin restora@ nda st aj vwdbm&knh aABmetakét ken d¢Ker ¢
Volkan Beyonud i kkat | i ol ma Kémesurydhgpamagraewdrene d,
berakép gitmek istiyor.

Olay yeri . Bek yéldezlée bir otelin ana rest

Kikiler : NKel kan Bey, stajyer °jJrenci Ahme

Yukaréda késaca anlatéel samnollhgdansegé&fibic
arkadakl|l arénézla birlikte canlandérma yapar a

¢ékan sonucu afik hO©line getirip asénéz.



| tedbirlerini alarakk me k ,ve sua

Kk sajlejéeedbigteenhi]ial arak servis kurall
yapabileceksiniz
Kkl em Basamak ¥neril er

[ 0 Konupanpéndan malssaayj:
ayajJ]énézeé bir zeedém
hafif-e e]j inilbardlalsa
0 r an é duheak seroid etmdiniz.
0 Tereya] & k abké ntea bsaojl
il erisineag koymal é&s¢

KK ve K

sajl éeje

servisiy apénez

Kk g ¢itedbmldrimi alarak
mutfakt a hazeéerl ana

ser vinsa gtlcaakeez

] Tepsiyi gueridona koyunuz

] ¥nceelriiknle g°re t
s &jhan servis yap
Hi jyen kur aknmekr é

bdknrénéeshkhpenjdam
topl ayénez

Kce k|l er is &joanrdisaum
yapeéenez.
] un gumdnyemdkéeri
savisj awép b
t

Kon u
s ol he
sol dan opl ayéne

u
da
da

G Mut fakt a

iU Sal ona

i Dahasonry axl ar ak

U Ekmg k o n ugolundanekmekt a b a

maka il e seveekm& et
sepetini ilgrisife kabeén
bér akmeazl.é s é

hazérl ana

seril mi ki hepsepgeid
t akmamazseéhnag® st erer
yerl eknizi r mel i si

0O Tepsiyi sol k del ¢z

destekl eyer eknészal o
t @ gueridana
ber aknngazl é s e

a Kkloanruép raortéonk o |
e mev keéekolendhen by g
da

a
o
a S e rnvéi zs. vyapm

nwa

b
r
)

U Masadavaosak®°nce -

etmelishiz.

be¢yek
bakl| anntazls eveeé y ° nygrakd
dijer bayanl amrza se

i Bayanlardan sonra beylere de rkiee ya

da yak ol ar ak
servisiy apmaé 2s é

e ryarak

t ep:

¢

(

q

[

<
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Yeme] i biten konufj
konu§ajemdyakl akar a
t opl anngazl.e s é

K- eceki salpeanraink- Boak
tepsi il e bardan t ¢
d o {iltusunda alona getirerek gueridona
bér aknneazl.és é

Servsy apar ken bardakl
verl erinden tut mal ¢
Tabak servisinde ol
servis kur adrvisar éna
yapmaéeBseé

11



¥L¢ME VE DEJERLEI

Akaj édaki s ®dkuybrakrde® jdiuk lset-lenef] i i karetl eyi

1. Yiyeceki - eceki e rYaik &] balgiygecekyal a |1 - wis fei n
bakl?aneér
A) Ekmekservisi

B) Su servisi
C)Sojuk ord°vr servisi
D)¢torba servisi
E)YTereyaj é servisi

2. Tabaklayemekserwsmd;erwsaKajédagl tar?aftan yapeéel ér
A) B¢ten tabakl ar sajdan
B) K-ki ve yemek tabajé sajdan, dijerleri
C) K-ki tabakedmel s jjdéan e ekarlea&kt, a tearewiasi s
D) Salata ve i-ki ajdan dijer tabakl ar soc
E) B¢t ¢msoldarm b ak |l a

3. Tabaklartoplarkenak aj édaki |l erden hangisine di kkat €
A)Sessiz -al ékmaya
B) Bok toplama kurallareéna
C)G°rg¢ kurallareéena
D) Hepsi
E) Misafiri rahat séz et memeye

4, Konuk masasénda anmnkhw,dedddenblay kK anocbi r semdse!l e var
akajédakil ebdeiRahangi si yl e
A) Anne
B) Baba
C)¢ ouk
D) Dede
E) Hi-Dbiri

5. Kal abbalkenkk gr ubuna °jle yemejinde verilece
akajbBdaki servis usuP¢inde servis edil melic
A) Tabak servisi
BJFransgzseswui s
COKngiliz wusulg¢ servis
DDRususul ¢ servis
E) Hi-Dbiri

DEJERLENDKRME

Cevaplarénezé cevap anahtareéeyla karkél axkt
verirken tereddg¢gt ettijiniz sorularhaz.ilgil
Cevaplarénézéen t¢gm¢g dojru ise bir sonraki °7

12



¥IJENME FAALIKRYE

¥JRENME KAZAN

Kk sajl
hasta) bg¢f

]é& ve geé¢venl gl tedbirlerini al al
den servisi yapabileceksiniz.

o @

ARAKTI RN

1] Befe serviigi ixkapa Imeyfed g-i areirtelker i ni g°z
rapor hazérl ayénéez.

1] B¢efe -exkitlerinde sunul aendiyidy § d ek z - oK il
arktwbda@&meéezl a tartéexkenez.

1] B¢f enin °7 ¢én durumuna g°re sunul an y e
hazérl|l ayéneéez.

1] B¢ fseer vi si sunan i Kl et mel er e gi der ek f

Arakt érmaradaelbnuéaézla tartékeéenez.

2B FE SERVKSK

tcorbal ardanéecak sygpmkk -ekitlerinden tat |
mutfakta Baonddukanamalsal arén kbpeukhar &@mzi bme
yiyecek ve i-eceklerden istedikIleri kadar al
Kekl idir. A-ék b¢fe servisinin en belirgin ©
sg uk sunul maseédeér. Yiyeceklerin sojuk ve sé
sakl ama ar a-)l akruél |(arneékl ontaal ré dvelr . S gecekiermmerma s al a |
az bekl emeyi v%ngwiész| @ mks@n é sajl ayaesak K ek
gerekmektedir.

G¢egnegmegzde bazeé y e me k Ve garnite¢grler, K O
hazer |l anrb.i |Imekdreali et hkey | eon dlier i-leekrietkl e(rfil ambe

y e me k vV e garnit ¢grelzer ©°de n ke nkdvjaurnkd laa @ar akl me
sagnmaktader .

Yemekl!| er geneel iokltaarha ka -sé/csél Ay avieiclad eéb ¢S e welrur

buzdan, yajdan heykeller ve -exitl: @ maketl e
sunulur.
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Génegmegzde begfe servisi y aspumalkk oK edkulki- dai ry.a y:

konakl ama ikletmelerinde her Key dohi | si s
hizmetleri, genellikle a-ék b¢fe servisi K ek
geni K -alékma zamané t@mperyamelvie d-cgg&n dbamnaa
fazla ik yafpmayiamk ®n & vy ° ntee ngdei nri. rahisbenelpkel awr ea
edebil me i mk©né sajl amaktadér.

21.B¢ f eitleti e K

Bz,feler sécakl ar, sojukl ari, al wres ebalyll ceml, e r-
Keklinde smeal amaséna wuygun «Kekilde séralanm
ama-1|arl a farklé °zel.liklerde b¢gfeler kurulm

2.1.1. Yiyeceklern T ¢ r ¢ ne G°r e

2 1.1.1. Sojuk B¢fe

Fotojrafdazé |l anmék sojuk bg¢fe
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Sal at a,
yiyecekler olmasd a

2.1.1. 2. Seécak B¢fe

Sécak
benmar.i Y,
verilen s

rvi skl erapeéraqi lyeinyi
rekolar kull anél ér
ak garnite¢grler ve

FotojrafHazée3 |l anmécxk

15

€l arén ve s
ulular ¢zeri

ercce Yiyecekl eri
Yiyecek ol ara
berek -exitleri

sécak bg¢fe



Fotoj4afHazeéer|l anmék sécak bg¢fe

FotojrafHdazée3 |l anméek tatl é b¢fesi

Fotojraf 2. 6: nHeayzvéer Ibaignfrmeéski t at | &,

2 1.1.3. Tatle ve Meyve B¢ fesi

Her | ¢germk ve degnya tatl el aréneén, pastal ar é
Bazen meyveler, pastajdaate | ar f ar k|l & bs¢fneel erradi emadngd rt daid Ifl e€rs i ed

ol arak adl andeéreéel ér
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21.14K-eBegkesi

Her t¢sgetejudn]j komdamuser vis ediAlydieéjcia b gfsdlc
bar ve -exitli yeme i visndi i &h eftreercéetkraekb iiwneg e
-ék&krmatedi kl eri amae-cle&k liedki kgtf pstheek eneeike r
22.¥] ¢n Durumuna iGtire B¢fe Cecxk
22.1.Kahvadftees iB

Kahvalteda yenen yiyecekl erin serKgaihlvean diéj

be¢efeleri i ki kekil de hazérlanbil mektedir. B L
be¢f e, dijeri ise daha -0k se-enek isteyen Kk
etmesine i mk©n sajl adran ekstra kahvalteée bg¢fe

Fotojraf 2.7: Hazérl anmék kahvalteée by

Fotop8:afHazéerl anmék kahvalteée b¢fesi
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2.2.2.BrunchB ¢ f e s i

Kngi breakfaseve lunchk el i mel eri niSonkaméma@madea ol
vyaygén biol mgkeurkekKonatks$tmamar EadaslPeri hii k1 e
saatl ere kadar s ¢ salahg ez i ykaafl ekt al ne rlid.@GOnmile Kel.OGnrr ai - i |
saatleri arasénda kubahm&lhaadét & s ¥ syleecréifknlded g
yer alanhaf i f yiyecekl erin bir arada sunul dufj
restodanlohadé@fiu gi bi gen¢etmrarkdedhbi Pzek|l bR] é mb é
brunch b¢fesi hi zmeti veril mektedir.

Foto]raf b.:9e Brunch
2. 2. 3. ¥]Bse eseme] i

¥7le yemefijbdfedlg€riol duj u &i blEnaykHikkati k men

edilerek dizilr . ¥jJ 1l e yeme]J.i b¢gfeleri; koyun kuzu g
kasap etleri, k¢mes hayvanl ar éd,a abvi rikea -lEaléé k
ajér sos i-ermeyen yemekler ve garnite¢erl erl e
gelir.

b

Fotojraf 2.10: ¥jle yemej.i b¢fesi
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2. 2. 4¢CaPBe&e kB¢ f esi

Bek -ayé be¢gfeleri génegmegzde, her maey dO©h
tesislerinintrestorarh avuz ve snack ba@ilbaréemrmdatdivebal] & md ié
pastanel erde kull anél makta, yiyexek |l ®irar ak ste
-eleir i, pizzal ar y aKk pasta eveet umetkar ubaki t-le

sunul maktadeér

2 2.5. Akkam Yeme]j.i Be¢ef esi

Akkam yemefj.i génegn en °nembir ] AkRgaml ge e
b¢fesi, °7 Iree ylearhe] i°nzee nd yemek sos ve garni
s¢sl emel eeij® bulkl aordled - exki di dir . Yemekten s
ol madéje i-in yemekler biraz daha ajér yiyec

23.Sat ek i mek G°jre B¢f el er

B¢ fe sfeirwdatsliandétr emlaniviei saa-tééské ndankildel e al €
dejerlendirilir

2. 3. 1. Sme°B;d®&@sboard

Ksve- b¢fesi olarak da Dbilinen bu b¢gfe -
-ekKitleri a-éséndan ol duk-a zengin bir b¢f e
sréenleri, mar i dief erdi il ppnkdbéaal 2k¢s,venl eri, ter e
-ekKitleri, -ekKi tli sebzel er; °czelli kle kér me
gelenbirb ¢ f e - eki di ol maséna rajmen g¢negmegzde he

Bu b¢bmidaene yerl erse yesinler ya da hangi
al sénl ar sabit bir ¢cret °demektedirl er.

2. 3. 2. Gal a B¢f e

Gal a b¢fe ziyafleitn mekiteesdi ro.l \a& eaikil wiai damat |l &

d¢zenl enen b¢fe -yeakidla dkirkeatilrerkitkar af éndan
b¢felerdeki ydii ykel ceerki | ek adeanrdeld &iljeastilér levi sahibanin . B¢ f e
Kanénée g°sterdifji i -in. yemekler g°steri«kl:@ y
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FotojraafGa&l.dlb¢f e

Bu b¢fenin efifeadmperertizeil | e ki s oy da konu
Kirket °edd mesiKonukl ardan ¢cret al énmaz.

2 3.3. Konsomasyon B¢fe

Konsomasyon bg¢fede vyi y eigoaldr hatindedik Herdqdk par - a
dil ediji yiyecekte naldd djed i jeinyéekcdedjdiren &flagynand a
kasad# i g°revAliagkear®tdesrer vi ar ddeap@d aenlilreersdmraa | b

herkese a-ék olan bir b¢gfedi Kon®puwhef erniyrecd
cinsine vee nfindsdlirar @€na g°r
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¥rnek BrpdleerMe

Biife Meniileri / Buffet Menus

SICAK BUFE I

Kuzu Tandir

Levrek Bugulama
Pili¢c Oriental

Dana Biftegi Florantin
Lazanya

Sebze Sote

I¢ Pilav

SICAK BUFE II

Sis Kebap

Pili¢ Sarma “Tiirkiz”
Talas Boregi

Grida Baligt “Moonlight”
Bademli Pilav

Sebze Buketi

TATLI VE PASTALAR
Karnigik Tiirk Tatlilart
Karsik Fransiz pastalart
Profiterol

Meyveli Tart

Stithi Tatlilar

Taze Meyve Salatasi
Taze Meyve Sepeti

Tablo2.1: B¢ f e
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HOT BUFFET 1
Roasted Lamb
Steamed Seabass
Chicken Oriental
Veal steak Florantine
Lasagne

Steamed Vegetables
Oriental Rice

HOT BUFFET II

Shish Kebab

Wrapped Chicken “Ttirkiz”
Traditional Turkish Pastry
Lahos(Grida) Fish “Moonlight”
Almond Rice

Steamed Vegetables

DESSERT AND PASTRIES
Variety of Turkish Dessert
Assorted French Pastries
Profiteroles with Chocolate Sauce
Fruit Tart

Selection of Puddings

Fresh Fruit Salad

Fresh Fruit Basket

Meng¢l eri



Tablo2 . 2. :Begfe Mengl eri Kktah A-écéel ar

Fot opXaf Hazérl anmék bg¢fe
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