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ACIKLAMALAR

KOD 541G10136
ALAN Gida Teknolojisi
DAL/MESLEK Sebze ve Meyve Isleme /Sebze ve Meyve isleme Operatorii
MODULUN ADI Dondurulmus Meyve Cesitleri Uretimi
MODULUN TANIMI Bu quul, dOIlduI‘l}lIIﬂll:}$ meyve (;eslt.le.rl dretimi yapma
becerisi kazandiran bir 6grenme materyalidir.
SURE 40/32
- “Sebze ve Meyvelerde On islemler”, “Dondurulmus Sebze
DINICOAL, ve Meyve Uretimi” modiillerini basari ile bitirmis olmalidir.
YETERLIK Cesitli meyveleri dondurmak.
Genel Amag:
Bu modiil ile gerekli ortam saglandiginda Gida Maddeleri
L Tiiziigline uygun olarak ¢esitli meyveleri dondurabileceksiniz.
MODULUN AMACI
Amaglar:
1. Cilek dondurabileceksiniz.
2. Seftali dondurabileceksiniz.
Ortam: Isletme,iiretim tablosu,kiitiiphane, internet
EGITIM OGRETIM Donamim: Dondurulacak ham madde, &n islem hatti, elevator
ORTAMLARI VE ve konveyor bantlar, IQF, ambalaj materyali, ambalajlama
DONANIMLARI makinesi,  paletler, transpalet,forklift, etiket, terazi,
termometre, derin donmus {iriin deposu
Modiiliin i¢inde yer alan her faaliyetten sonra, verilen 6lgme
araglart ile kazandigmiz bilgi ve becerileri Olgerek kendi
OLCME VE kendinizi degerlendireceksiniz.
DEGERLENDIRME

Modiil sonunda ise kazandigimiz bilgi, beceri ve tavirlart
0lemek amaciyla 6gretmen tarafindan hazirlanacak yazili ve
uygulamali 6lgme araclari ile degerlendirileceksiniz.




GIRIS

Sevgili Ogrenci,

Her gecen yil teknolojideki olumlu gelismelerle birlikte gidalar1 muhafaza
yontemlerinde de ilerlemeler olmaktadir. Buna bagli olarak dondurulmus gida iretiminin
gosterdigi gelisim, sektdrii olumlu olarak etkilemistir.

Ihracat potansiyeli acisindan da olduk¢a 6nemli olan sektdr, iilkemizin elverisli iklim
kosullarinin sagladigi avantaji da kullanarak diinya piyasasinda etkin bir yer edinebilme
yoniinde ¢alismaktadir. Bu avantajlar sektoriin rekabet edebilirligini de destekleyici
faktorlerdir.

Thracat yapilan iilkelerde iklim kosullarmin uygun olmamasi nedeniyle, iilkemizin de
icinde oldugu her ¢esit meyvenin yetistigi bir takim iilkelerden, dondurulmus iiriin talep
edilmektedir. I¢ piyasada da dondurulmus sebze ve meyve tiiketiminin artis1 ile bu sektorde
calisacak nitelikli elemana ihtiya¢ da artmustir.

Bu modiil ile dondurulmus meyve cesitleri tretimi yapabilen nitelikli eleman
olacaksiniz. Bu sayede sektorde aranan ve tercih edilen bir eleman olabileceksiniz.






OGRENME FAALIYETIi-1

( AMAC )

Cilek dondurabileceksiniz.

CARASTIRMA )

»  Dondurulmus ¢ilek iiretimi ile ilgili sektor arastirmasi yaparak sonuglari rapor
ediniz.

»  Dondurulmak i¢in en uygun ¢ilek cesidi hangisidir? Nerelerde yetistirilir?
Arastiriniz. Elde ettiginiz bilgileri sinifta arkadaslarinizla paylagimiz.

1. CILEK DONDURMA

1.1. Ham Maddeyi Isletmeye Alma

Cilek, tim diinyada en c¢ok dondurulan meyvelerin basinda yer almaktadir.
Dondurulmus {iriin i¢in en uygun cilekler canli, kirmiz1 renkte, siki ve sert yapida olmali
ayrica giicli aromaya sahip olmalidir. Cilekler rengini tam olarak kazandiktan sonra
toplanmali ancak yumusamis olmamalidir. Islenmek iizere fabrikaya gelen cileklerin derin
olmayan kasalara yerlestirilmis olmasi, ezilerek berelenmemesi bakimindan 6nem tasir.
Cilekler ayn1 giin islenmeyecekse 0 (+2°C)’lik bir ortamda, en fazla 1 giin saklanabilir.

Resim 1.1: Cileklerin isletmeye alimi Resim 1.2: Cileklerin soguk odada
muhafazasi

1.2. Cilege Uygulanan On Islemler

Dondurulacak ¢ilekler 6ncelikle saplari alinarak su dolu bir yikama makinesine
bosaltilir. Ancak son yillarda sap alma isleminin isletmeler yerine, tarlada hasat esnasinda
aldirilmasi yayginlagmis, ham madde fabrikalara sapsiz olarak getirilmeye baglanmustir.
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Resim 1.3: Cileklerde sap alma isleminin uygulanmasi

Yikama esnasinda cileklerin zedelenmemesi igin hafif g¢alkalama islemi yapilir.
Toprak kalintist ve toz gibi kaba kirler ¢oktiirme ile uzaklastirilir. Tastyici bantlar yardimiyla
hafif vibrasyon yapan bir elek {izerine alman cilekler, bol su ile duslanarak iyice yikanir ve
ayiklama bandina tasimirlar.

Resim 1.5: Cileklerin duslanmasi



Ezik, ¢iiriik ve yesil renkli olan ¢ilekler ayrilir. Pratikte cilekler boylama makinesinde
genellikle {ic boya ayrilir. Iri olan ¢ilekler 5-7 mm kalinhikta dilimlenerek islenir. Kiigiik
olanlar ise biitiin olarak dondurulur.

Resim 1.6: Ayiklama islemi Resim 1.7: Kalibre edilmekiizere
hatta alinmasi

Resim 1.9: Cileklerin dilimlenmesi



1.3. IQF’e Alma

On islemleri tamamlanmus cilekler IQF teknolojisi ile dondurucu tiinellerde soklanir.
Sektorde teknolojinin adi dondurucu makinenin adiymig gibi yerlestiginden tiinele de kisaca
IQF denilmektedir. Cilekler tane biiylikliigii bakimindan IQF’de dondurulmaya oldukca
elverigli meyvelerdir. Ancak yikanmis ¢ileklerin donma sirasinda birbirine yapisarak kitle
olusturmasi gibi bir sorunla karsilagilabilir. Isletmeler bu sorunu temelden asmak igin
yikama suyunu ¢ileklerin {izerinde birakmamak i¢in bir takim 6nlemler alabilirler. Ancak
buna ragmen kitle olusumu gozlenen {iriinler i¢i kauguk kapli donen silindir tamburlardan
gegirilerek birbirinden ayrilabilir. IQF’de ¢ilekler merkez sicakliklart -18°C ve daha soguk
olacak sekilde dondurulurlar.

Dondurulmus ¢ileklerin;
> Coziinme sirasindaki sizan su miktari,

»  Seklini koruyabilme 6zelligi,
»  Renk, tat ve aromasi baslica kalite kriterleridir.

Resim 1.11: Cileklerin dondurulmasi

Resim 1.12: Dondurulmus ¢ileklerin kontrolii Resim 1.13: Dondurulmus ¢ilek

1.4. Ambalajlama

IQF cihazindan donmus olarak ¢ikan ¢ilekler miisteri istegine gore ya kalibresiz olarak
ya da doner tambur seklindeki kalibre makinelerinde ¢aplarina gore siniflandirilarak dolum
makinesinin haznesine bosaltilir. Burada perakende ambalajina ya da stok (daha sonra tekrar
se¢me-ayiklama iglemlerinden gegirilecek dondurulmus iriin) ambalaja dolum yapilabilir.
Perakende ambalaj1 olarak genellikle 300-500 g iiriin alabilen hacimdeki plastik ambalajlar
kullanilir. Stok ambalaj olarak i¢i poliiiretan materyalle kaplanmis karton kutular kullanilir.
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Resim 1.14: Cileklerin ambalajlanmasi

Perakende ambalajlarin kapaklar1 6zel makineleri yardimiyla kapatilirken stok
ambalajlarin kapaklar1 sikica bantlanir. Metal dedektorden gegirilerek {iriin iginde veya
ambalajinda metal parcasi bulunanlar ayrilir. Metal dedektorden saglikli olarak gecen
ambalajli tirtinlere kodlama, {irlin bilgisi vb. bilgiler etiketle veya baski makineleriyle yazilir.
Perakende ambalajli iirlinler isletmenin belirledigi sayida kolilenerek dondurulmus iiriin
deposuna sevk edilir.

1.5. Depolama

Sicakligr -20/-22°C olan depolara getirilen ambalajlanmig ¢ilekler uygun sekilde
yerlestirilir. Sevkiyata kadar isletmenin belirledigi siirelerde deponun fiziksel sartlar1 ve 1s1
derecesi kontrol edilerek kalitesi korunmalidir. FIFO (First in first-out /ilk giren ilk ¢ikar)
kuralina uygun sevkiyat yapilmalidir. Uriin giris ve ¢ikis islemleri mutlaka kayit altma
almmalidir.

Resim 1.15: Forklift ile depoya tasima



1.6. Cilek Dondurma Akim Semasi

Kodlama

Etiketleme

Sap

Ezik, ¢lrik,
yesil renkiler

Cop

Yar1 mamul
cikisi




UYGULAMA FAALIYETI

Asagidaki islem basamaklarini takip ederek dondurulmus cilek iiretimi yapiniz.

Islem Basamaklar

Oneriler

Is kiyafetinizi giyiniz.

Ellerinizi her ¢alisma 6ncesinde yikayimiz ve dezenfekte ediniz.

Takilarimiz1 gikartiniz.

V|V ]|V]|V

Hijyen bariyerinden kuralina gore gegerek isletmeye giriniz.

> Ham maddeyi isletmeye aliniz.

>

>

Cileklerin igletmenin belirledigi cins ve
niteliklerde oldugundan emin olunuz.

Uygun gilekleri hemen islenecekse 6n
islemler hattina aliniz.

Hatlarin dolu olup hemen islenemeyecegi
durumlarda en fazla 1 giin beklemesi igin 0-
2°C’deki soguk odaya aliniz.

> Ham maddeye 6n islemler
uygulaymiz.

YV V V VY

Yikayiniz.
Ayiklaymiz.
friligine gore simiflandirimiz.

Konuyla ilgili ayrintilar i¢in “Sebze ve
Meyvelerde On Islemler” modiiliinii tekrar
inceleyiniz.

> On islem uygulanmis ¢ilekleri
sogutma sistemine aliniz.

Y

Cilekleri IQF’e giden tasiyici banda aliniz.

IQF’e girecek tasiyici bantlarin hizim
ayarlayiniz.

Sistemin 1s1sinin igletmenin belirledigi
derecede oldugunu kontrol ediniz.

Isletmenin belirledigi 1s1 ve siire kadar
sistem icinde kalmasini saglaymniz.

> Dondurulmus ¢ilekleri
ambalajlaymiz.

IQF ¢ikisinda donmus ¢ilekleri kalibre
ediniz.
Kalibre ¢ikis1 tagiyici bant hizasina plastik

materyal kaplanmis karton kutu yerlestirerek
donmus c¢ilekleri paketleyiniz.

Metal dedektorden gegiriniz.
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Bu sekilde depolanacaksa koliyi uygun
sekilde kapatiniz.

Perakende {iriin seklinde ambalajlanacaksa
ambalajlama hattina aliniz.

Ambalajlama makinesinde dolumu yapilan
iiriinlerden numune aliarak agirlik, etiket
bilgisi, kapama gibi durumlarin kontroliiniin
yapilmasini saglayiniz.

Sevkiyata hazir sekilde kolileyiniz.

Depolayiniz.

Ambalajlanmis tirtinlerin depoya uygun
araclarla tasinmasini saglayiniz.

Depo 1s1 derecesini kontrol ediniz.

FIFO kuralint unutmayiniz.

Is giivenligi ilkelerine uyarak arag gerecleri dikkatli kullanimz.

Zamani iyi kullaniniz.

Is kiyafetinizi ¢ikarip asiniz.

V|V ]|V ]|V

Tek kullanimlik malzemelerinizi ¢gikarip ¢ope atiniz.
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OLCME VE DEGERLENDIRME

Asagidaki seceneklerden dogru olani isaretleyiniz.

Asagidakilerden hangisi dondurulmus cilek iiretimi i¢in uygun ham madde 6zelligi

degildir?

A)  Parlak

B)  Aromasi giigli

C)  Yumusak

D) Siki yapili

E) Kirmuzi renkli

Isletmeye gelen cilekler hemen islenemeyecekse bekleme 1s1 ve siiresi ne kadar
olmalidir?

A) 0/+2°C’de 1 giin

B) -10°C’de 2 giin

C) +10°C’de 1 giin

D) -4°C’de 1 giin

E) +4°C’del giin

Asagidakilerden hangisi dondurulacak ¢ileklere uygulanan 6n islemlerden birisidir?
A)  Kabuk soyma

B) Cekirdek ¢ikartma

C) Haglama

D) Sapalma

E) Soldurma

Asagidakilerden hangisi dondurulmus ¢ileklerin kalite kriterlerinden degildir?
A)  Coziinme sirasindaki sizan su miktari

B) Kitle hilinde donmus olmasi

C)  Seklini koruyabilme 6zelligi

D) Renk

E) Tat ve aromast

Dondurulmus ¢ilekler hangi 1s1 derecesinde depolanabilir?

A)  +16/18°C’de
B) -15/18°C’de
C) -25/29°C’de
D) -20/-22°C’de
E) -29/-32°C’de
DEGERLENDIRME

Cevaplariizi cevap anahtari ile karsilagtirimiz. Yanlis cevap verdiginiz ya da cevap
verirken tereddiit yasadigmiz sorularla ilgili konular1 tekrar ediniz. Tiim sorulara dogru
cevap verdiyseniz uygulamali teste geciniz.
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UYGULAMALI TEST

Dondurulmus visne iiretimi yapiiz. Yaptigimmiz islemleri asagidaki degerlendirme
tablosuna gore kontrol ediniz.

Degerlendirme Olgiitleri Evet Hayir

1. 15 kiyafetinizi giydiniz mi?

2. Takilariniz ¢ikarttiniz mi?

Ellerinizi dezenfekte ettiniz mi?

Ham maddenin isletmenin belirledigi esaslara uygunlugunu
kontrol ettiniz mi?

5. Ham maddeye gerekli 6n islemleri yaptiniz m1?

Ham maddeyi dondurmak i¢in kullanilacak sisteme aldiniz
mi1?

7.  Dondurulmus iirlinleri ambalajladiniz m1?

8. Ambalajlanmis iirlinleri uygun sekilde depoladiniz mi?

9.  Uriin tiiketilinceye kadar depo sartlarin1 kontrol ettiniz mi?

10. Arag-gerec ve ekipman kullanimina 6zen gosterdiniz mi?

11. Calismalarimiz1 yaparken titiz ve dikkatli davrandiniz mi?

12. Isi size verilen siirede tamamladiniz nu?

13. Calistiginiz ortami temizlediniz mi?

14. Calismaniz ile ilgili kayit tuttunuz mu?

15. s kiyafetinizi ¢ikardiniz m1?

DEGERLENDIRME

Yapilan degerlendirme sonunda “Hayir” seklindeki cevaplarimizi bir daha gozden
geciriniz. Kendinizi yeterli gormilyorsaniz 6grenme faaliyetini tekrar ediniz. Cevaplarinizin
tamami “EVET” ise bir sonraki 6grenme faaliyetine geciniz.

12



OGRENME FAALIYETIi-2

( AMAC )

Seftali dondurabileceksiniz.

(ARASTIRMA )

»  Dondurulmus seftali iiretiminde dikkat edilecek hususlar1 aragtiriniz.

2. SEFTALI DONDURMA

2.1. Ham Maddeyi Isletmeye Alma

Sofralik olgunlukta toplanan seftalilerin berelenmemeleri i¢in ¢ileklerde oldugu gibi
derin olmayan kasalarla isletmeye getirilmeleri gerekir. Ezik, ¢iiriik, ¢ekirdek evi kirmizi
renkli ve kararmis seftaliler dondurulmaya uygun degildir. Seftalilerin ¢ekirdek evlerinin
koyu renkli olmasi istenmez.

Resim 2.1: Sanayide islemeye uygun seftali Resim 2.2: Taze tiiketime uygun seftali

Isletmenin kriterlerine uygun olan seftaliler hemen islenecekse 6n islemler hattina,
hemen islenmeyecekse en fazla bir hafta bekletilmek iizere 0°C’deki soguk odada bekletilir.

2.2. Seftaliye Uygulanan On Islemler

Seftaliler oncelikle tasiyict bant iizerinde ilerlerken sap, yaprak, yabanci madde gibi
unsurlardan temizlenir. Ezik, ¢iiriikk, ham veya asir1 olgunlardan ayiklanir. Duslama sistemi
ile yikanarak kalibre edilir.
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Resim 2.3: Seftalilerin yikanmasi

Cekirdekleri cikartilirken ikiye boliiniir. Kabuklari soyulur. isletmeler genellikle
seftalilerin kabuklarini soyma islemini; bantlara yerlestirerek 80°C’deki % 1,5-2’lik NaOH
coOzeltisinden gegirerek gercgeklestirirler. Gevsemis kabuklar fircali yikama diizeneginden
gecirilerek veya su piiskiirtiilerek uzaklastirilir. Daha sonra soguk suda ve % 2’lik soguk
sitrik asit ¢ozeltisi ile yikanir. Sitrik asit ¢ozeltisi sayesinde hem alkali kalintis1 notralize
edilir hem de seftalilerin rengi korunur. Bu islemi takiben yarim seftaliler dograma
makinesinden gegirilerek 5-10 dilime ayrilir. On islemleri tamamlanan seftaliler dondurucu
sisteme alinirlar.

Resim 2.4:Cekirdekleri ¢ikartilarak ikiye Resim 2.5: Dilimlenmis seftali
boliinmiis seftali
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2.3. 1QF’e Alma

On islemleri tamamlanan seftaliler akiskan yatak dondurucularda merkez sicakliklari
-18°C ve daha soguk olacak sekilde IQF yontemine gore dondurulur.

Resim 2.6: Dondurulmus seftali

2.4. Ambalajlama

Seftaliler, ambalajlama makinesinin haznesine bosaltilarak uygun ambalaj materyaline
doldurulur ve depolanir. Sonradan 6zellikle recel gibi bagka bir {irline islenecekse IQF ¢ikisi
biiylik ebatta ambalaj materyaline doldurularak depolanir. Bu sekilde gerektigi zaman stok
irlin ¢ikigt yapilarak farkl iirline islenebilir. Ambalajlanan {irlinler kodlanarak etiketlenir.
Mamul ve yart mamul tiim tirtinler mutlaka metal detektorden gegirilir. Paletlere dizilerek
donmus tiriin deposuna sevk edilir.

Resim 2.7: Ambalaj i¢cinde donmus seftaliler

2.5. Depolama

Uriinler -20/-22°C 1s1ya sahip odalarda depolanur.
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2.6. Seftali Dondurma Akim Semasi

_ Sap, yaprak [N
ezik, ¢urik -

NaOH Cekirdek >
Kabuk )
Cop
Sitrik asit
Kodlama

Etiketleme

- Yar1 mamul
cikist
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UYGULAMA FAALIYETI

Asagidaki islem basamaklarini takip ederek seftali dondurunuz.

Islem Basamaklar Oneriler

> Is kiyafetinizi giyiniz ve takilarinizi ¢ikartimz.

> Ellerinizi her ¢alisma 6ncesinde yikayiniz ve dezenfekte ediniz

> Hijyen bariyerinden kuralina gore gegerek isletmeye giriniz

> Seftalilerin isletmenin belirledigi cins ve
niteliklerde oldugundan emin olunuz.

» Seftalileri hemen islenecekse 6n islemler

> Ham maddeyi isletmeye aliniz. hattina aliniz,

» Hemen islenemeyecegi durumlarda en
fazla bir hafta beklemesi igin
0/+2°C’deki soguk odaya aliniz.

Ayiklayiniz.
Yikayiniz.

Siiflandiriniz.

YV V V V

Cekirdeklerini ¢ikartiniz ve ikiye
> Ham maddeye gerekli 6n iglemleri boliiniiz.

uygulayiniz. Kabuklarini soyunuz.

Dilimleyiniz.
> Konuyla ilgili ayrintilar i¢in Sebze ve

Meyvelerde On Islemler modiiliinii
tekrar inceleyiniz.

> Seftalileri IQF’e giden tasiyici banta
almiz.
> 1QF’e girecek tastyici bantlarin hizin
> On islem uygulanmis seftalileri sogutma ayarlayimiz.
sistemine aliniz. » Sistemin 1sisinin isletmenin belirledigi
derecede oldugunu kontrol ediniz.

> Isletmenin belirledigi 1s1 ve siire kadar
sistem i¢inde kalmasini saglaymniz.
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» Dondurulmus seftalileri ambalajlayiniz.

Y VY

>

Y

Uriinii ambalajlama hattina aliniz.

Ambalajlama makinesinde dolumu
yapilan iiriinlerden numune alinarak
agirlik, etiket bilgisi, kapama gibi
durumlarin kontroliiniin yapilmasini
saglaymiz.

Sevkiyata hazir sekilde kolileyiniz.
Metal dedektorden geciriniz.

Daha sonra baska iiriine islenecekse
sistemden ¢ikisi tasiyici bant hizasina
plastik materyal kaplanmis karton kutu
yerlestirerek donmus seftalileri aliniz ve
uygun sekilde kapatiniz.

Depolayiniz.

Y VY

Ambalajlanmus iiriinleri depoya uygun
araglarla taginmasini saglayiniz.

Depo 1s1 derecesini kontrol ediniz.
FIFO kuralin1 uygulayimniz.

Is giivenligi ilkelerine uyarak ara¢ geregleri dikkatli kullanmiz.

Zamani iyi kullaniniz.

Is kiyafetinizi ¢ikarip asiniz.

VI V]|V]|]V

Tek kullanimlik malzemelerinizi ¢ikarip ¢ope atiniz.
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OLCME VE DEGERLENDIRME

Asagidaki seceneklerden dogru olam isaretleyiniz.

1.  Asagidakilerden hangisi taze satilacak seftalilerde aranan bir 6zelliktir?
A)  Oldukea olgunlagsmis olmalidir.
B)  Seftalilerin kiigiik olmasi gerekir.
C) Seftalilerin ¢ekirdek evleri kirmizi renkli olmasi gerekir.
D)  Seftalilerin ¢ekirdek evlerinin agik renkli olmalidir.
E) Seftaliler sert olmalidir.

2.  Tarima dayali sanayi tesisleri (gida sektorii) tarafindan seftalilere hangi kabuk soyma
yontemi uygulanir?
A)  Elle kabuk soyma
B) Kaostikle kabuk soyma
C)  Torpiileyerek kabuk soyma
D) Buharla kabuk soyma
E) Buharla ve torpiileyerek soyma

3. Sitrik asit uygulamasi hangi amagla yapilir?
A)  Alkali kalintisini notralize etmek.
B)  Antioksidan etki olusturmak.
C)  Aroma kazandirmak.
D) Tat kazandirmak

E) Hepsi
4. Gevsemis kabuklar seftalilerden nasil uzaklastirilir?
A) Elle

B)  Kesme makinesi ile

C) Kendiliginden uzaklagsmasi beklenerek
D) Firgali yikama diizenegi ile

E) Torplileme diizenegi ile

5. Asagidakilerden hangisi kostik uygulama miktaridir?
A)  %10’luk NaOH
B) %I15’lik NaOH
C)  %20’lik Sitrik Asit
D) %25’lik NaOH
E) %152

DEGERLENDIRME

Cevaplarimiz1 cevap anahtari ile karsilastiriniz. Yanlis cevap verdiginiz ya da cevap
verirken tereddiit yasadigimiz sorularla ilgili konular1 faaliyete geri donerek tekrar
inceleyiniz.
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UYGULAMALI TEST

Erik dondurunuz. Yaptiginiz islemleri agsagidaki degerlendirme tablosuna gore kontrol
ediniz.

Degerlendirme Olgiitleri Evet Hayir

1. 15 kiyafetinizi giydiniz mi?

2. Takilariniz ¢ikarttiniz mi?

Ellerinizi dezenfekte ettiniz mi?

Ham maddenin isletmenin belirledigi esaslara uygunlugunu
kontrol ettiniz mi?

5. Ham maddeye gerekli 6n islemleri yaptiniz m1?

Ham maddeyi dondurmak igin kullanilacak sisteme aldiniz
mi1?

7.  Dondurulmus iirlinleri ambalajladiniz m1?

8. Ambalajlanmis iirlinleri uygun sekilde depoladiniz m1?

9.  Uriin tiiketilinceye kadar depo sartlarim kontrol ettiniz mi?

10. Arag - gereg ve ekipman kullanimina 6zen gdsterdiniz mi?

11. Calismalarimiz1 yaparken titiz ve dikkatli davrandiniz mi?

12. Isi size verilen siirede tamamladiniz nu?

13. Calistiginiz ortami temizlediniz mi?

14. Calismaniz ile ilgili kayit tuttunuz mu?

15. s kiyafetinizi ¢ikardiniz m1?

DEGERLENDIRME

Yapilan degerlendirme sonunda “Hayir” seklindeki cevaplarimizi bir daha gozden
geciriniz.  Cevaplarinizda tereddiitleriniz varsa Ogrenme faaliyetini tekrar ediniz.
Cevaplarmizin tamami “Evet” ise modiil degerlendirmeye geginiz.
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MODUL DEGERLENDIRME

UYGULAMALI TEST

Dondurulmus kayisi iiretimi yapiniz.

Degerlendirme Olgiitleri Evet Hayir

Is kiyafetinizi giydiniz mi?

Takilariniz1 ¢ikarttiniz mi?

Ellerinizi dezenfekte ettiniz mi?

RO I™TE

Ham maddenin isletmenin belirledigi esaslara uygunlugunu
kontrol ettiniz mi?

Ham maddeye gerekli 6n islemleri yaptiniz mi?

Ham maddeyi dondurmak i¢in kullanilacak sisteme aldiniz m1?

Dondurulmus tirtinleri ambalajladiniz mi1?

Ambalajlanmus iiriinleri uygun sekilde depoladiniz mi1?

O[T O

Uriin tiiketilinceye kadar depo sartlarini kontrol ettiniz mi?

10. Arag - gereg ve ekipman kullanimina 6zen gosterdiniz mi?

11. Caligmalarmizi yaparken titiz ve dikkatli davrandiniz m?

12. Isi size verilen siirede tamamladiniz m?

13. Calistiginiz ortami temizlediniz mi?

14. Calismaniz ile ilgili kayit tuttunuz mu?

15. Arag - gereg ve ekipman kullanimina 6zen gosterdiniz mi?

16. Is kiyafetinizi ¢ikardiniz mi?

DEGERLENDIRME

Yaptiginiz degerlendirme sonunda “Hayir” seklindeki cevaplarinizi bir daha gézden
geciriniz. Cevaplarimizda tereddiitleriniz varsa tereddiitlerinizle ilgili boliimleri bir daha
gbzden gegiriniz. Cevaplariizin tamami “Evet” ise modiilii tamamladiniz, tebrik ederiz.
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CEVAP ANAHTARLARI

OGRENME FAALIYETIi-1 CEVAP ANAHTARI
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OGRENME FAALIYETIi-2 CEVAP ANAHTARI
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