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CERCEVE OGRETIM PROGRAMI iLE iLGILi GENEL BILGILER

Mesleki ve teknik egitim alan programlari, bireyleri is hayatina hazirlamak amaciyla tasarlanmig
olup is glcu piyasasi ihtiyaglari ve is analizi yaklasimini esas alir. Bu yaklagsimda meslekler analiz
edilerek meslek profili tanimlanir ve meslek elemaninin yapmasi gereken is/gorev ve islemler belirlenir.
Ogretim programi; s6z konusu is ve islemleri yerine getirebilmek igin sahip olunmasi gereken bilgi,
beceri, tutum ve tavirlari kazandirmayi ders ve modiiller yoluyla ortaya koyar. Egitim etkinlikleri bireyleri
bu gergeveye uygun olarak is hayatina hazirlayacak sekilde planlanir.

Ogretim programi; egitsel etkinliklerin hazirlanmasi, uygulanmasi ve degerlendiriimesini iceren
detayli bir plandir. Bu plan; 6grencinin bireysel farkliliklarina ve ézelliklerine uygun sec¢enekler sunarken
sektdr beklentilerine cevap veren ulusal ve uluslararasi bilgi beceri ve yetkinliklere sahip meslek
elemanlar yetistirmeyi amaclar.

Bunlar dogrultusunda mesleki ve teknik egitimde is ve meslek analizine dayali, moduler yapida
program yaklasimi benimsenmistir.

Program gelistirme siireci asagidaki asamalardan olusmaktadir:

Analiz : Is piyasasi ihtiyag analizi/beceri ihtiyag analizi/egitim intiyag analizi/meslek
analizi/ulusal meslek standartlari

Tasarlama : Program yaklasiminin belirlenmesi ve yaklasima uygun g¢ergevenin olusturulmasi

Gelistirme : Program dokimanlarinin hazirlanmasi

Uygulama : Programlarin onaylanmasi ve uygulanmasi

Degerlendirme: Uygulamalarin izlenmesi, degerlendiriimesi ve giincellenmesi

S6z konusu sirecin analiz, tasarlama ve gelistirme asamalarini gergeklestirmek Uzere is
piyasasi temsilcilerinden, alan &gretmenlerinden, alanda uzman akademisyenlerden komisyon
olusturulmustur. Komisyon calismalarina kamudan, 6zel sektdrden ve sivil toplum kuruluslarindan
temsilciler katilmistir.

Gida Teknolojisi Alani Program Gelistirme Komisyonu asagida siralanan program
dokimanlarini hazirlamak igin planlanan bir dizi faaliyet gerceklestirmistir. Planlanan faaliyetler
sonunda;

e Meslek analizleri ve ulusal/uluslararasi yasal duzenlemeler referans alinarak 6gretim
programini tasarlamak igin hazirlanan gérev ve islemlerin yapilis sirasi, gerekli bilgi tabani,
arag geregcteki ortaklik, ortaya ¢ikacak Uriin ya da hizmetin 6zelligi ve 6gretim icin gerekli
sure dikkate alinarak gruplandirildigi yeterlilik tablosu,

e Yeterlilik tablosunda yer alan iglemlerin tam ve dogru olarak gergeklestirilebilmesini
saglamak Uzere her bir igslem igin gerekli bilgi-beceri-tavirlar, arag gereg-donanim, standart
ve surenin yer aldigi iglem analiz formlar,

e Ogretim programini olusturacak, anlamli ve belli diizeyde bagimsiz olma ézelligi tagiyan,
o0grenme donemi sonunda 6grencinin bilmesi ve yapmasi gerekenlerin ifade edildigi
o6grenme kazanimlari ile bireyin hedeflenen 6grenme kazanimlarina sahip olup olmadigini
yoklayan ve igerisinde kabul Olg¢Utlerinin de yer aldigi basarim olgutleri bolimlerinden
olusan modiil bilgi sayfalari,

e  Modil bilgi sayfalarindaki modil 6grenme kazanimlari gruplandirilarak olusturulan ders
6grenme kazanimlari ve 6grencinin bu kazanimlara sahip olabilmesi i¢in gerekli bilgi
tabaninin anlaml ve sistematik bir sekilde konularinin siralandigi igerik bdlimlerinden
olusan ders bilgi formlari hazirlanmistir.

Ayrica iglem analiz formunda yer alan bilgi, beceri ve tavirlardan yararlanilarak asagida
siralanan ilkeler dogrultusunda, program dokimanlarindaki program, ders ve modil 6grenme
kazanimlari yaziimistir.

Ogrenme kazanimlarinin yazilmasi sirecinde;
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e Ogrenme dénemi sonunda, égrencinin bilmesi ve yapmasi gerekenlerin esas alinmasina,

e  Ogrenme siireci sonunda, égrencinin daha gok ne yapacagina odaklaniimasina,

e Kazanimlarin &6grenciler, 6gretmenler, isveren ve degerlendiriciler tarafindan kolayca
anlasilabilir bir sekilde ifade edilmesine,

e  Kazanimlarin gbzlenebilir ve dlgllebilir olmasina dikkat edilmistir.
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CERGEVE OGRETIM PROGRAMININ HEDEFLERI

Beslenme, gec¢misten glnimuze insanoglunun temel ihtiyaclarindan biridir. Bu ihtiyacin
karsilanmasi igin gida sektoérd, kiresel diizeyde hizla dedisen pazar ve rekabet kosullari ile surekli bir
etkilesim igindedir.

Gida sektori Tark ekonomisinin gelismesinde nifus, istihdam, beslenme, ham madde ve
ihracata katkilari nedeni ile énemli bir rol oynamaktadir. Gelecekte bu roliin daha da artacag bir
gergektir.

Gida Teknolojisi Alani Cergeve Ogretim Programi'nda

Bitkisel Yag Uretim

Cay igleme

Endustriyel Et isleme
Hububat isleme

Sebze ve Meyve isleme

Su Uriinleri isleme

Siit isleme

Sekerleme ve Cikolata Uretim
Zeytin isleme

@eNak~ON2

dallar yer almaktadir.

Bu dogrultuda Gida Teknolojisi alani ve alan altinda yer alan mesleklerde ulusal ve uluslararasi
diizeyde standartlara uygun 6rgun 6gretim programi hazirlanmigtir.

Bu programda Ogrenciye is saghigr ve glvenliginin yer aldidi gida endustrisinde hijyen ve
sanitasyon, gida endustrisi organizasyonu, gida standartlari, gida muhafaza teknikleri ve gida islemede
temel kontroller ve ahilik kiltirt ve girisimcilik ile ilgili bilgi, beceri ve yetkinliklerin yani sira;

e Bitkisel Yag Uretim dalinda; yagh tohumlarda 6n islemler, yagh tohumlarda
ekstraksiyon, ham yag rafinasyonu, rafine bitkisel yag cesitleri Uretimi, zeytinyagi
Uretimi,

e Cay isleme dalinda; yas cay alimi, siyah cay, yesil gay, bitkisel cay, 6zel cay gesitleri
Uretimi, cay harmanlama ve depolama,

e Endustriyel Et isleme dalinda; karkas, endlstriyel et Urlinlerinde ham madde ve
yardimci maddeler, et isleme makineleri, islenmis et Grunleri,

e Hububat isleme dalinda; tahil taneleri ve kuru bakliyatlari satisa hazirlama, égitme
teknolojisi, makarna teknolojisi, ekmek Uretim teknolojisi, biskivi Gretim teknolojisi,

e Sebze ve Meyve isleme dalinda; taze sebze ve meyvelerin tilketime hazirlanmasi,
sebze ve meyvelerde sogutma ve dondurma teknolojisi, konserve uretim teknolojisi,
kurutma teknolojisi, fermente sebze ve meyve Urinleri teknolojisi, regel ve konsantre
Urtinler teknolojisi, meyve suyu Uretim teknolojisi,

e Su Urlinleri isleme dalinda; su driinlerin isletmeye kabull, su triinleri isleme yéntemleri,
alternatif su Grinleri isleme,

e Siit isleme dalinda; site uygulanan én islemler, icme siitii ve konsantre siit Griinleri
teknolojisi, fermente st dUrlinleri teknolojisi, tereyadi ve dondurma uretim teknolojisi,
peynir Uretim teknolojisi,

e Sekerleme ve Cikolata Uretim dalinda; kakaolu krema hamuru Uretimi, gikolata ve
cikolatali rdinler Uretimi, sekerleme ve sakiz Uretimi, geleneksel sekerli Grinler tretimi,

e Zeytin isleme dalinda; sofralik zeytinde 6n iglemler, sofralik siyah zeytin, sofralik
yesilzeytin, zeytinyad Uretimi, zeytincilikte temel kalite kontrolleri ile ilgili bilgi, beceri ve
yetkinliklerin kazandirilmasi hedeflenmektedir.
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CERCEVE OGRETIM PROGRAMININ SURESI

Alan programinin toplam egitim suresi dort 6gretim yili olarak planlanmigtir.

REFERANS DOKUMANLAR VE DAYANAKLAR

Program hazirlanirken Resmi Gazete’de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlari, Ulusal
Yeterlilikler, ISCED-F Siniflamasi ve ilgili diger mevzuatlardan yararlaniimistir.

o 1739 sayil Milli Egitim Temel Kanunu

o 3308 sayili Mesleki Egitim Kanunu

e 4857 sayili Is Kanunu

e 5510 sayili Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi Kanunu

e 6331 sayili s Saghgi ve Givenligi Kanunu

o 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu

o 2872 ve 5491 sayil Cevre Kanunu

¢ Milli Egitim Bakanhgi Ortadgretim Kurumlari Yonetmeligi

e Is Saghg! ve Glvenligi Risk Degerlendirmesi Yénetmeligi

e lgyerlerinde Acil Durumlar Hakkinda Yénetmelik

e lgyeri Bina ve Eklentilerinde Alinacak Saglik ve Giivenlik Onlemlerine iligkin Yénetmelik

e Kisisel Koruyucu Donanimlarin isyerlerinde Kullaniimasi Hakkinda Yénetmelik

e Kimyasal Maddelerle Calismalarda Saglik ve Giivenlik Onlemleri Hakkinda Yénetmelik

e Kanserojen veya Mutajen Maddelerle Calismalarda Saglik ve Giivenlik Onlemleri
Hakkinda Yénetmelik

e Saglik ve Givenlik isaretleri Yénetmeligi

e Tirk Gida Kodeksi (TGK) Yonetmeligi

e Gida Givenligi ve Kalitesinin Denetimi ve Kontroliine Dair Yénetmelik

e (Gida Hijyeni Yonetmeligi

e Insani Tiiketim Amagh Sular Hakkinda Yénetmelik

e Gida Isinlama Yo6netmeligi

e Hayvansal Gidalar igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligi

e Gida Iisletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Yénetmelik

e Tehlikeli Atiklarin Kontrolli Yonetmeligi

e Kiiciik Kapasiteli Kesimhanelerin Genel ve Ozel Hijyen Kurallarina Dair Yénetmelik

e Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi Tebligleri

e lyi Laboratuvar Uygulamalari (iLU)

e TS-EN-ISO 9000 (GMP-GHP-HACCP) standartlar

e TS-EN-ISO 9001 standartlari

e IS0 22000:2005 Gida Guvenirliligi Yonetim Sistemi Standardi

e is Sagligr ve Giivenligi Yénetim Sistemi (OHSAS 18001)

e Cevre Yonetim Sistemi (ISO 14000)

e Sosyal Sorumluluk Yonetim Sistemi (SA 8000)

e TS Urln standartlari ile ilgili mevzuattan yararlaniimistir.

e METEK projesi kapsaminda yapilan Gida Teknolojisi Alani Meslek Analizleri

e 14.12.2014 tarih ve 29205 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Kaplama Operatoru
(Draje) 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 24.07.2015 tarih ve 29424 mikerrer saylli Resmi Gazete’de yayimlanan Cikolata ve
Cikolatali Urtinler Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 24.07.2015 tarih ve 29424 mukerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Firin ve Unlu
Mamuller Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi
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o 24.07.2015 tarih ve 29424 mukerrer sayih Resmi Gazete’de yayimlanan Bitkisel Yag
Uretim Operatorii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

o 24.07.2015 tarih ve 29424 mikerrer sayilll Resmi Gazete’de yayimlanan Cikolata ve
Kakaolu Krema Hamuru Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

o 18.04.2016 tarih ve 29688 mukerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Sut ve St
isleme Operatorii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Peynir Uretim
Operatorl 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Misir isleme
Operatorl 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Su Urtinleri
isleme Operatorii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 muikerrer sayill Resmi Gazete’'de yayimlanan Meyve-Sebze
Suyu ve Alkolsiiz igecek Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 mikerrer sayill Resmi Gazete’'de yayimlanan Meyve-Sebze
Piire ve Konsantresi Uretim Operatdrii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

o 18.04.2016 tarih ve 29688 mukerrer saylll Resmi Gazete’de yayimlanan Nigsasta Bazli
Seker Rafineri Operatori 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 24.11.2016 tarih ve 29898 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Fermente Uriin Uretim
Operatori 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 24.11.2016 tarih ve 29898 sayili Resmi Gazete’'de yayimlanan Tadimci 4.Seviye Ulusal
Meslek Standardi

e 24.11.2016 tarih ve 29898 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Zeytinyag Uretim
Operatori 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 22.06.2017 tarih ve 30104 sayil Resmi Gazete'de yayimlanan Et Uriinleri isleme
4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 22.06.2017 tarih ve 30104 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Kasap 4.Seviye Ulusal
Meslek Standardi

e 22.06.2017 tarih ve 30104 saylli Resmi Gazete’de yayimlanan Kesimhane Kasabi
4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 17.10.2017 tarih ve 30213 saylli Resmi Gazete’de yayimlanan Baharat ve Toz
Karigimlar Hazirlama Operatorii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 17.10.2017 tarih ve 30213 sayilli Resmi Gazete’de yayimlanan Kahvaltihk Gevrek
Uretim Operatdrii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 17.10.2017 tarih ve 30213 sayilli Resmi Gazete’de yayimlanan Sebze ve Meyve
Konservesi Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 17.10.2017 tarih ve 30213 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Sos Uretim Operatérii
4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 07.05.2019 tarih ve 30767 mikerrer sayilli Resmi Gazete’de yayimlanan Cig Sut
Toplama ve Depolama Sorumlusu 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e |ISCED-F Siniflamasi

BELGELENDIRME

Alan ve dalin 11. sinifini basari ile tamamlayanlara kalfalik belgesi, 12. sinifini basarn ile
tamamlayanlara ustalik belgesi; fark derslerini basari ile bitirenlere ise Mesleki Ve Teknik Anadolu Lisesi
Mesleki Egitim Merkezi programi diplomasi verilir.
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MESLEKI EGITIM MERKEZi
GIDA TEKNOLOJiSi ALANI
BITKISEL YAG URETIM DALI
HAFTALIK DERS GiZELGESI

DERS 9. 10. 1. 12.
KATEGORILERI R SINIF | SINIF | SINIF | SINIF
TURK DILI VE EDEBIYATI 2 2 0-2) | 0-(3)
DIN KULTURU VE AHLAK BILGISI 2 2 2 2
TEMEL -
MATEMATIK 2 2 1- 0-
DERSLER ) )
TARIH 0-(2) - - -
T.C. INKILAP TARIHI VE ] 0-2) ] ]
ATATURKCULUK
TOPLAM 6 6 3 2
ALAN GIDA ENDUSTRISI 2 - - -
ORTAK . . . . . . . . . .
DERSLERi | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK - - - 1
YAGLI TOHUMLARDA ON iSLEMLER - 4 - -
ALAN/DAL YAGLI TOHUMLARDA 3
DERSLERi EKSTRAKSiYON B B B
DAL " -
DERSLERI HAM YAG.RA.FINASY(?NU | | - - 4 -
RAFINE BITKISEL YAG CESITLERI 5
URETIMI ) ) )
ZEYTINYAGI URETIMI - - - 4
ALAN/DAL DERS SAATLERI TOPLAMI 2 4 7 8
SEGMELIi DERS SAATI TOPLAMI 2 - - -
iISLETMELERDE MESLEKIi EGITIM (*) 32 32 32 32
TOPLAM DERS SAATI 42 42 42 42

(*) Bu ders, Milli Egitim Bakanligi Ortaégretim Kurumlari Yénetmeligi uyarinca yilsonu basari puani ile
bagarili sayilamayacak derstir.
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MESLEKI EGITIM MERKEZI
GIDA TEKNOLOJISi ALANI
CAY ISLEME DALI
HAFTALIK DERS GIiZELGESI

Cerceve Ogretim Programi

DERS 9. 10. | 11. | 12,
KATEGORILERI DERSLER SINIF | SINIF | SINIF | SINIF
TURK DLi VE EDEBIVATI 2 2 | 0@ | 03
DIN KULTURU VE AHLAK BILGISI 2 2 2 2
TEMEL MATEMATIK 2 2 1-3) | 0-3)
DERSLER
TARIH 02 | - - -
T.C. INKILAP TARIHI VE " o | - ]
ATATURKCULUK
TOPLAM 6 6 3 2
ALAN GIDA ENDUSTRIS| 2 - - -
ORTAK —— —
DERSLERi | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK - - - 1
YAS GAY ALIMI - 2 - -
ALAN/DAL SIYAH GAY URETIMI - 5
DERSLERI DAL | YESIL CAY URETIMI - - - 4
DERSLERI | gitkiSEL CAY URETIMI - 2 - -
OZEL GAY URETIMI - - 2 -
GAY HARMANLAMA VE DEPOLAMA - - - 3
ALAN/DAL DERS SAATLERI TOPLAMI 2 4 7 8
SEGMELI DERS SAATI TOPLAMI 2 - - -
ISLETMELERDE MESLEKI EGITIM (*) 32 32 32 32
TOPLAM DERS SAATI 42 42 42 42

(*) Bu ders, Milli Egitim Bakanligi Ortabgretim Kurumlari Yénetmeligi uyarinca yilsonu basari puani ile

basarili sayilamayacak derstir.



MESLEKI EGITIM MERKEZi
GIDA TEKNOLOJIiSi ALANI
ENDUSTRIYEL ET iSLEME DALI
HAFTALIK DERS CIiZELGESI

DERS 9. 10. 11. 12.
KATEGORILERI R SINIF | SINIF | SINIF | SINIF
TURK DiLi VE EDEBIYATI 2 2 0-2) | 0-3)
DIN KULTURU VE AHLAK BILGISI 2 2 2 2
TEMEL -
MATEMATIK 2 2 1- -
DERSLER ® | G
TARIH 0-(2) - - -
T.C. INKILAP TARIHI VE ] 02) ] ]
ATATURKCULUK
TOPLAM 6 6 3 2
ALAN GIDA ENDUSTRISI 2 - - -
ORTAK . . . . . . . . . .
DERSLERI | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK - - - 1
KARKAS ] 4 ] R
ALAN/DAL ENDUSTRIYEL ET URUNLERINDE
DERSLERI DAL HAM MADDE VE YARDIMCI - - 4 -
ET iSLEME MAKINELERI ; - 3 -
iISLENMIS ET URUNLERI ; - - 7
ALAN/DAL DERS SAATLERi TOPLAMI 2 4 7 8
SEGMELIi DERS SAATi TOPLAMI 2 - - -
iSLETMELERDE MESLEKI EGITIM (*) 32 32 32 32
TOPLAM DERS SAATI 42 42 42 42

(*) Bu ders, Milli Egitim Bakanligi Ortabgretim Kurumlari Yénetmeligi uyarinca yilsonu basari puani ile
basarili sayilamayacak derstir.
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MESLEKI EGITIM MERKEZi
GIDA TEKNOLOJiSi ALANI
HUBUBAT iSLEME DALI
HAFTALIK DERS GiZELGESI

DERS 9. 10. 11. 12.
KATEGORILERI Dl SINIE | SINIF | SINIF | SINIF
TURK DiLi VE EDEBIYATI 2 2 0-2) | 03
DIN KULTURU VE AHLAK BILGISI 2 2 2 2
TEMEL MATEMATIK 2 2 1-3) | 0-3)
DERSLER
TARIH 0-(2) - ; ;
T.C. INKILAP TARIHI VE ] 2 ] ]
ATATURKCULUK
TOPLAM 6 6 3 2
ALAN GIDA ENDUSTRISI 2 - - -
ORTAK —————— ——
DERSLER| | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK - - ; 1
TAHIL TANELERT VE KURU ] ] . )
BAKLIYATLARI SATISA HAZIRLAMA
ALAN/DAL — —
DERSLERI OGUTME TEKNOLOJISI - 4 ; ;
DAL — —
DERSLERi | MAKARNA URETIM TEKNOLOJISI - - 3 -
EKMEK URETIM TEKNOLOJISI - - 4
BISKUVI URETIM TEKNOLOJISI - - - 3
ALAN/DAL DERS SAATLERI TOPLAMI 2 4 7 8
SECMELI DERS SAATI TOPLAMI 2 - - -
iSLETMELERDE MESLEKI EGITIM (*) 32 32 32 32
TOPLAM DERS SAATI 42 42 42 42

(*) Bu ders, Milli Egitim Bakanligi Ortaégretim Kurumlari Yénetmeligi uyarinca yilsonu basari puani ile
basarili sayilamayacak derstir.
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MESLEKIi EGITiIM MERKEZI
GIDA TEKNOLOJiSi ALANI
SEBZE VE MEYVE iSLEME DALI

HAFTALIK DERS CiZELGESI =
!
DERS DERSLER 9, 10. 1. 12. ©
KATEGORILERI SINIF | SINIF | SINIF | SINIF o
TURK DILI VE EDEBIYATI 2 2 0-2) | 0-3) O
DIN KULTURU VE AHLAK BILGISI 2 2 2 2 o
TEMEL MATEMATIK 2 2 1-3) | 0-3) =
DERSLER =
TARIH 0-(2) ; ; ; @
T.C. INKILAP TARIHI VE ) o2) ) ) o)
ATATURKCULUK 0O
TOPLAM 6 6 3 2 e
ALAN GIDA ENDUSTRISI 7 - ] ] =
ORTAK . . . . . . . . . . m
DERSLERI | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK - - i 1 E
TAZE SEBZE VE MEYVELERIN ) 5 ] ] b
TUKETIME HAZIRLANMASI U
KONSERVE URETIM TEKNOLOJISI ; ; ; 4
ALAN/DAL SEBZE VE MEYVELERDE SOGUTMA | ) ] ]
DERSLERI VE DONDURMA TEKNOLOJISI
DAL —
DERSLER| | KURUTMA TEKNOLOJISI ; ; 2 ;
FERMENTE SEBZE VE MEYVE ] ] ) )
URUNLERI TEKNOLOJISI
RECEL VE KONSANTRE URUNLER ] ] ] 3
TEKNOLOJISI
MEYVE SUYU URETIM TEKNOLOJISI | - ; 3 -
ALAN/DAL DERS SAATLERI TOPLAMI 2 4 7 8
SEGMELI DERS SAATI TOPLAMI 2 - - -
iSLETMELERDE MESLEKIi EGITIM (*) 32 32 32 32
TOPLAM DERS SAATI 42 42 42 42

(*) Bu ders, Milli Egitim Bakanligi Ortaégretim Kurumlari Yénetmeligi uyarinca yilsonu basari puani ile
bagarili sayilamayacak derstir.
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Aynur MOCAN
Yapışkan Not
Aynur MOCAN tarafından ayarlan None

Aynur MOCAN
Yapışkan Not
Aynur MOCAN tarafından ayarlan Cancelled

Aynur MOCAN
Vurgu


MESLEKI EGITIM MERKEZi
GIDA TEKNOLOJiSi ALANI
SU URUNLERI iSLEME DALI
HAFTALIK DERS GIiZELGESI

DERS 9. 10. 11. 12.
KATEGORILERI DERSLER SINIF | SINIF | SINIF | SINIF
TURK DILi VE EDEBIYATI 2 2 0-2) | 0-(3)
DIN KULTURU VE AHLAK BILGISI 2 2 2 2
TEMEL -
MATEMATIK 2 2 1- 0-
DERSLER ® ®
TARIH 0-(2) - - -
T.C. INKILAP TARIHI VE ] 0-2) ] ]
ATATURKCULUK
TOPLAM 6 6 3 2
ALAN GIDA ENDUSTRISI 2 - - -
ORTAK . . . oy oy . . . . .
DERSLERi |AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK - - - 1
ALAN/DAL SU URUNLERININ ISLETMEYE . 4 i i
DERSLERI KABULU _
DAL 'Sy ORUNLERINIISLEME ;
DERSLERI | yONTEMLERI i i i
ALTERNATIF SU URUNLERI iSLEME - - - 7
ALAN/DAL DERS SAATLERi TOPLAMI 2 4 7 8
SEGMELI DERS SAATi TOPLAMI 2 - - -
iISLETMELERDE MESLEKI EGITiM (*) 32 32 32 32
TOPLAM DERS SAATI 42 42 42 42

(*) Bu ders, Milli Egitim Bakanligi Ortabgretim Kurumlari Yénetmeligi uyarinca yilsonu basari puani ile
bagarili sayilamayacak derstir.
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MESLEKI EGITIM MERKEZi
GIDA TEKNOLOJiSi ALANI
SUT ISLEME DALI
HAFTALIK DERS GiZELGESI

DERS 9. 10. 1. 12.
KATEGORILERI DERSLER SINIF | SINIF | SINIF | SINIF
TURK DILi VE EDEBIYATI 2 2 0-2) | 0-3)
DIN KULTURU VE AHLAK BILGISI 2 2 2 2
TEMEL MATEMATIK 2 2 1-3) | 0-3)
DERSLER
TARIH 0-(2) - ; ;
T.C. INKILAP TARIHI VE ] 2 ] ]
ATATURKCULUK
TOPLAM 6 6 3 2
ALAN GIDA ENDUSTRISI 2 - - -
ORTAK . . . . . . . . . .
DERSLERI | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK - - : 1
SUTE UYGULANAN ON iSLEMLER - 4 ; ;
ICME SUTU VE KONSANTRE SUT 3 )
ALAN/DAL URUNLER| TEKNOLOJISI
DERSLERI | DAL FERMENTE SUT URUNLERI ] ] . ]
TEREYAGI VE DONDURMA URETIM ] ] ] 3
TEKNOLOJISI
PEYNIR URETIM TEKNOLOJISI - - ; 4
ALAN/DAL DERS SAATLERi TOPLAMI 2 4 7 8
SEGMELI DERS SAATi TOPLAMI 2 - - -
iSLETMELERDE MESLEKI EGITIM (*) 32 32 32 32
TOPLAM DERS SAATI 42 42 42 42

(*) Bu ders, Milli Egitim Bakanligi Ortabgretim Kurumlari Yénetmeligi uyarinca yilsonu basari puani ile
basarili sayilamayacak derstir.
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MESLEKI EGITIM MERKEZi

GIDA TEKNOLOJiSi ALANI
SEKERLEME VE GIiKOLATA URETIM DALI

HAFTALIK DERS GIiZELGESI

DERS 9. 10. 1. 12.
KATEGORILERI DERSLER SINIF | SINIF | SINIF | SINIF
TURK DILI VE EDEBIYATI 2 2 0-2) | 0-3)
DIN KULTURU VE AHLAK BILGISI 2 2 2 2
TEMEL -
MATEMATIK 2 2 1- 0-
DERSLER ® ®
TARIH 0-(2) ] ] ]
T.C. INKILAP TARIHI VE - ) - -
ATATURKCULUK
TOPLAM 6 6 3 2
ALAN GIDA ENDUSTRISI 2 - - -
ORTAK . . . . . . . . . .
DERSLERI | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK ] ] ] 1
KAKAOLU KREMA HAMURU URETIMI | - 4 - -
S'EAR';:_DE%'} CIKOLATA VE CIKOLATALI -
DAL URUNLER URETIMI - - -
DERSLERI | sEKERLEME VE SAKIZ URETIMI - - ] 5
GELENEKSEL SEKERLI URUNLER )
URETIMI - - -
ALAN/DAL DERS SAATLERI TOPLAMI 2 4 7 8
SEGCMELI DERS SAATi TOPLAMI 2 - - -
iSLETMELERDE MESLEKi EGITIM (*) 32 32 32 32
TOPLAM DERS SAATI 42 42 42 42

(*) Bu ders, Milli Egitim Bakanligi Ortaégretim Kurumlari Yénetmeligi uyarinca yilsonu basari puani ile
bagarili sayilamayacak derstir.
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MESLEKI EGITIM MERKEZi
GIDA TEKNOLOJiSi ALANI
ZEYTIN ISLEME DALI
HAFTALIK DERS CIiZELGESI

DERS 9. 10. 1. 12.
KATEGORILERI DR SINIF | SINIF | SINIF | SINIF
TURK DiLi VE EDEBIYATI 2 2 0-2) | 0-3)
DIN KULTURU VE AHLAK BILGISI 2 2 2 2
TEMEL ,
DERSLER MATEMATIK 2 2 1-3) | 0-3)
TARIH 0-(2) - - -
T.C. INKILAP TARIHT VE ] 2 ] ]
ATATURKCULUK
TOPLAM 6 6 3 2
ALAN GIDA ENDUSTRISI 2 - - -
ORTAK . . . . . . . . . .
DERSLERI | AHILIK KULTURU VE GIRISIMCILIK ; ; ] 1
SOFRALIK YESILZEYTIN URETIMI ] ] 3 ]
ALAN/DAL SOFRALIK SIYAH ZEYTIN URETIMI ] ] 4 ]
DERSLERI _ —
DAL | SOFRALIK ZEYTINDE ON ISLEMLER ; 4 - -
DERSLERI i
ZEYTINYAGI URETIMI 4
ZEYTINCILIKTE _ TEMEL __ KALITE R
KONTROLLERI - -
ALAN/DAL DERS SAATLERi TOPLAMI 2 4 7 8
SECMELI DERS SAATi TOPLAMI 2 - - -
iSLETMELERDE MESLEKI EGITIM (*) 32 32 32 32
TOPLAM DERS SAATI 42 42 42 42

(*) Bu ders, Milli Egitim Bakanligi Ortaégretim Kurumlari Yénetmeligi uyarinca yilsonu basari puani ile
bagarili sayilamayacak derstir.
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10.

CERCEVE OGRETIM PROGRAMININ UYGULANMASINA iLiSKIN ACIKLAMALAR

Bu gerceve 6gretim programi; 6grencilere asgari diizeyde ortak bir genel kiltir veren, dgrenciyi is
alanlarina yonelten ve 6grencilerin istekleri dogrultusunda ilerlemelerine, kisisel yeteneklerini
gelistirmelerine imkan saglayan kazanimlara dayali moduler yapida gelistirilmistir.

Cerceve 6gretim programi ile 8grencilerin alan ve dal ile ilgili temel bilgi ve becerileri kazanmasi,
yenilige ve degdisime uyum saglamasi, cevresindeki insanlarla saglikh iletisim kurabilmesi,
hedeflerini belirleyip bunlara ulagsmak igin girisimlerde bulunabilmesi ve mesleki yeterliliklere sahip
bireyler olarak yetistiriimesi hedeflenmistir.

Program dort ogretim yil olarak tasarlanmistir. Egitim 6gretim faaliyetleri, cergceve &6gretim
programinda yer alan kazanimlar ile hedeflenen bilgi ve becerileri kazandiracak sekilde planlanir
ve uygulanir.

Haftalik ders gizelgelerinde temel dersler, alan/dal dersleri, segmeli dersler ile isletmelerde mesleki
egitim boélimleri yer almaktadir. Temel dersler; 6grenciye asgari diizeyde ortak bir genel kaltir
veren, yurdun ekonomik kalkinmasina katkida bulunma bilincini ve gucini kazandirmayi
amaglayan, 6égrenciyi hayata ve is alanlarina hazirlayan derslerdir. Alan ve dal dersleri, 6grenciyi
hedefledigi meslege, is alanlarina yonelten ve bu ydénde 6grenciye gelisme imkani saglayan
derslerdir. Segmeli dersler, 6drencilerin hedefledikleri ve yoneldikleri alanda gelismelerine, ilgi ve
istekleri dogrultusunda ilerlemelerine, kisisel yeteneklerini gelistirmelerine imkan saglayan
derslerdir. isletmelerde mesleki egitim dersi ise dgrencilerin gergek is ortamlarinda mesleki
yeterliliklerini gelistirmelerini amaclayan derstir.

Alan ve dal dersleri, 6grenme kazanimlarindan ve modillerden olugsmaktadir. Bazi alan ve dal
dersleri hem okulda hem de isletmede uygulanacaktir. Bu derslerin ders saati sireleri gergeve
ogretim programindaki derslerde yer alan “Haftalik Ders Saati” kisminda ve ders bilgi formlarinda
gOsterilmigtir.

Alan / dal derslerine ait modiillerin siiresi belirlenirken yiiz ylze 6gretim slresinin yani sira
sinavlar, performans calismalari, projeler, yapilan uygulamalar vb. faaliyetlere iliskin toplam
6grenme suresi dikkate alinmistir. Bu derslerdeki her modulun igerigini 6grencilere kazandirmak
icin tasarlanan toplam 6grenme slresi 40 saat olarak planlanmigtir. Bu slre; Ogretmen
rehberliginde ve 6grencinin kendi kendine calisacagi sureleri kapsamaktadir. Ornegin 40/32
olarak belirlenmis bir moduliin; 32 saati 6gretmen rehberliginde ¢alisilacak stireyi, kalan 8 saat ise
6grencinin kendi kendine bagimsiz olarak ¢alisacagi slreyi gdostermektedir.

Modilillerin sureleri, o modulin okulda ve isletmede uygulanacak toplam sliresini belirtmektedir.
Okullarda modullere ayrilacak sireler, haftalik ders gizelgesindeki toplam ders saati dikkate
alinarak zimre dgretmenler kurulu karariyla belirlenir.

isletmelerde Mesleki Egitim dersinin icerigi, dal/meslegin gerektirdigi bilgi ve becerilerin tamamini
kapsayacak sekilde 6grenme kazanimlari dikkate alinarak her sinif seviyesi icin zimre
o6gretmenler kurulu tarafindan hazirlanir.

Mesleki egitim merkezlerinde yilsonu basari puani ile basarili sayllamayacak ders isletmelerde
Mesleki Egitim dersidir. Ayrica diploma programini se¢en dgrenciler icin Turk Dili ve Edebiyati
dersi de yilsonu basari puani ile basarili sayllamayacak derstir.

Haftalik ders gizelgesinde parantez iginde gdsterilen ders saatleri, 1739 sayili Milli Egitim Temel
Kanunu’nun 26. maddesine gore diploma programini segen 6grenciler icin fark derslerinin ders
saatlerini ifade etmektedir. Ornegin Matematik dersi igin 11. sinifta ustalik programina devam
edenler 1 ders saati, diploma programina devam edenler ise mevcut 1 saatlik derse ilave olarak 3
ders saati daha fark dersi alacaklardir.
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1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Fark dersleri tam gin tam yil egitim uygulamasi kapsaminda ylz ylze egitim yoluyla aksam
ve/veya hafta sonu yapilabilir.

Diploma programini secen 6grencilerin ayrica alacaklari fark derslerinin agirlkli puani, diger
derslerle beraber yilsonu basari puanina dahil edilir. Milli Egitim Bakanligi Ortadgretim Kurumlari
Yonetmeligi'nin ilgili hUktUmlerine gére islem yapilir.

Farkli alan/dallarda 6grenim géren ayni sinif seviyesindeki égrencilerin temel dersleri beraber
almalari saglanir. Siniflarin olusturulmasinda Milll Egitim Bakanhdi Ortadgretim Kurumlar
Yonetmeligi’nin ilgili hiUkUmlerine gore islem yapilir.

Secmeli dersler, 6grencinin ilgi ve istekleri dogrultusunda 6grenci, veli ve okul tarafindan ortaklasa
belirlenir.

Secmeli dersler tablosunda segmeli derslerin haftalik ders saati sayilari, parantez iginde ve
secenekli olarak verilmistir. Haftalik ders cgizelgelerinde yer alan se¢gmeli derslerin haftalik ders
saati sayisI kadar ders, se¢meli dersler tablosundan secilebilecektir.

Secmeli derslerde Talim ve Terbiye Kurulu tarafindan karara baglanmis 6gretim programliari
uygulanir.

Secgmeli derslerde gruplar olusturulurken Milli Egitim Bakanligi Ortadgretim Kurumlari
Yonetmeligi'nin ilgili hiikiimlerine gore islem yapilir.

Din Kdltdrd ve Ahlak Bilgisi dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih ve 18 sayili
Karari ile kabul edilen “Ortadgretim Din Kiiltirii ve Ahlak Bilgisi Dersi (9-12. Siniflar) Ogretim
Programi1” uygulanir.

T.C. inkilap Tarihi ve Atatiirkciilik dersinde Talim ve Terbiye Kurulunun 19.01.2018 tarih ve 45
sayili Karari ile kabul edilen “Ortadgretim T.C. inkilap Tarihi ve Atatiirkgllik Dersi Ogretim
Programi1” uygulanir.

Matematik, Tlrk Dili ve Edebiyati ile Tarih derslerinde Talim ve Terbiye Kurulunun 22.05.2020
tarih ve 10 sayili Karari ile kabul edilen “Mesleki Egitim Merkezleri Diploma Fark Dersleri
Matematik Dersi (9-12. Siniflar), Tirk Dili ve Edebiyati Dersi (9-12. Siniflar), Tarih Dersi (9. Sinif)
Ogretim Programlari” uygulanir.

Ders ve modul kazanimlari gerceklestirilirken is saghdi ve guvenligi tedbirlerinin alinmasi
gereklidir. Referans dokiumanlarda belirtilen is sagligr ve glvenligi mevzuati dogrultusunda
alinmasi gereken tedbirlere ders bilgi formlarinda ve modiil bilgi sayfalarinda alan ve dallarin
Ozelligi g6z 6nunde bulundurularak yer verilmektedir. Buna goére is saghgi ve guvenligi ile ilgili
gerekli bilgi ve becerileri aliskanhk haline getiren bireyler yetistiriimesi amaciyla ¢ergeve dgretim
programi ve diger dokumanlardaki (ders bilgi formlari ve modul bilgi sayfalar) is saghg: ve
guvenligi ile ilgili konular zimre 6gretmenler kurulunda goérusulur.

Degerler egitimi kapsamindaki etkinlikler, Turk Milli Egitiminin genel ve 6zel amaglari ile temel
ilkeleri dogrultusunda ahilik kdltirtine baglh, hukuka, demokrasi ve insan haklarina saygili, toplum
sorunlarina duyarli, yurdun ekonomik, sosyal ve kiiltirel kalkinmasina katkida bulunma bilincine
ve giiciine sahip, her tiirlli zararh aliskanlik, olumsuz davranig, asirilik ve israftan kaginan bireyler
yetistiriimesini saglayacak sekilde planlanir ve uygulanir. Bu kapsamda; adalet, ¢aliskanlik, sabir,
is, sorumluluk, saygl, iyilik, dirustlik, sevgi, vatanseverlik, 6z gliven, yardimlasma ve is birligi gibi
degerleri yucelten ve icsellestiren bireyler yetistiriimesi amagclanir. Ders islenirken ders bilgi
formlarinin uygulamaya iliskin agiklamalar kisminda belirtilen degerler dogrultusunda farkli
etkinlikler planlanir ve uygulanir.

16

Cerceve Ogretim Programi



SECMELI DERSLER TABLOSU

SEGMELi DERSLER

9.
SINIF

10.
SINIF

11.
SINIF

12.
SINIF

SEGMELI DERSLER

KUR'AN-I KERIM

()

DIN, AHLAK VE — @ - ) -
DEGERLER PEYGAMBERIMIZIN HAYATI

TEMEL DINi BILGILER (1)(2) . - .
SPOR VE SOSYAL |SEGMELI BEDEN EGITIMI VE ) ] ] ]
ETKINLIK SPOR

SECMEL| GORSEL SANATLAR (M(2) . ] .
GUZEL SANATLAR | SEGMELI MUZIK (12) ; ] ]

DRAMA

(1)
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OLGME VE DEGERLENDIRME

Olgme, bir niteligin gézlenip gdzlem sonuglarinin sayilarla veya baska sembollerle gdsterilmesi;
degerlendirme ise dlgme sonuglari ile bir dlgltl kiyaslayarak karara varma slireci olarak tanimlanir.
Egitim-6gretim slrecinde 6lguimek istenen nitelikler, modullerin amaglanan égrenme kazanimlaridir.
Bireylerin s6z konusu kazanimlara ulasip ulasmadigini belirlemek amaciyla 6lgme araglarindan
yararlanilir. Olgme ve degerlendirme siireci, dgrencinin kazanimlara ulasma diizeyini ve performansini
belirlemesinin yani sira, uygulanan programin etkililigi hakkinda da geri bildirim saglayan dnemli bir
unsurdur.

Bu slregte asagida belirtilen konular saglanmalidir:
o Olgme ve degerlendirme etkinliginin hangi amagla yapilacagina karar veriimesi

Objektif degerlendirme yapmak ve dogru kararlari vermek i¢in gerekenler sunlardir:

o Sire¢ basinda 6n kosul bilgileri yoklayan ve 6grencinin hazir bulunuslugunu
belirleyen tanima

o Sure¢ devam ederken her modil sonunda 6drenme eksikliklerini ve 6grenme
gugluklerini belirlemek igin izleme

o Slre¢ sonunda programda modullerin 6grenme kazanimlarina ulasma ve
yeterliliklere sahip olma dizeyini belirlemek igin de duzey belirleme

e Modiillerin amaglanan biligsel, duyussal ve devimsel (psikomotor) kazanimlarinin niteliklerine
uygun olgme araglari hazirlanmasi

e Ogrenme kazanimlarini yoklayan goézlenebilir, élgllebilir ifadelere dénustirilmis basarim
Olcltlerinin temel alinmasi

e Olgme araglarinin agik ve anlagilir oimasi
e Gerekli olan ara¢ gere¢ ve materyallerin ortamda hazir bulundurulmasi

Yapilandirmaci egitim anlayiginda bireysel farkhliklarin dikkate alinmasi son derece énemlidir.
Bu durum, hem kazanimlarin gercgeklestirimesinde hem de kazanimlara ulagsma dizeyinin
belirlenmesinde dikkate alinmalidir. Bu nedenle program yapisinda yer alan bilgi, beceri ve tutumlarin
etkili bir sekilde Olgllebilmesi ve dogru kararlarin verilerek degerlendirilebilmesi i¢in goklu degerlendirme
etkinliklerine yer verilmelidir.

Biligsel becerilerin dlgtlmesinde daha ¢ok dogru yanlis, bosluk doldurma, eslestirme, ¢oktan
segmeli, uzun ve kisa cevapli sorulardan olusan 6lgcme araglari tercih edilmelidir. Bunlara ek olarak
proje ve performans ¢alismasi, gérisme, sunum ve sergi gibi 6grenciyi merkeze alan, sadece 6grenme
artinina degil 6grenme sirecini de 6lgen c¢oklu ve alternatif 6lgme degerlendirme tekniklerine de yer
verilmelidir.

Duyussal beceriler, dogrudan gbézlenemeyen égrenmeler oldugu icin istenen davranislara ait
Olcutler belirlenmelidir. Tim bunlari élgebilecek nitelikte kontrol ve gézlem listelerinden yararlaniimalidir.

Mesleki ve teknik egitimde zihin kas koordinasyonunu gerektiren devimsel (psikomotor)
beceriler agirliklidir. Bu nedenle bireylerin elde ettikleri bilgileri uygulamaya donustirerek beceri haline
getirmeleri beklenir. Bir davranigin beceri haline geldigini sdyleyebilmek ic¢in nitelikli ve standartlara
uygun olarak yapilmasi gereklidir.

Ogrencilerin bilgi ve becerilerini bitiinlestirerek ortaya koyduklari Uriinii ve sireci dlgmek
amaclyla deney, proje, uygulama vb. yoluyla bir is ya da islemi yapmalari istenir ve elde edilen dlcme
sonuglari dnceden belirlenen dlgutlere uygun olarak degerlendirilir.

Ogrencilerin her modiiliin amaglanan 6grenme kazanimlarina ulasma diizeylerini belirlemek igin
deney, proje, temrin, uygulama vb. yapmasi saglanmalidir. Yapilan bu 6lgme c¢alismalarinda
ogrencilerin hazir bulunuslugu, performans ve performansi tanimlayan o6lgitler, puanlama dlgttleri ile
okulun donanimi da dikkate alinmali; ydénergeler hazirlanmali ve arag geregler hazir bulundurulmahdir.
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Olgme araglari hazirlanirken beceri igin gerekli olan tutum ve davraniglar da dikkate alinmaldir.
Olgme araclari biligsel, duyussal ve devinigsel dzellikleri bir biitiin olarak gdzlemlemeye uygun bitiinsel
bir yapida olusturulmalidir.

Sonug olarak kazanimlara dayal gelistirilen programlarin 6lgme ve degerlendirme sirecinde
yukarida belirtilen hususlar ile birlikte asagidaki hususlar da dikkate alinmalidir:

e Modillerin sonunda bireylerin amaglanan 6grenme kazanimlarina ulasma dulzeyi
degerlendirilmelidir.

e Dersin sonunda elde edilen kazanimlar degerlendirilmelidir.
e Isletmede yapilan mesleki egitim ve bireysel olarak elde edilen kazanimlar da dahil olmak tizere
Olgcllmeli ve 6lgme sonuglari alana ait belirlenen olgilitlere uygun olarak degerlendirilimelidir.
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PROGRAMDA AMAGLANAN OGRENME KAZANIMLARI

Alan Ortak Kazanimlari

is sagligr ve giivenligi ile ilgili temel kurallara gére gerekli tedbirleri alir.

Gida isletmelerindeki organizasyon yapisi ve birimlerin isleyisini agiklar.

Gida glvenligi ve gida standartlarini agiklar.

Gida muhafaza tekniklerini agiklar.

Hijyen, isletme hijyeni, temizlik ve dezenfeksiyon uygulamalari ile ilgili bilgi ve becerilere sahip
olur.

Gida sektérinde kullanilan ambalaj materyallerini ve depolama kosullarini agiklar.

Ahilik kdlturd ve meslek etigine uygun davraniglar sergiler.

Alani ile ilgili gelistirdigi girisimci fikirler dogrultusunda gerekli is ve islemleri yapar.

Bitkisel Yag Uretim Dalina Ait Kazanimlar

Yagl tohumlara 6n iglemleri uygular.

Yagh tohumlarda ekstraksiyon islemlerini yapar.
Ham yagi rafine eder.

Rafine bitkisel yag cesitlerini Gretir.

Zeytinyagi Uretir.

Cay isleme Dalina Ait Kazanimlar

Bitkisel ¢ay cesitleri Uretir.
Yas cay alimi yapar.

Ozel gay cesitlerini Uretir.
Siyah cay Uretir.

Yesil cay Uretir.

CGayi harmanlayarak depolar.

Endiistriyel Et isleme Dalina Ait Kazanimlar

Karkaslari igslenecek UrGne uygun olarak pargalar.

Endustriyel et Urlnleri igin ham madde ve yardimci maddeleri hazirlar.
Et isleme makinelerini Uretime hazirlar.

islenmis et Griinleri Gretimi yapar.

Hububat isleme Dalina Ait Kazanimlar

Tahillar Gretir.

Makarna Uretir.

Tahil taneleri ve kuru bakliyatlar satisa hazirlar.
Biskuvi Uretir.

Ekmek Uretir.

Sebze ve Meyve isleme Dalina Ait Kazanimlar

Taze sebze ve meyveleri tiketime hazir hale getirir.

Sebze ve meyvelerde sogutma ve dondurma teknigini uygular.
Fermente sebze ve meyve urunleri Uretir.

Sebze ve meyvelerde kurutma teknigini uygular.

Meyve suyu Uretimi yapar.

Recel ve konsantre Urlnler Uretir.

Sebze ve meyve konserveleri Uretir.
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Su Uriinleri isleme Dalina Ait Kazanimlar

Su Urunlerinin igletmeye kabulini yapar.
Su drdnlerini Gretir.
Alternatif su Urlnleri Gretir.

Siit isleme Dalina Ait Kazanimlar

islenecek cig siite 6n islemleri uygular.
Fermente sut Urdnleri Uretir.
icme sutu ve konsantre sit Uretir.

Endustriyel ve geleneksel Uretim ydntemleriyle peynir Uretir.

Tereyagi ve dondurma Uretir.
Sekerleme ve Gikolata Uretim Dalina Ait Kazanimlar

Kakaolu krema hamuru uretir.
Cikolata ve ¢ikolatali Granler Uretir.
Sekerleme ve sakiz Uretir.
Geleneksel sekerli Griinler Uretir.

Zeytin isleme Dalina Ait Kazanimlar

islenecek zeytine 6n islemleri uygular.
Sofralik siyah zeytin Uretir.

Sofralik yesilzeytin Uretir.

Zeytincilikteki temel kalite kontrollerini yapar.
Zeytinyagi Uretir.
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DERSLER

1. TEMEL DERSLER

Temel dersler; asgari ortak bir genel kiltir veren, yurdun ekonomik kalkinmasina katkida
bulunma bilincini ve giclni kazandirmayl amaglayan, hayata ve is alanlarina hazirlayan derslerdir.

Haftalik ders cgizelgesinde yer alan temel derslerde Talim ve Terbiye Kurulunun belirlemis
oldugu dersler, ders saatleri ve programlar uygulanir.

2. ALAN VE DAL DERSLERI

Alan ve dal dersleri, 6grenciyi is alanlarina yonelten ve meslege hazirlayan derslerdir. Alan ve
dal dersleri, uygulamali dersler olup modiler yapida hazirlanmigtir. Alan ve dalin 6zelligine gore
programa yerlestirilmigtir.

ALAN ORTAK DERSLERI

Bu dersler, Gida Teknolojisi alanindaki dallarla ilgili ortak mesleki yeterlilikleri kazandirmayi
amagclayan derslerdir. Derslerin amaci, siresi (haftalik ders saati), kazanimlari ile ilgili modiiller agagida
verilmigtir.

GIDA ENDUSTRISi DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligi, gida endUstrisinde hijyen ve sanitasyon, gida
isletmelerinin organizasyonu, gida standartlari, gida muhafaza teknikleri, gida ambalajlama ve
depolama ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 (9. sinifta 2 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1 is saghgi ve guvenligi ile ilgili temel kurallara gére gerekli tedbirleri alir.

Moddil Adi is Sagligr ve Glvenligi

Moduiliin Onerilen Siiresi | 40/8 ders saati

1. Is sagligi ve giivenligi, caliganlarin yasal hak ve sorumluluklari ile ig
kazalarindan dogabilecek hukuki sonuglari agiklar.

Meslek hastaliklari ve bu hastaliklardan korunma ydntemlerini
aciklar.

3. s yerinde olusabilecek is kazalarina karsi gerekli tedbirleri alir.

Modulin Amaglanan
ey 2.
Ogrenme Kazanimlari

Gida isletmelerindeki organizasyon yapisi ve birimlerin isleyisini

Kazanim 2 agiklar.

Modul Adi Gida Isletmelerinde Organizasyon

Moddliin Onerilen Siresi | 40/12 ders saati

1. Gida endustrisini diger sektorlerden ayiran 6zellikleri agiklar.
Modilin Amaglanan 2. Gida sektorinun fiziki yapisini aciklar.

Ogrenme Kazanimlari 3. Gida isletmelerinde uygulanmasi gerekli olan is saghgi ve givenligi
tedbirlerini acgiklar.

Kazanim 3 Gida glvenligi ve gida standartlarini agiklar.
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Modul Adi

Gida Guvenligi ve Standartlari

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/12 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Gida Kanunu’nun bolimlerini siralayarak agiklar.
. Turk Gida Kodeksi ydnetmeliklerini agiklar.
3. Tirk Gida Kodeksi Uriin Tebliglerine goére gida kalite
karakteristiklerini agiklar.
4. TSE standartlarina gore standardizasyon ile ilgili islemleri aciklar.
5. TS (GMP-GHP-HACCP) standartlarina goére gida Uretiminde
HACCP programlarini agiklar.

Kazanim 4

Hijyen saglama ile ilgili uygulamalari yapar

Modul Adi

Gida Endustrisinde Hijyen ve Sanitasyon

Moduliin Onerilen Siiresi

40/14 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kisisel hijyen yapar.
2. Isletme hijyeni yapar.
3. Temizlik ve dezenfeksiyon islemini yapar.

Cerceve Ogretim Programi

Kazanim 5

Gida sektorunde kullanilan ambalaj materyallerini ve depolama
kosullarini agiklar.

Modul Adi

Ambalajlama ve Depolama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/12 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Gidaiglemede kullanilan ambalaj gesitlerini agiklar.
2. Gida endustrisinde kullanilan depolarin 6zelliklerini agiklar.

Kazanim 6

Gida muhafaza tekniklerini aciklar.

Modul Adi

Gida Muhafaza Teknikleri

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/14 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

Isil igslem uygulamalarini agiklar.

Su aktivitesinin kontroliind agiklar.
Koruyucu madde ilavesini agiklar.
Kontrolli ve modifiye atmosferi aciklar.
Isinlama ydntemini agiklar.

arON =

AHILIK KULTURU VE GIRiSIMCILIK DERSI

Bu derste dgrenciye, ahilik kultiru ve girisimcilik ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi

amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 1 (12. sinifta 1 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Calisma hayatinda etkili iletisim kurarak ahilik kulttiri ve meslek etigine
uygun davraniglar gosterir.

Modul Adi

Anhilik Kultirt ve Meslek Etigi
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Moduiliin Onerilen Siiresi

40/12 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Calisma hayatinda iletisim araglarini kullanarak etkili iletisim kurar.
2. Calisma hayatinda ahilik kiltirine ve meslek etigi ilkelerine uyar.

Kazanim 2

is fikri gelistirme, is kurma, pazarlama plani, fikri ve sinai miilkiyet haklari
ile ilgili islemleri yapar.

Modul Adi

Girisimcilik

Moduliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

Girisimci fikirler gelistirir.

Meslek grubuyla ilgili drnek is kurma modelleri gelistirir.
Pazarlama plani hazirlar.

Fikri ve sinai mulkiyet haklari tescil stireglerini planlar.

PON-~
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DAL DERSLERI

Gida Teknolojisi alaninda yer alan dallara ait 6zel bilgi ve becerileri kazandiracak dal dersleri;
is basinda veya isletmelerde uygulanmasi éngdérilen derslerdir. Bu derslerin amaci, énerilen suresi
(haftalik ders saati), kazanimlari ile moduilleri agagida verilmistir.

BITKISEL YAG URETIM DALI DERSLERI

YAGLI TOHUMLARDA ON iSLEMLER DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak yaglh tohumlarin temizlenmesi,
kurutulmasi, kabuk kirma, tohumdan ayirma, tohum icgini ezme ve kavurma iglemi ile ilgili bilgi ve
becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (10. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Yag eldesinde kullanilacak élcutlere uygun olan yaglh tohumlari
isletmeye kabul eder.

Modul Adi

Yaglh Tohumlar

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/8 ders saati

Cerceve Ogretim Programi

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Lipit kimyasini agiklar.
2. Yaglh tohumlarin ézelliklerini agiklar.
3. Yagli tohumlarda bozulma etkenlerini agiklar.

Kazanim 2

Endustriyel Uretim yontemlerine uygun sekilde yag eldesinde
kullanilacak yagh tohumlari temizler.

Modul Adi

Yagh Tohumlari Temizleme

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Yagh tohumlari temizleme sartlarini olusturur.
2. Yagl tohumlar kurutur.

Kazanim 3

Yaglh tohumlara endistriyel Uretim yontemlerine uygun sekilde
tohumdan ayirma islemini uygular.

Modul Adi

Kabuk Kirma

Moduliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Yagh tohumlarda kabuk kirma ve tohumdan ayirma sartlarini
olusturur.

2. Kirma ve tohumdan ayirmada kullanilan makine ve ekipmanlarin
temizlik ve bakimini agiklar.

Kazanim 4

Yagl tohumlara, endustriyel Uretim yontemlerine uygun sekilde tohum
icini ezme islemini uygular.

Modul Adi

Tohum igini Ezme

Moduliin Onerilen Siiresi

40/32 ders saati
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Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Tohum igini ayirma sartlarini olusturur.
2. Tohum igini ayirmada kullanilan makine ve ekipmanlarin temizlik ve
bakimini yapar.

Kazanim 5

Yagl tohumlara, enduistriyel yontemlere uygun sekilde tohumlari
kavurma iglemini uygular.

Modul Adi

Tohumlari Kavurma

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/32 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Tohumlari kavurma sartlarini olusturur.
2. Tohumlari kavurmada kullanilan makine ve ekipmanlarin temizlik
ve bakimini yapar.

YAGLI TOHUMLARDA EKSTRAKSIYON DERSI

Bu derste ogrenciye; is saghd: ve guvenligi tedbirlerini alarak pres yontemi ile ekstraksiyon,
¢bziclu (solvent) ile ekstraksiyon, prepesyon-ekstraksiyon (disik basingta sikma), ham yagin
depolanmasi ve kuspe ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 3 (11. sinifta 3 ders saati okulda uygulanacaktir.)
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Kazanim 1

Yagl tohumlarda pres yontemi ile ekstraksiyon islemi yapar.

Modul Adi

Pres Yontemi ile Ekstraksiyon

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/21 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Pres ydntemi ile yag eldesinde kullanilan presleri agiklar.
2. Presleme yontemiyle ham yag elde eder.
3. Arag gerec ve ekipmanlarin bakimini yapar.

Kazanim 2

Yaglh tohumlarda ¢éziict ekstraksiyonu (solvent) ile ekstraksiyon islemi
yapar.

Modul Adi

Co6zlcl (Solvent) ile Ekstraksiyon

Moduliin Onerilen Siiresi

40/21 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Cozicu eksraksiyonu (solvent) ile yad eldesinde kullanilan
¢ozlculerin 6zelliklerini agiklar.

2. Cozlcu eksraksiyonu (solvent) ile yag elde etmede kullanilan
arag gereg ve ekipmanlari agiklar.

3. Cozlclu eksraksiyonu (solvent) ile ham yag elde eder.

4. Arag gereg ve ekipmanlarin bakimini yapar.

Kazanim 3

Yagl tohumlarda prepesyon-ekstraksiyon yontemi ile (diisik basingta
sikma) ekstraksiyon islemi yapar.

Modul Adi

Prepesyon-Ekstraksiyon Yontemi (Dislk Basingta Sikma)

Moduliin Onerilen Siiresi

40/21 ders saati
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Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Prepesyon-ekstraksiyon yontemini (dislik basingta sikma) aciklar.

2. Prepesyon-ekstraksiyon yontemi (disuk basingta sikma) ile ham
yag elde eder.

3. Arag gereg ve ekipmanin temizligini ve bakimini yapar.

Kazanim 4

Ham yagi depolar.

Modul Adi

Ham Yagin Depolanmasi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/21 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ham yagin depolanmasinda kullanilan ara¢ geregleri hazirlar.
2. Ham yagin depo sartlarini kontrol eder.

Kazanim 5

Yagl tohumlardan ham yag ekstraksiyonu sonucunda olusan kuspeyi
ilgili birimlere sevk eder.

Modul Adi

Kispe

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kispeyi muhafaza eder.
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2. Kuispeyi satisa hazirlar.

HAM YAG RAFINASYONU DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak ham yagda zamksi maddeleri
giderme, asitlik giderme, agartma yapma, vinterizasyon, koku alma, sodutma, filtreleme, ambalajlama
ve depolama islemlerini yapma ile ilgili bilgi ve becerilerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (11. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Ham yagda zamksi maddeleri giderir (degumming).

Modul Adi

Zamksi Maddeleri Giderme (Degumming)

Moduliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Suda ¢dzlinen ve suda ¢oéziinmeyen yapidaki yapigskan maddeleri
giderir.

2. Zamksi maddelerin giderilmesinde kullanilan ara¢ gereg ve
ekipmanin temizligini ve bakimini yapar.

Kazanim 2

Ham yagda asitlik giderir.

Modul Adi

Asitlik Giderme (Noétralizasyon)

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sabunlastirma yaparak nétralizasyonu saglar.
2. Asit gidermede kullanilan arag gereg ve ekipmanin temizligini ve
bakimini yapar.
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Kazanim 3

Ham yagda agartma yapar.

Modul Adi

Agartma

Moduliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Adsorbantlarla renk maddelerinin giderilmesini saglar.
2. Agartmada kullanilan arag gere¢ ve ekipmanin temizligini ve
bakimini yapar.

Kazanim 4

Ham yagda vinterizasyon yapar.

Modul Adi

Vinterizasyon (Perlitli)

Moduliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Bulaniklik meydana getiren maddeleri uzaklastirir.
2. Vinterizasyonda kullanilan ara¢ gereg ve ekipmanin temizligini ve
bakimini yapar.
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Kazanim 5

Ham yagda koku alma islemini uygular.

Modul Adi

Koku Almak (Deodorizasyon)

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Koku meydana getiren pargaciklarin uzaklastiriimasini saglar.
2. Koku almada kullanilan arag gereg ve ekipmanin temizligini ve
bakimini yapar.

Kazanim 6

Ham yagda sogutma ve filireleme yapar.

Modul Adi

Sogutma ve Filtreleme

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sogutma ve filtreleme sartlarini olusturur.
2. Sogutma ve filtreleme isleminde kullanilan arag gereg ve
ekipmanin temizligini ve bakimini yapar.

Kazanim 7

Rafine yagi ambalajlayarak depolar.

Modul Adi

Rafine Yagi Ambalajlama ve Depolama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

Ambalajlama arag gereg ve ekipmanlarini hazirlar.
Filtrelenmis yadi ambalajlar.

Ambalajlanmis yag: etiketler.

Depo sartlarini olustururak kontroliinu yapar.

Poob-~
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RAFINE BITKISEL YAG GESITLERI URETiMi DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligl ve guvenligi tedbirlerini alarak aygicek, misir, findik, kanola,
pamuk, soya yagdi ve margarin Uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 3 (12. sinifta 3 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Ekstraksiyon yontemi ile aycicek yagi tretimi yapar.

Modul Adi

Aycicek Yagi Uretimi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/12 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Aycicegi danelerine 6n islemleri uygular.
2. Aycicegi danelerinden ham yag ekstraksiyonu yapar.
3. Aygicegdinde rafinasyon islemi yapar.

4. Aycicegi yagini ambalajlama ve depolama islemleri yapar.

Kazanim 2

Ekstraksiyon ydntemi ile misir yagi Uretimi yapar.

Modul Adi

Misir Yagi Uretimi

Cerceve Ogretim Programi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/12 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Misir bitkisine 6n islemleri uygular.

2. Misir bitkisinden ham yag ekstraksiyonu yapar.
3. Misir yaginda rafinasyon islemi yapar.

4. Misir yagini ambalajlayarak depolar.

Kazanim 3

Ekstraksiyon ydntemi ile findik yagi tretimi yapar.

Modul Adi

Findik Yagi Uretimi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/12 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

Findik danelerine 6n iglemleri uygular.

Findik danelerinden ham yag ekstraksiyonu yapar.
Findikta rafinasyon iglemi yapar.

Findik yagini ambalajlayarak depolar.

Pob=

Kazanim 4

Ekstraksiyon yontemi ile kanola yagi Gretimi yapar.

Modul Adi

Kanola Yagi Uretimi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/12 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kanola bitkisine 6n islemleri uygular.

2. Kanola bitkisinden ham yag ekstraksiyonu yapar.
3. Kanola yagina rafinasyon iglemi yapar.

4. Kanola yagini ambalajlayarak depolar.

Kazanim 5

Ekstraksiyon yontemi ile pamuk yagi tretimi yapar.

Modul Adi

Pamuk Yagi Uretimi
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Moduiliin Onerilen Siiresi

40/12 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Pamuk cigitine 6n iglemleri uygular.

2. Pamuk cigitinden ham yag ekstraksiyonu yapar.
3. Pamuk ¢igitine rafinasyon iglemi yapar.

4. Pamuk yagini ambalajlayarak depolar.

Kazanim 6

Ekstraksiyon ydntemi ile soya yagi Uretimi yapar.

Modul Adi

Soya Yagi Uretimi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/18 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Soya bitkisine 6n islemleri uygular.

2. Soya bitkisinden ham yag ekstraksiyonu yapar.
3. Soya yagina rafinasyon iglemi yapar.

4. Soya yagini ambalajlayarak depolar.

Kazanim 7

Hidrojenizasyon yéntemi uygulayarak bitkisel yaglardan margarin
Uretimi yapar.

Modul Adi

Margarin Uretimi

Cerceve Ogretim Programi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/30 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Margarin Uretiminde kullanilacak su ve yag fazini ayarlar.

2. Margarin bilesenlerini emulsiyonlastirma islemini yapar.

3. Emdlsiyonlastirma iglemi tamamlanmis margarini ambalajlar.
4. Ambalajlanmis margarini depolar.

ZEYTINYAGI URETIMi DERSI

Bu derste dgrenciye; is sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak kesintisiz (kontint) sistemi Gretime
hazirlama, zeytin hamurunu hazirlama, zeytin hamurundan yagi ayirma, rafine yag ve prina yagi dretme,
natlrel zeytinyagr depolama, zeytinyadi ambalajlama ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi
amagclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (12. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Zeytinyagi Uretiminde kullanilan kesintisiz (kontind) sistemi Uretime
hazirlar.

Modul Adi

Zeytinyadi Makinelerini Uretime Hazirlama

Moduliin Onerilen Siiresi

40/28 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Makinelerin basit montajini yapar.
2. Makinelerin temizligini ve bakimini yapar.

Kazanim 2

On islemlerden gegirilmis zeytin danelerini, zeytin hamuru haline getirir.

Modul Adi

Zeytin Hamuru Hazirlama

Moduliin Onerilen Siiresi

40/28 ders saati
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Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Zeytinyagi islemeye uygun zeytin danelerini temizler.
2. Zeytinlere kirma islemi uygular.
3. Zeytin hamuruna yogurma iglemi uygular.

Kazanim 3

Zeytin hamurundan yagi ayirir.

Modul Adi

Zeytin Hamurundan Yagi Ayirma

Moduliin Onerilen Siiresi

40/28 ders saati

1. Hamuru dekantorde santrifiij ederek prina, yad ve karasuyu ayirir.
Modulin Amaglanan 2. Dekantdrden ¢ikan karasuyu takip eder.
Ogrenme Kazanimlari 3. Dekantdrden ¢ikan prina igerisindeki yag miktarini kontrol eder.
4. Seperatdrde yagdan karasuyu ayirir.
K Asitligi  yUksek olan, duyusal o6zellikleri agisindan natiirel olarak
azanim 4 L oL L L . o
tuketilmeleri mimkiin olmayan zeytinyaglarindan rafine yag elde eder.
Modil Adi Rafine Yag Uretimi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Cerceve Ogretim Programi

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Asitligi ylksek ve duyusal o6zelligini kaybetmis zeytinyaglarina
rafinasyon uygulamasi yapar.

2. Rafine zeytinyadi ve natiirel zeytinyadi karigimlarini olusturarak
riviera zeytinyagd! yapar.

Kazanim 5

Zeytinyag! Uretimi sonucunda elde edilen prinadan, endustriyel
ekstraksiyon yéntemi ile prina yagi Uretir.

Modul Adi

Prina Yagi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Endustriyel Uretim teknikleri ile prinaya kurutma iglemi uygular.
2. Prinadan ekstraksiyon yontemi ile yagi ¢eker.
3. Damitma iglemi ile yag-¢ozucu karisimindan yagi ayristirir.

Kazanim 6

Zeytinyaginin 6zelligini koruyucak sekilde natirel zeytinyagini depolar.

Modul Adi

Naturel Zeytinyag Depolama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/8 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ambarda uygun sartlari saglar ve yaglari gruplandirarak bekletir.
2. Posayi bosaltarak tankin Gzerine N2 gazi verir.

Kazanim 7

Zeytinyagini ambalajlar.

Modul Adi

Zeytinyagi Ambalajlama

Moduliin Onerilen Siiresi

40/4 ders saati
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Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ambalajlanacak zeytinyagini filtreler.
2. Filtrelenmis zeytinyagdinin ambalaj materyaline dolumunu yapar.
3. Ambalajlarin etiketleme ve barkodlama islemlerini yapar.

CAY ISLEME DALI DERSLERI

BITKISEL GAY URETIMi DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak bitkisel g¢aylarda kurutma,

siniflandirma, paketleme ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amacglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 (10. sinifta 2 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Cayi yapilan bitkileri kurutur.

Modul Adi

Bitkisel Caylarda Kurutma

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/22 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Cayi yapilan bitkilerin genel kontrollerini yaparak kisimlarina ayirir.
2. Bitkisel gaylarda kurutma iglemi sartlarini olusturur.

Cerceve Ogretim Programi

Kazanim 2

Bitkisel gay Uretimi icin kurutulmus olan gay bitkilerini kisimlarina goére
gruplandirr.

Modul Adi

Kurutulan Cay Bitkilerinin Kisimlarina Gére Gruplandiriimasi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/32 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Cay yapiminda kullanilan bitkilerin yaprak ve gicek kisimlarindan
bitkisel cay elde eder.

2. Cay yapiminda kullanilan bitkilerin meyve ve tohumundan bitkisel
cay elde eder.

3. Cay yapiminda kullanilan bitkilerin kdk ve gévdesinden bitkisel gay

elde eder.
Kazanim 3 Bitkisel caylari paketler.
Modul Adi Bitkisel Caylari Paketleme

Moduliin Onerilen Siiresi

40/18 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kurutma islemi tamamlanmigs olan bitkisel gaylari paketleme
Unitesine verir.
2. Bitkisel gaylarda kolileme yapar.

YAS GAY ALIMI DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak yas g¢ayin kabull ve fabrikaya
sevKi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi1 amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 (10. sinifta 2 ders saati okulda uygulanacaktir.)
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Kazanim 1

islemeye uygun yas cayi belirleyerek isletmeye kabuli ile ilgili islemleri
yapar.

Modul Adi

Yas Cayin Iisletmeye Kabulii

Moduliin Onerilen Siiresi

40/38 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Yas cay alimi zamaninda, toplama merkezlerinde yas c¢ay alimi
sartlarini olusturur.

2. listenen sartlari taglyan yas gayin tartimini yapar.

3. Kabull ve tartimi yapilmis olan yas cayi, fabrikaya sevkine kadar
muhafazasini yapar.

Kazanim 2

Kabuli ve tartimi yapilmis olan yas cay! niteligini koruyacak sekilde
fabrikaya sevk eder.

Modul Adi

Yas Cayin Fabrikaya Sevki

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/34 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Yas cayl, toplama merkezlerinden fabrikaya uygun araclarla ve yas
cayin 6zelligini koruyacak énlemleri alarak nakliyesini yapar.

2. Yas cayin toplama merkezinden teslim alinmasi, nakliyesi ve
fabrikaya teslimi ile ilgili kayitlar tutar.

OZEL CAY URETIMi DERSI

Bu derste dgrenciye; is saghgdi ve guvenligi tedbirlerini alarak, organik gay isleme, beyaz cay
Uretimi, ¢6zlnebilir gay uretimi yapilmasi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amacglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 (11. sinifta 2 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Cerceve Ogretim Programi

Kazanim 1

Gerekli sartlari saglayarak organik ¢ay Uretimi yapar.

Modul Adi

Organik Cay Uretimi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/22 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Organik ¢ay Uretimine uygun ham madde kabull yapar.
2. Endustriyel Uretim teknikleri ile organik cay isleyerek paketler.

Kazanim 2

Gerekli sartlar saglayarak beyaz ¢ay Uretimi yapar.

Modul Adi

Beyaz Cay Uretimi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/32 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Beyaz g¢ay Uretimi icin ham madde kabulu yapar.
2. Endustriyel Gretim teknikleri ile beyaz g¢ay Uretimi igin ¢ay
tomurcuklarini isler.

Kazanim 3

Cozunebilir (6z) siyah ve yesil ¢cay Uretimi yapar.
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Modul Adi

Cozinebilir (Oz) Gay Uretimi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/26 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Siyah veya yesil cay ekstrakti elde eder.
2. Siyah ve yesil gay ekstraktini konsantre ederek kurutur.

SiYAH GAY URETIMi DERSI

Bu derste dgrenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak yas ¢ayi fabrikaya alma, soldurma,
kivirma, oksidasyon, kurutma, ¢op ve lif alma, elekleme ve nevilere ayirma ile ilgili bilgi ve becerilerin

kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 5 (11. sinifta 5 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Fabrikaya kabulli yapilmis yas caya endustriyel Uretim teknigi ile
soldurma islemi uygular.

Modul Adi

Siyah Cay Uretiminde Soldurma

Moduiliin Onerilen Siiresi

80/45 ders saati
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Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ureticiden gelen yas cayin genel kontrollerini yapar.
2. Yas cayin soldurulmasi i¢in soldurma Unitesini Uretime hazirlar.
3. Yas gay yapragini soldurma makinesine sevk eder.

Kazanim 2

Soldurma islemi tamamlanmis olan ¢ay yapraklarina kivirma islemini
uygular.

Modul Adi

Siyah Cay Uretiminde Kivirma

Moduliin Onerilen Siiresi

80/40 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Soldurma islemi tamamlanmis ¢ay yapraklarinin kivrilmasi igin
kivirma Unitesini Uretime hazirlar.

2. Soldurmadan gelen ¢aylarda diz kivirma ve eleme iglemlerini
yapar.

3. Kivirma Unitesinden ¢ikariimis gaylarin havalandiriimasini yapar.

Kazanim 3

Kivirma islemi tamamlanmis cay yapraklarinin siyah renk almasi igin
oksidasyon iglemi uygular.

Modul Adi

Siyah Cay Uretiminde Oksidasyon

Moduliin Onerilen Siiresi

40/35 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kivirma Unitesinden gelen gaylarin oksidasyonu igin oksidasyon
Unitesini Uretime hazirlar.
2. Kivrilmig ¢ayi oksidasyon unitesine sevk eder.

Kazanim 4

Oksidasyon Unitesinden gelen siyah cay yapraklarina kurutma islemi
yapar.

Modul Adi

Siyah Cay Uretiminde Kurutma

Moduliin Onerilen Siiresi

40/30 ders saati
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Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Oksidasyon Unitesinden gelen gaylarin kurutulmasi igin kurutma
Unitesini Uretime hazirlar.

2. Okside olmus c¢ay yapraklarini kurutma Unitesine sevk eder.

3. Kurutulmus siyah ¢ayda ¢6p ve lif alma islemlerini yapar.

Kazanim 5

Kurutulma Unitesinden gelen kurutulmus siyah g¢ay yapraklarina tasnif
islemi yapar.

Modul Adi

Siyah Cay Uretiminde Tasnif

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/30 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kurutulmus siyah gayl 6n eleme yaparak kiricilardan gegirir.
2. Kiricilardan gegirilmis siyah gayi nevilerine ayirarak torbalar.

YESIL GAY URETIMi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak yas ¢ayl sok soldurma, sogutma,
kivirma, kurutma, tasnif etme, ambalajlama ve depolama ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi

amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (12. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Yesil gay Uretimi yapmak Uzere fabrikaya kabull yapilmis yas gaya, sok
soldurma islemi uygular.

Modul Adi

Yesil Cay Uretiminde Sok Soldurma

Moduliin Onerilen Siiresi

80/40 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Yesil cay Uretimi yapmak Uzere fabrikaya kabuli yapiimis yas c¢ayi
soklama islemine hazirlar.
2. Yas cay yapraklarina sok soldurma yaparak kivirma dnitesine

goénderir.
Kazanim 2 Sok soldurma iglemi tamamlanmis olan ¢ay yapraklarina kivirma islemini
uygular.
Moddul Adi Yesil Cay Uretiminde Kivirma

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. $ok soldurma Unitesinden gelen gay yapraklarini kivirma Unitesine
alir.

2. Sogutma yapilmis ¢ay yapraklarina kivirma islemi uygulayarak
kurutma Unitesine génderir.

Kazanim 3

Kivirma Unitesinden gelen yesil cay yapraklarina kurutma iglemi yapar.

Modul Adi

Yesil Cay Uretiminde Kurutma

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kivirma unitesinden gelen yesil cay yapraklarini kurutmak igin
kurutma Unitesini igsleme hazirlar.

2. Kivirma yapilmis gaylara kurutma islemi uygulayarak tasnif
Unitesine gonderir.
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Kazanim 4

Kurutulma dnitesinden gelen kurutulmus yesil ¢cay yapraklarina tasnif
islemi yapar.

Modul Adi

Yesil Cay Uretiminde Tasnif

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/32 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kurutulmus yesil cay yapraklarini ¢ép alma eleklerinden gegirir.
2. Yesil gayl endustriyel Uretim teknigi ile nevilerine ayirir.

GAY HARMANLAMA VE DEPOLAMA DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgdi ve guvenlidi tedbirlerini alarak ¢ay harmanlama, dékme cay
paketleme, sizme cay paketi yapma, ¢ayi depolama, ¢ayda duyusal degerlendirme yapilmasi ile ilgili
bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 3 (12. sinifta 3 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Cayda harmanlama islemi yapar.

Modul Adi

Cay Harmanlama
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Moduliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Harmanlanacak nevi gaylari harman makinesine sevk eder.
2. Nevi ¢aylari harmanlar.

Kazanim 2

Dokme gayda paketleme islemi uygular.

Modul Adi

Dokme Cay Paketleme

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Do6kme cayi paketlemek Uzere paketleme Unitesini isleme hazirlar.
2. Harmanlanan gayi paketleme Unitesinde paketler.
3. Paketleme islemi tamamlanmis ¢ay paketlerini koliler.

Kazanim 3

Siizme c¢ay paketi yapar.

Modul Adi

Siizme Cay Paketleme

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Demlik poset ¢cay paketi yapar.
2. Daldirma gay paketi yapar.

Kazanim 4

Cayin niteligini koruyacak sekilde Uretimi ve paketlemesi tamamlanmis
olan gaylari depolar.

Modul Adi

Cay Depolama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/18 ders saati
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Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Cayin niteligini koruyacak depo kosullarini olusturur.
2. Cuvallanmis ve kolilenmis ¢aylari depoya yerlestirir.
3. Depo girig-gikis kayitlarini tutar.

Kazanim 5

Cayin duyusal kalitesini belirleyebilmek i¢in tretimi tamamlanmig parti
caylarda duyusal degerlendirme yapar.

Modul Adi

Cayda Duyusal Degerlendirme (Tadim)

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/18 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Parti caylarda, duyusal degerlendirme igin dn hazirliklari yapar.

2. Parti gaylarda tadim yaparak sonucu degerlendirir.

KARKAS DERSI

ENDUSTRIYEL ET iSLEME DALI DERSLERI

Bu derste 6grenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak blytkbas, kigukbas ve kanatl
karkasina uygulanan islemler ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (10. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)
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Kazanim 1

Buyukbas karkasi Uriin islemeye hazirlar.

Modul Adi

Buylkbas Karkasi

Moduiliin Onerilen Siiresi

80/56 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Buyukbas karkasi islenecek urline gore parcgalar.
2. Biyikbas karkasi kisimlarina gére siniflandirir.

Kazanim 2

Kiglkbas karkasini trln islemeye hazirlar.

Modul Adi

Klgukbas Karkasi

Moduliin Onerilen Siiresi

80/52 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kiglkbas karkasini iglenecek Urtine gbre pargalar.
2. Kiiglkbas karkasini kisimlarina gore siniflandirir.

Kazanim 3

Kanath karkasini Grtin islemeye hazirlar.

Modul Adi

Kanath Karkasi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kanath karkasini islenecek Urline gore parcalar.
2. Pargalanan kanatl karkasini ambalajlayarak depolar.
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ENDUSTRIYEL ET URUNLERINDE HAM MADDE VE YARDIMCI MADDELER DERSI

Bu derste dgrenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak et Urlnlerinde ham madde ve
yardimci maddeler ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (11. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Endustriyel et Grinlerinde kullanilan ham maddeleri tretime hazirlar.

Modul Adi

Endustriyel Et Urlinlerinde Kullanilan Ham Maddeler

Moduiliin Onerilen Siiresi

80/68 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Hayvanlardan elde edilen ana etleri, dolgu etleri ve yaglari
hazirlar.
2. Ham maddelere 6n iglemleri yapar.

Kazanim 2

Endustriyel et Urtinlerinde kullanilan yardimci maddeleri Gretime hazirlar.

Modul Adi

Endustriyel Et Uriinlerinde Yardimci Maddeler

Moduliin Onerilen Siiresi

80/76 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. lslenecek et liriiniine gére yardimci maddeleri seger.
2. Yardimci maddelerin recetede istenen miktarina gére tartimini
yapar.

Cerceve Ogretim Programi

ET iISLEME MAKINELERI DERSI

Bu derste 6grenciye; is saglhdi ve guvenligi tedbirlerini alarak ham madde hazirlama makineleri,
Uretim sdreci makineleri, dolum ve ambalajlama makineleri ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi

amagclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 3 (11. sinifta 3 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Ham madde hazirlama makinelerini kullanir.

Modul Adi

Ham Madde Hazirlama Makineleri

Moduliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Tartma ve 6élgme aletlerini kullanima hazirlar.
2. Tasima ve iletim makinelerini kullanima hazirlar.

Kazanim 2

Uretim sireci makinelerini kullanir.

Modul Adi

Uretim Siireci Makineleri

Moduliin Onerilen Siiresi

80/52 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Siniflama ve ayirma makinelerini kullanima hazirlar.
2. Karigtirma ve karisimlama makinelerini kullanima hazirlar.
3. Isil igslem makinelerini kullanima hazirlar.
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Kazanim 3

Dolum ve ambalajlama makinelerini kullanir.

Modul Adi

Dolum ve Ambalajlama Makineleri

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/33 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Dolum makinelerini kullanima hazirlar.
2. Ambalaj makinelerini kullanima hazirlar.

ISLENMi$ ET URUNLERI DERSI

Bu derste dgrenciye; is sagligi ve glvenlidi tedbirlerini alarak sucuk, emdlsifiye et trlnleri,
kavurma, pastirma, doner, sakatat drlnleri, konserve et ve kurutulmus et Uretimi ile ilgili bilgi ve
becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 7 (12. sinifta 7 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Sucuk Uretimi yapar.

Modul Adi

Sucuk

Cerceve Ogret

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/28 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sucuk Uretiminde kullanilan ham madde ve yardimci maddeleri
hazirlar.
2. Sucuk hamurunu olusturarak kiliflara dolumunu yapar.

Kazanim 2

Emulsifiye et tretimi yapar.

Modul Adi

Emlilsifiye Et Urtinleri

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/35 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Emdilsifiye et Grtnleri icin ham madde ve yardimci maddelerini
hazirlar.
2. Emlilsifiye et Grini hamuru olusturarak isil islem uygular.

Kazanim 3

Kavurma uretimi yapar.

Modul Adi

Kavurma

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/28 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kavurma uretiminde kullanilan ham madde ve yardimci maddeleri
hazirlar.
2. Kavurma uretimi igin 1sil islem uygulamasi yapar.

Kazanim 4

Pastirma Uretimi yapar.

Modul Adi

Pastirma
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Moduiliin Onerilen Siiresi

40/28 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Pastirma Uretiminde kullanilan ham madde ve yardimci maddeleri
hazirlar.
2. Etiolgunlastirarak gemenleme islemi uygular.

Kazanim 5

Doner Uretimini yapar.

Modul Adi

Doner

Moduliin Onerilen Siiresi

40/35 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Dédner uretiminde kullanilan ham madde ve yardimci maddeleri
hazirlar.
2. Etleri gubuga dizerek baton sekli verir.

Kazanim 6

islenmis sakatat driinleri tretir.

Modul Adi

Sakatat isleme

Moduliin Onerilen Siiresi

40/28 ders saati

Cerceve Ogret

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sakatat islemede kullanilan organlari ve yardimci maddeleri
hazirlar.
2. Sakatat Urunleri igin 1sil islem uygulamasi yapar.

Kazanim 7

Konserve et Uretimi yapar.

Modul Adi

Konserve Et

Moduliin Onerilen Siiresi

40/35 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Konserve et Uretiminde kullanilan ham madde ve yardimci
maddeleri hazirlar.
2. Et dolumu yapilmis ambalajlara isil islem uygular.

Kazanim 8

Kurutulmus et Uretimi yapar.

Modul Adi

Kurutulmus Et

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/35 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kurutulmus et Uretiminde kullanilan ham madde ve yardimci
maddeleri hazirlar.
2. Eti kurutarak tatstleme islemi yapar.
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HUBUBAT iSLEME DALI DERSLERI

OGUTME TEKNOLOJIiSi DERSI

Bu derste dgrenciye; is saglgi ve guvenligi tedbirlerini alarak tahillari depolama, tahillarda kuru
temizleme, yas temizleme, bugdayi tavlama, un, irmik, bulgur Gretimi ve misir igleme ile ilgili bilgi ve

becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (10. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Ogutmek lzere isletmeye kabulli yapimis tahillari, kalite ozelligi
bozulmayacak sartlarda, 6gutme islemi zamanina kadar depolar.

Modul Adi

Tahillari Depolama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

1. Igletmeye kabulii yapilmis tahillari 6gitme zamanina kadar
depolamak Uzere depolari hazirlar.

Cerceve Ogretim Programi

Modulin Amaglanan 2. Tahillari dékme yi§in seklinde depolar.

Ogrenme Kazanimlari 3. Tahillari guvallarda depolar.
4. Tahili ambar ve hangarlarda depolar.
5. Tahillar silolarda depolar.

Kazanim 2 Bugday danelerine, endustriyel Uretim teknikleri ile temizleme islemi
uygular.

Modiil Adi Bugday! Temizleme

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Bugdayi ¢6p sasorlerinden gegirerek yabanci maddelerini temizler.

2. Bugdayi triyorlerden gegirerek siniflandirir.

3. Bugday kabuk soyma makinelerinden gegirerek dis kabuk ve
diger yabanci maddeleri uzaklastirir.

4. Bugday danelerine endustriyel Uretim teknikleri ile yikama iglemini

uygular.
Temizleme isleminden gegciriimis bugday danelerine tavlama iglemi
Kazanim 3 uygular.
Modul Adi Bugdayi Tavlama

Moduliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Temizleme isleminden gegiriimis bugday danelerine su ile tavlama
yapar.

2. Temizleme isleminden gegirilmis bugday danelerine buhar ile
tavlama yapar.

Kazanim 4

Temizleme ve tavlama islemlerinden gecirilmis bugday danelerini,
6gutme teknolojilerini kullanarak ile un ve irmik eldesi igin 6gutar.

Modul Adi

Bugday Ogiitme

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

41



Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Temizleme ve tavlama islemlerinden gegirilmis bugday danelerini
oguterek un elde eder.

2. Temizleme ve tavlama iglemlerinden gegcirilmis bugday danelerini
oguterek irmik elde eder.

3. Un ve irmigi, 6zelligini koruyacak sartlarda depolar.

Kazanim 5

Temizligi yapilmis bugdaydan bulgur Gretimi icin 6n hazirlik yapar.

Modul Adi

Bulgur Uretimi On Hazirhgi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Temizleme isleminden gegirilmis bugday danelerine kaynatma
islemi uygular.

2. Kaynatma iglemi tamamlanmis bugday danelerinde kurutma iglemi
yapar.

Kazanim 6

Temizleme, kaynatma ve kurutma islemlerinden gegirilmis bugday
danelerinin boyutunu kigcullterek bulgur elde eder.

Modul Adi

Bulgur Uretimi

Cerceve Ogretim Programi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Temizleme, kaynatma ve kurutma islemlerinden gecirilmis bugday
danelerine kirma iglemi uygular.

2. Kirma islemi sonucunda boyutu kigulmuis olan bugday danelerini
kalibre ederek bulgur elde eder.

3. Kalibrasyonu yapilimis bulguru paketler.

Kazanim 7

Misir danelerini nisasta ve nisasta bazli seker elde etmek Uzere igler.

Modul Adi

Misir isleme

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

Misir danelerinde temizleme islemini yapar.
Misir danelerinden 6z ayirma iglemini yapar.
Misir danesinden nisasta elde eder.

Nisasta bazli seker Uretimi yapar.

PN~

MAKARNA URETIM TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak makarna hamuru cesitlerini
hazirlama, makarna hamurunu sekillendirme, makarna hamurunu kurutma ile ilgili bilgi ve becerilerin
kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 3 (11. sinifta 3 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanmm 1 Makarna bilesenlerini bir araya getirerek makarna hamurunun
hazirlanmasi islemlerini yapar.
Modul Adi Makarna Hamurunu Hazirlama
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Moduiliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Makarna hamurunu hazirlamak igin 6n hazirlik yapar.
2. Makarna hamurunu yogurur.

Kazanim 2

Yogurma Unitesinden gelen makarna hamuruna sekillendirme islemini
uygular.

Modul Adi

Makarna Hamurunu Sekillendirme

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Makarna hamurunu basing uygulayarak kaliplarda sekillendirir.
2. Kaliplama ile kesme sistemlerinin temizlik ve bakimlarini yapar.

Kazanim 3

Sekillenmis makarna hamuruna kurutma islemi uygulayarak ambalajlar.

Modul Adi

Makarna Kurutma

Moduliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Cerceve Ogretim Programi

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sekillenmis makarna hamurunu kurutma Unitesinden gegirir.
2. Kurutma iglemi uygulanmis makarnalari ambalajlayarak depolar.

TAHIL TANELERI VE KURU BAKLIYATLARI SATISA HAZIRLAMA DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghd: ve guvenligi tedbirlerini alarak kuru bakliyatlari ve tahil
tanelerinde kalibrasyon, ayiklama, kirmizi mercimegin satisa hazirlanmasi, hububat ve urinlerinin
paketlenmesi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi1 amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (11. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Satisa hazirlamak tzere kuru bakliyatlar ve tahil tanelerinde kalibrasyon
islemi yapar.

Modul Adi

Kuru Bakliyatlar ve Tahil Tanelerinde Kalibrasyon

Moduliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kuru bakliyatlarda ve tahil tanelerinde temizlik islemini yapar.
2. Kuru bakliyatlarda ve tahil tanelerinde kalibrasyon islemi yapar.

Satisa hazirlanan kuru bakliyatlari ve tahil tanelerini, makine ve el ile

Kazanim 2 segcme yaparak yabanci maddelerden ve istenmeyen danelerden
ayiklar.
Modul Adi Kuru Bakliyatlari ve Tahil Tanelerini Ayiklama

Moduliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Makine ile ayiklama yaparak istenmeyen danelerden ve yabanci
maddelerden ayiklar.

2. Elle segme yaparak yabanci maddelerden ve istenmeyen
danelerden ayiklar.
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Kazanim 3

Kirmizi mercimegi satisa hazirlar.

Modul Adi

Kirmizi Mercimegin Satisa Hazirlanmasi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

—_

Kirmizi mercimegi temizler.

2. Temizleme isleminden gegirilmis kirmizi mercimegi kalibre eder.

3. Kalibrasyonu tamamlanmis kirmizi mercimekte kabuk soyma iglemi
yapar.

4. Kabuk soyma islemi tamamlanmis kirmizi mercimege yaglama
islemi yapar.

5. Yaglama isleminden gecirilmis kirmizi mercimegi sorteksler.

Kazanim 4

Hububat ve Urinlerini paketler.

Modul Adi

Hububat ve Uriinlerini Paketleme

Moduliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Hububat Grlnlerini paketlemek Gzere ambalaj materyali ve kolileri
hazirlar.

Paketleme makinelerini ¢galistirir.

Paketlenmis urlnlere etiketleme islemini yapar.

Uriinlerin kalitesini koruyacak sartlarda depolama iglemini yapar.

Pon

Cerceve Ogretim Programi

BiSKUVi URETIM TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak bisklvi Uretimi icin temel ve
yardimci bilesenleri hazirlama, biskivi hamurunu olusturma, bisklvi hamuruna sekil verme, sekillenmis
bisklvi hamurunu pigirme, bisklvi gesitlerini Uretme, kahvaltilik gevrek hazirlama ile ilgili bilgi ve
becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 3 (12. sinifta 3 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Biskuvi bilesenlerini bir araya getirerek biskiivi hamurunu olusturur.

Modul Adi

Bisktvi Hamuru Hazirlama

Moduliin Onerilen Siiresi

40/18 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Biskdvi yapiminda kullanilan temel bilesenleri hazirlar.
2. Biskuvi yapiminda kullanilan yardimci bilesenleri hazirlar.
3. Bisklvi hamurunun yogrulmasi islemini yapar.

Kazanim 2

Yogurma unitesinden gelen biskivi hamuruna sekillendirme islemini
uygular.

Modul Adi

Bisklvi Hamurunu Sekillendirme

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/18 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Hamuru levha seklinde agmadan sekillendirir.
2. Hamuru levha seklinde agtiktan sonra sekillendirir.
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Kazanim 3

Sekil verilen biskivi hamurunu pigirir.

Modul Adi

Bisklvi Pigirme

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/18 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Firin sicakligi ve pisirme suresi kontroll yapar.

2. Pigmis bisklviye sogutma islemi uygular.

3. Sogutulmus biskuvileri endustriyel Uretim teknigi ile
ambalajlayarak Urln kalitesini bozmayacak sartlarda depolar.

Kazanim 4

Biskuvi gesitleri tGretimi yapar.

Modul Adi

Biskvi Cesgitleri Uretme

Moduliin Onerilen Siiresi

40/30 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

Gofret Uretimi yapar.

Kremali bisklvi Uretimi yapar.
Kraker Gretimi yapar.

Kek uretimi yapar.

pPOLON~

Kazanim 5

Kahvaltilik gevrek Uretimi yapar.

Modul Adi

Kahvaltilik Tahil Gevregi Uretimi

Cerceve Ogretim Programi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

Kahvaltilik gevrek uretimi igin ekstrude yapar.

Kahvaltilik gevrek tretiminde hamur hazirlama agamasini yapar.
Kahvaltilik gevrek dretiminde kurutma islemini yapar.

Kahvaltilik gevrek uretiminde kaplama islemini yapar.

Kahvaltilik gevrek paketleyerek depolar.
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EKMEK URETIM TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste dgrenciye; is saghdi ve guvenligi tedbirlerini alarak ekmek Uretimi igin temel ve
yardimcl bilesenleri hazirlama, ekmeklik hamuru yodurma, hamuru fermente ederek ekmegi pisirme,
ekmek cesitlerini Gretme ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (12. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Ekmek bilesenlerini bir araya getirerek ekmek hamurunu hazirlar.

Modul Adi

Ekmek Hamuru Hazirlama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/32 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ekmek hamuru igin temel bilesenleri hazirlar.
2. Ekmek hamuru igin yardimci bilesenleri hazirlar.
3. Hamur yogurma iglemini yapar.

Kazanim 2

Ekmek hamurunda fermentasyon sartalarini olusturarak fermantasyon
surecinin olusmasini saglar.

Modul Adi

Ekmek Fermantasyonu

Moduliin Onerilen Siiresi

40/32 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Hamura sekil vererek ilk fermantasyona birakir.
2. Son fermantasyon islemine birakir.
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Kazanim 3

Sekillendirilerek ilk ve son fermantasyonu
hamurunun pisirilmesi islemlerini uygular.

tamamlanmis ekmek

Modul Adi

Ekmegi Pisirme

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/28 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Finn sicakhidi ve pisirme suresini ayarlar.
2. Pismis ekmegi sogutma iglemi uygular.
3. Ekmegi ambalajlar.

Kazanim 4

Ekmek cesitlerinin Uretimini yapar.

Modul Adi

Ekmek Cesitleri Uretimi

Moduliin Onerilen Siiresi

80/52 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

Tam bugday ekmegi Uretimi yapar.
Kepekli ekmek Uretimi yapar.
Cavdar ekmegi Uretimi yapar.
Sitli ekmek Uretimi yapar.

Yulaf ekmegi Gretimi yapar.

Misir ekmegi Uretimi yapar.

Tost ekmegi Uretimi yapar.
Hamburger ekmegi Uretir.

. Ramazan pidesi Uretimi yapar.

10. Diyet ekmegi Uretimi yapar.

11. Zenginlestiriimis ekmek Uretimi yapar.
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TAZE SEBZE VE MEYVELERIN TUKETIME HAZIRLANMASI DERSI

SEBZE VE MEYVE iSLEME DALI DERSLERI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak sebze ve meyvelerin genel
Ozellikleri, taze sebze ve meyvelerin isletmeye kabull, taze sebze ve meyvelerin pazara hazir hale
getirilmesi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi1 amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 (10. sinifta 2 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Sebze ve meyvelerin genel 6zelliklerini agiklar.

Modul Adi

Sebze ve Meyvelerin Genel Ozellikleri

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/38 ders saati
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1. Sebze ve meyvelerin bilesiminde bulunan karbonhidratlari agiklar.

2. Sebze ve meyvelerin bilesiminde bulunan azotlu maddeleri ve
lipitleri aciklar.

3. Sebze ve meyvelerin bilesiminde bulunan vitamin ve mineral
maddeleri agiklar.

4. Sebze ve meyvelerin bilesiminde bulunan asitler, fenolik bilesikler

ve renk maddelerini agiklar.

Sebze ve meyvelerin bilesiminde bulunan diger maddeleri agiklar.

Sebze meyve ve Urlnlerinde enzimatik ve enzimatik olmayan

bozulmalari agiklar.

7. Sebze meyve ve (rinlerinde mikrobiyolojik bozulmalari agiklar.

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

oo

Kazanim 2 Taze sebze ve meyveleri pazara hazir hale getirir.

Modiil Adi Taze Sebze ve Meyvelerin Pazara Hazir Hale Getirilmesi

Moduiliin Onerilen Siresi | 40/34 ders saati

Modulin Amaglanan 1. Sebze ve meyveleri satin alarak isletmeye nakleder.
Ogrenme Kazanimlari 2. Taze sebze ve meyveleri tuketime hazir hale getirerek ambalajlar.

SEBZE VE MEYVELERDE SOGUTMA VE DONDURMA TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgdi ve guvenligi tedbirlerini alarak taze sebze ve meyvelerin sogukta
depolanmasi, sebze ve meyvelerin dondurularak muhafaza edilmesi ile ilgili bilgi ve becerilerin
kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 (10. sinifta 2 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1 Sebze ve meyveleri sogukta depolar.

Modul Adi Sebze ve Meyvelerin Sogukta Depolanmasi

Moddliin Onerilen Siresi | 40/36 ders saati

1. Taze sebze ve meyvelerin sogukta saklanma ilkelerini uygular.
2. Sebze ve meyvelerin sogukta depolanma sartlarini belirleyerek
kontrolUnu yapar.

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

Kazanim 2 Sebze ve meyveleri dondurarak muhafaza eder.

Modul Adi Sebze ve Meyvelerin Dondurularak Muhafazasi

Moduliin Onerilen Siresi | 40/36 ders saati

1. Sebze ve meyveleri dondurma islemine hazirlar.
2. Sebze ve meyvelere dondurma yontemini uygular.
3. Dondurulmus sebze ve meyveleri depolar.

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari
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FERMENTE SEBZE VE MEYVE URUNLERiI TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste dgrenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak tursuda 6n islemler, salamurada
fermantasyon, gesitli sebzelerden tursu Uretimi, sirke ve salgam suyu Uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin

kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 (11. siniflarda 2 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Tursu Uretiminde 6n iglemleri yapar.

Modul Adi

Tursuda On islemler

Moduliin Onerilen Siiresi

40/16 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Tursu yapiminda kullanilan ham madde ve yardimci maddeleri

hazirlar.
2. Salamura hazirlar.

Kazanim 2

Salamurayi fermente eder.

Modul Adi

Salamura Fermantasyonu

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Cerceve Ogretim Programi

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Salamurada fermantasyon olusumunu takip eder.

2. Tursular satisa hazirlar.

Kazanim 3

Sirke Uretimi yapar.

Modul Adi

Sirke Uretimi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Etil alkol fermantasyonunu takip eder.
2. Asetik asit fermantasyonu ile sirke olusturur.

Kazanim 4

Salgam suyu Uretir.

Modul Adi

Salgam Suyu Uretimi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/16 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Salgam suyu Uretiminde ham maddeleri hazirlar.
2. Fermantasyon islemi ile salgam elde eder.

KURUTMA TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak kurutma ilkeleri, meyve ve
sebzelerde kurutma yontemleri ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amacglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 (11. siniflarda 2 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Sebze ve meyvelerde kurutma ilkelerini agiklar.

Modul Adi

Sebze ve Meyvelerde Kurutma ilkeleri

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

48



Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kurutma yénteminin esaslarini agiklar.
2. Kurutma igleminin etkilerini agiklar.

Kazanim 2

Sebze ve meyvelerde kurutma ydntemlerini uygular.

Modul Adi

Sebze ve Meyvelerde Kurutma Yéntemleri

Moduliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sebze ve meyvelere dogdal ydntemle kurutma islemini uygular.
2. Sebze ve meyvelere yapay yontemle kurutma islemini uygular.

MEYVE SUYU URETIM TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste dgrenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak pres hattindaki islemler, pulp
hattindaki islemler, sitrus hattindaki islemler, dolum hattindaki igslemler, gesitli meyvelerden meyve suyu
Uretim, sebze sulari Uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 3 (11. siniflarda 3 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Pres hattinda meyve suyu uretimi yapar.

Cerceve Ogret

Modul Adi

Pres Hattinda Meyve Suyu Uretimi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/27 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Meyveleri preslemeye hazirlar.
2. Pres hattindaki meyve suyunu doluma hazirlar.

Kazanim 2

Pulp hattinda meyve suyu Uretimi yapar.

Modul Adi

Pulp Hattinda Meyve Suyu Uretimi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/27 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Meyveleri palperde isler.
2. Meyve pulpunu doluma hazirlar.

Kazanim 3

Sitrus hattinda meyve suyu uretimi yapar.

Modul Adi

Sitrus Hattinda Meyve Suyu Uretimi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/27 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Meyveleri ekstraksiyon islemine hazirlar.
2. Sitrus hattindaki meyve suyunu doluma hazirlar.

Kazanim 4

Meyve suyunun dolumunu ve ambalajlama islemini yapar.

Modul Adi

Meyve Suyu Dolum ve Ambalajlama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/27 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Meyve sularinin dolumunu yapar.

2. Meyve sularinin ambalajlamasini yapar.
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REGCEL VE KONSANTRE URUNLER TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste ogrenciye; is saghg: ve guvenligi tedbirlerini alarak regel Uretim teknigi, marmelat
Uretim teknigi, pekmez Uretimi, salga Uretimi, ketgcap ve domates sosu Uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin
kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 3 (12. siniflarda 3 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Recel Uretimi yapar.

Modul Adi

Regel Uretimi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Recel Uretim materyallerini hazirlar.
2. Recelde pisirme teknigini uygular.
3. Recelin dolumunu yapar.

Kazanim 2

Marmelat Uretir.

Modul Adi

Marmelat Uretimi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Marmelat Uretim materyallerini hazirlar.

2. Pulp elde ederek pisirir.
3. Marmelatin dolumunu yapar.

Cerceve Ogretim Programi

Kazanim 3

Pekmez Uretir

Modul Adi

Sitrus Hattinda Meyve Suyu Uretimi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sivi pekmez Uretir.
2. Kati pekmez Uretir.

Kazanim 4

Salga Uretimi yapar.

Modul Adi

Salga Uretimi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Salga ham maddelerini hazirlar.
2. Pulp elde ederek salgaya isler.
3. Salgada dolum yapar.

Kazanim 5

Ketcap ve domates sosu Uretimi yapar.

Modul Adi

Ketcap ve Domates Sosu Uretimi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ketgap Uretimi yapar.
2. Domates sosu uretimi yapar.

KONSERVE URETIM TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak konserve 6n islemleri, sebze ve
meyve konservelerinin isil isleme hazirlanmasi, sebze ve meyve konservelerinde isil islem, hazir yemek
konservesi uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (12. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1 Konserve 6n igslemlerini yapar.
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Modul Adi

Konserve On islemleri

Moduliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

Sebze ve meyveleri yikar.

Sebze ve meyveleri siniflandirir.
Sebze ve meyvelerde ¢ekirdek gikarir.
Sebze ve meyveleri dograr.

Sebze ve meyvelerde haglama yapar.

arON=

Kazanim 2

Sebze ve meyve konservelerinde isil isleme hazirlik yapar.

Modul Adi

Sebze ve Meyve Konservelerinde Isil islemlere Hazirlik

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

1. Dolgu sivisi hazirlar.

- 2. Konserve kaplarini hazirlar.
Modulin Amagclanan . .
. 3. Kaplara doldurma isemini yapar.
Ogrenme Kazanimlari : -
4. Hava ¢ikarma iglemlerini yapar.
5. Konserve kaplarini kapatir.
Kazanim 3 Sebze ve meyve konserveciliginde 1sil islem uygulamasi yapar.
Modul Adi Sebze ve Meyve Konservelerinde Isil iglem

Cerceve Ogretim Programi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Konservelerde sterilizasyon yapar.
2. Konservelerde pastérizasyon yapar.
3. Isil islem sonrasi Uriin kalitesini koruyacak sartlarda depolama

yapar.
Kazanim 4 Hazir yemek konservesi Uretimi yapar.
Modul Adi Hazir Yemek Konservesi Uretimi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Dolma konservesi Uretimi yapar.
2. Pilaki konservesi Uretimi yapar.

SU URUNLERI iSLEME DALI DERSLERI

SU URUNLERININ iISLETMEYE KABULU DERSI

Bu derste &6grenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak su drunlerindeki kalite
degisimlerini ayirt etmek, su Urlnlerini islemeye hazirlamak ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi
amagclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (10. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1 Su Urunlerindeki kalite 6zelliklerini agiklar.

Modul Adi Su Uriinlerindeki Kalite Ozellikleri

Moddliin Onerilen Siresi | 80/72 ders saati
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Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Su canlhlarinda 6lim sonrasi degisimleri agiklar.
2. Su uUrunlerinde tazelik kontrollerini yapar.
3. Ham maddenin siniflandirmasini yapar.

Kazanim 2

Su urdnlerini islemeye hazirlar.

Modul Adi

Su Uriinlerinin islemeye Hazirlanmasi

Moduliin Onerilen Siiresi

80/72 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Su Urlnlerinde islem éncesi hijyen ve sanitasyon sartlarini saglar.
2. Su Urdnleri igsleme tekniklerini uygulama éncesi islemlerini yapar.

SU URUNLERINi iSLEME YONTEMLERIi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak su Urinlerini tuzlama, kurutma,
dumanlama, konserve, ezilmis su Urlnleri, su Urlnlerinin dondurulmasi ile ilgili bilgi ve becerilerin
kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 7 (11. sinifta 7 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Su Urunlerinde tuzlama islemini yapar.

Modul Adi

Tuzlama Islemi

Moduliin Onerilen Siiresi

80/42 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Su Urlnlerine kuru tuzlama yapar.

2. Su Urdnlerine tuz ¢ozeltisi ile tuzlama yapar.
3. Su Urinlerine bastirarak tuzlama yapar.

4. Su Urlnlerine iki kademeli tuzlama yapar.

Kazanim 2

Su Urinlerinde kurutma iglemini yapar.

Modul Adi

Kurutma Islemi

Moduiliin Onerilen Siiresi

80/42 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Su Urlnlerine dogal kurutma yapar.

2. Su UrUnlerine haslandiktan sonra kurutma yapar.
3. Su Urinlerine tuzlandiktan sonra kurutma yapar.
4. Su urinlerine makinelerde kurutma yapar.

Kazanim 3

Su Uriinlerinde dumanlama iglemini yapar.

Modul Adi

Dumanlama Islemi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/35 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Su Urlnlerine soguk dumanlama yapar.
2. Su Urlnlerine sicak dumanlama yapar.
3. Su Urdnlerine sivi dumanlama yapar.

Kazanim 4

Su Urinlerinde konserveleme iglemini yapar.

Modul Adi

Su Uriinlerinde Konserveleme iglemi

Moduiliin Onerilen Siiresi

80/49 ders saati
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1. Su urlnlerine konservelemede 6n iglemleri yapar.
- 2. Su uUrdnlerine dolgu malzemesi hazirlar.
Modulin Amaglanan P
= o 3. Su Urunlerine dolum yapar.
Ogrenme Kazanimlari P
4. Su urlnlerine kapama yapar.
5. Su Urinlerini sterilize eder.
Kazanim 5 Su Urinlerinde marinat iglemi yapar.
Modul Adi Su Uriinlerinde Marinat iglemi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/35 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Marine Grln hazirlar.
2. Marine Grunud paketler.

Kazanim 6

Su Urunlerinde dondurma islemini yapar.

Modul Adi

Su Uriinlerde Dondurma islemi

Moduliin Onerilen Siiresi

80/49 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

Dogal hava akimiyla dondurma islemini yapar.
Esintili dondurma islemini yapar.

Tuz ¢dzeltisiyle dondurma islemini yapar.

Sivi azotla dondurma iglemini yapar.

Sok dondurma islemini yapar.

Dondurulmus Urtinleri buzla kaplama islemini yapar.
Dondurulmus Urtinleri gdzme (defrost) islemini yapar.

Nooh~wh =
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ALTERNATIF SU URUNLERI iSLEME DERSI

Bu derste dgrenciye; is sagligi ve givenligi tedbirlerini alarak su drUnlerini muhafaza etmek,
kabuklu ve kabuksuz (yumusakgalar) su Grtnlerini islemek, tiketime hazir su trlnleri Gretimi ve Uretim
sonrasi islemlerle ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 7 (12. sinifta 7 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Su Urdnlerini muhafaza eder.

Modul Adi

Su Uriinlerinin Muhafazasi

Moduliin Onerilen Siiresi

80/56 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Su Urinlerini depolar.
2. Su Urdnlerinin igsleme tesisine ve pazara naklini yapar.

Kazanim 2

Kabuklu ve kabuksuz (yumusakgalar) su Urtnlerini igler.

Modul Adi

Kabuklu ve Kabuksuz (Yumusakgalar) Su Uriinlerini isleme

Moduliin Onerilen Siiresi

80/63 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

Midye isler.
Karides igler.
Kerevit igler.
Yengeg isler.
Kalamar igler.
Ahtapot igler.

oAM=

Kazanim 3

Tlketime hazir su drinleri tretimi yapar.
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Modul Adi

Tiketime Hazir Su Uriinleri Uretimi

Moduliin Onerilen Siiresi

80/77 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Surimi drinlerini hazirlar.
2. Kaplanarak islenen su Urtnleri hazirlar.

Kazanim 4

Alternatif su Urlinlerinin Gretimi sonrasi islemleri yapar.

Modul Adi

Uretim Sonrasi islemler

Moduliin Onerilen Siiresi

80/56 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Su Urlnlerini paketler.

2. Su Urdnleri atiklarini degerlendirir.

SUT iSLEME DALI DERSLERI

SUTE UYGULANAN ON iSLEMLER DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak sutd temin etme, satin yagini
ayirma, standardizasyon, baktofligasyon, homojenizasyon, siitiin havasini ve kokusunu alma ile ilgili
bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (10. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)
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Kazanim 1

Cig sutu ureticiden st nakil araglariyla isletmeye naklederek fabrikaya
girisini yapar.

Modul Adi

Sutin igletmeye Nakli

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sit aiiminda yapilmasi gereken islemleri (kontol testleri,
temizleme, sogjutma) uygular.

2. Cig sutu Ureticiden alarak isletmeye nakleder.

3. Cig sutd fabrikaya alir.

Kazanim 2

Sitdn yagini ayirir.

Modul Adi

Satun Yagini Ayirma

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sdtin yagini ayirmak izere seperatori hazirlar.
2. Sitl seperatdrden gegirerek sitin yagini ayirir.

Kazanim 3

Sutte standardizasyon iglemini yapar.

Modul Adi

Standardizasyon

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/28 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sit yagini standardize eder.
2. Kuru madde standardizasyonu yapar.

Kazanim 4

Site baktofiigasyon islemini uygular.

Modul Adi

Baktofligasyon
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Moduiliin Onerilen Siiresi | 40/24 ders saati

Modulin Amaglanan 1. Baktofuigatdrt hazirlar.
Ogrenme Kazanimlari 2. Sutu baktofugatérden gegirir.
Kazanim 5 St homojenize eder.

Modul Adi Homojenizasyon

Moduiliin Onerilen Siresi | 40/24 ders saati

Modulin Amaglanan 1. Homojenizatorl hazirlar.
Ogrenme Kazanimlari 2. Sutl homojenizatérden gegirir.
Kazanim 6 Sutun havasini ve kokusunu alir.
Modul Adi Sitin Havasini ve Kokusunu Alma

Moduiliin Onerilen Siresi | 40/24 ders saati

Modulin Amaglanan 1. S0tdn havasini alir (deaerasyon).
Ogrenme Kazanimlari 2. Sutun kokusunu alir (deodorizasyon).

FERMENTE SUT URUNLERiI TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghg: ve guvenligi tedbirlerini alarak yogurt ve yogurt cesitlerinin
Uretimi, ayran ve kefir retimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (11. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)
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Kazanim 1

Yogurt ve gesitlerinin Uretimi yapar.

Modul Adi

Yogurt ve Cesitlerinin Uretimi

Moduliin Onerilen Siiresi

80/72 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Geleneksel yogdurt Uretimi yapar.
2. Meyveli yogdurt Uretimi yapar.

3. Slzme yogurt Uretimi yapar.

4. Probiyotik yogurt tretimi yapar.

Kazanim 2

Ayran Uretimi yapar.

Modul Adi

Ayran Uretimi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ayran Uretimi icin slte 6n iglemleri uygular.
2. Ayran mayalama iglemlerini uygular.
3. Ayran Uretimi igin son iglemleri uygular.

Kazanim 3

Kefir tretimi yapar.

Modul Adi

Kefir Uretimi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

55



Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sade kefir Uretir.
2. Meyveli kefir Uretir.
3. Kefir Gretiminde son iglemleri uygular.

ICME SUTU VE KONSANTRE SUT URUNLERI TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak pastorize ve sterilize icme sitd,

koyulastiriimig sut ve sit tozu Uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir

Haftalik Ders Saati: 3 (11. sinifta 3 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Pastorize igme suta uretir.

Modul Adi

Pastérize icme Siitii

Moduliin Onerilen Siiresi

40/27 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Site 6n islemleri uygular.
2. Sitln pastorizasyonunu yapar.
3. Pastorize sutu depolar.

Kazanim 2

Sterilize icme situ Uretir.
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Modul Adi

Sterilize Igme Siitii

Moduliin Onerilen Siiresi

40/27 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sdte on iglemleri uygular.
2. Sutl sterilize ederek aseptik dolum yapar.
3. Sterilize sutl depolar.

Kazanim 3

Koyulastiriimis sut tretimi yapar.

Modul Adi

Koyulastiriimis Sit

Moduliin Onerilen Siiresi

40/27 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sekersiz koyulastiriimig siit tretimi yapar.
2. Sekerli koyulastiriimis sit Gretimi yapar.

Kazanim 4

Sut tozu Uretimi yapar.

Modul Adi

Sit Tozu

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/27 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sit tozuna islenecek site 6n islemleri yapar.

2. Koyulastirilmig sute kurutma iglemini yapar.

3. Sut tozunu ambalajlayarak trtn 6zelligini bozmayacak sartlarda
depolama islemlerini yapar.

PEYNIR URETIM TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak beyaz peynir, kasar peyniri, dil
peyniri, tulum peyniri, mihaligc peyniri, eritme peyniri ve lor peyniri yapimi ve peynirde duyusal

degerlendirme ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (12. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)
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Kazanim 1

Beyaz peynir Uretimi yapar.

Modul Adi

Beyaz Peynir

Moduliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

1. Beyaz peynire islenecek sute On islemleri yapar.
Modiiliin Amaglanan 2. On oIgunIa§t|rma.yapa"rak .su_tun p|ht_|la§t|rllma3| islemini yapar.
. 3. Pihtinin islenmesine yonelik iglemleri yapar.
Ogrenme Kazanimlari . : .
4. Telemeyi tuzlama iglemini yapar.
5. Beyaz peyniri olgunlastirip depolar.
Kazanim 2 Kasar peyniri Uretimi yapar.
Modul Adi Kasar Peyniri

Moduliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kasar Uretimi igin teleme elde eder.
2. Telemeyi fermente ederek haslar.
3. Telemeyi kaliplayarak olgunlastirir.

Kazanim 3

Dil peyniri tretimi yapar.

Cerceve Ogretim Programi

Modul Adi

Dil peyniri

Moduliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Dil peyniri Uretimi igin teleme elde eder.
2. Telemeyi isleyerek peyniri ambalajlar.

Kazanim 4

Geleneksel tulum peyniri Uretimi yapar.

Modul Adi

Tulum Peyniri

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Erzincan tulum peyniri Uretir.
2. |zmir tulum peyniri Uretir.

Kazanim 5

Geleneksel mihali¢ peyniri tretimi yapar.

Modul Adi

Mihali¢ Peyniri

Moduliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Mihali¢ peyniri tretimi icin teleme elde eder.
2. Telemeye tuzlama, olgunlastirma ve ambalajlama iglemlerini

yapar.
Kazanim 6 Eritme peyniri Uretimi yapar.
Modul Adi Eritme Peyniri

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/16 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Eritme peyniri karigsimini hazirlar.
2. Karigimi pigirir.
3. Eritme peyniri ambalajlayarak depolar.
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Kazanim 7

Lor peyniri Uretimi yapar.

Modul Adi

Lor Peyniri

Moduliin Onerilen Siiresi

40/16 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Lor peyniri Uretimi icin ham madde temin eder.
2. Lor peyniri yapimi i¢in sute isil igslem uygular.

Kazanim 8

Uretilen parti peynirde tadim degerlendirmesi yapar.

Modul Adi

Peynirde Tadim

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/12 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Peynirde tadim icin 6n hazirliklar yapar.
2. Tadim ve degerlendirme yapar.

TEREYAGI VE DONDURMA URETIM TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste dgrenciye; is saghigi ve glvenlidi tedbirlerini alarak tereyagi ve dondurma uretimi ile
ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 3 (12. sinifta 3 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Tereyag Uretimi yapar.

Modul Adi

Tereyag

Moduliin Onerilen Siiresi

80/64 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

Krema eldesinde 6n igslemleri uygular.

Kremay! olgunlastirir.

Yayiklama yapar.

Tereyagini tuzlayarak yogurur.

Tereyagini ambalajlayarak urln kalitesini koruyacak sartlarda

arON =

Cerceve Ogretim Programi

depolar.
Kazanim 2 Dondurma tretimi yapar.
Modul Adi Dondurma

Moduliin Onerilen Siiresi

80/44 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Miks (karisim) hazirlar.
2. Miksi pastdrize edip dondurur.
3. Dondurmayi ambalajlayip sertlestirir.

SEKERLEME VE GIKOLATA URETIM DALI DERSLERI

KAKAOLU KREMA HAMURU URETiMi DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak kakao gekirdeginin iglenmesi ve
kakaolu krema hamuru uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (10. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir)

Kazanim 1

Kakao cekirdegini igler.
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Modul Adi

Kakao Cekirdegini isleme

Moduliin Onerilen Siiresi

80/68 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kakao kitlesi (kakao likora) Uretir.
2. Kakao tozu Uretir.

Kazanim 2

Kakaolu krema hamurunu hazirlama islemlerini yapar.

Modul Adi

Kakaolu Krema Hamurunu Hazirlama

Moduliin Onerilen Siiresi

80/76 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

Ham madde ve yardimci maddeleri hazirlar.

Fleyk hazirlar.

Karisimi homojenize eder.

Kakaolu krema hamur karigiminin dolumunu yapar.

agrON =

Sartlandirma yapar.

CIKOLATA VE GIKOLATALI URUNLER URETiMi DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligdi tedbirlerini alarak gikolata Uretiminde ham madde
hazirlama, gikolata hamuru isleme, ¢ikolata gesitlerini Gretme, cikolata Uretimi sonrasi iglemleri ile ilgili
bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 7 Saat (11. siniflarda 7 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Cerceve Ogret

Kazanim 1

Cikolata Uretiminde ham madde hazirlar.

Modul Adi

Cikolata Uretiminde Ham Madde Hazirlama

Moduiliin Onerilen Siiresi

80/63 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Cikolata Uretiminde kullanilan ham maddeleri hazirlar.
2. Cikolata uretiminde kullanilan katki maddelerini hazirlar.
3. Karistirma islemi yapar.

Kazanim 2

Cikolata hamurunu isler.

Modul Adi

Cikolata Hamuru

Moduiliin Onerilen Siiresi

80/63 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Rafinasyon iglemi yapar.
2. Konglama islemi yapar.
3. Temperleme iglemi yapar.

Kazanim 3

Cikolata gesitlerini Uretir.

Modul Adi

Cikolata Cesitleri Uretimi

Moduiliin Onerilen Siiresi

80/77 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

Bitter c¢ikolata Uretimi yapar.

Sitlu cgikolata Gretimi yapar.

Beyaz gikolata Uretimi yapar.
Kaplama/kuvertir cikolata Gretimi yapar.
Pralin Uretimi yapar.

Kokolin dretimi yapar.

Nogokwh =

Draje Uretimi yapar.
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Kazanim 4 Cikolata Uretimi sonrasi islemleri yapar.

Moddil Adi Cikolata Uretimi Sonrasi islemler

Moddliin Onerilen Siresi | 80/49 ders saati

Modulin Amaglanan 1. Ambalajlama iglemlerini yapar.
Ogrenme Kazanimlari 2. Urdn kalitesini koruyacak sartlarda depolama islemini yapar.

SEKERLEME VE SAKIZ URETiMi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgd: ve guvenligi tedbirlerini alarak sekerleme urlnlerinde surup
pisirme, sakiz Urdnleri i¢in maya hazirlama, dolgu malzemesi hazirlama, Uriine sekil verme, Uretim

sonrasi islemleri ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 5 (12. siniflarda 5 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Sekerleme Urtinlerinde surup pigirir.

Modul Adi

Sekerleme Uriinlerinde Surup Hazirlama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati
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Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sekerleme urlnlerinde surup pisirme hazirligi yapar.

2. lsiliglemle surup elde eder.

Kazanim 2

Sakiz urlnleri igin maya hazirlar.

Modul Adi

Sakiz Urlnleri igin Maya Hazirlama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. $ekersiz sakiz mayasi hazirlar.
2. Sekerli/faromali sakiz mayasi hazirlar.

Kazanim 3

Dolgu malzemesini hazirlar.

Modul Adi

Dolgu Malzemesi Hazirlama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Dolgu ham maddesi ve katki maddelerini hazirlar.
2. Dolgu malzemesini pigirir.

Kazanim 4

Son Uriin sekere Urtine sekil verir.

Modul Adi

Sekil Verme iglemi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Yumusak sekerleri sekillendirir.
2. Sert sekerleri sekillendirir.

Kazanim 5

Uriiniin sogutularak ambalajlamasini yapar.

Modul Adi

Uriiniin Sogutularak Ambalajlanmasi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. UrlinG sogutarak toplar.
2. Urinu ambalajlar.
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GELENEKSEL SEKERLi URUNLER URETIMi DERSI

Bu derste dgrenciye; is saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak lokum, tahin helvasi, pismaniye
Uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 (12. siniflarda 2 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Geleneksel lokum uretir.

Modul Adi

Lokum Uretimi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1.

2.
3.
4

Lokum Uretiminde kullanilacak ham maddeleri ve katki maddelerini

hazirlar.

Lokum Uretimi igin 1s1l iglem uygular.

Lokum cesitlerini Uretir.

Ambalajlama ve depolama iglemlerini yapar.

Kazanim 2

Geleneksel tahin helvasi Uretir

Modul Adi

Tahin Helvasi Uretimi

Cerceve Ogretim Programi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/26 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

ok wN =~

Tahin Uretimi yapar.

Coven ekstrakti Gretimi yapar.

Ham madde ve yardimci maddeleri hazirlar.
Tahin helvasi Uretimi igin is1l igslem uygular.
Tahin helvasi gesitlerini Gretir.

Ambalajlama ve depolama iglemlerini yapar.

Kazanim 3

Geleneksel pismaniye Uretir.

Modul Adi

Pismaniye Uretimi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/26 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1.

2.
3.
4

Pismaniye Uretiminde kullanilacak ham maddeleri
maddelerini hazirlar.

Pismaniye Uretimi igin 1sil iglem uygular.

Pismaniye gesitlerini Uretir.

Ambalajlama ve depolama iglemlerini yapar.

ve katki

ZEYTIN iISLEME DALI DERSLERI

SOFRALIK ZEYTINDE ON iSLEMLER DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak zeytinleri igsletmeye alma, zeytinleri
temizleme, zeytinde kirma ve c¢izme islemlerini yapma, acilik giderme, fermantasyon sirecini

gergeklestirme,
amagclanmaktadir.

dolgu malzemelerini

hazirlama ile ilgili bilgi

Haftalik Ders Saati: 4 (10. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)

ve becerilerin kazandiriimasi

Kazanim 1

islemeye uygun zeytinleri isletmeye alarak 6n depolamasini yapar.
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Modul Adi

Zeytinlerin isletmeye Kabulii

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Islemeye uygun zeytinleri igsletmeye alir.
2. Zeytinleri buyUklugine gére siniflandirir.
3. Zeytinlerin zelligini kaybetmeyecek sartlarda 6n depolanmasini

yapar.
Kazanim 2 Zeytinleri temizler.
Modul Adi Zeytin Temizleme

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Zeytin igerisindeki yabanci maddelerin ayriimasi islemini uygular.
2. lIslemeye uygun olmayan danelerin ayrilmasi iglemini uygular.
3. Zeytinleri yikar.

Kazanim 3

Zeytinlerin kirma ve gizme iglemlerini uygular.

Modul Adi

Zeytinde Kirma ve Gizme

Cerceve Ogretim Programi

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Zeytinleri kirarak sofralik zeytin islemeye hazirlar.
2. Zeytinleri gizerek sofralik zeytin islemeye hazirlar

Kazanim 4

Zeytinlerin yenebilir 6zellik kazanmasi icin igindeki acilik maddesini su
ve NaOH c¢ozeltisi ile giderir.

Modul Adi

Zeytinde Acilik Giderme

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/32 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Zeytinlerin acihgini su ile giderir.
2. Zeytinlerin acihdini NaOH ¢o6zeltisi kullanarak giderir.

Zeytinlerin istenen aroma ve tada ulasabilmesi icin zeytinde

Kazanim 5 fermantasyon surecini gergeklestirecek  sartlari saglayarak
fermantasyon takibini yapar.
Modul Adi Sofralik Zeytin Fermantasyonu

Moduliin Onerilen Siiresi

40/32 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Zeytin salamurasi karigimlarini hazirlar.

2. Fermantasyon tankina alinacak salamura ve zeytin miktarini
belirler.

3. Zeytin salamurasinda fermantasyon takibi yapar.

4. Salamura bilesenlerini depolar.

Kazanim 6

Dolgulu zeytin Uretimi icin zeytin dolgu malzemelerini hazirlar.

Modul Adi

Zeytin Dolgu Malzemeleri

Moduliin Onerilen Siiresi

40/20 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Dolgu malzemelerinin dolum dncesi iglemlerini yapar.
2. Dolgu malzemelerini doluma hazir boyuta getirir.
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SOFRALIK SiYAH ZEYTIN URETiMi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgi ve glivenligi tedbirlerini alarak salamura (natirel) siyah zeytin,
kivircik tipi siyah zeytin, sirkeli (kalamata yontemi), kostik ile siyah zeytin hazirlanmasi, siyah zeytin
ezmesi ve dilimlenmis siyah zeytin hazirlanmasi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi

amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (11. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Salamura (naturel) siyah zeytin hazirlar.

Modul Adi

Salamura (Natrel) Siyah Zeytin Hazirlama

Moduliin Onerilen Siiresi

40/36 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Salamura (natiirel) siyah zeytin salamurasini hazirlar.
2. Salamura (naturel) siyah zeytin fermantasyon sartlarini olusturur.

Kazanim 2

Geleneksel kivircik tipi siyah zeytin hazirlar.

Modul Adi

Kivircik Tipi Siyah Zeytin Hazirlama

Moduliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Cerceve Ogretim Programi

Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Geleneksel sele zeytini hazirlar.
2. Geleneksel tenekede kivircik zeytin hazirlar.
3. Fason gres tipi kivircik zeytin hazirlar.

Kazanim 3

Sirkeli (kalamata yontemi) siyah zeytin hazirlar.

Modul Adi

Sirkeli (Kalamata Yontemi) Siyah Zeytin Hazirlama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/28 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Sirkeli kalamata yontemi igin zeytinleri tatlandirir.
2. Tatlanmis zeytinleri sirke ile muamele ettirir.

Kazanim 4

Siyah zeytini kostik ile kisa slrede tatlandirarak sofralik siyah zeytin
hazirlar.

Modul Adi

Kostik ile Siyah Zeytin isleme

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ripe Olive yontemi ile siyah zeytin hazirlar.
2. Konfit (fas) tipi siyah zeytin hazirlar.

Kazanim 5

Siyah zeytin ezmesi hazirlar.

Modul Adi

Siyah Zeytin Ezmesi Hazirlama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/16 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ezme yapmak Uzere zeytinlere 6n igslem uygular.
2. Ezme makinesine zeytin yliklemesi yaparak zeytin ezmesi elde

eder.
Kazanim 6 Dilimlenmis siyah zeytin hazirlar.
Modul Adi Dilimlenmis Siyah Zeytin Hazirlama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/16 ders saati

63



1. Dilimleme yapmak Uzere zeytinlere 6n iglem uygular
2. Dilimleme makinesine zeytin yuklemesi yaparak dilimlenmis zeytin
elde eder

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

SOFRALIK YESIL ZEYTIN URETiMi DERSI

Bu derste Ogrenciye; is saghgl ve glvenligi tedbirlerini alarak kirma yesilzeytin, gizme
yesilzeytin, Ispanyol usull yesilzeytin, dolgulu zeytin, dilimlenmis yesilzeytin ve yesilzeytin ezmesi
yapimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 3 (11. sinifta 3 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Kirma yesilzeytin hazirlar.

Modul Adi

Kirma Yesgilzeytin Hazirlama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/15 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Kirma yesilzeytin ham ve yardimci maddelerini hazirlar.
2. Kirma yesilzeytin fermantasyon sartlarini olugturur.

Kazanim 2

Cizme yesilzeytin hazirlar.
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Modul Adi

Cizme Yegilzeytin Hazirlama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/15 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Cizme yesilzeytin ham ve yardimci maddelerini hazirlar.
2. Cizme yesilzeytin fermantasyon sartlarini olusturur.

Kazanim 3

ispanyol usulii yesilzeytin hazirlar.

Modul Adi

ispanyol Usull Yesilzeytin Hazirlama

Moduliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ispanyol usull yesil zeytin igin zeytinleri tatlandirir.
2. Tatlanmis zeytinlere fermantasyon sureci uygular.

Kazanim 4

Dolgulu zeytin hazirlar.

Modul Adi

Dolgulu Yesilzeytin Hazirlama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/21 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Zeytinlerin gekirdeklerini ¢ikararak dolguya hazirlar.
2. Zeytin dolgu malzemeleri ile zeytinlerin ¢ekirdek boslugunu
doldurur.

Kazanim 5

Yesilzeytin ezmesi hazirlar.

Modul Adi

Yesilzeytin Ezmesi Hazirlama

Moduliin Onerilen Siiresi

40/15 ders saati
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Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Yesil zeytin ezmesi yapmak Uzere zeytinlere 6n iglem uygular.
2. Ezme makinesine ylkleme yaparak zeytinlerin ezilmesini saglar.

Kazanim 6

Dilimlenmis yesilzeytin hazirlar.

Modul Adi

Dilimlenmis Yesilzeytin Hazirlama

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/18 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Yesilzeytinleri dilimlemeye hazir hale getirir.
2. Dilimleme makinesine zeytin yuklemesi yaparak dilimlenmesini

saglar.

ZEYTINCILIKTE TEMEL KALITE KONTROLLERI DERSI

Bu derste dgrenciye; is sagligr ve guvenligi tedbirlerini alarak zeytin ve zeytinyadi Uretiminde
temel kontrolleri yapma ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 3 (12. sinifta 3 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Zeytin Uretiminde temel kontrolleri yapar.

Modul Adi

Zeytin islemede Temel Kontroller
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Moduiliin Onerilen Siiresi

80/54 ders saati

1. Zeytin tanesinde tuz tayini yapar.
- 2. Tane iriligi tayini yapar.
g9geurwltrjr:]eAKn;igll1a|rr]r?lgrl 3. Kostik tayini yapar.
9 4. Laktik Asit (ilavesi) tayini yapar.
5. Zeytin tadimi (degistasyon) yapar.
Kazanim 2 Zeytinyagi Uretiminde temel kontrolleri yapar.
Modul Adi Zeytinyag Uretiminde Temel Kontroller

Moduiliin Onerilen Siiresi

80/54 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Zeytinyaginda asitlik tayini yapar.
2. Zeytinyaginda peroksit tayini yapar.
3. Zeytinyaginda tadim (degistasyon) yapar.

ZEYTINYAGI URETIMI DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve glivenligi tedbirlerini alarak kesintisiz (kontinii) sistemi Gretime
hazirlama, zeytin hamurunu hazirlama, zeytin hamurundan yagdi ayirma, rafine yag ve prina yagi Gretme,
natlrel zeytinyadi depolama, zeytinyagi ambalajlama ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi

amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (12. sinifta 4 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1

Zeytinyag! Uretiminde kullanilan kesintisiz (kontinu) sistemi Uretime
hazirlar.

Modul Adi

Zeytinyagdi Makinelerini Uretime Hazirlama

Moduliin Onerilen Siiresi

40/28 ders saati
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Modulin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Makinelerin basit montajini yapar.
2. Makinelerin temizligini ve bakimini yapar.

Kazanim 2

On islemlerden gegirilmis zeytin danelerini zeytin hamuru héaline getirir.

Modul Adi

Zeytin Hamuru Hazirlama

Moduliin Onerilen Siiresi

40/28 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Zeytinyagi islemeye uygun zeytin danelerini temizler.
2. Zeytinlere kirma islemi uygular.
3. Zeytin hamuruna yogurma iglemi uygular.

Kazanim 3

Zeytin hamurundan yagi ayirir.

Modul Adi

Zeytin Hamurundan Yagi Ayirma

Moduiliin Onerilen Siiresi

40/28 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

Hamuru dekantorde santriflij ederek prina, yag ve karasuyu ayirir.
Dekantorden gikan karasuyu takip eder.

Dekantorden gikan prina igerisindeki yag miktarini kontrol eder.
Seperatorde yagdan karasuyu ayirir.

Pob-~
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Kazanim 4

Asitligi yuksek olan, duyusal Ozellikleri agisindan natirel olarak
tuketilmeleri mimkiin olmayan zeytinyaglarindan rafine yag elde eder.

Modul Adi

Rafine Yag Uretimi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Asitligi ylksek ve duyusal 6zelligini kaybetmis zeytinyaglarina
rafinasyon uygulamasi yapar.

2. Rafine zeytinyagi ve natirel zeytinyadi karisimlarini olusturarak
riviera zeytinyagdi yapar.

Kazanim 5

Zeytinyagi Uretimi sonucunda elde edilen prinadan endistriyel
ekstraksiyon yéntemi ile prina yagi Uretir.

Modul Adi

Prina Yagi

Moduliin Onerilen Siiresi

40/24 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Prinaya kurutma islemi uygular.
2. Prinadan ekstraksiyon yontemi ile yagi ¢eker.
3. Damitma iglemi ile yag-¢ozucu karisimindan yagi ayristirir.

Kazanim 6

Zeytinyaginin 6zelligini koruyacak sekilde natiirel zeytinyagini depolar.

Modul Adi

Naturel Zeytinyag Depolama

Moduliin Onerilen Siiresi

40/8 ders saati

Modulin Amagclanan
Ogrenme Kazanimlari

1. Ambarda uygun sartlari saglar ve yaglari gruplandirarak bekletir.
2. Posayi bosaltarak tankin Gzerine N2 gaz verir.

Kazanim 7

Zeytinyagini ambalajlar.

Modul Adi

Zeytinyagl Ambalajlama

Moduliin Onerilen Siiresi

40/4 ders saati
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1. Ambalajlanacak zeytinyadini filtreler.
2. Filtrelenmis zeytinyagdinin ambalaj materyaline dolumunu yapar.
3. Ambalajlarin etiketleme ve barkodlama islemlerini yapar.

Moduilin Amaglanan
Ogrenme Kazanimlari

3. ISLETMELERDE MESLEKI EGITiM DERSI

isletmelerde mesleki egitim dersinin icerigi; dala ait modiiller ve bélgesel 6zellikler dikkate
alinarak sektor temsilcileri, koordinator 6gretmenler ve alan 6gretmenleri ile olusturulur. Ancak bolgesel
Ozellikleri ve sektdr beklentilerini yansitacak modullere ihtiyagc duyulmasi halinde yeni modul
hazirlanabilir. Hazirlanan yeni modil, il istihdam ve meslek egitim kurulunun onayi ile uygulamaya konur
ve modulin bir drnegdi okulun bagh bulundugu ilgili 6gretim dairesine génderilir.

isletmelerde mesleki egitim dersi Milll Egitim Bakanh@ Ortadgretim Kurumlari Yénetmeligi'nin
ilgili hikiimlerine goére yapilir.

4. SEGMELI DERSLER

Secmeli dersler, 6grencilerin hedefledikleri ve yoneldikleri alanda gelismelerine, ilgileri
dogrultusunda c¢esitli programlarda ilerlemelerine ve Kkigisel yeteneklerini gelistirmelerine imkéan
saglayan derslerdir.

Secmeli dersler, Talim ve Terbiye Kurulu Kararlari ile “Cergeve Ogretim Programinin
Uygulanmasina lligkin Agiklamalar” bolim dikkate alinarak Segmeli Dersler Tablosu'ndan segilir.

Secmeli dersler 6grenciler tarafindan segilirken 6nceden alinmasi gereken dersler géz dniinde
bulundurulur.

Secmeli derslerin haftalilk ders cizelgesinde belirtilen haftallk ders saati kadar alinmasi
zorunludur.
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