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PROGRAMLA iLGiLi GENEL BILGILER

Mesleki ve teknik egitim alan programlari, bireyleri is hayatina hazirlamak amaciyla
tasarlanmig olup is gucu piyasasi ihtiyaclar ve is analizi yaklasimini esas alir. Bu yaklagsimda
meslekler analiz edilerek meslek profili tanimlanir ve meslek elemaninin yapmasi gereken is/gbrev ve
islemler belirlenir. Bir yandan &gretim programi, séz konusu is ve islemleri yerine getirebilmek igin
sahip olunmasi gereken bilgi, beceri, tutum ve tavirlari kazandirmay! ders ve modiller yoluyla ortaya
koyarken, egitim etkinlikleri bu gerceveye uygun olarak bireyleri is hayatina hazirlayacak sekilde
planlanir.

Ogretim programi; egitsel etkinliklerin hazirlanmasi, uygulanmasi ve degerlendirilmesini igeren
detayh bir plandir.

Bu plan;

e  Sektdr beklentilerine cevap veren, ulusal ve uluslararasi bilgi, beceri ve yetkinliklere sahip
meslek elemanlari yetistirecek,

o Her yeterlik seviyesinde bireye yatay ve dikey gegis imkani taniyacak,

o Bireylere, farkhliklari ve 6zelliklerine uygun segenekler sunacak sekilde hazirlanir.

Bu amacla, mesleki ve teknik egitimde is ve meslek analizine dayali moduiler yapida program
yaklagimi benimsenmigtir.
Program gelistirme sureci asagidaki agsamalarindan olusmaktadir;

Analiz . Is piyasasi ihtiyag analizi / Beceri ihtiyag analizi / Egitim ihtiyag analizi /
Meslek analizi / Ulusal meslek standartlari

Tasarlama . Program yaklasiminin belirlenmesi ve yaklasima uygun ¢ergevenin
olusturulmasi.

Geligtirme : Program dokimanlarinin hazirlanmasi.

Uygulama : Programlarin onaylanmasi ve uygulanmasi.

Degerlendirme: Uygulamalarin izlenmesi, degerlendiriimesi ve glincellenmesi.

S6z konusu slrecin; analiz, tasarlama ve gelistirme asamalarini gergeklestirmek Uzere is
piyasas! temsilcilerinden, alan &6gretmenlerinden, alanda uzman akademisyenlerden komisyon
olusturulmustur. Komisyon calismalarina kamudan, 6zel sektérden ve sivil toplum kuruluslarindan
temsilciler katiimistir.

Gida Teknolojisi Alani Program Geligtirme Komisyonu, asagida siralanan program
dokimanlarini hazirlamak igin planlanan bir dizi faaliyet gerceklestirmistir. Planlanan faaliyetler
sonunda;

e Meslek analizleri ve ulusal/uluslararasi yasal dizenlemeler referans alinarak 6gretim
programini tasarlamak igin hazirlanan gérev ve iglemlerin yapilis sirasi, gerekli bilgi
tabani, ara¢ gerecteki ortaklik, ortaya ¢ikacak Uriin ya da hizmetin 6zelligi ve 6gretim igin
gerekli suire dikkate alinarak gruplandirildigi yeterlik tablosu,

e Yeterlik tablosunda yer alan islemlerin tam ve dogru olarak gerceklestirilebilmesini
saglamak Uzere her bir igslem igin gerekli bilgi-beceri-tavirlar, ara¢ gereg¢-donanim,
standart ve slrenin yer aldigi islem analiz formlari,

e Ogretim programini olusturacak, anlamli ve belli diizeyde bagimsiz olma ézelligi tagiyan,
6grenme doénemi sonunda 6grencinin bilmesi ve yapmasi gerekenlerin ifade edildigi
ogrenme kazanimlari ile bireyin hedeflenen 06drenme kazanimlarina sahip olup
olmadigini yoklayan ve icerisinde kabul OlclUtlerinin de yer aldidi basarim o&lcitleri
bélimlerinden olusan modiil bilgi sayfalari,

e  Modll bilgi sayfalarindaki modul 6grenme kazanimlari gruplandirilarak olusturulan ders
o6grenme kazanimlari ve 6grencinin bu kazanimlara sahip olabilmesi icin gerekli bilgi



tabaninin, anlamh ve sistematik bir sekilde konularinin siralandigi igerik bélimlerinden
olugan ders bilgi formlar1 hazirlanmistir.

Ayrica, iglem analiz formunda yer alan bilgi, beceri ve tavirlardan yararlanilarak asagida
siralanan ilkeler dogrultusunda program dokimanlarindaki program, ders ve modul 6grenme
kazanimlari yazilmistir.

Ogrenme kazanimlarinin yazilmasinda;

e Ogrenme dénemi sonunda, 6grencinin bilmesi ve yapmasi gerekenlerin esas alinmasina,

e Ogrenme siireci sonunda, égrencinin daha ¢ok ne yapacagina odaklaniimasina,

e Ogrenciler, 6gretmenler, isveren ve degerlendiriciler tarafindan kolayca anlasilabilir bir
sekilde ifade edilmesine,

e GOzlenebilir ve dlgulebilir bir sekilde olmasinadikkat edilmigtir.

Gida Teknolojisi alanina ait gergeve 6gretim programi, yukarida siralanan ve ekte yer alan
program dokimanlari dogrultusunda diizenlenmisgtir.



PROGRAMIN HEDEFLERI

Beslenme, gecmisten ginidmize insanoglunun temel ihtiyaglarindan biridir. Bu ihtiyacin
karsilanmasi icin gida sektori, kiresel diizeyde hizla degisen pazar ve rekabet kosullari ile strrekli bir
etkilesim icindedir.

Gida sektort Turk ekonomisinin gelismesinde nifus, istihdam, beslenme, hammadde ve
ihracata katkilari nedeni ile énemli bir rol oynamaktadir. Gelecekte bu rolin daha da artacag! bir
gercektir.

Gida Sektorii Alani Cergeve Ogretim Programinda;

1. Gidaisleme

dali yer almaktadir.

Bu dogrultuda Gida Teknolojisi alani ve alan altinda yer alan mesleklerde ulusal ve
uluslararasi duzeyde standartlara uygun 6rgun 6gretim programi hazirlanmigtir.

Bu programda 6grenciye; mesleki gelisim, gida mikrobiyolojisi, maddede temel degisimler ve
Olctimler, gida kimyasi ve laboratuvar teknidi ile ilgili bilgi, beceri ve yetkinliklerin yani sira;

e Gida Isleme dalinda, siit ve siit riinleri igleme teknolojisi, et ve et driinleri isleme
teknolojisi, sebze ve meyve isleme teknolojisi, hububat ve hububat Grinleri teknolojisi,
bitkisel yag uretim teknolojisi, 6zel gidalar, cay isleme, beslenme ve gida guvenligi ile ilgili
bilgi, beceri ve yetkinliklerin kazandiriimasi hedeflenmektedir

PROGRAMIN SURESI

Alan programinin toplam egitim suresi 4 6gretim yili olarak planlanmigtir.

REFERANS DOKUMANLAR VE DAYANAKLAR

Program hazirlanirken; Resmi Gazete’de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlari, Ulusal
Yeterlilikler, ISCED-F siniflamasi ve ilgili diger mevzuatlardan yararlaniimistir.

e 1739 sayil Millf Egitim Temel Kanunu

e 3308 sayili Mesleki Egitim Kanunu

e Milli Egitim Bakanhigi Ortadgretim Kurumlari Yénetmeligi

e 6331 sayil is Saghgi ve Givenligi Kanunu

e Is Saghgi ve Giivenligi Risk Degerlendirmesi Yénetmeligi

e s Yerlerinde Acil Durumlar Hakkinda Yénetmelik

e s Yeri Bina ve Eklentilerinde Alinacak Saglik ve Gilivenlik Onlemlerine iliskin Yénetmelik
e Kisisel Koruyucu Donanimlarin is Yerlerinde Kullaniimasi Hakkinda Ydnetmelik
e  Saglik ve Guvenlik isaretleri Yonetmeligi

e 4857 sayil is Kanunu

e 5510 sayili Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortasi Kanunu

e 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu

e 2872 ve 5491 sayili Cevre Kanunu

o  Turk Gida Kodeksi (TGK) Yonetmeligi

e (Gida Gulvenligi ve Kalitesinin Denetimi ve Kontroliine Dair Ydnetmelik

e Gida Hijyeni Yonetmeligi

e Insani Tuketim Amagh Sular Hakkinda Yonetmelik

¢ (Gida Isinlama Yonetmeligi

e Hayvansal Gidalar igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligi



e  Gida isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Yénetmelik

e  Tehlikeli Atiklarin Kontroll Y&netmeligi

e Tirk Gida Kodeksi Ydénetmeligi Tebligleri(2000/4 Et Uriinleri Tebligi Tirk Gida Kodeksi
Yoénetmeligi Uretim Yerlerinden Numune Alma Plani, Gida Maddelerinin Genel Etiketleme
ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallari Tebligi. Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi, vb.)

e lyi Laboratuvar Uygulamalari (iLU)

e TS-EN-ISO 9000 (GMP-GHP-HACCP) standartlari

e  TS-EN-ISO 9001 standartlar

e |SO 22000:2005 Gida Guvenirliligi Yonetim Sistemi Standardi

e Is Saghgi ve Giivenligi Yonetim Sistemi(OHSAS 18001)

e  Cevre YOnetim Sistemi (ISO 14000)

e  Sosyal Sorumluluk Yoénetim Sistemi (SA 8000)

e TS Urln standartlan (TS 2383Biskivi Standardi, TS 1070 Sucuk Standardi, TS 1331
Tereyagi Standardi vb) ve ilgili diger mevzuatlardan yararlaniimistir.

e METEK projesi kapsaminda yapilan Gida Teknolojisi Alani Meslek Analizleri

e  24.07.2015 tarih ve 29424 Mikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Cikolata ve
Kakaolu Krema Hamuru Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 Mikerrer saylli Resmi Gazete'de yayimlanan Sit ve Siit
isleme Operatorii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 Mikerrer sayill Resmi Gazete’de yayimlanan Peynir Uretim
Operatori 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 24.07.2015 tarih ve 29424 Mikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Bitkisel Yag
Uretim Operatorii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 Miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Misir isleme
Operatori 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

o 24.07.2015 tarih ve 29424 Mikerrer sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Firin ve Unlu
Mamuller Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 Miikerrer saylli Resmi Gazete'de yayimlanan Su Urlnleri
isleme Operatorii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 Miukerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Meyve-Sebze
Suyu ve Alkolsiiz icecek Uretim Operatérii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 Miuikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Meyve-Sebze
Piire ve Konsantresi Uretim Operatorii 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 14.12.2014 tarih ve 29205 saylli Resmi Gazete’de yayimlanan Kaplama Operatori
(Draje) 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 18.04.2016 tarih ve 29688 Miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Nisasta Bazli
Seker Rafineri Operatori 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

e 24.07.2015 tarih ve 29424 Mikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Cikolata ve
Cikolatali Urtinler Uretim Operatéri 4.Seviye Ulusal Meslek Standardi

BELGELENDIRME

Alan ve dalin 11. sinifini basar ile tamamlayanlara kalfalik belgesi, 12. sinifini basari ile
tamamlayanlara ise ustalik belgesi verilir.



MESLEKI EGITiM MERKEZI
GIDA TEKNOLOJISi ALANI
GIDA iSLEME DALI
HAFTALIK DERS GIiZELGESI

DERSLER

9

N

TURK DILI VE EDEBIYATI 2
DIN KULTURU VE AHLAK BILGISI 2
2

6

2

DERS
KATEGORILERI

. 10. 11. 12.
IF | SINIF | SINIF | SINIF

ORTAK
DERSLER

MATEMATIK

(N[N
Wik N
'

TOPLAM

MESLEKI GELISIM

GIDA MIKROBIYOLOJISI -
MADDEDE TEMEL DEGISIMLER VE
OLCUMLER

GIDA KIMYASI -
LABORATUVAR TEKNIGI -
BESLENME - - 1 -
GIDA GUVENLIGI - - 1 -

ALAN / DAL SUT VE SUT URUNLERI ISLEME
DERSLERI TEKNOLOJISI

HUBUBAT VE HUBUBAT URUNLERI
DAL TEKNOLOJISI

DERSLERI SEBZE VE MEYVE ISLEME
TEKNOLOJISI

ET VE ET URUNLERI TEKNOLOJISi - - -
BITKISEL YAG URETIM TEKNOLOJISI - - -
OZEL GIDALAR - - -
CAY ISLEME - - -
ALAN/DAL DERS SAATLERIi TOPLAMI 2 4 7
SECILEBILECEK DERS SAATI SAYISI 2 - - -
ISLETMELERDE MESLEKI EGITIM (*) 32 32 32 32
TOPLAM DERS SAATI 42 42 42 42

ALAN
ORTAK
DERSLERI

N S =

|k |k [R[N

(*) Bu ders, Milli Egitim Bakanligi Ortabgretim Kurumlari Yénetmeligi uyarinca yil sonu bagari puani ile
basarili sayilamayacak derstir.



10.

11.

12.

PROGRAMIN UYGULANMASINA YONELIK AGIKLAMALAR

Bu cergeve 0Ogretim programi; her 6grenciye asgari dizeyde ortak bir genel kiltir veren,
ogrenciyi is alanlarina yOnelten ve 6grencilerin istekleri dogrultusunda ilerlemelerine, kisisel
yeteneklerini gelistirmelerine imkan saglayan kazanimlara dayali moduler yapida gelistirilmistir.
Cergeve Ogretim programi ile 6grencilerin alan ve dal ile ilgili temel bilgi ve becerileri
kazanmasi, yenilige ve degisime uyum saglamasi, ¢evresindeki insanlarla saglikh iletisim
kurabilmesi, hedeflerini belirleyip bunlara ulagsmak igin girisimlerde bulunabilmesi ve mesleki
yeterliklere sahip bireyler olarak yetistiriimesi hedeflenmistir.

Program dort yil olarak tasarlanmistir. Egitim 6gretim faaliyetleri, cerceve 6gretim programinda
yer alan kazanimlar ile hedeflenen bilgi ve becerileri kazandiracak sekilde planlanir ve
uygulanir.

Haftalik ders cizelgesinde ortak dersler, alan ve dal dersleri ile segmeli dersler yer almaktadir.
Alan ve dal dersleri, 6grenme kazanimlarindan ve modillerden olusmaktadir. Bu derslerdeki
modillerin suresi belirlenirken yiz ylze 6gretim siresinin yani sira sinavlar, performans
calismalari, projeler, yapilan uygulamalar vb. faaliyetlere iligkin toplam 6grenme siiresi dikkate
alinmistir.

Cergeve Ogretim Programinda yer alan derslere ait haftalik ders saati sayisi parantez igerisinde
belirtilen sireler dikkate alinarak uygulanacaktir. Bazi dersler hem okulda hem de isletmede
uygulanacak sekilde planlanmistir.

Secmeli dersler, Talim ve Terbiye Kurulunun Tebliler Dergisinde yayimlanan kararlar ile
Mesleki ve Teknik Ortadgretim Okul ve Kurumlarinda Uygulanacak Haftalik Ders Cizelgelerinin
ekinde belirtilen agiklamalar dogrultusunda segmeli dersler tablosundaki derslerden segilir.
isletmelerde Mesleki Egitim dersi, basariimasi zorunlu derstir (*). Bu ders, Milli Egitim Bakanhg
Ortadgretim Kurumlari Yénetmelidi uyarinca yil sonu basari puani ile basarili sayllamayacak
derstir.

Moddullerin slreleri, o modulin okul ortami ve isletmede uygulanacak toplam suresini
belirtmektedir. Okul ortaminda modiillere ayrilacak sireler, haftalik ders gizelgesindeki toplam
ders saati dikkate alinarak zimre karariyla belirlenir.

isletmelerde mesleki egitim dersinin igerigi, her dal icin dalin gerektirdigi bilgi ve becerilerin
tamamini kapsayan o6grenme kazanimlari dikkate alinarak Zimre Ogretmenler Kurulu
tarafindan hazirlanir.

Ogrenciler, gérmiis olduklari meslek dersleri altindaki modiillerin teorik egitimlerini okul
ortaminda, pratik (beceri) egitimlerini ise sdzlesme yapmis olduklari isletmelerde tamamlarlar.
Ders ve modil kazanimlari gergeklestirilirken is sagligi ve givenligi tedbirlerinin alinmasi
gereklidir. Referans dokimanlarda belirtilen is sagligi ve guvenligi mevzuati dogrultusunda
alinmasi gereken tedbirlere ders bilgi formlari ve modil bilgi sayfalarinda alan ve dallarin
Ozelligi gdéz onlnde bulundurularak yer verilmektedir. Buna goére is sagligi ve guvenligi ile ilgili
gerekli bilgi ve becerileri aliskanlik haline getiren bireyler yetistiriimesi amaciyla ¢erceve dgretim
programi ve diger dokimanlardaki (ders bilgi formlari ve modil bilgi sayfalar) is saghgi ve
guvenligi ile ilgili konular Zimre Ogretmenler Kurulunda gérisalir.

Degerler egitimi kapsamindaki etkinlikler, Ttrk milli egitiminin genel ve 6zel amag ile temel
ilkeleri dogrultusunda, ahilik kiltirine bagli; hukuka, demokrasi ve insan haklarina saygili,
toplum sorunlarina duyarli, yurdun ekonomik, sosyal ve kiltirel kalkinmasina katkida bulunma
bilincine ve guclne sahip, her turli zararli aligkanliklar, olumsuz davraniglar, asiriliklar ve



13.

14.

15.

israftan kacginan bireyler yetistirimesini saglayacak sekilde planlanir ve uygulanir. Bu
kapsamda; adalet, caliskanlik, temizlik, sabir, is ahlaki, kanaat ve siikiir, merhamet, cémertlik,
sorumluluk, saygl, iyilik, hosgori, durustlik, sevgi, vatanseverlik, 6zglven, yardimlasma ve
isbirligi gibi degerleri ylcelten ve icsellestiren bireyler yetistiriimesi amaclanmaktadir. Ders
islenirken ders bilgi formlarinin uygulamaya iliskin acgiklamalar kisminda belirtilen degerler
dogrultusunda farkh etkinlikler planlanir ve uygulanir.

9. ve 10. siniflarda okutulacak Turk Dili ve Edebiyati derslerinde, ortadgretim kurumlarinin 9.
siniflarinda okutulan Tirk Dili ve Edebiyati dersi programi, ziimre 6gretmenler kurulunca iki yila
béllinerek uygulanacaktir.

9. 10. ve 11. siniflarda okutulacak Matematik derslerinde, ortadgretim kurumlarinin 9.
siniflarinda okutulan Matematik dersi programi, ziimre 6gretmenler kurulunca (¢ yila bolinerek
uygulanacaktir.

9. 10. 11. ve 12. siniflarda okutulacak Din Kulturi ve Ahlak Bilgisi dersinde, ortadgretim
kurumlarinin 9. 10. 11. ve 12. siniflarinda okutulan Din Kultiri ve Ahlak Bilgisi dersi programi
uygulanacaktir.



OLCME VE DEGERLENDIRME

Olgme bir niteligin gdézlenip gdzlem sonuglarinin sayilarla veya baska sembollerle
gOsterilmesi; degerlendirme ise dlgme sonuglari ile bir 6l¢utl kiyaslayarak karara varma sureci olarak
tanimlanir. Egitim-6gretim surecinde ol¢llmek istenen nitelikler modullerin amacglanan 6grenme
kazanimlardir. Bireylerin s6z konusu kazanimlara ulasip ulasmadigini belirlemek amaciyla élgme
araglarindan yararlanilir. Olgme ve degderlendirme siireci, dgrencinin kazanimlara ulasma diizeyi ve
performansini belirlemesinin yani sira, uygulanan programin etkililigi hakkinda da geri bildirim
saglayan énemli bir unsurdur.

Bu surecte;

e  Olgme degerlendirme etkinliginin hangi amagla yapilacagina karar verilmesi,

Objektif degerlendirme yapmak ve dogru kararlari vermek igin;

o] Sire¢ basinda Onkosul bilgileri yoklayan ve &grencinin hazirbulunuslugunu
belirleyen tanima amagl,

o] Slre¢ devam ederken her modul sonunda 6grenme eksiklerini ve 6grenme
gugluklerini belirlemek igin izleme amagl,

o Sure¢ sonunda programda moduillerin 6grenme kazanimlarina ulasma ve

yeterliklere sahip olma duzeyini belirlemek icin de dizey belirleme amagli élgme
araglarindan ve degerlendirme turlerinden yararlaniimaldir.

e Modillerin amaglanan biligssel, duyussal ve devinissel (psikomotor) kazanimlarinin
niteliklerine uygun 6lgme araglari hazirlanmasi,

e Ogrenme kazanimlarini yoklayan gézlenebilir, élciilebilir ifadelere dénustiirilmis basarim
oOlcutlerinin baz alinmasi,

e  Olgme araglarinin agik ve anlasilir olmasi,

e  Gerekli olan arag, gere¢ ve materyallerin ortamda hazir bulundurulmasi saglanmalidir.

Yapilandirmaci ve 6grenci merkezli egitim anlayisinda bireysel farkhliklarin dikkate alinmasi
son derece 6nemlidir. Bu durum, hem kazanimlarin gerceklestirimesinde hem de kazanimlara ulasma
duzeyinin belirlenmesinde dikkate alinmalidir. Bu nedenle program yapisinda yer alan bilgi, beceri ve
tutumlarin etkili bir sekilde dlgulebilmesi ve dogru kararlarin verilerek degerlendirilebilmesi i¢in ¢oklu
degerlendirme etkinliklerine yer verilmelidir.

Bilissel becerilerin (bilgi ) Olciimesinde daha ¢ok dogru yanlis, ¢oktan sec¢meli, bosluk
doldurmali, eslestirmeli, uzun ve kisa cevaph testlerden olusan 6lgme araglari tercih edilmelidir.
Bunlara ek olarak proje ve performans c¢alismasi, gérisme, sunum ve sergi gibi 6grenciyi merkeze
alan, sadece &6grenme Urinini degil; 6grenme silrecini de olgen c¢oklu ve alternatif dlgme
degerlendirme tekniklerine de yer verilmelidir.

Duyussal beceriler ( ilgi, tutum ve degerler), dogrudan gézlenemeyen 6grenmeler oldugu igin
istenilen davraniglara ait kriterler (Olgltler) ile tutum ya da tavri goOsterebilecek davraniglar
belirlenmelidir. Tim bunlari dlgebilecek nitelikte kontrol ve gézlem listelerinden yararlaniimalidir.

Mesleki ve teknik egitimde zihin kas koordinasyonunu gerektiren devinissel (psikomotor)
beceriler agirlikhidir. Bu nedenle bireylerin elde ettikleri bilgileri uygulamaya donusturerek beceri haline
getirmeleri beklenir. Bir davranigin beceri haline geldigini séyleyebilmek icin nitelikli ve standartlarina
uygun olarak yapilmasi gereklidir.

Ogrencilerin bilgi ve becerilerini bitiinlestirerek ortaya koyduklar Griini ve sireci 6lgmek
amaciyla deney, proje, uygulama vb. yoluyla bir is ya da islemi yapmalari istenir ve elde edilen dlgme
sonugclari énceden belirlenen dlgutlere uygun olarak degerlendirilir.

Ogrencilerin her modiiliin amaglanan é3grenme kazanimlarina ulagma diizeylerini belirlemek
icin deney, proje, temrin, uygulama vb. yapilmali, yapilan bu élgme ¢alismalarinda 6grencilerin hazir
bulunuslugu, performans ve performansi tanimlayan olgitler, puanlama kriterleri ile okulun donanimi
da dikkate alinmali, yonergeler hazirlanmali ve arag geregler hazir bulundurulmalidir.



Ayrica 6lgme araglari hazirlanirken beceri igin gerekli olan tutum ve davraniglar da dikkate
alinmali, biligsel, duyussal ve devinigsel 6zellikleri bir butiin olarak gézlemlemeye uygun butinsel bir
yapida olusturulmalidir.

Sonug olarak, kazanimlara dayali gelistirilen programlarin élgme degerlendirme sirecinde
yukarida belirtilen hususlar da dikkate alinarak;

¢  Modiillerin sonunda bireylerin amaglanan 6grenme kazanimlara ulasma duzeyi,

° Dersin sonunda elde edilen kazanimlari,

e Isletmede yapilan mesleki egitim de ve bireysel olarak elde ettikleri kazanimlar da dahil
olmak Uzere Olgllmeli ve dlgme sonuglari alana ait belirlenen dlgltlere uygun olarak
degerlendirilmelidir.



PROGRAMDA AMAGLANAN OGRENME KAZANIMLARI

Alan Ortak Kazanimlari

e Meslek ahlaki ve ahilik, is saghg: ve glvenligi, proje hazirlama, gevreyi koruma, etkili
iletisim kurabilme, girisimcilik ve ise uyum saglama ile ilgili konularda kendini gelistirir.

e s saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak mikrobiyolojik yéntemlere uygun bir sekilde
mikroorganizmalari inceler, gidalarda mikroorganizma gelisimini ve gida zehirlenmelerini
onlemek i¢in gereken iglemleri yapar.

e Is sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak uluslararasi 6lgii sistemlerine uygun kiitle, hacim,
yogunluk/kivam 6lgimi yapar ve maddedeki fiziksel, kimyasal degisimleri aciklar.

o Bilimsel yontemlere gore gida bilesenlerini, 6zelliklerini ve isleme sirasindaki gida
bilesenlerindeki degisimleri agiklar.

e s saghgi ve givenligi tedbirlerini alarak mevzuata ve kimya laboratuvari kurallarina
uygun sekilde laboratuvarda; arag gerecleri kullanir, gida 6rnegdi alir ve 6rnedi analize
hazirlar, analizler icin gerekli temel fiziksel ve kimyasal iglemleri ve analiz sonrasi
islemleri yapar.

Gida isleme Dalina Ait Kazanimlar

e s sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksinin ilgili Griin tebligleri ve
TSE’nin ilgili standartlarina uygun igme suiti gesitlerini ve st Grinlerini Uretir.

e s saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi ve tebliglerine
uygun et ve et drtnleri Uretir.

e s saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi tebliglerine uygun
taze sebze meyveleri pazara hazirlar, sebze ve meyvelerden konserve, meyve suyu,
salga, tursu, recel-marmelat, sofralik zeytin Uretir, depolama islemlerini yapar, Uretim
hatalarini ve bozulma nedenlerini engeller.

e Is saghgi ve givenligi tedbirlerini alarak un ve ekmek dretir, hububat ve hububat
Urunlerini igler ve Uretim sirecinin kontrollerini yapar.

e g sagligr ve giivenligi tedbirlerini alarak Gretim teknigine uygun yagh tohumlardan bitkisel
yag uretir, yadi rafine eder, bitkisel sivi yadi katillastirarak margarin Uretir, zeytinyagi
Uretir ve satisa hazirlar.

e s saglhigi ve guvenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve Tebliglerine
uygun ham balin islenmesi, kristal seker, pekmez, tahin ve tahin helva, ¢ikolata, lokum,
ketcap ve mayonez gibi 6zel gidalar Uretir, Gretim sireci kontrollerini yapar.

e s saghgi ve givenligi tedbirlerini alarak Turk Gida Kodeksi Yénetmeligi ve tebliglerine
uygun siyah cay, yesil ¢cay ve bitkisel ¢caylar Uretir.

e Yeterli ve dengeli beslenme kurallarina uygun olarak besin dgelerinin yapi ve iglevlerini
aciklar, kisinin dzellikleri ve yasam tarzina gére dogru besin gruplarindan mena planlar.

e Is saghg ve givenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Mevzuati, Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeligi ve tebliglerini, Toplam Kalite Yénetimi, HACCP ve iSO standartlarini uygular.
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DERSLER

1. ORTAK DERSLER

Ortak dersler; her 6grencinin ortadgretim kurumunu bitirinceye kadar aldidi, asgari ortak bir
genel kiltar veren, toplum sorunlarina duyarli olma, yurdun ekonomik, sosyal ve kiiltirel kalkinmasina
katkida bulunma bilincini ve giiclini kazandirmayi amaglayan derslerdir

Haftalik ders gizelgesinde yer alan ortak derslerde Talim ve Terbiye Kurulunun belirlemis
oldugu dersler, ders saatleri ve programlar uygulanir.

2. ALAN VE DAL DERSLERI

Alan ve dal dersleri, 6grenciyi meslede, is alanlarina yonelten ve bu ydnde gelismesini
saglayan derslerdir.

Alan ve dal dersleri, uygulamali dersler olup moduler yapida hazirlanmistir. Alan ve dallarin
Ozelliklerine gbre programa yerlestirilmigtir.

ALAN ORTAK DERSLERI

Bu dersler, Gida Teknolojisi alanindaki dal ile ilgili ortak mesleki yeterlikleri kazandirmayi
amagclayan derslerdir. Derslerin amaci, suresi (haftalik ders saati), kazanimlari ile ilgili moduller
asagida verilmigtir.

MESLEKIi GELiSiM DERSI

Bu ders ile 6grenciye; meslek ahlaki, ahilik ilkeleri, milli, manevi ve insani tim degerlere uygun
davranislar sergileme; kaza, yaralanma ve yangin olaylarina karsi is saghgi ve guvenligi tedbirlerini
alma, proje hazirlama; ¢evre kirliligi ve israfa karsi onlemler alma; is, sosyal ve kiltirel hayatinda
iletisim sireci araglarini kullanarak etkili iletisim kurma; kendine uygun is fikrini hayata gegirme;
isletmenin ydnetim, Uretim, pazarlama, finans ve insan kaynaklari faaliyetlerini yuritmesine yonelik
bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 ( 9. sinifta 2 ders saati okulda uygulanacaktir.)

Kazanim 1:Meslek ahlaki, ahilik ilkeleri, milli, manevi ve insani tim degerlere uygun davraniglar
sergiler.

Modiil Adi: Meslek Ahlaki ve Ahilik

Modulin Siresi: 40/14 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlar

e Meslek ahlakina uygun davranislar sergiler.
o Anhilik ilkelerine uygun davraniglar sergiler.
e  Milll, manevi ve insani tim degerlere uygun davraniglar sergiler.

Kazanim 2: Calisma ortaminda ortaya ¢ikabilecek kaza, yaralanma ve yangina karsi gerekli giivenlik
tedbirlerini alir.

Modiil Adi: is Sagligi ve Guvenligi

Modulun Siresi: 40/8 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s yerinde saglik ve giivenligi tehdit eden unsurlari belirleyerek gerekli saglik ve giivenlik
tedbirlerini alir.

e Meslek hastaliklarinin sebeplerini 6grenerek gerekli 6nlemleri alir.

e lgyerinde ortaya gikabilecek kaza, yaralanma ve yanginlara karsi gerekli tedbirleri alr.

e Is kazasindan sonra yapilmasi gereken is ve islemleri yiritir.
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Kazanim 3: Karsilasti§i problem cercevesinde uygun yodntemleri kullanarak topladidi bilgi ve veriler
dogrultusunda proje hazirlar.

Modiil Adi: Proje Hazirlama
Modilin Siresi: 40/9 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e  Problemi kavrayarak problem ¢ozme ydntemlerini agiklar.
e Ogrenme ihtiyaglarini tespit ederek, dgrenme yéntemlerini kullanarak kendi égrenme
sureclerini planlar.

e Ogrenme ihtiyaglari dogrultusunda uygun yéntemleri kullanarak segici bir sekilde bilgi ve
veri toplar.

o Elde ettigi bilgi verileri ihtiyaglar dogrultusunda kullanir.

o Karsilastigi problem durumuna uygun proje hazirlar.

Kazanim 4: Yasadidi ortamda ¢evreyi korur, ¢gevre kirliligini ve israfi dnlemeye iligkin tedbirleri alir.
Modiil Adi: Cevre Koruma

Modulun Sdresi: 40/5 ders saati

Modilin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e  Cevre kirliligi, cevrenin korunmasi ve israfin énlenmesinin dnemini yazili/sézli ve gorsel
materyallerle agiklar.

e  Yasadigi ortamdan kaynaklanan hava, su ve toprak kirliligini 6nleyici tedbirleri alir.

e Yasadigi ortamdan kaynaklanan gurdltu kirliligini énleyici tedbirleri alir.

e  Cevreye zarar vermeyen enerji kaynaklarini kullanmayi tercih eder.

e lsraf ve ekmek israfini énlemeye iliskin tedbirleri alir.

Kazanim 5: iletisim siireci iginde is, sosyal ve kiiltiirel hayatinda iletisim araclarini kullanarak etkili
iletisim kurar.

Modiil Adi: Etkili iletisim

Modulun Sdresi: 40/11 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

o  Temeliletisim araglarini kullanarak etkili iletisim kurar.

o  Bireysel 6zelliklerini taniyip gesitli aktiviteler yaparak kendini gelistirir.

e Insan iligkilerini diizenleyen toplumsal kurallara uygun davranir.

e Igletme hakkinda bilgi sahibi olarak galigma hayatinda etkili iletisim kurar.
o  Kilturel faaliyetlerle kendini ifade etme yollari gelistirir.

Kazanim 6: Girisimci is fikirleri ortaya koyarak, kendine uygun is fikrini hayata gegirmek ve meslekte
kendini gelistirmek i¢in gerekli planlamay!i yapar.

Modiil Adi: Girisimci Fikirler ve is Kurma
Modiiliin Sitresi: 40/11 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e  Girisimcilikle ilgili temel kavramlari kullanir.

e  Meslek grubuyla ilgili is fikirleri olusturur ve bu fikirleri dederlendirir.

e Isletme kurmak igin gerekli siireci takip ederek evraklari hazirlar.

e Isletmenin faaliyet alanini ve mesleginin 6zelliklerine gére cesitli faaliyetler ile mesleki
yeterliliklerini ve kapasitesini gelistirir.
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Kazanim 7:isletmenin yénetimi, (retim planlamasi, pazarlama, finans ve insan kaynaklari
faaliyetlerinin ylrutilmesiyle ilgili temel diizeyde 6rnek uygulamalar yapar.

Modiil Adi: isletme Faaliyetlerini Yiriitme
Modilin Suresi: 40/14 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e Isletme ve isletme tirleri ile ilgili temel kavramlari agiklar.

e YOnetimin alt fonksiyonlari dogrultusunda ydnetim plani hazirlar.

o Kendi sektériine uygun stok ve kalite yontemini secer.

e Isletmenin faaliyet alanina uygun pazarlama karmasi olusturur.

e Isletmenin mali kaynaklari ve finans yénetimi ile ilgili faaliyetleri planlar.

e gletmenin personel bulma, ise alma ve performans degerlendirme siireglerinin
planlamasini yapar.

GIDA MIKROBIYOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgi ve glivenligi tedbirleri dogrultusunda mikrobiyolojik yontemlere
uygun olarak mikroorganizmalari gozlemlemesi, gidalarda mikroorganizma gelisiminin ve gida
zehirlenmelerinin engellenmesi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (10. sinifta 1 ders saati okulda, 3 ders saati isletmede uygulanacaktir.)

Kazanim 1: Is saghgi ve giivenligi tedbirleri dogrultusunda mikrobiyolojik ydntemleri kullanarak
mikroorganizmalari gézlemler.

Modiil Adi: Temel Mikrobiyoloiji
Modliin Onerilen Suresi: 80/74 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s sagligi ve giivenligi tedbirleri dogrultusunda bakterileri mikrobiyolojik yéntemleri
kullanarak gozlemler.

e is saghg ve givenligi tedbirleri dogrultusunda mayalari mikrobiyolojik yoéntemleri
kullanarak gozlemler.

e s saghgi ve glvenligi tedbirleri dogrultusunda kiifleri mikrobiyolojik yontemleri kullanarak
go6zlemler.

e s sagh@ ve givenligi tedbirleri dogrultusunda viriis, alg ve protozoalari mikrobiyolojik
yontemleri kullanarak gozlemler.

Kazanim 2: Gidalarda mikrobiyal gelismeyi etkileyen faktorleri, mikroorganizmalarin gidalara bulagsma
kaynaklarini ve gida zehirlenmelerini izah eder.

Modiil Adi: Gida-Mikroorganizma iligkisi
Moduluin Onerilen Suresi: 80/70 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e  Mikrobiyolojik ydontemlere gére gidalarda mikrobiyal gelismeyi etkileyen i¢ ve dis faktorleri
go6zlemler, bu faktorlerin kontrol edilme yontemlerini agiklar.

e  Mikrobiyolojik yontemlere goére gidalarda mikrobiyal bulasma kaynaklarini gozlemler,
bulagma kaynaklarini engelleme yollarini agiklar.

e  Mikrobiyolojik tekniklere uygun olarak gida zehirlenmelerini inceler, zehirlenmelerin
engellemesi icin yapilmasi gerekenleri aciklar.
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MADDEDE TEMEL DEGISIMLER VE OLGUMLER DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak uluslararasi 6l¢l sistemlerine
uygun kutle, hacim, yogunluk/kivam o6lgimi yapma ve maddedeki fiziksel, kimyasal degisimleri
inceleme bilgi ve becerilerinin kazandirilmasi amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (10. sinifta 1 ders saati okulda, 3 ders saati isletmede uygulanacaktir.)

Kazanim 1:is saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak uluslararasi birimlere ve teknigine uygun tartim
islemlerini uygular.

Modiil Adi: Kiitle Olgiimii
Moddliin Onerilen Suresi: 40/16 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e g saglig ve guvenligi tedbirlerini alarak verilen maddenin uluslararasi birimlere gore kiitle
Olcimuini yapar.

e s saghg ve glvenligi tedbirlerini alarak verilen maddeden uluslararasi birimlere gére
istenilen miktarda tartim alir.

Kazanim 2: is saghg! ve givenligi tedbirlerini alarak teknige uygun olarak sivilarin, boyutlari belli olan
dizgun sekilli katilarin ve boyutlari belli olmayan, suda ¢éztinmez katilarin hacimlerini dlger.

Modiil Adi: Hacim Olgiimii

Moduiliin Onerilen Suresi: 40/16 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghg ve givenligi tedbirlerini alarak sivilarin hacmini uluslararasi birimlere gore olger.

e Is saghg ve givenligi tedbirlerini alarak boyutlari belli katilarin hacmini uluslararasi
birimlere goére olcer.

e Is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak suda ¢dziinmeyen boyutlari belli olmayan
katilarin hacmini uluslararasi birimlere gore olger.

Kazanim 3: Is saghgi ve givenligi tedbirlerini alarak uluslararasi yogunluk birimlerine ve teknigine
gore kati ve sivi maddelerin yodunluklarini belirler ve sivilarin viskozitesini dlger.

Modiil Adi: Yodunluk ve Kivam Olgiimii
Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/18 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlan

e Katilarin yogunlugunu uluslararasi birimlere gore ifade eder.

e Kuralina uygun olarak piknometre ve areometrelerle sivilarin yogunlugunu uluslararasi
birimlere gore ifade eder.

e  Swvilarin viskozitesini is saghdi ve guvenligi tedbirlerini alarak analiz teknigine uygun
olarak olcer.

Kazanim 4: is sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak kimyasal kurallara ve teknige uygun saf madde
ve karisimlarin 6zelliklerini agiklar, homojen veya heterojen karisimlar olusturur.

Modiil Adi: Madde ve Mol

Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/20 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e is saghg ve givenligi tedbirlerini alarak kimyasal kurallara uygun saf madde ve
karisimini karsilastirir, bilesik formdllerini yazar ve okur.

e s saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak kimyasal kurallara uygun kati veya sivi homojen
ve heterojen karisim olusturur.
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Kazanim 5: is saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak kimyasal kurallara ve teknige uygun karigimlari
uygun yontemlerle ayirir.

Modiil Adi: Karisimlari Ayirma ve Saflastirma
Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/10 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghg ve givenligi tedbirlerini alarak kimyasal kurallara ve teknige uygun karigimlari
stzme ile ayirir.

e s saghg ve guvenligi tedbirlerini alarak kimyasal kurallara ve teknige uygun karigimlari
ekstraksiyonla ayirir.

e s saghg ve guvenligi tedbirlerini alarak kimyasal kurallara ve teknige uygun karigimlari
kristallendirme ile ayirir.

Kazanim 6:is sagligi ve givenligi tedbirlerini alarak kimyasal kurallara ve teknige uygun damitma
tekniklerini uygular, maddedeki i1si1 degisimlerini hesaplar.

Modiil Adi: Isi, Sicaklik ve Hal Degisimi
Modiiliin Onerilen Suresi: 40/20 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e  Teknigine uygun olarak hal degisimi durumlarindaki isiy1 hesaplar.
e s saghgl ve givenligi tedbirlerini alarak kimyasal kurallara ve teknige uygun olarak
karisimlari damitma ile ayirir.

Kazanim 7: is saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak kimyasal kurallara, formiile ve teknige uygun
elementlerden bilesik olusturur, kimyasal degisim hesaplamalarini yapar.

Modiil Adi: Bilesik Olusumu ve Hesaplamalari
Modiliin Onerilen Suresi: 40/24 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghg ve glvenligi tedbirlerini alarak kimyasal kurallara, formiile ve teknige uygun
elementlerden bilesik olusturur.
e  Kimyasal kurallara uygun olarak kimyasal degisim hesaplamalarini yapar.

Kazanim 8: is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak kimyasal kurallara, formiile ve teknige uygun asit
ve bazlardan tuz Uretir, kimyasal reaksiyon isilarini ve bag enerijilerini hesaplar.

Modiil Adi: Maddede Kimyasal Degisimler
Modiiliin Onerilen Suresi: 40/20 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e Is sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak kimyasal kurallara, formiile ve teknige uygun asit
ve bazdan tuz uretir.
e Kimyasal kurallara uygun olarak nétrlesme isisini hesaplar.

GIDA KiMYASI DERSI

Bu derste dgrenciye; bilimsel yontemlere gére gida bilesenleri ve 6zelliklerinin saptanmasi,
gida isleme sirasindaki gida bilesenlerindeki degisimlerin belirlenmesi ile ilgili bilgi ve becerilerin
kazandirilmasi amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (10. sinifta 1 ders saati okulda, 3 ders saati isletmede uygulanacaktir.)

Kazanim1: Bilimsel yontemlere uygun olarak karbonhidratlarin yapisal Ozelliklerini, vicuttaki
gOrevlerini ve gida endustrisinde kullanildigi alanlari izah eder.
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Modiil Adi: Karbonhidratlar
Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/24 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlar

e Bilimsel ydntemlere uygun olarak karbonhidratlarin yapilari, gesitleri, genel 6zellikleri ve
vicuttaki gorevlerini tanimlar.

e Bilimsel yontemlere uygun olarak karbonhidratlarin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini
orneklerle aciklar.

Kazanim 2:Bilimsel yontemlere uygun olarak lipitlerin yapisal 6zelliklerini, viicuttaki gérevlerini ve gida
endustrisindeki kullanim alanlarini agiklar.

Modiil Adi: Lipitler
Modiiliin Onerilen Suresi: 40/20 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e Bilimsel yontemlere uygun olarak lipitlerin yapilari, ¢esitleri, genel ézellikleri ve vicuttaki
g6revlerini tanimlar.

e Bilimsel yontemlere uygun olarak lipitlerin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini drneklerle
gOsterir.

Kazanim 3: Bilimsel ydntemlere uygun olarak proteinlerin yapisal 6zelliklerini, vicuttaki gorevlerini ve
gida endustrisindeki kullanim alanlarini agiklar.

Modiil Adi: Proteinler
Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/24 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

o Bilimsel yontemlere uygun olarak proteinlerin yapilarini, ¢esitlerini, genel dzelliklerini ve
vucuttaki gorevlerini tanimlar.

o Bilimsel yontemlere uygun olarak proteinlerin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini 6érneklerle
aciklar.

Kazanim 4: Bilimsel yéntemlere uygun olarak vitamin ve minerallerin yapilarini, ¢esitlerini, fiziksel ve
kimyasal 6zelliklerini, viicuttaki gorevleri ve gida lretiminde kullanim alanlarini izah eder.

Modiil Adi: Vitamin ve Mineraller

Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/24 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlan

o Bilimsel ydntemlere uygun olarak vitaminlerin yapilarini, gesitlerini, fiziksel ve kimyasal
Ozelliklerini, viicuttaki gorevlerini ve gida Uretiminde kullanim alanlarini agiklar.

e Bilimsel ydntemlere uygun olarak minerallerin yapilarini, ¢esitlerini, fiziksel ve kimyasal
Ozelliklerini, vicuttaki gérevlerini ve gida Uretiminde kullanim alanlarini agiklar.

Kazanim 5:Bilimsel yontemlere uygun olarak enzimlerin yapisal 6zelliklerini, enzim aktivitesini ve gida
endustrisindeki kullanim alanlarini degerlendirir.

Modul Adi: Enzimler

Modulun Onerilen Suresi: 40/14 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e Bilimsel ydntemlere gore enzim aktivitesini belirler.
e Bilimsel yontemlere gore enzim faaliyetlerini kontrol altina alma yollarini agiklar.
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Kazanim 6: Bilimsel yéntemlere ve saglikli beslenme kurallarina uygun olarak gidanin yapisinda
dogal olarak bulunan ve Uretimden tiketime kadar olan agsamalarda gidalara bulagsan toksik maddeleri
aciklar.

Modiil Adi: Gidalardaki Toksik Maddeler
Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/14 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e Bilimsel yéntemlere ve saglikh beslenme kurallarina uygun olarak gidanin yapisinda
dogal olarak bulunan toksik maddeleri sorgular.

o Bilimsel ydntemlere ve saglikli beslenme kurallarina uygun olarak gida igleme ve tiuketim
surecinde gidalara bulasan toksik maddeleri sorgular.

Kazanim 7: Bilimsel yontemlere ve teknigine uygun olarak bitkisel ve hayvansal gidalardaki
pigmentlerin kimyasal ve fonksiyonel 6zelliklerini, gida igleme sirasinda pigmentlerdeki degisimleri
izah eder.

Modiil Adi: Gidalardaki Pigmentler ve Fenolik Bilesikler
Modyiliin Onerilen Suresi: 40/12 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

o  Bitkilerdeki fenolik bilesikleri ve dogal renk maddelerini agiklar.
e Hayvansal gidalardaki dogal renk maddelerini agiklar.

Kazanim 8: Bilimsel yéntemlere uygun olarak gida bilesimindeki suyu, insani Tilketim Amagli Sular
Hakkindaki Yonetmelik’e gore igilebilir suyun tim o6zelliklerini ve su kirliligini 6nleme ydntemlerini
aciklar.

Modiil Adi: Su
Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/12 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlan

e insani Tuketim Amagli Sular Hakkindaki Yénetmelije ve bilimsel yéntemlere uygun
olarak icilebilir suyun 6zelliklerini tarif eder.

e Bilimsel yontemlere uygun olarak gida bilesimindeki suyu, su kirliligini ve suyun kimyasal
yapisinin duzeltiimesi yontemlerini izah eder.

LABORATUVAR TEKNIiGi DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve glivenligi tedbirlerini alarak mevzuata ve kimya laboratuvari
calisma kurallarina gore laboratuvar malzeme bilgisi, 6rnek alma ve 06rnedi analize hazirlama,
analizlere uygun temel fiziksel ve kimyasal islemlerin yapilmasi ile ilgili bilgi ve becerilerin
kazandirilmasi amacglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 (10. sinifta 1 ders saati okulda, 1 ders saati isletmede uygulanacaktir.)

Kazanim 1: Is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak mevzuata ve kimya laboratuvarl calisma
kurallarina uygun kigisel ve genel laboratuvar arag gereglerinin hazirliklarini yapar.

Modiil Adi: Laboratuvar On Hazirliklari

Moddiliin Onerilen Suresi: 40/6 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlar

e Laboratuvarlarin fiziki 6zelliklerini ve uyulmasi gereken saglk ve guvenlik énlemlerini
aciklar.

e s sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak laboratuvar galisma kurallarina uygun analiz
oncesi kisisel ve laboratuvar hazirliklarini yapar, laboratuvar diizenini saglar.
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Kazanim 2: «ig sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak kimya laboratuvarinda kullanilan cam, porselen,
metal malzemeler, terazi, saf su cihazi, isiticilar, soxhelet cihazi ve damitma diizenegini guvenli
kullanir.

Modiil Adi: Laboratuvar Arag ve Ekipmanlari
Modiliin Onerilen Suresi: 40/12 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghg! ve guvenligi tedbirlerini alarak analiz yéntemine uygun malzeme segerek analiz
malzemelerini hazirlar.

e s saghgl ve givenligi tedbirlerini alarak kullanim kilavuzuna uygun terazide istenen
miktarda madde tartar.

e Is saghig ve guvenligi tedbirlerini alarak kullanim kilavuzuna uygun laboratuvardaki
isiticilar kullanir.

e s saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak kullanim kilavuzuna uygun saf su cihazini
kullanir, saf su elde eder.

e s saghgi ve glivenligi tedbirlerini alarak kullanim kilavuzuna uygun ekstraksiyon cihazini
kullanir.

e s saglg ve givenligi tedbirlerini alarak damitma diizenegini kurar.

Kazanim 3: is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak kimya laboratuvarini ve kimyasallari kullanir,
laboratuvar kazalarinda acil durum énlemlerini uygular.

Modiil Adi: Laboratuvar Guvenligi
Modyiliin Onerilen Suresi: 40/16 ders saati
Modiliin Amaclanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak Tehlikeli Kimyasallar Yénetmeligi, kimyasallari
etiketleme kurallarina uygun kimyasallari kullanir ve glvenli sekilde depolar, takibini
yapar.

e s saghig ve giivenligi tedbirlerini alarak laboratuvar kazalarina karsi énlem alir ve
olusabilecek laboratuvar kazalarinda saglik gorevlisi gelene kadar durumun daha kotiye
gitmesini onler.

e Isletmenin analiz talimatlarini uygular, kurallara uygun analiz féyleri hazirlar.

Kazanim 4: is sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi ve numune alma prosediiriine
gore, gida maddelerinden kontrol ve analiz igin numune alma ve numuneyi analize hazirlama
tekniklerini uygular.

Modiil Adi: Gida Maddesinden Numune Alma
Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/8 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlan

e g saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksine ve igletme numune alma
prosedirine uygun numune alir.

e s saghg ve glvenligi tedbirlerini alarak kullanilacak analiz teknigine uygun numuneyi
analize hazirlar.

Kazanim 5: is saghg! ve giivenligi tedbirlerini alarak kimyasal analiz laboratuvari galisma kurallari ve
kullanilan teknige gore temel islemleri uygular, gerekli hesaplamalari yapar.
Modiil Adi: Laboratuvar Temel islemleri

Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/24 ders saati
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Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

is saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun ¢oktirme islemini yaparak
cOkeltiyi olgunlastirir.

is sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun kristallendirme islemini yaparak
maddeyi saflastirir.

is sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun aktarma, siizme ve santrifiijleme
islemini yaparak ¢okeltiyi veya kristalleri ayirir.

is saghigr ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun buharlagtirma ve kurutma
islemini yaparak, ara¢ gere¢ ve maddeyi sabit tartima getirir.

is saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak érnegi teknigine uygun yakar, kiil haline getirir.

is saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun ekstraksiyon (6zitleme) iglemini
yapar, istenmeyen ya da analize zarar verebilecek maddeleri ayirir.

is saghigi ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun damitma islemi yapar.

is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak laboratuvar galisma kurallarina uygun analiz
oncesinde ve surecinde analiz hatalarini en aza indirmeye calisgir.

Kazanim 6: Laboratuvar ¢calisma kurallarina uygun olarak analiz sonrasi analiz raporlarini, laboratuvar
kayitlarini hazirlar, atiklar i¢in is saghgi ve givenligi kurallarini uygular.

Modiil Adi: Laboratuvarda Analiz Sonrasi iglemler

Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/6 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

is saghg: ve giivenligi tedbirlerini alarak laboratuvar calisma kurallarina uygun analiz
sonrasi kisisel ve laboratuvar temizlik islemleri yapar.

Laboratuvar, lyi Laboratuvar Uygulamalari (iLU) kurallarina uygun olarak laboratuvar
kayitlarini tutar.

is saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak Tehlikeli Atiklarin Kontrolii Yénetmeligi'ne uygun
laboratuvar atiklarini gtivenli olarak depolar.
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DAL DERSLERI

Gida Teknolojisi alaninda yer alan dala ait 6zel bilgi ve becerileri kazandiracak dal dersleri,
11. ve 12. siniflarda yer alan, is basinda veya isletmelerde uygulanmasi éngérilen derslerdir. Bu
derslerin amaci, dnerilen siresi (haftalik ders saati), kazanimlari ile moduilleri agagida verilmigtir.

GIDA iSLEME DALI DERSLERI

BESLENME DERSI

Bu derste 6grenciye; yeterli ve dengeli beslenme kurallarina uygun olarak besin 6gelerinin
yap! ve iglevleri, besin kaynaklarini segme, kisinin 6zellikleri ve yasam tarzina gdre eneriji ihtiyacini
karsilayan, dogru besin gruplarindan ment planlama ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi
amagclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 (11. sinifta 1 ders saati okulda,1 ders saati isletmede uygulanacaktir.)

Kazanim 1: Besin 6gelerinin yapi ve iglevlerini agiklar, besin kaynaklarini secer.
Modiil Adi: Besin Ogeleri ve Kaynaklari

Modiiliin Onerilen Suresi: 80/48 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlan

o Kisisel gereksinime uygun ve dogru olarak karbonhidrat kaynaklarini secer.

o Kigisel gereksinime uygun ve dogru olarak protein kaynaklarini secer.

o Kisisel gereksinime uygun ve dogru olarak yad kaynaklarini secer.

o Kigisel gereksinime uygun ve dogru olarak su ihtiyacini belirler.

o Kigisel gereksinime uygun ve dogru olarak vitamin ve mineral kaynaklarini secger.

Kazanim 2: Kisinin Ozellikleri ve yasam tarzina goére enerji ihtiyacini karsilayan, dogru besin
gruplarindan meni planlar.

Modiil Adi: Saglikli ve Dengeli Beslenme Kurallari
Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/24 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlan

o Kisilerin yas, cinsiyet, kitle, saglik durumlari, yasam bicimlerine gbre enerji gereksinimini
hesaplar.

o  GUnlik ihtiyaca gore besinleri gruplandirir.

e Kisiye gore enerji ve besin dgeleri ihtiyacini karsilayacak érnek meni planlar.

GIDA GUVENLIGI DERSI

Bu derste 6grenciye; is saghgr ve glvenligi tedbirleri, Tirk Gida mevzuati, Turk Gida Kodeksi
Yonetmeligi ve tebliglerine uygun kisisel hijyen ve igletme hijyeninin saglanmasi, isletmenin temizlik
ve dezenfeksiyonunun yapilmasi, toplam kalite yonetimi, HACCP, standardizasyon ve gida kalite
karakteristiklerinin belirlenmesi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 (11. sinifta 1 ders saati okulda,1 ders saati isletmede uygulanacaktir.)

Kazanim 1:is sagligi ve guivenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi Yénetmelidi ve hijyen kurallarina gore,
gida igletmelerinin yapisint ve bdlumlerini ayirt eder, kisisel hijyen ve isletme hijyenini saglar,
isletmenin temizlik ve dezenfeksiyonunu gercgeklestirir.

Modiil Adi: Gida isletmelerinde Hijyen ve Sanitasyon
Modultin Onerilen Suresi: 40/12 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e  Kamu kuruluslarinin ve 6zel gida isletmelerinin bélimlerini ayirt eder.
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e s saghgi ve giivenligi tedbirlerine, hijyen kurallarina ve isletme standartlarina uygun
kisisel hijyeni saglar.

e s saglig ve giivenligi tedbirleri ve mevzuatlara uygun isletme hijyenini saglar.

e  Turk Gida Kodeksi'ne uygun olarak temizlik ve dezenfeksiyon malzemelerini secer.

e s sagligi ve giivenligi tedbirleri veTiirk Gida Kodeksi'ne uygun temizlik ve dezenfeksiyon
yapar.

Kazanim 2:Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve tebliglerini aciklar, gida kalite karakteristiklerini ifade
eder.

Modiil Adi: Gida Glivenligi ve Standartlar

Moduliin Onerilen Siiresi: 40/30 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

o  Gida Kanunu’nun bolimlerini siralayarak agiklar.

o  Turk Gida Kodeksi ydonetmeliklerini agiklar.

e Turk Gida Kodeksi Urin tebliglerine gore gida kalite karakteristiklerini izah eder.
e  TSE standartlarina gore standardizasyon ile ilgili islemleri izah eder.

Kazanim 3: Toplam Kalite Yonetimi ve ISO standartlari amag ve kapsamlarini ve uygulama alanlarini
tarif eder, gida Gretiminde HACCP programlarini ayirt eder.

Modiil Adi: Toplam Kalite Ydnetimi
Modiliin Onerilen Siiresi: 40/30 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e TS standartlarina gore toplam kalite temel kavramlarini tanimlar.

e TS (GMP-GHP-HACCP) standartlarina gére gida uretiminde HACCP programlarini ayirt
eder.

e |SO Kalite Yonetim Sistemleri Standardi diger yonetim sistemlerini aciklar.

SUT VE SUT URUNLERI iSLEME TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; Tirk Gida Kodeksi'nin ilgili Griin tebligleri ve TSE’nin ilgili standartlarina
uygun icme sutu cesitleri ve sut Grunleri Uretim asamalari ile ilgili bilgi ve becerileri kazandirmak
amagclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 5 (11. sinifta 3 ders saati okulda, 2 ders saati isletmede uygulanacaktir.)

Kazanim 1: Is saglig: ve giivenligi tedbirleri, Tiirk GidaKodeksi’ne uygun siitii isletmeye alir.
Modiil Adi: Siitiin isletmeye Kabulii

Modyiliin Onerilen Suresi: 40/10 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlar

e s saghgi ve givenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksine uygun ireticiden sitii alip
nakleder.

e s saghig ve glivenligi tedbirleri, Tiirk Gida Kodeksi’'ne uygun siitiin ilk kontrollerini yapar.

e s saghig ve giivenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne uygun siitiin fabrikaya alimini
yapar.

Kazanim 2: is saghgi ve giivenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne uygun &n islemleri yapar/siitii
islemeye hazirlar.
Modiil Adi: Siitiin islemeye Hazirlanmasi

Moduliin Onerilen Siiresi: 40/16 ders saati
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Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e Is sagligi ve giivenligi tedbirleri, Tiirk Gida Kodeksi'ne uygun siitiin havasini ve kokusunu
alir.

e s saglig ve glvenligi tedbirleri, Tiirk Gida Kodeksi’'ne uygun siitiin yagini ayirir.

e s saghg ve giivenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne uygun standardizasyon islemini
yapar.

e s sagligi ve giivenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne uygun baktofiigasyon iglemini
yapar.

e s saglig ve giivenligi tedbirleri, Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun siitii homojenize eder.

Kazanim 3: s saglig ve giivenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksine uygun icme siiti retir.
Modiil Adi: igme Siitii Uretimi

Modulun Onerilen Siiresi: 40/12 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e Issaghig ve glvenligi tedbirleri, Tiirk Gida Kodeksi'ne uygun pastérize igme siti dretir.
e s saghig ve glvenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne uygun sterilize igme siti Uretir.

Kazanim 4:is sagligi ve giivenligi tedbirleri, Tiirk Gida Kodeksine uygun fermente siit Griinlerini Gretir.
Modiil Adi: Fermente Siit Uriinleri Uretimi

Modyiliin Onerilen Suresi: 40/36 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghgi ve giivenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne uygun yogurda islenecek siite 6n
islemleri yapar.

e s saghig ve glvenligi tedbirleri, Tiirk Gida Kodeksi’'ne uygun yogurt retir.

e s saghg ve giivenligi tedbirleri, Tiirk Gida Kodeksi'ne uygun set tipi meyveli yogurt (iretir.

e Is saghgi ve glvenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi’'ne uygun inkiibasyon yapar/yogurt
suyunu uzaklastirir.

e s saghg ve givenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne uygun probiyotik yogurt Gretir.

e issaghg ve glvenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne uygun kefir Uretir.

e is saghg ve glvenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne uygun olarak ayrana islenecek
sute 6n iglemleri yapar.

Kazanim 5: is saghgi ve glvenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, krema ve tereyadi
tebliglerine uygun tereyagdi Uretir.

Modiil Adi: Tereyagi Uretimi
Modyiliin Onerilen Suresi: 40/22 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e Is saghg ve giivenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne uygun hammaddeye 6n islemleri
uygular.

e Issaghg: ve givenligi tedbirleri, Tiirk Gida Kodeksi’'ne uygun kremayi pastorize eder.

e Issaghg: ve givenligi tedbirleri, Tiirk Gida Kodeksi’'ne uygun kremayi olgunlastirir.

e g saghgi ve guvenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne uygun kremay! yayiklayarak yikar.

e s saghg ve glvenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne uygun tereyadini tuzlayarak
malakse eder (yogurur).

e is saghg ve giivenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne uygun tereyagini ambalajlayarak
depolar.

Kazanim 6: Is saghgi ve giivenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi Yoénetmeligi ve tebliglerine uygun
dondurma Uretir.
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Modiil Adi: Dondurma Uretimi
Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/14 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlar

e s saghg ve givenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne, ilgili TS'ye ve iretim teknigine
g6re miks karigsimi hazirlar.

e s sagligi ve giivenligi tedbirleri, T (irk Gida Kodeksi'ne, ilgili TS’ye ve (retim teknigine
go6re miksi igler.

e s saghg ve givenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne, ilgili TS'ye ve iretim teknigine
g6re dondurmay1 ambalajlayip sertlestirir.

Kazanim 7: is saghig: ve giivenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi ve tebliglerine uygun
koyulastiriimis sit ve st tozu uretir.

Modiil Adi: Koyulastiriimig Sit Uretimi
Modiiliin Onerilen Suresi: 40/14 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghgi ve guvenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne uygun sekersiz koyulastiriimis st
Uretir.

e Is saghig ve glvenligi tedbirleri, Tiirk Gida Kodeksi'ne uygun peynir alti suyu tozu yapar.

e Is saghg ve glvenligi tedbirleri, Tirk Gida Kodeksi'ne uygun siittozu yapar.

Kazanim 8: is sagligi ve givenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve tebliglerine
gore, beyaz peynir uretir.
Modiil Adi: Beyaz Peynir Uretimi
Moduiliin Onerilen Suresi: 40/16 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari
e s saghig ve givenligi tedbirlerini alarak, Tirk Gida Kodeksine, ilgili TS’ye ve iretim
teknigine goére beyaz peynir sitine 6n islemleri yapar.
e s saghg ve givenligi tedbirlerini alarak, Tirk Gida Kodeksi'ne, ilgili TS’ye ve Uretim
teknigine gore olgunlastirma ve pihtilagtirma islemlerini yapar.
e Is saghg ve givenligi tedbirlerini alarak, Tirk Gida Kodeksi'ne, ilgili TS’ye ve Uretim
teknigine gdre pihtiy igler.
o Turk Gida Kodeksi’ne, ilgili TS’ye ve Uretim teknigine gore tuzlama islemlerini yapar.
e Turk Gida Kodeksi'ne, ilgili TS’ye ve uretim teknigine goére beyaz peyniri ambalajlayarak
depolar.

Kazanim 9: Is saghgl ve glvenligi tedbirlerini alarak, Tirk Gida Kodeksi, ilgili TS'ye ve iretim
teknigine gore kasar peyniri ¢esitlerini Uretir.

Modiil Adi: Kasar Peyniri Uretimi

Modyiliin Onerilen Suresi: 40/20 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak, Tirk Gida Kodeksine, ilgili TS’ye ve iretim
teknigine gore taze kasar peyniri Uretir.

e s saghig ve giivenligi tedbirlerini alarak, Tirk Gida Kodeksine, ilgili TS’ye ve iretim
teknigine gdre olgun kasar Uretir.

Kazanim 10: is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak, Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi ve tebliglerine
gore; Mihalig, dil ve tulum peynirleri Uretir.

Modiil Adi: Diger Peynir Cesitlerinin Uretimi
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Modiiliin Onerilen Suresi: 40/20 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak, Tirk Gida Kodeksi'ne ve retim teknigine gére
mihali¢ peyniri elde eder.

e s saghig ve giivenligi tedbirlerini alarak, Tirk Gida Kodeksine, ilgili TS’ye ve iretim
teknigine gore dil peyniri elde eder.

e s saghg ve givenligi tedbirlerini alarak, Tirk Gida Kodeksi'ne, ilgili TS’ye ve Uretim
teknigine gore Erzincan tulum peyniri Gretir.

HUBUBAT VE HUBUBAT URUNLERI TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak hububat ve hububat Griinlerinin
islenmesi, Uretim sireci kontrolleri ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amac¢lanmaktadir.
Haftalik Ders Saati: 3 (11. sinifta 2 ders saati okulda, 1 ders saati isletmede uygulanacaktir.)

Kazanim 1: is saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi ve tebliglerine
uygun un ve irmik tretim tekniklerini uygular.

Modiil Adi: Un ve irmik Uretimi
Moduliin Onerilen Siiresi: 40/17 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e  Tahillar kalite kriterlerine uygun olarak siniflandirir.

e Is saghig ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine gdre bugdayi igindeki yabanci
maddelerden ayirir.

e s saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak bugdayi makine kullanim talimatina uyarak yikar

ve tavlar.

e is saghig ve givenligi tedbirlerini alarak Valsli degirmen kullanim talimatina uyarak
bugday égutur.

e s saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak gida kodeksine uygun un ve irmik pacali hazirlar
ve 6gatar.

e s sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak Gida kodeksine uygun kullanim amacina gére
hazirlanan irmik cesitlerini siniflandirir.

Kazanim 2: is saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve tebliglerine
g0re, bulgur Gretim tekniklerini uygular, tretim streci kontrollerini yapar.

Modiil Adi: Bulgur Uretimi

Moddiliin Onerilen Suresi: 40/9 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e g saglig ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun bulgurluk bugday! pigirir.

e s saghg ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun bulgurluk bugday kurutur ve
kirar.

e g saglig ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun bulguru satisa hazirlar.

Kazanim 3: is saghig ve glvenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi ve tebliglerine
gore, nigsasta Uretim tekniklerini uygular, tretim sureci kontrollerini yapar.

Modiil Adi: Nisasta Uretimi

Modyiliin Onerilen Suresi: 40/11 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghig ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun nisasta elde etmek (izere
misirlari Gretime hazirlar.
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e s saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun maserasyon (islatma) yapar.

e s saghg ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun 6z ayirma (ezme, kirma, 6z
ayirma, yikama, kurutma) yapar.

e s saghig ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun gluten ayirma-kepek ayirma
yapar.

e s saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun nisastayi kurutur.

Kazanim 4: is saghgi ve giivenlidi tedbirlerini alarak teknigine Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi ve
tebliglerine gére ekmek uretir, Uretim sureci kontrollerini yapar.

Modiil Adi: Ekmek Uretimi
Moduliin Onerilen Siiresi: 40/16 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

o Kodekse uygun ekmeklik un ve katki maddesi seger.

e Is saghig ve glvenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun hamur yogdurur.

e s saghg ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun hamurun fermantasyonunu
hazirlar.

e Is saghig ve glvenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun hamura sekil verir.

e s saghg ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun son fermantasyon islemini
kontrol eder.

e Is saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun ekmegi pisirir.

Kazanim 5:is saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak Tiirk Gida Kodeksi Yénetmelidi ve tebliglerine
gOre biskuvi Gretim teknigini uygular, tretim slireci kontrollerini yapar.

Modiil Adi: Biskiivi Uretimi

Modiliin Onerilen Suresi: 40/12 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e  Teknigine uygun olarak biskuvilik un ve yardimci bilesenleri seger.

e s saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak isletme politikasina uygun biskivi bilesenlerini
karistirir.

e s saglig ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun biskiivi hamuru yogurur.

e s sagligi ve givenligi tedbirlerini alarak isletme politikasina uygun biskivi hamurunu
sekillendirir.

e s saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun biskiivi pisirir.

Kazanim 6: is sagligi ve givenligi tedbirlerini alarak Turk Gida Kodeksi Yénetmeligi ve Tebliglerine
gore, makarna Uretim teknigini uygular, Uretim sureci kontrollerini yapar.

Modiil Adi: Makarna Uretimi

Modyiiliin Onerilen Suresi: 40/15 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun makarna bilesenlerini hazirlar.

e s saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun makarna hamurunu yogurur.

e Is saglig ve glvenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun kaliplar, sekil verir ve kurutur.

e g saghg ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun sekillenmis makarnalari sogutur.

Kazanim 7: is saghg ve givenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi ve tebliglerine
uygun kuru baklagil ¢esitlerini isler, isleme slreci kontrollerini yapar.
Modiil Adi: Kuru baklagilleri isleme

Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/14 ders saati
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Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghgi ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun tahil taneleri ve kuru baklagilleri
temizler ve kalibre eder.

e lIs saglig ve glvenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun mercimek isler.

e s saglig ve glivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun celtik isler.

e s saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun hububat tanelerini ambalajlar.

Kazanim 8:is sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak Tiirk Gida Kodeksi Yoénetmeligi ve tebliglerine
uygun kuruyemis gesidini isler, isleme slireci kontrollerini yapar.

Modiil Adi: Kuruyemis Cesitleri isleme
Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/14 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlan

e s saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun ay gekirdegi Uretir.
e s saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun leblebi iretir.

e s saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun Antep fistigi Gretir.
e s saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun yerfistigi tretir.

e s saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun findik Uretir.

SEBZE VE MEYVE iSLEME TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste dgrenciye; is saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak Turk Gida Kodeksi Y6netmeligi
tebliglerine uygun otaze sebze ve meyvelerin pazara hazirlanmasi, sebze ve meyvelerden konserve,
meyve suyu, salga, tursu, recel, marmelat, sofralik zeytin Uretiimesi, sebze ve meyvelerin
depolanmasi, uretim hatalari ve bozulma nedenlerinin 6nlenmesi ile ilgili bilgi ve becerilerin
kazandirilmasi amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 4 (12. sinifta 3 ders saati okulda, 1 ders saati isletmede uygulanacaktir.)

Kazanim 1: is saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligine, pazar
istegine, sdzlesme ve sartnamelere uygun taze sebze meyveleri satin alma ve bunlar tiketime
hazirlamak Uzere igletmeye alma islemlerini uygular.

Modiil Adi: Taze Sebze ve Meyvelerin Tiketime Hazirlanmasi
Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/20 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlan

e lgletmenin satin alma politikasina gére sebze ve meyveleri uygun yerden satin alir.

e s sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak isletmenin satin alma politikasina gére satin
alinan sebze ve meyveleri tiketime hazirlamak tzere isletmeye alir.

e s saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak pazar istegine ve sdzlesme sartlarina gére sebze
ve meyveleri pazara hazirlar.

Kazanim 2: is saghg ve givenligi tedbirlerini alarak Turk Gida Kodeksi Yénetmeligi ve Uretim
teknigine gére sebze ve meyve konservesi Uretir ve uygun kosullarda depolar.

Modiil Adi: Sebze ve Meyve Konserveleri Uretimi

Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/20 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlar

e is sagligi ve givenligi tedbirlerini alarak (retim teknigine goére sebze ve meyve
konserveleri Gretmek igin 6n iglemleri yapar.

e s saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak uretim teknigine ve iriine gére dolgu sivisi
hazirlar.
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e s saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak uretim teknigine ve kullanilan ambalaja gére
konserve dolum ve kapatma islemini yapar.

e s saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak iretim teknigine ve islenen sebze ve meyve
cinsine gore sebze ve meyveleri konservelerine isil islem uygular.

e s sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak depolama teknigine uygun sebze ve meyveleri
konservelerini depolar.

Kazanim 3: is saghg ve guvenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi ve dretim
teknigine gore sebze ve meyve suyu uretim iglemlerini uygular.

Modiil Adi: Meyve ve Sebze Suyu Uretimi
Modiliin Onerilen Siiresi: 40/16 ders saati
Modiliin Amaclanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi'ne ve uretim teknigine uygun
mayse hazirlar ve mayseyi presler.

e s saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi ve teknigine uygun meyve
suyunu durultma ve berraklastirma islemlerini yapar.

e Is saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi ve Uretim teknigine uygun
meyve suyunu pastoérize eder.

Kazanim 4: is sagligi ve givenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi Yoénetmeligi, TS domates
salgcasi ve puresi standardi ve Uretim teknigine gore biber ve domates salgasi Uretim islemlerini
uygular.

Modiil Adi: Salca Uretimi
Modiiliin Onerilen Suresi: 40/14 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e Is saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi, TS Domates Salcasi ve
Piresi Standardi ve retim teknidine uygun salga hammaddelerini Gretime hazirlar.

e s saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak (iretim teknigine uygun salga pulpu elde eder ve
pulpu konsantre eder.

e s saghig ve giivenligi tedbirlerini alarak Tiirk Gida Kodeksi, TS Domates Salcasi ve
Piresi Standardi ve Gretim teknigine uygun salgada dolum ve isil islem yapar.

Kazanim 5: Is sagligi ve givenligi tedbirlerini alarak, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Hizli
Dondurulmus Gida Maddeleri Tebligi, tretim teknidi ve musteri spesifikasyonuna gore taze sebze ve
meyveleri dondurma iglemlerini uygular.

Modiil Adi: Sebze ve Meyvelerin Dondurulmasi
Modiliin Onerilen Siiresi: 40/16 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak Uretim teknigine ve misteri spesifikasyonuna
uygun sebze ve meyvelere dondurma 6ncesi 6n islemleri yaparak, dondurmaya hazirlar.

e Is saghg ve givenligi tedbirlerini alarak Turk Gida Kodeksi, Hizlh Dondurulmus Gida
Maddeleri Tebligi’'ne, isletmede kullanilan Uretim teknigine uygun sebze ve meyveleri
dondurur.

e s saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak soguk zinciri kirmayacak sekilde dondurulmus
sebze ve meyveleri depolar.

Kazanim 6: is sagdligi ve giivenligi tedbirlerini alarak uretim teknigine ve miisteri spesifikasyonuna
gore, taze sebze ve meyvelere kurutma iglemlerini uygular.

Modiil Adi: Sebze ve Meyvelerin Kurutulmasi
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Modyiliin Onerilen Suresi: 40/12 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghg ve givenligi tedbirlerini alarak Uretim teknigine ve miisteri spesifikasyonuna
uygun sebze ve meyvelere kurutma 6ncesi 6n islemleri yaparak, kurutmaya hazirlar.

e s saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak isletmede kullanilan kurutma teknigine uygun
sebze ve meyveleri kurutur.

e Is saghg ve givenligi tedbirlerini alarak kurutulmus sebze ve meyveleri depolar ve
tuketime hazirlar.

Kazanim 7: is sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak tretim teknigine ve miisteri spesifikasyonuna
gore laktik asit fermantasyonu ile tursu tretim teknigini uygular.

Modiil Adi: Tursu Uretimi
Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/12 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlan

e is saghg ve givenligi tedbirlerini alarak Uretim teknigine ve misteri spesifikasyonuna
uygun sebze ve meyvelere tursu fermantasyonu dncesi 6n iglemleri yapar.

e is saghg ve givenligi tedbirlerini alarak laktik asit fermantasyonuna uygun sebze ve
meyve tursusu udretir.

Kazanim 8: is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak Sofralik Zeytin Tebligi'ne, TS Sofralik Zeytin
Standardr’na, uretim teknigine ve muisteri spesifikasyonuna gére, sofralik yesil ve siyah zeytin Uretim
teknigini uygular.

Modiil Adi: Sofralik Zeytin isleme
Modiliin Onerilen Suresi: 40/18 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

o s saghg ve glvenligi tedbirlerini alarak Uretim teknigine ve misteri spesifikasyonuna
uygun zeytinlerde siniflandirma, kirma, ¢gizme 6n iglemleri yapar.

o g sagligr ve guivenligi tedbirlerini alarak lretim teknigine uygun zeytinde acilik gidererek,
laktik asit fermantasyonu gergeklestirir.

e g sagligr ve giivenligi tedbirlerini alarak Sofralik Zeytin Tebligine, TS Sofralik Zeytin
Standardi’'na, Uretim teknidgine ve musteri spesifikasyonuna, uygun sofralik yesil zeytin
cesitleri Uretir.

e s sagligi ve givenligi tedbirlerini alarak Sofralik Zeytin Tebligine, TS Sofralik Zeytin
Standardi’'na, Uretim teknigine ve musteri spesifikasyonuna, uygun sofralik siyah zeytin
cesitleri Uretir.

e s saghg ve givenligi tedbirlerini alarak Uretim teknigine ve misteri spesifikasyonuna
uygun sofralik zeytinleri ambalajlama ve depolama islemlerini yapar.

Kazanim 9: is saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak Regel, Jéle, Marmelat ve Tatlandirimis Kestane
Piresi Tebligi, Uretim teknigine ve miusteri spesifikasyonuna goére, recel ve marmelat Uretim
tekniklerini uygular.

Modiil Adi: Recel ve Marmelat Uretimi
Modiiliin Onerilen Suresi: 40/16 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghg ve givenligi tedbirlerini alarak Uretim teknigine ve misteri spesifikasyonuna
uygun sebze ve meyvelerde pisirme éncesi 6n islemleri yaparak sebze ve meyveleri
pisirmeye hazirlar.
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e s saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak Regel, Jéle, Marmelat Ve Tatlandiriimis Kestane
Piresi Tebligi ve isletmede kullanilan pisirme teknigine uygun recel Uretir.

e s saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak Regel, Jéle, Marmelat Ve Tatlandiriimis Kestane
Piresi Tebligi ve isletmede kullanilan pigsirme teknigine uygun marmelat dretir.

ET VE ET URUNLERI TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve guvenligi tedbirleri, Tlirk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve
tebliglerine uygun et ve et Grlnleri Gretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amaglanmaktadir.
Haftalik Ders Saati: 4 (12. sinifta 2 ders saati okulda, 2 ders saati isletmede uygulanacaktir.)

Kazanim 1: Is saghdi ve giivenligi tedbirleri, teknigi ve ilgili tebliglere uygun taze et driinlerini hazirlar.
Modiil Adi: Taze Et Cesitlerinin Hazirlanmasi

Modultin Onerilen Suresi: 40/38 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e g saghg ve guvenligi tedbirleri ve teknige uygun taze kirmizi etleri hazirlar.
e g saghg ve guvenligi tedbirleri ve teknige uygun taze kanatli etlerinazirlar.
e s saghig ve giivenligi tedbirleri ve teknige uygun ¢ig su Uriinlerini hazirlar.

Kazanim 2: is saghgi ve glvenligi tedbirleri ve teknige uygun emiilsiyon tipi et Grinleri Gretir.
Modiil Adi: Emiilsiyon Tipi Et Uruinleri Uretimi

Moduiliin Onerilen Suresi: 40/36 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saglig ve giivenligi tedbirleri ve teknige uygun sosis/salam hamuru hazirlar.

e s saghgi ve glvenligi tedbirleri ve teknige uygun sosis/salam hamurunun dolumunu
yapar.

e s saghgi ve givenligi tedbirleri ve teknige uygun sosis ve salamlara dolum sonrasi
islemleri uygular.

Kazanim 3: s sagligi ve givenligi tedbirlerini alarak Sucuk Tebligine ve teknigine uygun sucuk uretir.
Modiil Adi: Sucuk Uretimi

Modulin Onerilen Siiresi: 40/36 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlan

e s saghgi ve glvenligi tedbirleri ve teknigine uygun sucuk ve sucuk benzeri Uriinlerde 6n
islemleri uygular.

e s sagh@ ve givenligi tedbirleri ve teknigine uygun sucuk hamuru hazirlar ve kiliflara
doldurur.

e Is saghig ve glvenligi tedbirleri ve teknigine uygun sucuk olgunlastirir ve satisa sunar.

Kazanim 4: is saghgi ve glvenligi tedbirleri, teknidi ve Pastirma Tebligine uygun pastirma uretir.
Modiil Adi: Pastirma Uretimi

Modyiiliin Onerilen Suresi: 40/34 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e Is saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak sékimi ve acimi yapilmis etleri teknigine uygun
tuzlamaya hazirlar.

e s saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak pastirmalik etleri teknigine uygun tuzlar.

e s saglig ve givenligi tedbirlerini alarak pastirmalik etlere teknigine uygun kurutur.

e s saghig ve glvenligi tedbirlerini alarak pastirmalik etleri teknigine uygun gemenler.
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BITKISEL YAG URETIM TEKNOLOJiSi DERSI

Bu derste dgrenciye is sagligi ve guvenligi tedbirlerini alarak Uretim teknigine uygun yagl
tohumlardan bitkisel yag Uretimi, rafinasyon, bitkisel sivi yagi hidrojene ederek katilagtirma, margarin
Uretimi, zeytinyadi Uretimi ve satisa hazirlama bilgi ve becerilerinin kazandirilmasi amacglanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 (12. sinifta 1 ders saati okulda, 1 ders saati isletmede uygulanacaktir.)

Kazanim 1: is saghg: ve giivenligi tedbirlerini alarak Yemeklik Yaglar Tebligi ve Uretim teknigine gére
bitkisel sivi yag ve margarin Uretim igslemlerini uygular.

Modiil Adi: Bitkisel Yag Uretimi
Modyiiliin Onerilen Suresi: 80/42 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

is saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak verilen yagli tohumlara isleme teknigine uygun 6n

islemler uygular.

e s saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak Bitki Adi ile Anilan Yemeklik Yaglar Tebligine
uygun yagli tohumlardan farkl ydntemlerle yag elde eder.

e s saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak Ham yagda teknigine uygun rafinasyon iglemini
yapar.

e is saghg ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun bitkisel sivi yagdan

hidrojenasyon uygulanmasi ile margarin Gretir.

Kazanim 2: Is sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak Zeytinyagi ve Pirina Yag Tebligi ve uretim
teknigine gore zeytinyadi Uretim islemlerini uygular.

Modiil Adi: Zeytinyadi Uretimi

Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/30 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlan

e s saghig ve glvenligi tedbirlerini alarak Uretim teknigine uygun zeytini presler.

e s saglhig ve giivenligi tedbirlerini alarak tretim teknigine uygun zeytinyagindan tortu ve
kara suyun ayrilmasini saglar.

e TS Yemeklik Zeytinyadi Standardi'na uygun olarak zeytinyagini satisa hazirlar.

OZEL GIDALAR DERSI

Bu derste Ogrenciye; is saghgr ve guvenligi tedbirlerini alarak ilgili Tark Gida Kodeksi
Yonetmeligi tebliglerine gére ham balin islenmesi, kristal seker, pekmez, tahin ve tahin helva, ¢ikolata,
lokum, ketcap ve mayonez gibi 6zel gidalarin Gretim asamalari, kalite karakteristikleri ve Uretim sureci
kontrolleri ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandirilmasi amac¢lanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 (12. sinifta 1 ders saati okulda, 1 ders saati isletmede uygulanacaktir.)

Kazanim 1:is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi, Seker Tebligi, TS Seker
Standardi ve uretim teknigine gore, seker pancarindan rafine kristal seker Uretim islemlerini uygular,
Uretim sureci kontrollerini yapar.

Modiil Adi: Pancardan Seker Uretimi
Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/13 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlar

e s saglhig ve glvenligi tedbirlerini alarak lretim teknigine gore seker pancarini islemeye
hazirlar.

e s sagligr ve givenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi, Seker Tebligi ve TS Seker
Standardi’'nagére serbetten kristal seker uretir.
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Kazanim 2: is saghg: ve glvenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi, Bal Tebligini ve uretim
teknigine uygun ham balin isleme ve tiketime hazirlama sirecini izah eder, isleme sireci kontrollerini
yapar.

Modiil Adi: Bal isleme
Modliin Onerilen Suresi: 40/11 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghg ve glvenligi tedbirlerini alarak (retim teknigine uygun ham bali islemeye
hazirlar.

e s sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi, Bal Tebligi'ne gére bali
isleyerek tlketime hazir héle getirir.

Kazanim 3: is saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi, Pekmez Tebligi, TS Uzim
Pekmezi Standardi ve Uretim teknigine uygun pekmez Uretimini izah eder, Uretim sureci kontrollerini
yapar.

Modiil Adi: Pekmez Uretimi
Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/11 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak iretim teknigine uygun pekmez hammaddelerini
Uretime hazirlar.

e s saglig ve giivenligi tedbirlerini alarak tatl berrak sira elde eder.

e s saglig ve glivenligi tedbirlerini alarak sirayi koyulastirma/isil islem uygular.

Kazanim 4: is saghgi ve glivenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi, Tahin Tebligi, Tahin Helvasi
Tebligi ve Uretim teknigine gore, tahin ve tahin helva Uretim islemlerini uygular, Uretim streci
kontrollerini yapar.

Modiil Adi: Tahin/Tahin Helvasi Uretimi
Modliin Onerilen Siiresi: 40/11 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlan

e Is sagligi ve givenligi tedbirlerini alarak Uretim teknigine uygun tahin helva
hammaddelerini islemeye hazirlar.
e s saghig ve glvenligi tedbirlerini alarak (retim teknigine uygun tahin helva cesitleri tretir.

Kazanim 5: is sagligi ve givenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi Yoénetmeligi ve Uretim
teknigine gore, cikolata ve lokum dretim islemlerini uygular, tGretim sireci kontrollerini yapar.

Modiil Adi: Sekerli Uriinler Uretimi
Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/13 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlar

e s sagligi ve givenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Cikolata ve
Cikolata Urlinleri Tebligi, TS, ISO Cekirdek Kakao Standardi, TS Ogiitiimis Kakao
Standardi, TS Cikolata Standardi ve Uretim teknigine uygun ¢ikolata Uretir.

e s sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Lokum Tebligine
ve Uretim teknigine uygun lokum Uretir.

Kazanim 6: is sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve iretim
teknigine gore, ketcap ve mayonez uretim islemlerini uygular, Gretim sureci kontrollerini yapar.
Modiil Adi: Ketcap ve Mayonez Uretimi

Modiiliin Onerilen Siiresi: 40/13 ders saati

31



Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak TS Ketcap Standardina ve iretim teknigine
uygun ketcap uUretir.

e s saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Mikrobiyolojik
Kriterler Tebligi, TS Mayonez Standardi ve Uretim teknigine uygun mayonez uretir.

CAY iISLEME DERSI

Bu derste 6grenciye; is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak Turk Gida Kodeksi Yénetmeligi
ve tebliglerine uygun siyah c¢ay, yesil cay ve bitkisel ¢aylarin Uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerin
kazandirilmasi amaclanmaktadir.

Haftalik Ders Saati: 2 (12. sinifta 1 ders saati okulda, 1 ders igletmede uygulanacaktir.)

Kazanim 1: is sagligi ve giivenligi tedbirlerini alarak Siyah Cay Tebligi'ne ve teknigine uygun siyah
cay Uretimini yapar.

Modiil Adi: Siyah Cay Uretimi
Modliin Onerilen Suresi: 40/38 ders saati
Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlan

e s sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak kriterlere uygun yas cay alimi yapar ve alinan
yas cayi teknigine uygun muhafaza edip fabrikaya sevk eder.

e Is saghg ve guvenligi tedbirlerini alarak gay yapraklarini teknigine uygun soldurma
makinesine alir.

e s saghg ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun sekilde solmus cayi kivirma
makinesinde Kivirir.

e s saghg ve glvenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun cay yapraklarini oksidasyona
alir.

e s saghgi ve guvenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun gay yapraklarini kurutma
makinesinde (firinda) kurutur.

e s saghgi ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun sekilde gayi kiricilardan ve
eleklerden gegirir.

e s saghgl ve glvenligi tedbirlerini alarak teknigine siyah cay tebligine uygun sekilde
siniflandirir.

Kazanim 2: is sagligi ve givenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun yesil cay Uretimini yapar.
Modiil Adi: Yesil Cay Uretimi

Modiiliin Onerilen Suresi: 40/12 ders saati

Modiiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari

e s saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak yesil cayda teknigine uygun havalandirma ve
soklama iglemini yapar.

e s saghg ve giivenligi tedbirlerini alarak yesil gayda teknigine uygun kurutma ve kivirma
islemini yapar.

e s saglhig ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun yesil cayi eleklerden gegcirir ve
siniflandirir.

Kazanim 3:is saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak teknigine uygun bitkisel gay tretimini yapar.
Modiil Adi: Bitkisel Cay Uretimi
Moddiltin Onerilen Suresi: 40/22 ders saati

Modiliin Amaglanan Ogrenme Kazanimlari
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e s saghgi ve giivenligi tedbirlerini alarak bitkisel caylari teknigine uygun sekilde dogadan
toplar ve kurutur.

e s saghig ve giivenligi tedbirlerini alarak formiilasyona uygun bitkisel ¢ay karigimi hazirlar.

e s saghgi ve givenligi tedbirlerini alarak bitkisel ¢ay karisimini standardina uygun
ambalajlar ve koliler.

3. ISLETMELERDE MESLEKI EGITIM DERSI

Her okul, isletmelerde mesleki egitim dersinin icerigini dala ait moduller agirlikl olmak tzere
bolgesel ozellikleri dikkate alarak sektorin beklentilerini yansitacak modullerden, sektdr temsilcileri,
okuldaki koordinatér 6gretmenler ve alan 6gretmenlerinin karari ile olusturur. Ancak bolgesel 6zellikler
ve sektor beklentilerini yansitacak modillere ihtiyag duyulmasi hélinde yeni modul hazirlanabilir.
Hazirlanan yeni modiil, il istihdam ve Meslek Egitim Kurulunun onayi ile uygulamaya konur ve bir
ornegi okulun bagl bulundugu ilgili 6gretim dairesine gdnderilir. Isletmelerde mesleki egitim dersi
Ortadgretim Kurumlari Yonetmeligi'nin ilgili hikimlerine gore yapilir.

4. SECMELi DERSLER

Ogrencilerin hedefledikleri ve yoneldikleri alanda gelismelerine veya ilgi ve istekleri
dogrultusunda cesitli programlarda ilerlemelerine, kigisel yeteneklerini gelistirmelerine imkan saglayan
derslerdir.

Secmeli dersler, Talim ve Terbiye Kurulunun Tebligler Dergisi'nde yayimlanan kararlar ile
Mesleki ve Teknik Ortadgretim Okul ve Kurumlarinda Uygulanacak Haftalik Ders Cizelgelerinin ekinde
belirtilen agiklamalar dogrultusunda se¢gmeli dersler tablosundaki derslerden secilir.
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